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1 Einfuhrung

1.1 Einleitung in den Bericht

Zwar hat das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt in Minster
inzwischen seine Tore geschlossen (naheres siehe am Ende dieser Einleitung), dennoch
sollen seine seit 15 Jahren in dieser Organisationsform durchgefiihrten Aktivitaten auch
noch fur das letzte Jahr ordnungsgemalfd mit einem Bericht Gber diesen Zeitraum darge-
stellt werden.

Das Jahr 2008 war wiederum, wie schon so viele Jahre davor, von einigen Fallen im Be-
reich der Lebensmittel und der Tiergesundheit gepragt, welche die Offentlichkeit in groRe-
re Unruhe versetzten. In diesem Zusammenhang musste auch das CVUA durch seine Un-
tersuchungen zur Abschatzung des Ausmalles der jeweiligen Risken beitragen. Gleich
zweimal waren zahlreiche Lebensmittelproben auf einem maogliche Dioxinkontamination zu
prufen: Im Frdhjahr 2008 bestand der Verdacht, dass Biffelmozzarella aus der Region
Neapel mit diesem in der Bevolkerung extrem gefurchteten Stoff verunreinigt sei. Und zum
Ende des Jahres rief die Regierung Irlands das von dort in die Ubrigen Mitgliedstaaten ge-
lieferte Schweinefleisch zuriick, da auch hier eine Belastung mit Dioxinen zu beflrchten
sei. Erfreulicherweise wurden hier in beiden Fallen keine verunreinigten Lebensmittel ent-
deckt. Angesichts der sehr hohen Kosten der Dioxinuntersuchungen sollte jedoch fur die
Zukunft Gberlegt werden, ob tatsachlich gleich bei jedem Anfangsverdacht die Behérden
bundesweit ausschwarmen und zahllose Proben entnehmen missen oder andere, der
jeweiligen Erkenntnislage angepasste Strategien nicht zielfihrender waren.

Dagegen wurde der Bedrohung vor allem der landwirtschaftlichen Nutztiere durch das
Blauzungen-Virus, die im Jahr 2007 erstmalig aufgetreten war, im Berichtsjahr &uferst
erfolgreich begegnet. Wahrend im Vorjahr noch tiber 30.000 Tiere an dieser Krankheit ver-
endeten, konnte eine in 2008 durchgefiihrte Impfkampagne diese Verluste auf nahezu Null
zuruckdrangen. Die serologischen und molekularbiologischen Untersuchungen des CVUA,
insgesamt mehr als 20.000, lieferten hierbei wertvolle Erkenntnisse Uber den Ausbrei-
tungsgrad der Seuche. Insgesamt konnte dieses Kapitel aufgrund der sehr effizienten
Tierseuchenbekampfung durch alle beteiligten Stellen zum Ende des Jahres bis auf Weite-
res geschlossen werden.

Neben diesen herausragenden Ereignissen sind aber auch einige Probleme festzustellen,
die zwar keine 6ffentliche Aufmerksamkeit erhielten, aber aufgrund ihres langjahrigen Vor-
kommens als ein standiges Argernis ohne durchgreifende Verbesserung bezeichnet wer-
den mussen. Genannt werden konnen hier ein bei Milchprodukten immer wieder zu lang
angesetztes Mindesthaltbarkeitsdatum. Die Produkte sind dann durch mikrobielles Wachs-
tum schon deutlich vor diesem Zeitpunkt verdorben. Eine andere, haufig zu beobachtende
Verbrauchertauschung ist die Bezeichnung einer Zutat als ,Vanille®, obwohl kein Extrakt
aus dieser Pflanze, sondern lediglich naturidentisches Aroma verwendet wurde. Derartige
Verfalschungen werden inzwischen fast schon als ,Kavaliersdelikt* gesehen, obwohl sich
die Tater damit deutliche Vorteile im Wettbewerb erschleichen und die korrekt produzie-
renden Hersteller aus dem Markt verdréangen. Insofern ist es durchaus im Interesse der
rechtskonform arbeitenden Wirtschaftsteilnehmer, wenn die Amtliche Kontrolle ihr Augen-
merk weiterhin auf derartige Versto(3e richtet.

Mit Sorge muss ebenfalls gesehen werden, dass Lebensmittelimporte aus Drittstaaten in
die Europaische Gemeinschaft langst nicht immer die zum Schutz der Verbraucherinnen
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und Verbraucher erlassenen Rechtsvorschriften erfullen. Wenn z. B., wie im letzten Jahr
vom CVUA in Amtshilfe fur den Zoll festgestellt, ein Viertel der Weine aus Landern aul3er-
halb der EU nicht einfuhrfahig war, zeigt dies die Notwendigkeit verstarkter Kontrollen an
den Aul3engrenzen. Nach dem ,Flaschenhalsprinzip” kdnnen sie hier auch am effektivsten
durchgefiihrt werden. Allerdings sind die Zustandigkeiten bei der Einfuhr bisher noch nicht
fur alle Lebensmittelgruppen befriedigend geklart, was nun dringend erfolgen muss.

Weiterhin bedarf die Untersuchung der Gegenstande, die mit Lebensmitteln in Kontakt
kommen, wie Verpackungen oder Aufbewahrungsgefal3e fir den Haushalt, zuklnftig ein
besonderes Augenmerk. Immer wieder ist festzustellen, dass von ihnen vermeidbare
Mengen von unerwinschten, toxikologisch nicht unbedenklichen Stoffen auf die Lebens-
mittel Ubergehen. Da standig neue Substanzen als Additive Verwendung finden, muss die
Analytik entsprechend Schritt halten, um sie Gberhaupt nachweisen zu kénnen.

Erfreulicherweise wurde das CVUA im zurlickliegenden Jahr erneut fir den néchsten
Funf-Jahres-Zeitraum akkreditiert. Damit ist das Vertrauen berechtigt, dass die hier durch-
gefuhrten Untersuchungen zuverlassig sind und belastbare Ergebnisse erbringen. Die
praktisch ausnahmslos erfolgreiche Teilnahme an Gber 60 Laborvergleichsuntersuchun-
gen und Ringversuchen im letzten Jahr beweist zusétzlich die Qualitat der Arbeit aller Mit-
arbeiterinnen und Mitarbeiter des Amtes.

Diese Qualitat soll auch zukiinftig ohne Abstriche erhalten bleiben, auch wenn das CVUA
am 30. Juni 2009 aufgelost wurde und daraus am nachsten Tag gemeinsam mit dem ehe-
maligen Chemischen Untersuchungsamt des Kreises Recklinghausen (CEL) das neue
~.Chemische und Veterinaruntersuchungsamt Munsterland-Emscher-Lippe* (CVUA-MEL)
als Anstalt des o6ffentlichen Rechts (A6R) hervorging. Das neue Amt wird die Herausforde-
rung annehmen, aufbauend auf einer soliden Basis seine Leistungsfahigkeit auszubauen
und dabei die Wirtschaftlichkeit im Auge zu behalten, ganz nach dem Motto: ,Das Bessere
ist der Feind des Guten!”

Fur ihren grof3en und erfolgreichen Einsatz fur die Ziele des Verbraucher- und des Tier-
schutzes im letzten, aber auch in den zurtickliegenden Jahren, aber auch fir ihre offene,
konstruktive Bereitschaft zum Neuanfang in einer fur sie doch ungewohnten Amtsstruktur
danke ich allen Kolleginnen und Kollegen im CVUA und im CEL ganz besonders. Ebenso
gebunhrt allen anderen auRRerhalb der beiden Amter, die den Aufbau des CVUA-MEL inten-
siv unterstitzt haben, dafir ein groRer Dank.

Dr. Axel Preuf3
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1.2 Aufstellung lber die Gesamtzahlen der Untersuc  hungen

2006 2007 2008
Untersuchungen zur Diagnose von Tierkrankheiten 413.449 219.529 212.837
Zahl der Einsendungen 271.275 61.012 121.045
Pathologisch-anatomische und histopathologische Untersuchungen 4.079 1.835 1.496
Bakteriologische Untersuchungen 7.540 6.271 5.644
Mykologische Untersuchungen 15 9 12
Parasitologische Untersuchungen 1.232 1.124 1.029
Virologische Untersuchungen 105.069 19.626 16.667
Serologische Untersuchungen 284.046 170.577 162.302
Sonstige Untersuchungen 11.468 20.087 25.687
Untersuchungen gemanR Rickstandskontroll-
planen sowie dem Fleischhygienerecht 25.796 27.124 29.745
Bakteriologische Untersuchungen (BU) 210 103 153
Hemmstofftests 22.043 23.477 25.496
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Fleischhygiene 3.435 3.351 4.096
Ruckstandsunters., Verdachtsproben i.R.d. der Fleischhygiene 12 26 0
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Geflugelfleischhygiene 96 125 0
Rickstandsunters., Verdachtsprob. i.R.d. der Geflligelfleischhygiene 0 42 0
Untersuchungen gemaR Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstanderecht 13.670 14.261 14.527
Zahl der Proben 7.900 7.983 7.977
Untersuchungen auf substantielle Beschaffenheit 3.151 3.332 3.679
Untersuchungen auf Zusatzstoffe 1.808 1.921 2.123
Untersuchungen auf Riickstande und Kontaminanten 2.347 2.495 2.193
Bakteriologische Untersuchungen 3.152 3.233 3.402
Histologische Untersuchungen 180 110 115
Immunologische und serologische Untersuchungen 605 725 555
Sonstige Untersuchungen (z.B. Tupferproben) 2.427 2.445 2.460
Untersuchungen auf Radioaktivitat 428 398 373
Sonstige Untersuchungen 341 675 761
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2 Besonderheiten im Berichtszeitraum
2.1 Besondere Beobachtungen bei den Untersuchungen

2.1.1 Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgege  nstédnden, Kosmetika

Im folgenden werden die Untersuchungsbefunde von Proben aus der amtlichen Lebens-
mittelkontrolle dargestellt. Dabei ist nach den Warencodes fir Lebensmittel, Bedarfs-
gegenstande und Kosmetika geordnet worden. Sind einzelne Warencodes nicht erwahnt,
ergaben sich in diesem Jahr keine besonders auffalligen Befunde.

Ausdrucklich wird darauf hingewiesen, dass der Anteil der Abweichungen von den Normen
nicht reprasentativ fur die jeweilige Lebensmittelgruppe ist, wie sie im Handel verkauft
wird. Da die Probenahme nicht nach rein statistischen, zufélligen Kriterien erfolgt, sondern
geschulte Kontrolleure auch gezielt nach auffalligen Produkten suchen, ist der Prozentsatz
der nicht einwandfreien Proben naturgemaf deutlich héher.

010000 Milch

Im Berichtsjahr wurden 298 Proben untersucht, von denen 20 (6,7 %) nicht den Rechts-
vorschriften entsprachen. Darunter fielen Proben pasteurisierter Milch, die zum einen in
Molkereien hergestellt und sowohl bei den Herstellern als auch im Einzelhandel ent-
nommen wurden, zum anderen von direktvermarktenden Milcherzeugerbetrieben mit
eigener Pasteuranlage stammten. Sieben Proben wurden wegen zu geringen Fettgehaltes
beanstandet, bei zwei Proben bestand aufgrund jeweils erhdohten Gefrierpunktes der
Verdachtes einer Wasserung. Weitere Beanstandungen betrafen mikrobielle Konta-
minationen und sensorische Abweichungen am Ende der deklarierten Mindesthalt-
barkeitsfrist.

020000 Milcherzeugnisse

Von insgesamt 517 eingesandten Proben wurden im Berichtsjahr 39 Proben (7,4 %)
beanstandet. Der Uberwiegende Anteil festgestellter Rechtsverstdl3e betraf wie in den
vergangenen Jahren Schlagsahne. Insbesondere lose Proben aufgeschlagener Sahne
aus Sahnespendern, welche im Berichtsjahr im Rahmen eines landesweiten Unter-
suchungsprogramms (LUP) untersucht wurden, wiesen gegentber der parallel aus den
Vorratsbehaltern der Sahnespender entnommenen flissigen Sahne eine schlechtere
mikrobielle Beschaffenheit auf (speziell hinsichtlich ihres Gehaltes an coliformen Keimen
sowie der aeroben Gesamtkeimzahl und teilweise auch der Pseudomonadenzahl).
Derartige Keimzahlanstiege in der aufgeschlagenen Sahne weisen auf ungenigende
Reinigungs- und Desinfektionsmaf3nahmen im Bereich des Sahneautomaten hin (Anhang
Il Kapitel V der Verordnung (EG) Nr. 852/2004).

Auch wegen erheblicher E.coli-Gehalte mussten aufgeschlagene Sahnen als fur den
menschlichen Verzehr ungeeignet resp. nicht sicher im Sinne des Artikels 14 der
Verordnung (EG) Nr. 178/2002 beanstandet werden.

Frihere Untersuchungen (sog. zeitlich befristete Untersuchungsprogramme — ZBU — in
den Jahren 1990 und 2003) hatten ebenfalls wesentliche Defizite in der Automatenhygiene
ergeben; bedauerlicherweise konnte im Berichtsjahr keine wesentliche Verbesserung im
Hygienestatus derartiger Proben festgestellt werden.
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Zwei Sahneproben wiesen einen zu geringen Fettgehalt auf, weitere Sahneproben wurden
wegen eines als brandig beschriebenen Geruchs und Geschmacks beanstandet.
Erdbeermilch wurde aufgrund der gewéhlten Verkehrsbezeichnung als irreflihrend
beanstandet, da diese keine Standardsorte im Sinne der Nr. XIV Spalte 2 der Anlage 1 der
Milcherzeugnisverordnung ist und Erdbeeren als beigegebene Lebensmittel voraussetzen
wirde; wie dem Zutatenverzeichnis der untersuchten Probe zu entnehmen war, enthielt
sie keine Erdbeeren.

Dartber hinaus wurden zwei Proben Schmand aufgrund zu geringen Fettgehaltes bean-
standet, zwei Proben Buttermilch wiesen am Ende der deklarierten Mindesthaltbarkeitsfrist
Geschmacksabweichungen (metallischer Geschmack) auf, und ein Joghurt musste auf-
grund von Schimmelwachstum am Ende der deklarierten Mindesthaltbarkeitsfrist bean-
standet werden (da keine Lagertemperatur deklariert war, wurde die Probe bei Zimmer-
temperatur gelagert).

030000 Kase

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 374 Kaseproben untersucht, davon entsprachen 28
Proben (7,5 %) nicht den Rechtsvorschriften.

Der weitaus grof3te Teil dieser Beanstandungen entfiel auf sensorische Abweichungen am
Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist; dadurch wurde bei 19 Kaseproben das Mindesthaltbar-
keitsdatum als zu lang und damit irrefihrend nach Art. 16 der VO(EG) 178/2002 beurteilt.
Zwei dieser Proben und eine weitere lose Kéaseprobe waren schon bei der Untersuchung
direkt nach Probeneingang verdorben.

Verschiedene Kennzeichnungsmangel wurden bei neun Proben beanstandet:
- bei drei Proben fehlte die Angabe des Gehalts an Fett i.Tr.
- bei zwei Proben fehlte der Klassenname des Zusatzstoffes,
- bei drei Proben waren Zusatzstoffe nicht oder falsch deklariert
- eine Probe wies die irrefihrende Angabe: ,Allergene: keine“ auf.

Die meisten dieser Kennzeichnungsmangel betrafen dabei Proben, die vom Einzelhandel
portioniert, abgepackt, etikettiert und in Selbstbedienung abgegeben worden waren.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsplans wurden verschiedene Sauermilchkése
(z.B. ,Harzer“, ,Handkase") auf Listerien untersucht. Bei funf Proben wurde die apatho-
gene Species L. innocua festgestellt, die in den gleichen Habitaten wie L. monocytogenes
vorkommt. Der pathogene Keim L. monocytogenes wurde dagegen in keiner Probe
nachgewiesen. Zwei dieser Sauermilchk&seproben waren jedoch schon bei Proben-
eingang sichtbar mit Fremdschimmeln kontaminiert, und finf dieser Proben waren am
Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist sensorisch verdorben.

Aufgrund von Dioxinmeldungen in Biffelmozzarella aus der Region Kampanien/Italien und
Dioxin- und PCB-Funden in irischem Rind- und Schweinefleisch wurden auch insgesamt
80 Kaseproben aus Italien und Irland im Jahr 2008 eingesandt und auf Dioxine und PCB’s
untersucht. Bei keiner dieser Proben wurden Uberschreitungen der rechtlich fixierten
Hochstmengen festgestellt. Genauer wird auf diese Untersuchungsergebnisse in dem
Kapitel 2.2.5.2 eingegangen.

040000 Butter

Im Berichtsjahr wurden 108 Proben Butter und Buttererzeugnisse untersucht, davon
wurden bei acht Proben (7,4 %) lebensmittelrechtliche VerstoRe festgestellt.
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Drei Beanstandungen betrafen Deutsche Markenbutter in Fertigpackungen.

So wies eine Planprobe aus dem Einzelhandel eine inakzeptabel hohe Kontamination mit
E. coli und Coliformen Keimen auf.

Zu einer RuUckrufaktion einer Buttercharge kam es aufgrund einer Verbraucher-
beschwerde. Eine Verbraucherin hatte vier Stlick Deutsche Markenbutter gekauft und
beim Offnen der ersten Verpackung einen abweichenden, kasigen Geruch festgestellt.
Parallel wurde eine Butterprobe derselben Charge aus dem Einzelhandelsgeschatft ein-
gesandt und untersucht. Sowohl die Butterstiicke aus dem Verbraucherhaushalt wie auch
die Nachprobe aus dem Einzelhandel wiesen erhebliche Geruchsabweichungen auf, die
als ,kasig, unangenehm sauer, an Erbrochenes erinnernd* beschrieben wurden. Bei den
aulBerdem durchgefiihrten mikrobiologischen Untersuchungen wurden stark erhohte
Enterobakteriazeenzahlen (69.000 bis > 200.000 KbE/g) und hochgradige Pseudomo-
nadenkontaminationen festgestellt.

Ein Untersuchungsschwerpunkt betraf im Jahr 2008 die Untersuchung loser Butterproben
von Fruhsticksbuffets aus der Gastronomie. Dabei wurden bei finf Butterproben
sensorische Abweichungen (z.B. ,ranzig“, ,ansauer”, ,muffig“, ,seifig“) festgestellt, worauf
diese Proben als nicht mehr geeignet zum Verzehr geeignet beurteilt wurden. Mikro-
biologisch waren auch diese sensorisch abweichenden Proben meistens unauffallig.

Aufgrund von Dioxin- und PCB-Funden in irischem Rind- und Schweinefleisch wurden
insgesamt 16 Butterproben aus Irland im Jahr 2008 eingesandt und auf Dioxine und PCB'’s
untersucht. Bei keiner dieser Proben wurden Uberschreitungen der zulassigen
Hochstmengen festgestellt. Naher auf diese Untersuchungsergebnisse wird in dem Kapitel
2.2.5.2 eingegangen.

060000 Fleisch warmblutiger Tiere

In dieser Warencodegruppe wurden insgesamt 255 Proben untersucht, von denen 24
Proben (9,4 %) beanstandet wurden.

Sieben Proben wurden auf Grund mikrobiologischer Verunreinigungen beanstandet. EIf
weitere Proben waren wegen sensorischer Abweichungen nicht zum Verzehr geeignet.

Wegen irrefihrender Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums bzw. Verbrauchsdatums
wurden drei Proben beanstandet.

Weitere Beanstandungen erfolgten auf Grund eines zu hohen Fremdwassergehaltes,
wegen der Deklaration falscher Tierarten sowie der fehlenden Angabe von Hersteller und
Fullmenge bei einer Fertigpackung.

59 Proben wurden bemangelt. In 22 Proben Hackfleisch wurde eine erhdhte Keimzahl von
E. coli festgestellt. Bei 16 Proben Geflugelfleisch wurden Campylobacter, Pseudomo-
naden bzw. eine erhéhte Anzahl an Enterobakteriazeen vorgefunden. Bei weiteren funf
Proben wurden Abweichungen zwischen den deklarierten und den analysierten Tierarten
festgestellt.

070000 Fleischerzeugnisse warmblutiger Tiere
Die Uberpriifung von 586 Proben dieser Warencode-Gruppe fiihrte im Berichtsjahr in 66
Fallen (11,3 %) zu einer Beanstandung.

Von 51 Proben Doéner- bzw. HackfleischspieRen wurden 25 beanstandet. Wie auch im
Vorjahr fielen vor allem Mangel in der Kennzeichnung von Zusatzstoffen bzw. Zutaten wie
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Starke, Sojaeiweil3, Milcheiweild, Phosphat, Glutaminsaure und Zucker auf; auch wurde
die Verkehrsbezeichnung ,Déner Kebap“ bei Spiel3en, die ausschliel3lich aus Hackfleisch
bestanden, als irrefiihrend beanstandet.

14 Proben Corned Beef wurden auf ihre chemische Zusammensetzung untersucht. Dies
fuhrte zur Beanstandung von sieben Proben, die aufgrund eines unzureichenden BEFFE-
Gehaltes eine irrefihrende Verkehrsbezeichnung besal3en.

Wegen irrefihrender Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums oder der Verkehrs-
bezeichnung wurden elf Proben beanstandet.

Acht Proben waren wegen abweichender sensorischer Befunde nicht zum Verzehr
geeignet, bei sechs Proben Mett bzw. roher Bratwurst wurden Salmonellen nachgewiesen.

Insgesamt 85 Proben wurden bemangelt. Hier standen vor allem mikrobiologische Unter-
suchungsergebnisse im Vordergrund, wie der Nachweis von Milchsédurebakterien oder
Hefen am Mindesthaltbarkeitsdatum.

080000 Wurstwaren
Von 1059 Wurstwaren wurden im Berichtszeitraum 74 Proben (7,0 %) beanstandet.

26 Proben waren am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist auf Grund mikrobiologischer und
sensorischer Abweichungen nicht zum Verzehr geeignet. Bei diesen Proben wurde das
Mindesthaltbarkeitsdatum als irrefiihrend beanstandet.

Bei 31 Proben wurde die Kennzeichnung beanstandet. Es handelte sich hierbei vor allem
um eine fehlende oder mangelhafte Kenntlichmachung von Zusatzstoffen, wie das Fehlen
von Klassennamen, unvollstandige Angaben auf Fertigpackungen oder die Verwendung
des Sammelbegriffs ,Zuckerstoffe”.

Im Berichtszeitraum wurden 36 Proben im Rahmen des BUP-Schwerpunktes ,Mikro-
biologische Beschaffenheit von im Einzelhandel selbst abgepackten Bruhwurstwaren®
untersucht. Bei der Untersuchung dieser Erzeugnisse am Ende der Mindesthaltbar-
keitsfrist fielen 18 Proben durch erhohte Gehalte an Milchsaurebakterien und/oder Hefen
auf, in acht Fallen wurde das angegebene Mindesthaltbarkeitsdatum als irrefiihrend
beanstandet.

125 der 1059 untersuchten Wurstwaren wurden bemangelt. Bei der Mehrzahl dieser
Proben wurde auf mikrobiologische Auffalligkeiten wie die erhdhte Anzahl von Milchsaure-
bakterien, Hefen oder Schimmelpilzen hingewiesen. Auch die fehlerhafte Kennzeichnung
von verarbeiteten Tierarten und Allergenen wurde bemangeilt.

130000 Fette und Ole
Im Berichtsjahr wurden 33 Fette und Ole untersucht, davon 13 Frittierfette.

Eine Probe (3 %) wurde wegen irrefihrender Verkehrsbezeichnung beanstandet.

Von 13 untersuchten Frittierfetten wurden finf Proben nach dem sensorischen Befund als
leicht abweichend, aber noch genusstauglich beurteilt. Der polare Anteil bei einem dieser
Frittierfette lag Uber dem Richtwert des ALS von 24 %, bei einem anderen gebrauchten
Frittierfett lag die Saurezahl Giber dem Richtwert von 2,0.



CVUA Minster
Jahresbericht 2008

150000 und 160000 Getreide und Getreideerzeugnisse

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 186 Proben dieser Warengruppen eingesandt, es
wurden 50 Getreideproben sowie 136 Getreideerzeugnisse untersucht.

Insgesamt waren 24 Proben (13 %) auffallig, zum einen beziglich geringfligiger Kenn-
zeichnungsmangel oder nicht zutreffender Werbeaussagen, zum anderen beziglich
sensorischer Mangel. Eine Verbraucherbeschwerde sowie die Nachprobe waren mit
tierischen Schadlingen befallen. In drei Proben Roggen wurde ein erhdhter Anteil an
Mutterkorn festgestellt.

In zwei Proben Buchweizenmehl konnte eine auffallend hohe Kontamination mit Gluten
festgestellt werden (800 und 900 mg/kg), die Proben waren allerdings nicht als ,glutenfrei*
beworben. Ein Hinweis auf die mogliche Kontamination mit Gluten fehlte jedoch auf der
Fertigpackung. Da insbesondere Personen mit Glutenunvertraglichkeit Buchweizenmehl
verwenden, ist ein Hinweis auf mdgliche Spuren an dem Allergen unbedingt notwendig.

Bei drei Proben Reis mit Angaben zur Herkunft wie Himalaya oder Indien war nach der
Stabilisotopenmessung die angegebene Herkunft als fraglich zu bewerten.

Die Uberpriufung dieser Warengruppen auf eine Kontamination mit Schwermetallen ergab
unauffallige Befunde.

Ebenso waren die Ergebnisse der Mycotoxinuntersuchungen unaufféllig. Die in der
Kontaminanten-Verordnung VO (EG) Nr. 1881/2006 festgelegten Hochstmengen wurden
in keiner Probe uberschritten. Auf den gesonderten Mycotoxin-Bericht wird hierzu
verwiesen.

Im Rahmen eines NRW-Untersuchungsschwerpunktes (LUP) wurden insgesamt 72
Proben Getreide und Getreideerzeugnisse auf eine mogliche Kontamination mit den
Trichothecen-Toxinen Deoxynivalenol, T-2- und HT-2-Toxin gepruft, hierbei handelte es
sich um Erzeugnisse aus Weizen (15 Proben), Dinkel (12 Proben), Roggen (9 Proben),
Buchweizen (8 Proben), Reis (2 Proben), Hirse (5 Proben), Gerste (3 Proben), Hafer
(7 Proben) sowie Getreidemischungen (3 Proben) und Brot-Backmischungen mit Weizen-
und Roggenmabhlerzeugnissen (8 Proben).

Die Uberpriifung der Proben auf Deoxynivalenol (DON) zeigte eine deutliche Konta-
minationsrate, durchschnittlich lagen in 53 % der Proben die Gehalte an DON oberhalb
der Nachweisgrenze von 14 ug/kg (bzw. bei 43 % der Proben oberhalb der Bestimmungs-
grenze von 28 ug/kg), wobei insbesondere Buchweizen und Brot-Backmischungen
auffallig waren (100 % der Proben waren kontaminiert).

Alle ermittelten Werte lagen jedoch deutlich unterhalb des in der VO (EG) Nr. 1881/2006
(Kontaminanten-Verordnung) festgelegten Hochstgehaltes fur zum unmittelbaren mensch-
lichen Verzehr bestimmtes Getreide und Getreidemehl von 750 pg/kg.

Insgesamt lagen die Gehalte fir die Summe der beiden Mycotoxine T-2- und HT-2-Toxin
bei 81 % der Proben unter der Bestimmungsgrenze von 1,0 pg/kg.

Eine quantifizierbare Kontamination konnte bei 14 Proben festgestellt werden, hierbei war
in acht Proben HT-2-Toxin und in einer Probe T-2-Toxin nachweisbar, in weiteren funf
Proben konnten beide Toxine gleichzeitig festgestellt werden.

Die Kontaminationsrate betrug bei den 47 Proben der Getreidearten Weizen, Dinkel und
Roggen durchschnittlich 17 %, bei Gehalten von 1,1 bis 3,1 pg/kg, dagegen betrug die
Kontaminationsrate der sieben Haferproben 86 % mit Gehalten von 1,0 bis 9,3 pg/kg,
jeweils bezogen auf die Summe an HT-2- und T-2-Toxin. In den 18 Proben der Getreide-
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arten Reis, Hirse, Buchweizen und Gerste konnten HT-2- und T-2-Toxin nicht nach-
gewiesen werden.

Zur Prufung von Lebensmittelverpackungen aus Papier oder Kartonage fir Erzeugnisse
dieser Warengruppe auf eine Kontamination mit Diisobutylphthalat (DIBP) und die daraus
folgenden Ubergange auf das Lebensmittel wird auf den Bericht zum Warencode 820000
— 860000 verwiesen.

170000 Brot

Im Berichtsjahr 2008 wurden insgesamt 115 Brote, Kleingebackarten und Broterzeugnisse
Uberpruft, davon allein 33 Proben Paniermehl. 13 Proben (rund 11,3 %) entsprachen nicht
den rechtlichen Bestimmungen. Hauptsachlich handelte es sich dabei um Kenn-
zeichnungsmangel. So wurden bei diesen Proben die Vorschriften der Lebensmittel-
kennzeichnungsverordnung, insbesondere bezlglich der Angabe von Zutaten in der
Zutatenliste, auch in Zusammenhang mit der Verkehrsbezeichnung, und der Angabe des
Mindesthaltbarkeitsdatums nicht bertcksichtigt.

Bei zwei Proben Cranberrybrot war die Auslobung ,gesunder Genuss zur naturlichen
Vitaminversorgung® und ,Vitaminbombe* nicht zutreffend und zur Tauschung geeignet. Auf
einem den Proben beiliegenden Flyer wurde der Vitamingehalt der Proben in pauschaler
Weise hervorgehoben. Dabei wurden weder Angaben uber die Art der enthaltenen
Vitamine noch Uber deren tatsachlichen Gehalt gemacht. Die mittels Hochdruckflissig-
keitschromatographie ermittelten Gehalte an Vitamin C, Vitamin E und Vitamin B1 waren
entweder nicht signifikant erhdéht oder typisch fir ein Mehrkornbrot, sie resultierten jedoch
nicht aus der Zutat Cranberries, fir die insbesondere ein hoher Vitamin C-Gehalt typisch
ist.

Bei einem Roggenfeinbrot wurde der Konservierungsstoff Sorbinsaure nachgewiesen,
eine entsprechende Kenntlichmachung fehlte jedoch.

Eine Probe Bio-Knackebrot tiberschritt mit einem gesicherten Mindestgehalt von 613 pg/kg
Acrylamid den zum Zeitpunkt der Untersuchung geltenden Signalwert fir Knackebrot von
496 ng/kg. Die sensorische Untersuchung unterstitzte den hohen Befund: das Knéckebrot
war dunkel gebacken und hatte einen herben, dumpfen Geschmack. Der Verantwortliche
wurde aufgefordert, ein Minimierungskonzept fir die Entstehung von Acrylamid zu ent-
wickeln und im Rahmen dieses Konzeptes vor allem die Backzeit und die Backtemperatur
Zu optimieren.

Eine Probe Brotchen wurde aufgrund einer eingebackenen Verunreinigung (PTFE-
beschichtetes Material) als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.

AulRerdem wurde eine Beschwerdeprobe zur Untersuchung vorgelegt. Dabei handelte es
sich um eine Anbruchpackung Bio-Knackebrot, das mit Klein-Schmetterlingsraupen und
Gespinsten verunreinigt war.

33 Paniermehle, Uberwiegend selbst hergestellt in Backereien, wurden sowohl mikro-
biologisch als auch auf eine Kontamination mit den Mycotoxinen Aflatoxine, Ochratoxin A,
Deoxynivalenol und Zearalenon untersucht, um die Herstellung aus einwandfreiem
Restbrot zu Uberprufen. Die Mycotoxinbefunde waren insgesamt unauffallig, jedoch waren
ca. 70 % der Paniermehle mit Deoxynivalenol und 45 % mit Zearalenon kontaminiert, die
Gehalte lagen jedoch unter den festgelegten Hochstmengen. In drei Fallen konnten eine
erhohte Keimzahl und eine erhdhte Belastung mit Hefen festgestellt werden, bei vier
weiteren Paniermehlen konnten Verunreinigungen festgestellt werden, eine Probe wurde
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wegen des Nachweises von Gespinsten beanstandet. Zehn Proben wiesen dartber
hinaus Kennzeichnungsmangel auf.

180000 Feine Backwaren

Es wurden insgesamt 509 Proben Feine Backwaren untersucht, in 49 Fallen (9,6 %) er-
gaben sich Beanstandungen.

Styrol in Zimtsternen

Bei zwei Proben Zimtsterne, die einen lésungsmittelartigen Geruch und Geschmack auf-
wiesen, wurde qualitativ Styrol nachgewiesen. Styrol kann zum einen durch Migration aus
dem Verpackungsmaterial Polystyrol in das Lebensmittel Gbergehen, zum anderen kann
sich Styrol aus dem im Zimt als Hauptaromakomponente enthaltenen Zimtaldehyd unter
ungilnstigen Transport- oder Lagerungsbedingungen bilden. Die Entstehung von Styrol
wird dabei besonders durch hohe Temperaturen und hohe Luftfeuchtigkeit begunstigt.
Folge der unerwinschten Styrolbildung ist eine Aromabeeintrdchtigung der Ware durch
einen |0sungsmittelartigen Fremdgeruch. Dieser Fremdgeruch ist etwa ab einer
Konzentration von 20 mg Styrol pro kg der Ware zu erwarten. Toxikologisch sind solche
Konzentrationen unbedenklich, auch wenn eine aus dem ublichen Rahmen fallende
Exposition von mehreren Gramm Zimt pro Tag zugrunde gelegt wird.

Kennzeichnung

Bei insgesamt 14 Proben in Fertigpackungen (2,8 %) entsprach die Kennzeichnung nicht
den Anforderungen der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung und des Eichgesetzes.
Es wurden uUberwiegend Mangel im Hinblick auf die Verkehrsbezeichnung und die
Angaben in der Zutatenliste wie: falsche Reihenfolge der Zutaten, fehlende Quid-Angabe,
fehlender Hinweis auf eine Fetthartung, fehlende Zutaten einer zusammengesetzten Zutat
oder unkorrekte Aufzadhlung von Zusatzstoffen beanstandet.

Zusatzstoffe

Die fehlende Kenntlichmachung der Verwendung von Farbstoffen in Fullungen, Beleg-
kirschen oder in der Backwarenmasse bei lose abgegebenen Proben musste bei 17
Proben (3,3 %) beanstandet werden. Bei drei Proben Apfelkuchen fehlte die Kenntlich-
machung des Konservierungsstoffes Sorbinsédure. Bei einer weiteren Probe Apfelkuchen
fehlte die Kenntlichmachung des Konservierungsstoffes Schwefeldioxid, welches offen-
sichtlich durch die Konservierung der Zutat Apfel in die Backware gelangte.

IrrefUhrende Angaben / fehlende ausreichende Kenntl  ichmachung

Die Verwendung von nachgemachten Lebensmitteln wie Fettglasur als Uberzug war bei
mehreren Backwaren nicht ausreichend kenntlich gemacht worden. Mehrfach waren
ausgelobte Zutaten wie Butter oder Schokolade nicht nachweisbar oder Abweichungen
eines als Butter- oder Schokoladen-Backware bezeichneten Produktes durch Zusatze von
Fremdfett nicht ausreichend kenntlich gemacht.

Insgesamt entsprachen zwolf Proben (2,4 %) nicht den Anforderungen des 8 11 LFGB.

Mikrobiologie

Im Berichtsjahr wurden 268 Proben Feine Backwaren mit nicht durchgebackener Fullung
wie Bienenstich, Rumkugeln, Sahne- und Cremetorten (52,6 % dieser Warengruppe) auf
ihren mikrobiologischen Status gepruft. Wie auch in den vergangenen Jahren zeigte ein
grof3er Teil der Proben eine erhdhte Keimbelastung.
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Als Beurteilungsgrundlage wurden die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte fir "Feine
Backwaren mit nicht durchgebackenen Fillungen" der Kommission Lebensmittel-Mikro-
biologie und -Hygiene der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie (DGHM)
herangezogen. Bei insgesamt 92 Proben (34 % der mikrobiologisch untersuchten Proben)
wurden auffallende mikrobiologische Befunde festgestellt und eine Bemangelung
ausgesprochen, weil eine Uberschreitung der von der DGHM empfohlenen Richt- bzw.
Warnwerte festgestellt werden konnte.

Eine Probe wurde aufgrund des sensorischen Befundes und teilweise sehr stark erhdhter
Keimbelastung als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt und als nicht sicher nach Art. 14
(2) b in Verbindung mit Art. 14 (5) VO (EG) Nr. 178/2002 beurteilt. Als mdgliche Ursache
der festgestellten erhdhten Keimbelastung kommen sowohl die Verwendung konta-
minierter Zutaten als auch Hygieneméangel bei der Produktion oder ebenso eine unsach-
gemale oder zu lange Lagerung sowie ein ungekuhlter Transport zur Filiale in Betracht.

Bundesweites Uberwachungsprogramm zu trans-Fettsaur en

Im Rahmen des BUP 1.2 wurden 62 Proben Backwaren auf die Anwesenheit von trans-
Fettsauren tUberpruft, hierzu wird auf den gesonderten Bericht verwiesen.

210000 Puddinge, Desserts, siu3e Solsen

Von 139 untersuchten Proben wurden zwei Proben (1,4 %) beanstandet. Bei einem
Dessert lag der nachgewiesene Gehalt an Farbstoff Gber der zulassigen Hochstmenge.
Zudem war der enthaltene Farbstoff nicht kenntlich gemacht worden. Bei einer sif3en
Fruchtsol3e war die Verwendung von Konservierungsstoffen unzuléssig.

111 Proben dieser Warengruppe wurden zusétzlich mikrobiologisch Uberprift, hier er-
gaben sich bei 16 Desserts (14 %), Uberwiegend aus Restaurants und Kantinen ent-
nommen, erhéhte Keimgehalte, die Befunde lassen auf eine mangelnde Hygiene bei der
Herstellung, die Verwendung kontaminierter Zutaten oder eine zu lange oder unsach-
gemalde Lagerung schlie3en.

230000 Schalenobst, Olsamen, Hillsenfriichte
Von 119 untersuchten Proben wurden vier Proben (3,4 %) beanstandet.
Bei einer Probe Erdnlsse Uberschritten der Gehalt an Aflatoxin B1 (35,6 pg/kg) und der

Gehalt der Summe der Aflatoxine (39,9 ug/kg) jeweils im essbaren Anteil deutlich die
geltenden Hochstmengen.

Bei einer Probe Haselniisse wurde die Auslobung, das Produkt sei nicht mit Bleichmitteln
behandelt, als irrefihrende Werbung mit Selbsverstandlichkeit beanstandet, da das
Behandeln von Haselnlssen bzw. deren Schalen generell nicht zulassig ist.

Auch bei einer Probe Leinsamen wurde eine Auslobung auf der Verpackung als irre-
fuhrend beurteilt.

240000 Kartoffeln und starkereiche Pflanzenteile

Insgesamt wurden 35 Proben dieser Warengruppe untersucht, es ergaben sich acht Be-
anstandungen (22,9 %).

Es wurden insgesamt 20 Proben frische Kartoffeln untersucht. Davon waren sechs zu
beanstanden. Bei vier Proben fehlte die Angabe des Loses. Bei zwei Proben wurde
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Chlorpropham als Keimhemmungsmittel nachgewiesen, ohne dass es kenntlich gemacht
war. Insgesamt wurden elf Proben auf Chlorpropham untersucht.

Eine Probe Kartoffelstarke wurde auf Grund einer krankheitsbezogenen Angabe bean-
standet. Bei einem Knabbererzeugnis aus Cassave war der angegebene Fettgehalt un-
zutreffend und wurde daher als irrefiihrend beurteilt.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsprogramms 2008 (BUp) wurden neun
Proben Kartoffeln, die beim Erzeuger entnommen wurden, auf Rickstdande von Per-
fluorierten Tensiden untersucht. Eine Belastung war nicht nachweisbar. Perfluorierte
Tenside waren durch entsprechend verunreinigte ,Bodenverbesserer® in die Umwelt
gelangt. Die Untersuchungen dienten u. a. der Datenerhebung zur Beurteilung der
Belastungssituation.

250000 Frischgemiuse

206 Proben Frischgemise wurden untersucht; Beanstandungen ergaben sich in drei
Fallen (1,5 %). Bei zwei dieser Proben wurden Hochstmengenuberschreitungen bei Ruck-
standen von Pflanzenschutzmitteln festgestellt (Chinakohl), bei einer Probe Spinat wurde
die Hochstmenge fur Nitrat Uberschritten.

Uber Einzelheiten der Riickstandsanalytik von Frischgemiise wird gesondert in Abschnitt
2.2.1 berichtet.

Aufgrund eines Erlasses des Ministeriums fur Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz NRW wurde wie in den Jahren zuvor eine Schwerpunktsaktion zur
Uberprifung der Herkunftsangaben bei Spargel durchgefiihrt. Die Uberpriifung erfolgt
durch Messung der Verhaltnisse bestimmter Stabilisotopen mittels IRMS (isotope ratio
mass spectrometry) vorrangig im Gewebewasser des Spargels, daneben auch in der
Eiweil3fraktion. Je nach Klima, Ho6he Uuber NN, Breiten- und Langengrad kdnnen
spezifische Werte fur die Isotopen der Elemente Wasserstoff und Sauerstoff (2H/1H- bzw.
180/160-Verhaltnis) in Wasser erwartet werden. Dieses spiegelt sich im Gewebewasser
der Pflanzen wieder. Durch Vergleiche mit den Messdaten authentischer Proben der
verschiedenen Anbaugebiete ist eine Uberpriifung der deklarierten Herkunft in gewissem
Rahmen mdglich.

Im Zeitraum vom 14.03.2008 bis 26.05.2008 wurden insgesamt 41 Proben frischer
Spargel untersucht. Die Entnahme erfolgte in ganz NRW Uuberwiegend bei Marktstanden
bzw. mobilen Verkaufsstanden und Verkaufsstanden beim Erzeuger. Unkorrekte Angaben
zur Herkunft des Spargels konnten aufgrund der Untersuchungsdaten fir zwei Proben
hergeleitet werden.

260000 Gemuseerzeugnisse, Gemusezubereitungen

Die Untersuchung von 70 Proben fihrte in zwélf Fallen (17,1 %) zu Beanstandungen.

Von funf Proben Weinblattern in Lake, die untersucht wurden, waren drei wegen ihrer
Belastung mit Rickstanden von Pflanzenschutzmitteln zu beanstanden. Bei einer dieser

Proben lag bei funf Wirkstoffen der Gehalt Uber der jeweils zulassigen Hochstmenge, bei
den anderen Proben war dies bei jeweils zwei Wirkstoffen der Fall.

Zwei verzehrsfertig vorbereitete Salatmischungen waren wegen des Verderbs der ent-
haltenen Maiskdorner als nicht zum Verzehr geeignet zu beurteilen.

Eine Probe getrocknete Algen waren als irrefihrend zu bewerten, da der Verzehrshinweis
nicht sicher eine tbermafige Jodaufnahme durch dieses Lebensmittel verhinderte.
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Bei insgesamt sechs Proben ergaben sich Kennzeichnungsmangel. In zwei Fallen fehlten
die Hinweise auf enthaltene Allergene (Senf in Gurkenkonserven), bei einer Probe lose
abgegebener Oliven fehlte die Kenntlichmachung verwendeter Zusatzstoffe.

Die mikrobiologische Uberpriifung von insgesamt neun Proben lose angebotener Oliven
fuhrte in sieben Fallen zu Befunden, die auf Hygienemangel bei der Herstellung, der
Lagerung oder Handhabung der Lebensmittel schliel3en lie3en. Es wurden entsprechende
Betriebskontrollen empfohlen.

270000 Pilze
Von sieben Proben frischer Pilze war eine Probe (14,3 %) zu beanstanden.

Hier handelte es sich — wie im Jahr zuvor beobachtet — um Pfifferlinge, in denen Rick-
stande des Wirkstoffes N,N-Diethyl-m-toluamid (DEET) festgestellt wurden. Bei DEET
handelt es sich um einen Wirkstoff zur Insektenabwehr, der in Repellents enthalten ist,
und damit um ein Produkt im Sinne der Biozid-Produkte-Richtlinie bzw. des Chemikalien-
gesetzes. Er ist fur die Anwendung bei Lebensmitteln nicht zugelassen und deshalb gilt
nach Riuckstands-Hochstmengenverordnung eine Hochstmenge von 0.01 mg/kg.

280000 Pilzerzeugnisse

Aus dieser Produktgruppe gelangten 29 Proben zur Untersuchung, von denen eine
(3,4 %) zu beanstanden war.

Bei einer Probe getrockneter Mu err Pilze wurde die unzuldssige Behandlung mit ioni-
sierenden Strahlen nachgewiesen.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsprogramm (BUP 2008) wurde bei 13 Proben
getrocknete Pilze — Uberwiegend asiatischer Herkunft — die mikrobiologische Qualitat
Uberpruft. Auffalligkeiten ergaben sich nicht.

290000 Frischobst

175 Proben Frischobst wurden insgesamt untersucht; davon war eine Pomelo (0,6 %)
wegen der Hochstmengeniberschreitung eines Pflanzenschutzmittels zu beanstanden.

Uber Einzelheiten der Riickstandsanalytik von Frischobst wird gesondert in Abschnitt 2.2.1
berichtet.

Eine Uberprifung der Herkunftsangabe bei frischen Erdbeeren mittels Stabilisotopen-
analyse erfolgte bei zehn Proben. Da fur diese Friichte — anders als bei Spargel — keine
fur die Beurteilung erforderliche bundesweite Datenbank zur Verfligung steht, wurden die
fraglichen Handelsproben mit authentischen Proben von den Feldern der jeweiligen
Erzeuger im Vergleich gemessen. Auffalligkeiten ergaben sich dabei nicht.

300000 Obstprodukte

Insgesamt wurden 72 Proben untersucht, davon waren eine Probe (1,4 %) getrocknete
Aprikosen wegen des fehlenden Zutatenverzeichnisses zu beanstanden.

14 Proben getrocknete Weinbeeren wurden auf Rickstdnde von Pflanzenschutzmitteln
untersucht. Uberschreitungen rechtlich geregelter Hochstmengen ergaben sich dabei
nicht. Zwei Proben fielen jedoch durch ihre aul3ergewdhnliche Vielzahl nachgewiesener
Wirkstoffe auf: In einer Probe waren 16 Stoffe, in einer anderen sogar 29 verschiedene
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Wirkstoffe nachweisbar. Hier kann nur von einer nicht sachgerechten Anwendung der
Pflanzenschutzmittel ausgegangen werden.

Im Rahmen des Bundesweiten Lebensmittelmonitorings wurden 26 Proben Trocken-
pflaumen auf ihre Belastung mit 5-Hydroxymethylfurfural (HMF) untersucht. Die Bildung
von HMF ist bei der Herstellung (Trocknungsprozess) nicht zu vermeiden. Die Belastung
schwankt jedoch in Abhangigkeit von der verwendeten Technologie. Die Datensammlung
soll zur Abschatzung der technologisch unvermeidbaren Kontamination beitragen. Die
Messwerte schwankten zwischen 124 und 978 mg/kg, wobei 75 % der Proben HMF-
Gehalte unter 500 mg/kg aufwiesen.

310000 Fruchtsafte, Fruchtnektare
Die Untersuchung von 55 Proben fiihrte zu vier Beanstandungen (7,3 %).

Eine Probe Apfelsaft wurde wegen eines deutlich erhdéhten Aluminiumgehaltes bean-
standet. Apfel und andere Friichte enthalten von Natur aus lediglich Spuren von
Aluminium. Eine erhdhte Belastung ergibt sich in der Regel durch die Verwendung unge-
eigneter Materialien bei der Herstellung und Lagerung der Safte (Aluminium-Tanks etc.)
Ein Gehalt von mehr als 8 mg/l im verzehrsfertigen Saft wird als technologisch vermeidbar
angesehen. Insgesamt wurden neun Apfelsafte und sechs weitere Fruchtséafte und —
nektare untersucht. Weitere Auffalligkeiten ergaben sich nicht.

Bei insgesamt 18 Proben Apfel- und Traubensaft wurde durch Stabilisotopenanalyse das
180/160-Verhéltnis des enthaltenen Wassers bestimmt. Anhand dieses Wertes sind
Direktsafte von solchen, die aus Konzentrat zurtick verdinnt wurden, zu unterscheiden.
Unregelmaligkeiten waren nicht zu beobachten.

320000 Erfrischungsgetranke

Im Berichtsjahr wurden 114 Erfrischungsgetranke untersucht. Davon entsprachen zehn
(8,8 %) nicht den rechtlichen Anforderungen.

Bei neun Erfrischungsgetranken war die Kennzeichnung mangelhaft. U. a. fehlte eine
deutsche bzw. im deutschen Sprachraum verstandliche Kennzeichnung. Die gewahlte
Verkehrsbezeichnung beschrieb das Getrank nur unzureichend (z.B. ,Keimblatter-
Getrank®).

Ein Mehrfruchtfruchtgetrank wies eine irrefihrende Aufmachung auf. Die in Wort und Bild
hervorgehobenen Frichte waren nur zu sehr geringen Anteilen im Produkt enthalten.

Die Uberprifung des Hygiene-Status von 23 lose abgegebenen Erfrischungsgetranken
verlief im Berichtsjahr erfreulich. Nur in einem Fall ergaben sich Hinweise auf Hygiene-
mangel.

In einem als Beschwerdeprobe vorgelegten Erfrischungsgetrank mit Apfelgeschmack war
eine Schimmelpilz-Kontamination nachweisbar. Das Getrdnk war wegen eines deutlich
abweichenden Geruchs und Geschmacks aufgefallen. Dieser Geruch — stechend, an Gas
erinnernd — ist typisch fur 1,3-Pentadien, das von bestimmtem Schimmelpilzarten aus dem
Konservierungsstoff Sorbinsaure gebildet werden kann. Das vorgelegte Getrank enthielt
diesen Konservierungsstoff. Typisch ist, dass dieser Verderb Uberwiegend in Einzel-
flaschen auftritt. So waren auch in diesem Fall Nach- und Vergleichsproben einwandfrei.
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330000 Wein

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung wurden 142 Erzeugnisse vorgelegt;
davon entsprachen 20 (14,1 %) nicht den Anforderungen. Aul3erdem musste bei weiteren
16 Proben wegen geringfligiger Kennzeichnungsmangel eine Kommentierung vor-
genommen werden.

Bei insgesamt funf Weinen wurden sensorische Abweichungen festgestellt. Die
Beschaffenheit wurde als nicht handelsublich eingestuft.

Weitere funf Weine wurden wegen der Anwendung unzulassiger 6nologischer Verfahren
beanstandet. Bei einem dieser Weine konnten Nebenbestandteile von technischem
Glycerin ermittelt werden. Vier Proben Lambrusco aus ltalien zeigten auffallige &'®O-
Stabilisotopenverhaltnisse. Hier wurde von einer unzulassigen Wasserzugabe aus-
gegangen.

Wie in den vergangenen Jahren bezogen sich die meisten Mangel auf die Etikettierung.
Zehn Proben wiesen unzuldssige, unkorrekte sowie unvollstandige Angaben auf, wie das
Fehlen bzw. die mangelhafte Angabe der Schwefelung (Allergenkennzeichnung), die
unzulassige Verwendung geschutzter Bezeichnungen und die mangelhafte Angabe des
Alkoholgehaltes.

340000 Erzeugnisse aus Wein

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliiberwachung wurden 43 Proben untersucht, davon
waren sieben (16,3 %) zu beanstanden, die meisten davon aufgrund fehlender Allergen-
kennzeichnung.

330000 Wein / 340000 Erzeugnisse aus Wein - Zollein fuhruntersuchungen

Im vergangenen Jahr wurden neben den Proben der amtlichen Lebensmitteliiberwachung
auch 188 Weine und Erzeugnisse aus Wein zur Zolleinfuhruntersuchung eingesandt.

Davon wurden 42 Proben (22 %) beanstandet. Es wurde empfohlen, die Zolleinfuhr abzu-
lehnen bzw. von einer Anderung der Kennzeichnung oder Korrektur der beigefiigten
Dokumente abhangig zu machen.

55 weitere Proben (29 %) fielen wegen geringfugiger Mangel auf.

Gemal} eines Erlasses des Bundesfinanzministeriums vom 17. Juli 2007 sollte verstarkt
Moldawischer Wein bei der Einfuhr beprobt werden. Daher handelt es sich bei 160 Proben
(85 % der Einfuhruntersuchungen) um Weine und Likérweine aus Moldawien. Davon
wurden 32 Proben (20 %) beanstandet.

AulRerdem kamen noch sieben Proben aus Georgien, 13 aus Sudafrika und weitere aus
Argentinien, Australien, Uruguay, Chile und den Vereinigten Staaten von Amerika.

Folgende Beanstandungsgriinde ergaben sich bei den Einfuhruntersuchungen:

Zwei Weine wurden auf Grund sensorischer Mangel als nicht mehr handelstblich
eingestuft.

Bei insgesamt neun Weinen wurde ein nicht zugelassenes dnologisches Verfahren ange-
wendet. So konnte bei zwei Proben ein Zusatz von Glycerin nachgewiesen werden.
AulRerdem wies eine Probe einen Gehalt an Citronensaure von Uber 1 g/l auf. Bei einem
Wein wurde der Grenzwert fur den Gehalt an Gesamtschwefeldioxid Gberschritten, bei vier
weiteren gerade erreicht. Zudem wurde bei finf Proben ein Wasserzusatz vermutet.
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In 13 Fallen stimmten die Angaben auf dem Etikett nicht mit der Zusammensetzung der
Weine Uberein. So wurden falsche Angaben zum Alkoholgehalt, unzutreffende Angaben
zur Art des Weines in Bezug auf den Zuckergehalt und unkorrekte Rebsortenangaben
gemacht.

Insgesamt zehnmal wurden weitere Kennzeichnungsméngel beanstandet: es fehlte die
obligatorische Verkehrsbezeichnung, mehrfach waren Allergene nicht gekennzeichnet
oder der Importeur nicht richtig angegeben.

Nachbesserungen bei den Einfuhrdokumenten mussten in 15 Fallen vorgenommen
werden.

360000 Bier
Bei insgesamt 94 untersuchten Proben ergaben sich finf Beanstandung (5,3 %).

In zwei aus Schankanlagen abgegeben Bieren wurde E. coli nhachgewiesen. Dies zeigt
mangelnde Hygiene im Umgang mit dem Erzeugnis bzw. der Schankanlage. Die Getranke
wurden als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.

Die mikrobiologische Untersuchung weiterer 44 Proben Bier aus Schankanlagen verlief
unauffallig.

Auf einem Biermischgetrank fanden sich zwei unterschiedliche Etiketten. Wahrend das
Vorderetikett einen Alkoholgehalt von 2,5 %vol auswies, handelte es sich gemal3 dem
Ruckenetikett um ein alkoholfreies Getrank.

370000 Spirituosen

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung wurden 104 Proben untersucht;
davon waren 24 (23,1 %) zu beanstanden.

Insgesamt vier Obstwasser, in der Hauptsache aus handwerklicher Herstellung, wurden
als nicht mehr zum Verzehr geeignet beurteilt, da sie einen Gehalt an Ethylcarbamat
aufwiesen, der das doppelte des Richtwertes des BfR aufwies. Vier weitere wiesen einen
Ethylcarbamatgehalt knapp oberhalb des Richtwertes auf.

Ein Obstwasser entsprach zudem wegen eines zu hohen Methanolgehaltes nicht der
Definition fur diese Spirituosenkategorie.

Insgesamt zwolf Proben wiesen Fehler in der Kennzeichnung auf. So wich bei neun
Proben der tatsachliche Alkoholgehalt deutlich von dem angegebenen Gehalt ab. Bei
mehreren Spirituosen war die Kenntlichmachung der Zusatzstoffe unzureichend.

AulRerdem wurden 34 Proben Spirituosen entnommen, die in speziellen Laden aus
Fassern oder Glasballon fur Kunden abgefillt werden. Bei insgesamt sieben dieser
Proben stimmte die Angabe des Alkoholgehaltes auf dem Schild an der Ware nicht mit
dem tatsachlichen Alkoholgehalt tberein.

400000 Honig, Brotaufstrich

Insgesamt wurden 55 Proben untersucht, davon 22 Honige. Es ergaben sich zwei Bean-
standungen (3,6 %).

Eine als ,Honig mit Wabe* bezeichnete Probe wurde beanstandet, da es sich nicht um
einen Honig im Sinne der Honigverordnung handelte.
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410000 Konfitiren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzubere itungen

Die Untersuchung von 24 Proben ergab in sechs Fallen (25 %) Abweichungen von den
rechtlichen Anforderungen.

Ein Fruchtaufstrich aus Kirschen enthielt den Konservierungsstoff Benzoesaure in unzu-
lassig hoher Konzentration. Eine Erdbeerkonfitire wies unerlaubterweise den Konser-
vierungsstoff Sorbinséure auf.

Eine als ,Rosenkonfitlire” bezeichnete Probe wurde beanstandet, da es sich nicht um eine
Konfitire im Sinne der Konfitirenverordnung handelte.

Funf Erzeugnisse aus der Turkei wiesen umfangreiche Kennzeichnungsméngel auf.

420000 Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 458 Proben Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse
untersucht. Davon waren 63 Proben (13,8 %) zu beanstanden.

Drei Speiseeisproben wurden wegen deutlicher Geschmacksabweichungen nach Art. 14
Abs. 5 in Verbindung mit Abs. 2 Buchst. b) der VO(EG) Nr. 178/2002 beanstandet. Bei
zwei Proben wurde die Geschmacksabweichung ,deutlich alt, pappig“ und bei einer Probe
ein seifiger Geschmack festgestellt.

Auch im vergangenen Jahr lag wieder ein Untersuchungsschwerpunkt auf der Unter-
suchung von Speiseeis Vanille. Bei 25 Proben von lose verkauftem Speiseeis wurde die
angegebene Verkehrsbezeichnung ,Milcheis Vanille® und ,Vanilleeis* als irrefihrend
beurteilt, da die Proben teilweise oder vollstandig mit synthetischem Vanillin aromatisiert
worden waren. Bei funf dieser Proben wurde zudem Ethylvanillin als Aromastoff nach-
gewiesen.

AulRerdem waren sechs Proben ,Vanillepaste” zur Herstellung von ,Milcheis Vanille* bzw.
von ,Speiseeis Vanille" nur zu einem kleinen Anteil mit natirlicher Vanille und zum tber-
wiegenden Teil mit synthetisch hergestelltem Vanillin aromatisiert worden.

15 weitere lose abgegebene Proben Speiseeis entsprachen hinsichtlich ihrer sonstigen
Zusammensetzung nicht der Verkehrsauffassung. So wiesen neun Proben ,Milcheis” und
zwei Proben ,Sahneeis* entweder zu wenig Milchfett auf oder enthielten in gréf3eren
Mengen auch pflanzliches Fett, das nicht aus den geschmacksgegebenen Zutaten
entstammte.

Bei drei anderen Speiseeisproben war die verwendete kakaohaltige Fettglasur nicht ge-
kennzeichnet worden.

In einer Probe ,Fruchteis Zitrone* wurde keine Isocitronenséure nachgewiesen, die Probe
war also nicht mit der erforderlichen Menge Zitronensaft hergestellt.

Schliel3lich fehlte bei einer Probe ,Zabaioneeis* die typische Wein- und Ei-Note véllig,
stattdessen schmeckte es lediglich stark nach kiinstlichem Rumaroma.

AulRerdem waren bei 15 lose angebotenen Speiseeisproben die verwendeten Farbstoffe
nicht kenntlich gemacht worden. Bei funf Proben waren nicht deklarierte kiinstliche Farb-
stoffe festgestellt worden. Bei den zehn anderen Proben wurde der natirliche Farbstoff
B-Carotin in deutlich erhdhten Konzentrationen nachgewiesen, die nicht allein aus den
maoglichen Zutaten Milch oder Ei stammen konnten.

Ebenfalls wurden in dem Berichtsjahr wieder sehr zahlreiche mikrobiologische Unter-
suchungen durchgefuhrt. Dabei wurden pathogene Mikroorganismen in Speiseeis nicht
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nachgewiesen. 313 Proben wurden auf Enterobakteriazeen untersucht; davon wiesen 274
Proben unauffallige Enterobakteriazeengehalte auf. Bei 17 lose eingesandten Proben
wurden dagegen stark erhdhte Enterobakteriazeengehalte festgestellt. Acht Proben
wiesen direkt nach der Herstellung Gehalte oberhalb des Grenzwertes ,M* der Verordnung
(EG) 2073/2005 auf und neun Proben aus Eisverkaufstheken Gehalte oberhalb des
DGHM-Warnwerts von 500 KbE/g.

AulRerdem wurde bei 302 Proben die aerobe Keimzahl festgestellt. Bei 19 Proben wurden
Keimzahlen oberhalb des DGHM-Richtwertes von 100.000 KbE/g nachgewiesen.

430000 Zuckerwaren
Von 123 Proben waren sechs zu beanstanden (4,9 %).

Eine Probe Lakritz aus den Niederlanden wies einen Ammoniumchloridgehalt von 10,8 %
auf. Der im Rahmen einer Allgemeinverfigung zuldssige Gehalt von maximal 7,99 %
wurde damit deutlich Gberschritten.

Drei Proben Sullwaren (Gummibonbons) wurden als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.
Sie waren auf einer Freiluft-Veranstaltung an einem Verkaufsstand lose und ohne jegliche
Abdeckung angeboten worden. Sie wiesen grof3flachig Verschmutzungen mit Staub bis
hin zu kleinen Insekten auf. Weiterhin fehlte den Proben jegliche Kenntlichmachung.

Im Rahmen des Bundesweiten Uberwachungsprogramms (BUP 2008) wurden insgesamt
33 Proben zuckerfreier Bonbons auf ihre Zusammensetzung und Kennzeichnung Uber-
pruft. Einerseits wurde die Einhaltung der Hochstmengen fir Sufstoffe (insbesondere
Cyclamat) gepruift, andererseits die Abwesenheit von Zucker im Hinblick auf Deklarationen
wie ,zuckerfrei“ oder ,ohne Zuckerzusatz® im Sinne der VO (EG) Nr. 1924/2006 Uber
nahrwert- und gesundheitsbezogene Angaben. Auffalligkeiten ergaben sich dabei nicht.

Im Projekt 03 des Bundesweiten Lebensmittelmonitorings wurden acht Proben bunt
dragierte Zuckerwaren auf ihren Aluminiumgehalt untersucht. Kinstliche Lebens-
mittelfarbstoffe konnen deutliche Mengen an Aluminium aufweisen. Mit diesen Unter-
suchungen sollte die Aufnahmemenge von Aluminium mit gefarbten Zuckerwaren ab-
geschatzt werden kénnen. Dabei wiesen die einzeln Farbstellungen, die getrennt von-
einander untersucht wurden, deutlich unterschiedliche Aluminiumgehalte auf.

Uber die Untersuchung von nusshaltigen Erzeugnissen und Marzipan auf Mykotoxine wird
gesondert berichtet.

440000 Schokoladen und Schokoladenwaren

Von 69 untersuchten Proben wurden zwei Proben (2,9 %) beanstandet. Hier entsprach
jeweils die Kennzeichnung nicht den rechtlichen Vorschriften.

460000 Kaffee, Kaffeeersatzstoffe, Kaffeezuséatze

Beanstandungen ergaben sich bei der Untersuchung von 17 Proben dieser Produktgruppe
nicht.

Die Analyse von insgesamt 15 Proben Rostkaffee auf Acrylamid ergab jedoch in sechs
Fallen (40 %) eine Uberschreitung des jeweils giiltigen Signalwertes. Hier wurden die
Hersteller entsprechend informiert und zur Verbesserung des Minimierungskonzeptes
aufgefordert.
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470000 Tee, teeahnliche Erzeugnisse
Zur Untersuchung gelangten 16 Proben, von denen eine (6,2 %) zu beanstanden war.

Bei einer Probe mit Jasmin aromatisiertem grinem Tee wurde eine Ho6chstmengen-
Uberschreitung des Pflanzenschutzmittelwirkstoffes Carbendazim festgestellt.

Insgesamt wurden acht Proben auf Rickstdnde von Pflanzenschutzmittel untersucht.
Einzelheiten sind in Abschnitt 2.2.1 dargestellt.

480000 Sauglings- und Kleinkindernahrung

Im Berichtsjahr wurden 87 Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung Uberprift, es er-
gaben sich keine Beanstandungen.

Im Rahmen eines BUp-Programmes wurde der Jodgehalt von 30 Proben S&uglings- und
Kleinkindernahrung Uberprtft, es ergaben sich Abweichungen des ermittelten Wertes vom
deklarierten Gehalt zwischen 0,6 und 65 %, dies kann zum einen auf eine nicht aus-
reichende Homogenisierung, zum anderen jedoch auch auf den grof3en natirlichen
Schwankungsbereich von Jod in Milchpulver zurtickgefihrt werden.

Die Uberpriifung von neun Proben Gemiisezubereitungen fiir Kleinkinder zeigte im
Hinblick auf Nitrat unauffallige Befunde.

Die Uberpriifung von Sauglingsnahrung auf eine Kontamination mit Mycotoxinen ergab
insgesamt unauffallige Befunde, hierzu wird auf das Kapitel Mycotoxine verwiesen.

Darlber hinaus war auch die ermittelten Kontamination mit Blei und Cadmium, Arsen,
Quecksilber und Aluminium in den Proben dieser Warengruppe unauffallig.

Bei der mikrobiologischen Uberprifung von 29 Proben Sauglingsnahrung auf Milchbasis
(Sauglingsanfangs- und Folgenahrung) konnte eine Kontamination mit Enterobacter
sakazakii nicht nachgewiesen werden. In einer Probe Getreidebeikost war jedoch der
Nachweis positiv.

490000 Diatetische Lebensmittel

Insgesamt wurden 100 Proben Diatetische Lebensmittel Gberprift, funf Proben (5 %)
waren zu beanstanden.

In vier Proben Diatschokolade mussten auffallend hohe Aflatoxingehalte, die signifikant
Uber der in der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 festgelegten Héchstmenge lagen, bean-
standet werden.

Drei dieser Proben Diat-Schokolade wurden gleichzeitig wegen eines deutlich ab-
weichenden sensorischen Befundes als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.

Wie schon in den zuriickliegenden Jahren wurden bei diatetischen Lebensmitteln fir
Diabetiker Verstdl3e gegen die Kennzeichnungsvorschriften der Diatverordnung sowie der
Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung festgestellt, dartiber hinaus fehlte die Kenntlich-
machung der SuRstoffe entsprechend den Vorschriften der Zusatzstoffzulassungs-
verordnung.

Im Rahmen eines Monitoring-Projektes wurden glutenfreie Lebensmittel auf Maisbasis auf
eine Kontamination mit Fumonisinen untersucht, eine H&6chstmengenlberschreitung
wurde hierbei nicht festgestellt.
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510000 Nahrungserganzungsmittel

Es wurden im Berichtsjahr 39 Proben Nahrungserganzungsmittel untersucht, davon
wurden 17 Proben (44 %) bemangelt.

In mehreren Fallen wurden Mangel beziglich der Kennzeichnung gemald Lebensmittel-
Kennzeichnungsverordnung und Nahrungserganzungsmittelverordnung festgestellt.

Bei einigen Erzeugnissen wurden die Werbeaussagen als wissenschaftlich nicht hin-
reichend gesichert angesehen und die Einholung einer Stellungnahme des Verantwort-
lichen empfohlen.

Dartber hinaus wurden mehrere Préparate mit Zimt und ein Potenzmittel wegen der
angegebenen Zweckbestimmung und der Aufmachung nicht als Nahrungserganzungs-
mittel sondern als Arzneimittel eingestuft.

520000 Wirzmittel
Von 56 untersuchten Proben wurden insgesamt sieben Proben (12,5 %) beanstandet.

Die Beanstandungen ergaben sich im Bereich der 29 gewtrzhaltigen Proben.

Bei einer beanstandeten Probe Currypulver lag der Gehalt an den Pflanzenschutzmitteln
Ethion und Cypermethrin tber den jeweils zulassigen Hochstmengen der Rickstands-
hdchstmengen-Verordnung.

Bei den sechs anderen beanstandeten Proben entsprach die Kennzeichnung nicht den
rechtlichen Vorschriften.

530000 Gewiirze
Von 87 untersuchten Proben wurden insgesamt vier Proben (4,6 %) beanstandet.

In zwei Proben Thymian und einer Probe schwarzem Pfeffer konnte qualitativ Salmonella
welikade nachgewiesen werden. Diese Proben wurden als nicht sichere Lebensmittel
beanstandet.

Im Rahmen eines landesweiten Untersuchungsprogramms wurden im Berichtszeitraum 47
Gewdlrze auf Rickstande von Pflanzenschutzmitteln und bromhaltige Begasungsmitteln
untersucht. Davon wiesen 35 Proben Rickstdnde von bromhaltigen Begasungsmitteln auf,
die als nachtraglicher Vorratsschutz angewendet werden dirfen. Die entsprechenden
Hochstmengen wurden stets deutlich unterschritten. Dies zeigt, dass bromhaltige Be-
gasungsmittel zwar haufig Anwendung finden, die rechtlichen Vorgaben dabei aber
eingehalten werden. Bei den untersuchten Gewirzen Paprika, Chili, Muskat und Pfeffer
wiesen fast alle Proben Rickstande an bromhaltigen Begasungsmitteln auf, wahrend bei
den zehn untersuchten Senfsaaten Uberwiegend keine nachweisbar waren.

In sieben Proben Chili und Paprika wurden zudem Ruckstande an Chlorpyrifos, Ethion,
Cypermethrin und Permethrin gefunden. Die nachgewiesenen Gehalte lagen mit einer
Ausnahme unterhalb der jeweilig zuldassigen Hochstmenge. Lediglich bei einer Chiliprobe
wurde die zulassige Hochstmenge fur Ethion Uberschritten und beanstandet.

Insgesamt wiesen die 47 untersuchten Gewulrzproben geringe Ruckstdnde an Pflanzen-
schutzmitteln auf. Mehrfachriickstande (mit zwei bis flinf verschiedenen Verbindungen)
waren nur in sieben Proben enthalten.
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590000 Naturliches Mineralwasser, Quellwasser, Tafe Ilwasser
Zur Untersuchung gelangten 62 Proben, von denen acht (12,9 %) zu beanstanden waren.

Im Einzelnen handelte es sich um 35 natlrliche Mineralwéasser, neun Quellwasser, zwei
Tafelwasser und 13 Trinkwasser bzw. Wasser aus Lebensmittelbetrieben.

Bei zwei Proben in Flaschen abgefilltem Wasser blieb offen, um welche Art von Wasser
es sich handelte, da die Kennzeichnung ausschlieRlich in kyrillischer Schrift erfolgte. Sie
wurden aufgrund dieser mangelhaften Kennzeichnung beanstandet.

Eine Probe natlrliches Mineralwasser wurde als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt, da
sich im Flaschenverschluss Kleinstinsekten befanden (,Fransenfliigler), die bei der
Entnahme des Wassers aus der Flasche unweigerlich in das Lebensmittel gelangten.

Die Uberprifung der angegebenen Mineralisation eines natiirlichen Mineralwassers zeigte
deutliche Auffalligkeiten. Eine Recherche ergab, dass es bei der Abfillung offensichtlich
zu einer Verwechslung gekommen war. Die Analysendaten sprachen dafir, dass Wasser
aus einer anderen als der deklarierten Brunnennutzung abgefullt worden war.

Vier weitere Proben wiesen Kennzeichnungsmangel auf.

820000 — 860000 (ausgenommen 840000) Bedarfsgegenst ande

Von den im Berichtsjahr insgesamt 377 untersuchten Proben waren 42 Produkte (11 %)
zumeist hinsichtlich ihrer stofflichen Eigenschaften oder in einigen Fallen aufgrund ihrer
Deklaration inakzeptabel. Im Folgenden wird Uber die im Berichtsjahr besonders
interessanten Befunde berichtet.

Lebensmittelbedarfsgegenstande aus Papier und Karto nage

Seit 2007 ist der amtlichen Lebensmitteliberwachung bekannt, dass Lebensmittel-
verpackungen, welche aus Papierrecyclat hergestellt wurden, mit Diisobutylphthalat
(DIBP) kontaminiert sein kénnen, welches Uber den Dampfraum auf Lebensmittel tber-
gehen kann. In Einzelfallen wurden DiBP-haltige Kleber auch zum Verkleben der fur den
Lebensmittelkontakt bestimmten Papiere verwendet. Diese Konstellation fuhrt zu
besonders hohen Befunden — auch im Lebensmittel.

Seitens des Bundesinstituts fir Risikobewertung (BfR) wurde auf der Basis einer
Datenerhebung und einer realistischen Expositionsabschéatzung ein vortibergehender
Richtwert von 1 mg DiBP/kg Lebensmittel (bzw. flir Sauglings- und Kleinkindernahrung ein
Richtwert von 0,5 mg/kg) vorgeschlagen. Damit wurde der Industrie die Gelegenheit
gegeben, die Kontamination von Lebensmittelverpackungen aus Papier oder Kartonage
und die daraus folgenden Ubergange auf das verpackte Lebensmittel zu minimieren. In
einer Selbstverpflichtung hat die Papierindustrie MaRnahmen vereinbart, um die Uber-
gange von DIBP auf Lebensmittel bis zum Jahr 2010 auf Mengen unter 0,3 mg/kg zu
senken. So sollen bei der Verarbeitung von Papier und Kartonage, welche fir den
Lebensmittelkontakt bestimmt sind, keine Produkte zugefligt werden, die DIBP enthalten
und als Ersatz kein Stoff eingesetzt werden, der nach derzeitigem Erkenntnisstand &hnlich
schadliche Wirkungen hat. Zudem soll durch eine generelle Substitution von DiBP bei der
Verarbeitung von Papier und Kartonage — auch im Nicht-Lebensmittelkontakt-Sektor —
dieser Eintragspfad in den Papierkreislauf geschlossen werden. Allerdings hat man mit
dieser Verpflichtung keinen Einfluss auf die zahlreichen Kartonagen, die als Verpackungs-
mittel von z.B. Elektrogeraten aus Fernost nach Europa kommen, und hier ins Altpapier
gelangen.
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Im Berichtsjahr wurden 87 Proben an in Papier/Kartonage verpackten Lebensmitteln im
Hinblick auf DiBP-Gehalte im Papier und Ubergange ins Lebensmittel untersucht. Dabei
handelte es sich insbesondere um Mehle, Backmischungen, Mikrowellen-Popcorn, Kakao
und Tiefkiihl-Gemuse. Insgesamt wurde der BfR-Richtwert von 18 Proben (20 %)
Uberschritten. Die hochsten Gehalte im Lebensmittel wurden bei einem Mikrowellen-
Popcorn (29,4 mg/kg) und einem Bio-Mehl (9,7 mg/kg) festgestellt. Die Tiefkihl-Proben
waren im Hinblick auf die untersuchten Phthalate nicht auffallig. Wahrend die Uberhdhten
Befunde sich auf die Proben, welche in der ersten Jahreshéalfte entnommen worden
waren, konzentrierten, waren in der zweiten Jahreshalfte keine auffalligen Befunde zu
verzeichnen. Dies wurde als Erfolg der Selbstverpflichtung gewertet.

Schraubdeckelglaser mit fettreichen Lebensmitteln

Im Jahr 2008 wurden 17 Proben asiatische Lebensmittel (Uberwiegend Pasten) in
Schraubdeckelglasern untersucht und in sechs Proben erhéhte Mengen an Phthalaten
festgestellt, die aus den Deckeldichtungen ins Lebensmittel gelangt waren. Diese hohe
Méangelrate ist nicht verallgemeinerungsfahig, da u. a. auch Verdachtsproben vorlagen.
Aufféllig waren insbesondere Importwaren. Sesampasten enthielten 150 - 300 mg/kg an
Di-(2-ethylhexyl)-phthalat (DEHP) oder Diisodecylphthalat (DiDP). In einer Probe
.eingelegte Chillies* wurden sogar 1059 mg/kg an Diisononylphthalat (DiNP) festgestellt.
Die Migrationsgrenzwerte (SML) betragen 1,5 mg/kg fur DEHP und 9 mg/kg fur die
Summe von DIiDP und DiNP.

Kasefolien

Vermehrt sind wieder Kasefolien aus Weich-PVC am Markt. Besonders betroffen ist an
Kasetheken die vorverpackte Ware auf einem Styropor-Tablett, welche mit einer Folie
Uberzogen wird. In den Folien werden heutzutage bevorzugt Weichmacher-Cocktails von
Adipinsaurdiethylhexylester (DOA) und o-Acetyltributylcitrat (0o-ACCTB) eingesetzt. Die
Migration — gemessen im gesamten, verpackten Kase und bezogen auf kg Verpackungs-
inhalt — kann so hoch sein, dass z.B. der SML-Wert fur DOA mehrfach tberschritten wird.
Da nach den fir Kunststoffe geltenden rechtlichen Vorgaben die Angaben jedoch auf die
Oberflache des Verpackungsmittels zu beziehen sind, reduzieren sich bei den in diesem
Sektor Ublichen, kleinen PackungsgrofRen rein rechnerisch die spezifischen Migrationen
unter die Grenzwerte. Allein der Globalmigrationsgrenzwert wird z. T. tberschritten. Die
einstmals vom BfR in Empfehlung | fur weichmacherhaltige Polymere postulierte
Nichteignung von Weich-PVC-Materialien im Kontakt mit fettigen Lebensmitteln, wie z. B.
Kase, ist nicht mehr gultig.

Interessant ist in diesem Sektor sicherlich die Kontrolle von Konformitatsbescheinigungen,
um festzustellen, wie der Hersteller der Folien gewahrleistet, dass sein Kunde, der
Lebensmittelverpacker, die rechtlichen Bestimmungen einhalten kann.

Luftballons

Mit der 16. Verordnung zur Anderung der Bedarfsgegenstandeverordnung vom
16.06.2008 wurden konkrete Regelungen zur Begrenzung der Freisetzung von
N-Nitrosaminen und nitrosierbaren Stoffen aus Luftballons und Kleinkindspielzeug aus
Natur- oder Synthesekautschuk erlassen. Fir N-Nitrosamine in Luftballons gilt seitdem der
Freisetzungswert von 50 pg/kg, fur nitrosierbare Stoffe betragt der Grenzwert 1000 pg/kg.

In einer kleinen Serie von sechs Ballonproben fielen ein Ballon italienischer Herkunft mit
einer Freisetzung von 154 pug Nitrosodibutylamin (NDBA) sowie 479 ug Nitrosodiethylamin
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(NDEA) pro kg (in Summe 643 pg/kg) und ein Ballon mit einer Freisetzung nitrosierbarer
Stoffe (umgesetzt in NDBA) von 3270 pg/kg auf.

Holzspielzeug

In einer Serie von zehn Spielzeugproben, welche im Hinblick auf die Abgabe von
Formaldehyd in die Raumluft untersucht wurde, war ein Erzeugnis ,lackierte Holzkl6tze*
auffallig. Die Klb6tze rochen deutlich nach Ldsemitteln, und die Freisetzung von
Formaldehyd — gemessen mit der statischen WKI-Methode — betrug 752 mg/kg. Ein so
exorbitant hoher Wert war hier bislang bei lackiertem Holzspielzeug noch nicht festgestellt
worden.

Gegenstande aus Elastomeren mit Korperkontakt

Im Berichtsjahr wurden 38 derartige Gegensténde, wie z.B. Fahrradlenker-Griffe, Schuhe,
Masken, auf ihren Gehalt an polycyclischen aromatischen Kohlenwasserstoffen (PAK)
untersucht.

Fur diese Gruppe von z. T. kanzerogenen Verbindungen gibt es keine spezifische Rechts-
vorschrift. Aufgrund einer Erhebung der Stiftung Warentest im Jahr 2005 haben Hersteller
und Handelsunternehmen als Orientierungswerte zur Risikominimierung folgende Hochst-
gehalte vereinbart:

Fur Kunststoffteile, die wie Werkzeuggriffe fir den Hautkontakt vorgesehen sind, soll die
Summe aller PAK 10 mg/kg Kunststoff und der Gehalt an Benzo[a]pyren (BaP) 1 mg/kg
Kunststoff nicht Uberschreiten. Demgegenuber geht das BfR von der Exposition des
Verbrauchers aus und fordert hier eine Minimierung im Sinne des ALARA-Prinzips (as low
as reasonably achievable).

Drei von den untersuchten Gegenstanden (Warmflasche, Trollygriff, Badeschuhe) fielen
durch ihren teerartigen Geruch und Gehalte an PAK oberhalb der Orientierungswerte auf.
Um im Sinne des BfR die Exposition zu ermitteln, wurde z.B. an den Badeschuhen mit
Hilfe eines mit Polyethylenfolien bespannten Stempels unter realitatsnahen Flachen-
Druck-Verhaltnissen ein ,Abklatsch® vorgenommen. Dabei zeigte sich anhand der
Untersuchung der Polyethylenfolien, dass ein Verbraucher infolge des Tragens der zu
beurteilenden Schuhe zuséatzlich mit der Menge an PAK exponiert wird, welche er bereits
durchschnittlich durch die Nahrung aufnimmt.

Interessante Einzelfélle

Ein ca. 60 cm langes Schmusetier aus pink- und orangefarbenem elastischem Stoff wurde
als Beschwerdeprobe eingereicht. Ein Verbraucher hatte sich beschwert, dass sein kleiner
Sohn, nachdem er mit dem Tier im Bett geschlafen hatte, pinkfarben aussah. Mittels
Standardtest konnte im Laborversuch das starke Ausblutverhalten bestatigt werden. Somit
war klar, dass Kinder beim Kontakt mit der Ware mit Bestandteilen der Farben exponiert
werden. Eine Gefahrdung der Gesundheit infolge der Farblassigkeit konnte hingegen nicht
festgestellt - aber auch nicht ausgeschlossen - werden. Verbotene, kanzerogene Azofarb-
stoffe wurden nicht nachgewiesen.

Bei einer weiteren Spielware handelte es sich um einen wasserloslichen, dickflissigen,
hellgrinen Klebstoff, welcher in einer Komikfigur-ahnlichen, durchsichtigen Kunststoff-
flasche abgefullt war und mit der Werbeaussage ,ohne Lésungsmittel“ versehen war. Im
Klebstoff wurden 0,11 g/100g Methanol bestimmt. Methanol ist nach Anhang | der Richt-
linie 67/548/EWG als giftig eingestuft mit den R-Satzen 23-25 (Giftig beim Einatmen, bei
Berihrung mit der Haut und beim Verschlucken) und R-39 (Ernste Gefahr irreversibler
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Schaden). Zwar ist in Anlage | die untere Konzentrationsgrenze fur eine Einstufung mit
3 % angegeben, andererseits sind nach Anhang VI Nr. 1.7.2.1. bei der Einstufung giftiger
Stoffe bereits Konzentrationen von 0,1 % zu bertcksichtigen. Auch wenn fur die vor-
liegende Probe die Konzentrationsgrenze nach Anlage | der Richtlinie 67/548/EWG
vorrangig ist, so muss doch berticksichtigt werden, dass der Kleber ein sirupartiges,
hellgrines Produkt ist, welches im Hinblick auf die Aufmachung durchaus fur eine
SuRware gehalten werden kodnnte. Daher ist die Werbeaussage als fahrlassig und
verharmlosend anzusehen, kann jedoch aufgrund fehlender Rechtsgrundlagen zum
Tauschungsschutz bei Bedarfsgegenstanden nicht geahndet werden.

Als Beigabe zu einer Jugendzeitschrift wurde ein Bleilot — befestigt an einer verknoteten
Schnur — eingereicht. Der Pendelanhanger war nach Aufknoten der Schnur abnehmbar
und passte in den Kleinteilzylinder. Er gilt demnach als verschluckbar. Die Migration an
bioverfigbarem Blei betrug 663 mg/kg (bezogen auf das Einzelteil ca. 7,3 mg). Am
21.08.06 teilte das Bundesministerium fur Erndhrung, Landwirtschaft und Verbraucher-
schutz (BMELV) den Landern mit, dass in den USA im Jahr 2004 ein Kind nach dem
Verschlucken von bleihaltigem Metallschmuck infolge einer Bleivergiftung verstorben sei.
Es handelte sich bei dem Schmuck um einen Anhanger als Teil eines Armbands, welcher
als Beigabe zu Sportschuhen vertrieben wurde. Nach dem Vorfall seien in den USA im
Hinblick auf die Bleiloslichkeit in Metallschmuck fur Kinder bestimmte Vorschriften
erlassen worden. In diesen Vorschriften wurde seitens der US-Kommission fir die Sicher-
heit von Verbraucherprodukten (CPSC) zum Ausdruck gebracht, dass bei Abgabe von
mehr als 175 ug Blei pro Gegenstand davon auszugehen sei, dass ein kritischer Bleigehalt
im Blut von 10 ppb Uberschritten werden kann, wenn der Gegenstand verschluckt wird. Bei
dem vorliegenden Pendel wurde die unter gesundheitlichen Gesichtspunkten als kritisch
anzusehende Abgabe erheblich Uberschritten.

2.1.2 Tierseuchendiagnostik

2.1.2.1 Infektiose Anamie der Einhufer (EIA)

Im Berichtsjahr wurde im CVUA (ber eine blutserologische Untersuchung bei einem
chronisch kranken Pferd aus einem Pferdesportzentrum im Kreis Mettmann mittels
Coggins-Test Infektiose Anamie der Einhufer (EIA) festgestellt. Es war in Nordrhein-
Westfalen seit Uber zehn Jahren der erste Fall dieser seltenen, anzeigepflichtigen
Tierseuche. Allerdings sind in Deutschland in den letzten Jahren vereinzelt Falle in
Bayern, Hessen und Thiringen aufgetreten. Das erkrankte Pferd wurde eingeschlafert und
im CVUA seziert, um dem Friedrich-Loeffler-Institut (FLI) Probenmaterial fir wissen-
schaftliche Zwecke zur Verfigung zu stellen. Bei der Sektion des Pferdes zeigten sich
pathologisch - anatomisch die typischen Verdnderungen dieser Erkrankung (insbe-
sondere: Andmie, Unterhautddeme im Gliedmal3enbereich, Milz- und Leberschwellung).

Im Rahmen der amtlichen TierseuchenbekdmpfungsmaflRnahmen wurden insgesamt 153
Pferde (Tiere aus dem Herkunftsbestand und dem eingerichteten Sperrbezirk sowie
Kontakttiere) mehrmals in den vorgegebenen Zeitintervallen blutserologisch auf EIA
untersucht. Weitere Falle dieser Erkrankung wurden nicht nachgewiesen. Die Herkunft des
erkrankten Pferdes, das vor Jahren Uber eine Pferdehandlung erworben worden war und
keine Kennzeichnungen aufwies, war trotz intensiver Nachforschungen durch das
Veterinaramt nicht zu ermitteln.
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2.1.2.2 Bovine Herpesvirus Typ-1-Infektion (BHV-1, IBR)

Im Einzugsbereich des CVUA wurden in den letzten Jahren noch in ca. 4 — 7 % der
Rinderblutproben mittels gE-ELISA BHV-1-Feldvirusantikdrper nachgewiesen. Somit ist
immer noch von einer Viruspravalenz auszugehen. Trotzdem kamen Klinische Er-
krankungen an Infektioser Boviner Rhinotracheitis (IBR) bei Rindern, die zur Sektion hier
angeliefert wurden, seit vielen Jahren nicht mehr vor.

In 2008 wurde diese Tierseuche nun in zwei Bullenmastbetrieben (Kreis Steinfurt und
Kreis Borken) festgestellt. Bei den aus diesen Bestanden zur Sektion eingelieferten Tieren
lagen hochgradige, akute, diphtheroide Laryngotracheitiden vor. Der aufgrund der
pathologisch-anatomisch nachgewiesenen Veranderungen geauf3erte Verdacht auf IBR
wurde durch virologisch - kulturelle Untersuchungen bestatigt.

2.1.2.3 Blauzungenkrankheit

Die Blauzungenkrankheit bei Rindern, Schafen, Ziegen und Wildwiederk&uern trat 2006
erstmalig in Deutschland auf. Im Jahr 2007 nahm die Blauzungekrankheit einen
dramatischen Verlauf mit tber 20.000 bestatigten Fallen von Blauzungenvirus Serotyp 8
(BTV8), davon Uber 10.000 in Nordrhein-Westfalen. Insgesamt sind im Jahr 2007 7.000
Rinder, 23.000 Schafe und 40 Ziegen an der Blauzungenkrankheit verendet oder mussten
getotet werden. Daraufhin wurde im Jahr 2008 eine flachendeckende Impfkampagne
durchgefuhrt. Im Vorfeld der Impfkampagne wurde ein umfangreiches Monitoring
durchgeflihrt, um die Pravalenz in den Rinderherden zu ermitteln. Daftir wurden am CVUA
im Januar und Februar zundchst 2.197 Proben von Ammenkihen im Antikdrper-ELISA
untersucht. Davon zeigten 1.968 ein positives Ergebnis, dies entspricht 89,6 %. Im Marz
wurden dann 11.452 Proben von Milchkihen untersucht mit 7.185 positiven Ergebnissen.
Dies entspricht 62,7 %. Somit zeigte sich im Monitoring eine hohe Pravalenz der
Blauzungenkrankheit in den Rinderherden. Mittels einer Dringlichkeitsverordnung wurde
der Einsatz von drei nicht-zugelassenen inaktivierten Impfstoffen erlaubt. Mit der
Durchfihrung der Impfkampagne ab Mai 2008 kam das Infektionsgeschehen bezlglich
Neuerkrankungen mit BTV8 praktisch zum Erliegen. Im Einzugsbereich des CVUA wurden
von Mai bis Jahresende 2008 nur noch zwei Falle von BTV8 bei Routineuntersuchungen
festgestellt. Dabei wurden im Jahr 2008 am CVUA insgesamt 20.535 Proben auf
Antikérper gegen BTV und 2.488 Proben mittels real-time RT-PCR auf Virusgenom
untersucht. Somit zeigte sich die Impfung als Mittel der Tierseuchenbek&dmpfung sehr
erfolgreich.

Ebenfalls im Jahr 2008 traten neben dem Blauzungenvirus Serotyp 8 weitere neue
Serotypen auf. Im Oktober wurden in den 6Ostlichen Niederlanden, an der Grenze zu
Nordrhein-Westfalen und Niedersachsen, in einigen landwirtschaftlichen Betrieben vom
Blauzungenvirus Serotyp 6 (BTV6) befallene Tiere festgestellt. In diesem Zusammenhang
wurden im Einzugsbereich des CVUA weitere Untersuchungen zu moglichen Infektionen
mit BTV 6 in grenznahen Regionen durchgefiihrt. Die ca. 1000 PCR-Untersuchungen
lieBen keine weiteren Infektionen mit BTV 6 erkennen, fuhrten aber noch zur
Identifizierung von sechs Rindern, die mit BTV 8 infiziert waren.

Des Weiteren wurde im Kreis Recklinghausen bei einem Kalb, welches mit dem Muttertier
aus Frankreich importiert worden war, vom Nationalen Referenzlabor fir
Blauzungenkrankheit beim FLI eine Infektion mit Blauzungenvirus Serotyp 1 (BTV1) mit
PCR bestatigt. Die Kuh war negativ.

Weitere BTV1 Falle oder Infektionen mit anderen Serotypen wurden 2008 nicht fest-
gestellt.
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2.2 Schwerpunktuntersuchungen

2.2.1 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln pflan zlicher Herkunft

Im Berichtsjahr 2008 wurden im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung ins-
gesamt 491 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft auf Rickstande von ca. 280 Pflanzen-
schutz- und Schadlingsbekdmpfungsmitteln (Pestizide) untersucht. Hierzu gehoérten auch
die Untersuchungen im Rahmen des Lebensmittel-Monitorings und des Bundestber-
wachungs-Programms (BUP).

Im Berichtsjahr 2008 wurde die Anwendung der Quechers-Methode (Amtliche Sammlung
von Untersuchungsverfahren L 00.00-115) als zeit- und chemikaliensparende Methode im
Labor auf weitere Matrices ausgeweitet. Fur zwei Drittel der diesjahrigen Proben wurde
diese Multimethode erfolgreich eingesetzt. Die restlichen Proben wurden uber die
bewahrte Multimethode DFG S19 (Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren
L 00.00-34) analysiert. Daneben kamen Einzelmethoden zum Nachweis von Dithio-
carbamaten, Bromid, Ethylenoxid, Keimhemmungsmittel (Chlormequat, Mepiquat) und
Schalenbehandlungsmitteln zum Einsatz. Zusatzlich wurden alle Proben auf Riuckstande
von etwa 100 polaren, nicht unzersetzt verdampfbaren Pestizide mit der Hoch-
druckflissigkeitschromatographie-Tandemmassenspektrometrie (LC-MS/MS) untersucht.

Auf Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmittel untersuchte Lebensmittel pflanzlicher
Herkunft
Anzahl der Anzahl der Anzahl der
] Anzahl der Proben mit Proben mit
Untersuchungsmaterial Proben ohne N .. . .
untersuchten " Ruckstanden Ruckstanden
(Warencode) bestimmbare
Proben - .. unterhalb der oberhalb der
Ruckstande . .
Hochstmenge Hochstmenge

Hulsenfriichte, Olsamen,

Schalenobst 4 3 1 0
(230100 — 230904)

Kartoffel

(240100 — 240104) 11 8 3 0
Frischgemise

(250100 — 250600) 164 104 53 7
Gemiseerzeugnisse,

Gemiusezubereitungen (260100 16 12 1 3

— 263500)

Pilze, Pilzerzeugnisse ) 0 0 )
(270100 — 281800)

Frischobst

(290100 — 290600) 153 41 110 2
Obstprodukte

(300100 — 304309) 37 24 12 1
Fruchtsafte

(310100 — 320600) 16 16 0 0
Tee

(470100 — 471504) 10 3 4 3
Sauglings- und

Kleinkindernahrungen 9 9 0 0
(481000 — 482600)

diatetische Lebensmittel

(492100 — 492117) 8 5 3 0
Wirzmittel, Gewdlrze

(520100 — 530819) 61 12 42 8
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Wie in der Tabelle dargestellt, kam es insgesamt bei 26 Proben (rund 5 %) zu Uber-
schreitungen der in der Ruckstands-HOochstmengenverordnung festgelegten Hochst-
mengen. Nach Bericksichtigung von Streubereichen wurden davon zehn Proben (2 %)
beanstandet.

Es wurden 27 Proben Obst und Gemise aus biologischem Anbau (Herkunft Deutschland)
im Rahmen eines BUP untersucht. Alle Proben waren unauffallig.

Im Berichtsjahr 2008 wurden 17 Proben Stachelbeeren (Anbaugebiet Norddeutschland) im
Rahmen des Lebensmittel-Monitorings untersucht. In zwolf Proben wurden Rickstande
nachgewiesen. In keiner Probe lag eine Hochstmengenuberschreitungen vor.

Es wurden 27 Proben Grinkohl (Herkunft Deutschland) auf Ruckstande untersucht. In
zwolf Proben konnte Pendimethalin nachgewiesen werden, wobei in vier Proben die
Gehalte oberhalb der Hochstmenge lagen. Unter Bertcksichtigung von Streubereichen
kam es zu keiner Beanstandung. Pendimethalin ist fur den Einsatz bei Grinkohl in
Deutschland nicht zugelassen. Es wird typischerweise im Getreide- und Maisanbau
eingesetzt.

Zwei Proben Chinakohl (Herkunft Deutschland) wurden wegen HOchstmengeniuber-
schreitungen bei Dimethoat beanstandet.

Von zehn Proben Tee wurden in drei Uberschreitungen der Hochstmengen von
Carbendazim und Acephat festgestellt.

Es wurden vier Proben Weinblatter in Salzlake (Herkunft Turkei) untersucht. Drei der
Proben wurden wegen Hochstmengeniuberschreitungen bei zwei bis sechs verschiedenen
Ruckstanden  (Azoxystrobin, Carbaryl, Fenarimol, = Myclobutanil, = Penconazol,
Pyraclostrobin, Metalaxyl, Dithiocarbamate, Endosulfan) beanstandet.

Es wurden insgesamt 61 Gewurze und Wurzmittel im Rahmen eines Landesweiten-
Uberwachungsplans (LUP) untersucht.

Bei der Untersuchung von vier Curry-Proben kam es zu einer Beanstandung wegen
Uberschreitung der Héchstmengen von Cypermethrin und Ethion.

Von 57 untersuchten Gewilirzen konnten in 46 Proben (80 %) Rickstdnde nachgewiesen
werden. In sechs Proben (Paprika, Chili, Selleriesaat und Kimmel) wurden Hdchst-
mengenuberschreitungen von Ethion, Chlorpyrifos und Cypermethrin festgestellt. Nach
Berucksichtigung der Messunsicherheit (Streubereich) wurde eine Probe Chili bean-
standet.

Auffallig war die hohe Zahl von Proben mit Mehrfachrickstanden, die meist unter den
rechtlichen Hochstmengen lagen. Im Berichtsjahr 2008 konnten in 254 Proben (52 %)
Ruckstande nachgewiesen werden. In 55 Proben (11 %) wurden zwei Ruckstande, in 62
Proben (13 %) drei bis funf Rlckstande und in 13 Proben (2,6 %) sechs bis 19
Ruckstande festgestellt.

Zum Beispiel wurde bei den zehn untersuchten Teeproben in sechs Proben drei bis sieben
verschiedene Ruckstande gefunden. Mehrfachbefunde von bis zu 19 Rickstanden
spielten besonders in Rosinen eine Rolle. Auch in den untersuchten ausléndischen
Erdbeeren waren in vier Proben sechs bis acht verschiedene Rickstande enthalten.
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2.2.2 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln tieri scher Herkunft

Im Berichtsjahr 2008 wurden insgesamt neun Honigproben im Rahmen des Rick-
standskontrollplans auf Rickstdnde von Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungs-
mitteln (Pestizide) untersucht. Die Analyse erfolgte fur die Matrix Honig nach einer
vereinfachten Methode zur Bestimmung von Pestiziden mittels Hochdruckflissigkeits-
chromatographie-Tandemmassenspektrometrie (LC-MS/MS). In den neun Honigproben,
wurden keine Ruckstande nachgewiesen.

Auf Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmittel

untersuchte Lebensmittel tierischer Herkunft

Anzahl Anzahl Proben |Anzahl der
. Anzahl der mit Proben mit
?Un;?éfgfgﬁﬁr?s;?:;%g) untersuchten Eer:(;?i?nnmobh:ree Rickstanden Ruckstanden
9 Proben Riickstinde unterhalb der oberhalb der
Hochstmenge | H6chstmenge
Honig
(Ruckstandskontrollplan) 9 9 0 0

2.2.3 Bericht Untersuchung von trans-Fettsauren in fetthaltigen Lebensmitteln

Im Rahmen eines bundesweiten Uberwachungsplans (BUP) wurden 62 Geback-Proben
(Berliner, Waffeln, Plundergebéacke, Blatterteiggebacke) 13 Nuss-Crems (Erdnuss, Nuss-
Nougat, Milch-Schoko) und zwolf Frittierfette auf ihre Zusammensetzung der trans-
Fettsduren untersucht.

Hauptbestandteil der bestimmten trans-Fettsauren in Frittierfett, Berliner, Waffeln, Plunder-
geback und Blatterteiggeback ist die ,18:1 isomere Summe®. Der bekannteste Vertreter
dieser isomeren Summe ist die Elaidinsaure.

In den Nuss-Crems ist die ,C 18:3 isomere Summe® Hauptbestandteil der trans-Fett-
sauren. Der bekannteste Vertreter dieser isomeren Summe ist die trans-Linolenséaure.

Es wurden sechs Frittierfette vor und nach Verwendung in den Fettbackgeraten unter-
sucht. Hierbei gab es nur geringfiigige Unterschiede bei der Zusammensetzung der trans-
Fettsauren vor und nach Gebrauch. Die bereits in den ungebrauchten Frittierfetten
enthaltenen Mengen an trans-Fettsduren waren sehr unterschiedlich. So enthielten zwei
der untersuchten Proben nur 0,5 % trans-Fettsduren. In vier Proben sind je 34 % trans-
Fettsauren bestimmt worden.

Im Vergleich der frischen und gebrauchten Frittierfette fallt auf, dass sich unter den
verwendeten Ausbackmethoden die Konzentration an trans-Fettsauren kaum verandert
hat. Somit ist ein gering belastetes Frittiertfett das beste Ausgangsmaterial fiir eine
geringe Belastung der Gebé&ckstiicke, seine Verwendungsdauer spielt nur eine unter-
geordnete Rolle.

Prozentualer Anteil der trans-Fettsduren am gesamte  n Fett
Frittierfett Frittierfett Berliner Quarkballchen Donuts
(frisch) (gebraucht)
35 32 16 21
29 34 15
32 33 20
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Bei drei der untersuchten Frittierfette konnten darin ausgebackene Gebackstlicke
(Berliner, Quarkballchen, Donuts) parallel untersucht werden. Trotz der sehr unterschied-
lichen Konzentrationen an Gesamtfett in den Gebéackstiicken (zwischen 12 % und 24 %),
schwankten die gefundenen trans-Fettsduren zwischen 15 und 20 % des gesamten Fett-
gehalts.

In sechs Berlinern wurden weniger als 1 % trans-Fettsduren gefunden. In elf Berlinern
(65 % der untersuchten Proben) lag die Konzentration der trans-Fettsauren zwischen
15 % bis 25 % trans-Fettsauren.

Fettgehalt und prozentualer Anteil der trans-Fettsd ~ uren am gesamten Fett

Warencode Fettgehalte trans-Fettsauren

0/100g Lebensmittel 0/100 g Fett
Min. Max. Min. Max.

130712, 130713 99 100 1 34

(Frittierfett frisch/gebraucht)

181205 11 25 1 24

(Fettgeback aus Hefeteig)

180801 — 180806 11 38 1 6

(Waffeln)

181210 — 181216 6 27 1 8

(Plundergebéck)

181103 — 181109 11 39 1 12

(Blatterteiggeback)

400601 — 400701 29 55 1 2

(Nuss-, Nuss-Nougatkrem)

2.2.4 Sonderuntersuchungen

2.2.4.1 Tiervergiftungen / Kéderproben
Im Jahr 2008 (179 Proben) haben sich die Proben, die mit einem Vergiftungsverdacht
eingesandt wurden, gegentiber 2007 (91 Proben) praktisch verdoppelt.

80 Proben kamen aus dem Regierungsbezirk Miunster und 99 Proben vom Staatlichen
Veterinaruntersuchungsamt Krefeld. Die Proben von SVUA Krefeld werden auf Grund
einer Kooperationsvereinbarung hier im Haus untersucht.

In einem Fall wurde ein Jagdberechtigter angeklagt und in erster Instanz zu 80 Tages-
satzen verurteilt, unter anderem wegen der Vergiftung eines Bussards.
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MuUnster Kooperation Krefeld
Probenart negativ | positiv | Summe | negativ | positiv | Summe | Gesamt
Vogel
Greifvogel 4 11 15 8 39 47 62
andere Vogel | 22 7 29 I 0 I 36
Saugetiere
Nutztiere 4 4 8 9 0 9 17
Wildtiere 2 0 2 0 3 3 5
Heimtier 6 4 10 1 1 2 12
Fische 0 0 0 0 0 0 0
Lebensmittel 1 0 1 0 0 0 1
Koder 11 4 15 12 17 29 44
Anstrichfarbe 0 0 0 0 2 2 2
50 30 37 62
80 99
179

2.2.5 Untersuchung auf polychlorierte Dibenzo-p-dio  xine und Dibenzofurane

Im Berichtsjahr 2008 wurden insgesamt 576 Proben kongenerenspezifisch auf poly-
chlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und Dibenzofurane (PCDF), haufig auch gemeinsam
vereinfachend als ,Dioxine* bezeichnet, analysiert. Das Hauptaugenmerk der Unter-
suchungen lag wiederum auf der Analyse von Einzel- und Mischfuttermitteln. Daneben
mussten im Zusammenhang mit erhéhten Dioxinfunden in italienischem Buffelmozzarella
und irischem Schweinefleisch kurzfristig insgesamt 127 Lebensmittelproben auf Dioxine
und zum Teil auch auf dioxin-&hnliche PCB untersucht werden. Das bereits in den letzten
Jahren beobachtete nachlassende Interesse an Frauenmilchuntersuchungen hat sich
auch im Jahr 2008 fortgesetzt, in dem lediglich drei stillende Frauen eine entsprechende
Untersuchung auf Dioxine sowie Organochlorpestizide und polychlorierte Biphenyle (PCB)
beantragt haben.

Futtermittel: 368
Lebensmittel: 192
Sonstige Proben 13
Frauenmilch: 3

2.2.5.1 Untersuchung von Futtermitteln

Im Jahr 2008 wurden insgesamt 1560 Futtermittel zur Untersuchung im Rahmen des
koordinierten nationalen Futtermittelkontrollprogramms 2008 eingesandt. Davon sind 368
Futtermittelproben auf Dioxine, 425 Proben auf nicht dioxin-ahnliche PCB, 31 Proben auf
dioxin-ahnliche PCB sowie 79 Futtermittel auf die chlorierten Kohlenwasserstoffe (CKW)
gemal Anlage 5 der Futtermittelverordnung (FutMV) tber unerwiinschte Stoffe untersucht
worden.
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PCDD/PCDF in Futtermitteln (n = 368)
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Abb. 1: Haufigkeitsverteilung der Dioxingehalte in den untersuchten Futtermitteln

Die Abbildung 1 zeigt die Haufigkeitsverteilung fiir die Dioxingehalte in den untersuchten
Proben. Alle Gehalte sind als Nanogramm (ng) toxische Equivalente (TEQ) pro kg Futter-
mittel bezogen auf 88 % Trockenmasse angegeben, wobei die Berechnung der TEQ-
Werte mit den von der Weltgesundheitsorganisation 1997 vorgeschlagenen Equivalent-
faktoren (WHO-TEQ), jeweils unter Einbeziehung der vollen Nachweisgrenze fir nicht
nachgewiesene Kongenere erfolgte (,upperbound”). Dabei lagen in ca. 80 % der
vorliegenden Proben die Dioxingehalte unter 0,15 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg Futtermittel
und damit im Bereich der ubiquitdren Hintergrundbelastung.

Von den 16 Proben, die einen Gehalt >0,50 ng WHO-PCDD/F-TEQ)/kg Futtermittel
aufwiesen, waren elf Einzelfuttermittel. Drei Einzelfuttermittel wurden wegen Uber-
schreitung der in Anlage 5 Nr. 27 Futtermittelverordnung aufgefuhrten Héchstgehalte fur
Einzelfuttermittel pflanzlichen Ursprungs von 0,75 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg (bezogen auf
88 % Trockenmasse) beanstandet. Bei den beanstandeten Proben handelte es sich um
zwei Grassilagen und eine Frischgrasprobe, bei denen auch jeweils der Hochstgehalt aus
der Summe an Dioxinen und dioxin-&hnlichen PCB Uberschritten wurde.

Bei funf Einzelfuttermitteln lag der Wert unter Bertcksichtigung des Vertrauensbereichs
oberhalb des Aktionsgrenzwertes von 0,50 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg gemall §23a
FutMV i. V. mit Anlage 5 Nr. 27, bei dessen Uberschreitung gemaR § 3 Nr. 20 LFGB die
Kontaminationsquelle ermittelt werden muss. Bei drei Proben lag der Gehalt unter
Beriicksichtigung des Vertrauensbereichs unterhalb des Aktionsgrenzwertes fur
Einzelfuttermittel.

Eine Probe Eisencarbonat, welches zu den Spurenelementen gehdort, wies einen Gehalt
fur die Summe aus Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB von 2,19 ng WHO-PCDD/F-dI-
PCB-TEQ/kg auf. Dieser Gehalt liegt unter Beriicksichtigung der erweiterten analytischen
Messunsicherheit gemafl Anlage 5 Nr. 27 FutMV unterhalb des Hochstgehaltes fir
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Zusatzstoffe der Funktionsgruppe der Spurenelementverbindungen von 1,5ng WHO-
PCDD/F-dI-PCB-TEQ/kg. Mit einem Wert von 1,67 ng WHO-dI-PCB-TEQ/kg lag der
Gehalt an dioxin-ahnlichen PCB in dieser Probe aber oberhalb des gemaf Anlage 5 Nr. 27
Futtermittelverordnung aufgefuihrten Aktionsgrenzwertes von 0,35ng WHO-dI-PCB-
TEQ/kg, bei dessen Uberschreitung gemaR § 3 Nr. 20 LFGB die Kontaminationsquelle
ermittelt werden muss.

Eine Vormischung fur Wiederkéuer wies einen Gehalt von 0,97 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg
auf. Der Wert liegt unter Bertcksichtigung des Vertrauensbereichs oberhalb des
Aktionsgrenzwertes von 0,50 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg. Die Untersuchung auf Penta-
chlorphenol in dieser Probe ergab einen Gehalt von 0,01 mg/kg. Einen HOchstgehalt fur
Pentachlorphenol in Futtermitteln gibt es nicht. Gemall 8§24 LFGB ubernimmt der
Veraul3erer die Gewahr fur die handelsubliche Reinheit des Futtermittels, wenn bei der
Abgabe keine Angaben Uber die Beschaffenheit gemacht wurden. Mit dem gefundenen
Pentachlorphenolgehalt entspricht das Futtermittel nicht der handelsiblichen
Beschaffenheit.

Ein Alleinfutter | fur Masthihnerkiken (Broiler) wies einen Gehalt von 1,59 ng WHO-
PCDD/F-TEQ/kg auf. Der Wert lag oberhalb des Hochstgehaltes fir Mischfuttermittel der
Futtermittelverordnung von 0,75 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg gemalR Anlage 5 Nr. 27
FutMV. Gemal} § 23 FutMV durfen die Gehalte an unerwinschten Stoffen die in der
Anlage 5 Spalte 3 FutMV festgesetzten Hochstgehalte nicht Gberschreiten.

Eine Zusatzstoffprobe wies einen Gehalt von 0,69 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg auf. Der
Wert liegt unter Berlicksichtigung der analytischen Messunsicherheit oberhalb des gemaf
Anlage 5 Nr. 27 Futtermittelverordnung niedergelegten Aktionsgrenzwertes von 0,50 ng
WHO-PCDD/F-TEQ.

Im Zusammenhang mit den Uberschreitungen der Aktionsgrenzwerte wurden neben
mehreren Futtermittelproben auch einige Siloplanen, Stallanstriche etc. als Verfolgsproben
eingeliefert und auf Dioxine und dioxin-ahnliche PCB untersucht, um gemalR der
Empfehlung 2006/88/EG, Punkt 2a und 2b die Kontaminationsquelle zu ermitteln und um
gegebenenfalls MalRnahmen zur Beschrdnkung oder Beseitigung der Kontaminations-
quelle treffen zu kénnen.
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Dioxin-ahnliche PCB in Futtermitteln (n = 34)
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Abb. 2: Haufigkeitsverteilung der Gehalte an dioxin-ahnlichen PCB in den untersuchten
Futtermitteln

Abbildung 2 zeigt die Haufigkeitsverteilung fir die Gehalte an dioxin-ahnlichen PCB in den
untersuchten Proben. Alle Gehalte sind als Nanogramm (ng) toxische Equivalente (TEQ)
pro kg Futtermittel bezogen auf 88 % Trockenmasse angegeben, wobei die Berechnung
der TEQ-Werte mit den von der Weltgesundheitsorganisation 1997 vorgeschlagenen
Equivalentfaktoren (WHO-TEQ), jeweils unter Einbeziehung der vollen Nachweisgrenze
fur nicht nachgewiesene Kongenere erfolgte (upperbound). In ca. 50 % der untersuchten
Proben lagen die Gehalte an dioxin-&dhnlichen PCB unter 0,15 ng WHO-dI-PCB-TEQ/kg
Futtermittel und damit im Bereich der ubiquitaren Hintergrundbelastung.

In neun Proben lag der Gehalt an dioxin-ahnlichen PCB oberhalb von 0,50 ng WHO-dI-
PCB-TEQ/kg. Alle diese Proben wurden im Rahmen der Ermittlung der Kontaminations-
quellen fir die Belastung von Fleisch- und Leberproben entnommen. Auffallig war in allen
Proben der Gehalt an dem PCB Kongener 126, das mit etwa 95 % zu dem Gesamt TEQ
der dioxin-ahnlichen PCB in den Proben beitrug.

2.2.5.2 Untersuchung von Lebensmitteln

Im Berichtsjahr 2008 wurden insgesamt 192 Lebensmittelproben kongenerenspezifisch
auf polychlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und Dibenzofurane (PCDF) sowie auf dioxin-
ahnliche PCB (dI-PCB) untersucht. Fur diese Kontaminanten gelten seit 2006
gemeinschaftliche Hochstgehalte. Die aktuellen Hoéchstgehalte sind in der Verordnung
(EG) Nr. 1881/2006 der Kommission zur Festsetzung der Hochstgehalte fur bestimmte
Kontaminanten in Lebensmitteln festgelegt. Sie gelten fir die Gehalte an Dioxinen sowie
die Summe aus Dioxinen und dI-PCB.
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Italienischer Blffelmozzarella

Im Marz 2008 wurden in der siuditalienischen Region Kampanien 83 Aufzuchtbetriebe fir
Biffel unter Beobachtung gestellt, nachdem Uberhéhte Dioxingehalte in Buffelmozzarella
aus etwa 20 Kasereien festgestellt wurden. Vermutet wurde, dass die Biuffel
kontaminiertes Gras in Gebieten mit illegalen Mulldeponien gefressen hatten. Die italieni-
schen Behorden hatten zwar versichert, dass kein belasteter Buffelmozzarella exportiert
worden ist, dennoch wurden vorsorglich zur Uberprifung kurzfristig in ganz Nordrhein-
Westfalen insgesamt 69 Bluffelmozzarella-Proben stichprobenartig entnommen und im
CVUA in Munster auf Dioxine und dioxin-ahnliche PCB untersucht.

In den Proben konnten Dioxingehalte von 0,32 — 3,43 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett be-
stimmt werden. Fur die Summe aus Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB wurden Gehalte
zwischen 0,51 und 4,27 pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett ermittelt. Niedrige Gehalte
wurden insbesondere in den Proben aus den Regionen Lombardia und Lazio bestimmt.

Die Gehalte in Proben aus demselben Betrieb mit demselben Mindesthaltbarkeitsdatum
(MHD) unterschieden sich in der Regel nur geringfligig. Dagegen unterschieden sich in
Einzelfallen die Gehalte an Dioxinen und der Summe aus Dioxinen und dI-PCB in Proben
aus demselben Betrieb, aber mit unterschiedlichem MHD um den Faktor 4-5. Dies deutete
daraufhin, dass die bei der Kaseherstellung verarbeitete Biffelmilch unterschiedlich
belastet sein kann.

Der mittlere Anteil an Dioxinen an der Summe aus Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB lag
bei 60,6 % mit einem Schwankungsbereich von 34,2 — 80,1 %.

Unter Einbeziehung der rechtlich vorgegebenen erweiterten analytischen Messunsicher-
heit lagen die Gehalte in allen Proben unterhalb der in der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006
aufgefihrten Hochstgehalte fur Dioxine und die Summe aus Dioxinen und dioxin-ahnlichen
PCB von 3,0 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett bzw. 6,0 pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett.

Irische Schweinefleischprodukte

Im Dezember 2008 riefen die irischen Gesundheitsbehorden alle Schweinefleischprodukte
mit Produktionsdatum ab 1. September zuriick, nachdem bei Eigenkontrollen deutlich
erhohte Dioxinkonzentrationen gefunden worden waren. Als Quelle der Kontamination
konnte getrocknetes Brot ermittelt werden, das an die Schweine verfittert worden war.
Daraufhin wurden in Nordrhein-Westfalen kurzfristig 58 tierische Lebensmittel irischer
Herkunft entnommen und im CVUA in Munster untersucht.

Analysen von betroffenen Fleisch und Fleischerzeugnissen aus Irland hatten ein Profil
gezeigt, das insbesondere durch polychlorierte Dibenzofuran-Kongenere (2.3.4.7.8.-
PeCDF und 1.2.3.4.7.8-HXCDF) charakterisiert war. Dieses Profil deutete auf
polychlorierte Biphenyle (PCB) als Quelle der Kontamination hin und wies groRe Ahnlich-
keiten mit dem Profil auf, das 1999 in Proben im Zusammenhang mit dem belgischen
Dioxinfall nachgewiesen wurde. Allerdings unterschied sich das Verhdltnis zwischen
Dioxinen und PCB in beiden Féllen deutlich. Wahrend 1999 der Quotient aus der Summe
der ,Indikator-PCB*“ und den Dioxinen (als WHO-TEQ) etwa 50000 betrug, lag er bei den
irischen Proben lediglich bei 2000-3000. Dies lieB vermuten, dass PCB-haltiges Ol nicht
wie damals direkt den Futtermitteln zugemischt wurde, sondern dass die Dioxine wahrend
des Trocknungsprozesses durch die Verbrennung von PCB-haltigen Olen entstanden sind
und dabei die Futtermittel kontaminiert haben.

Aufgrund der Dominanz der PCB konnten 1999 schnelle und kostenglinstige Screening-
Analysen auf Indikator-PCB durchgefiihrt und die langer dauernden und deutlich teureren
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Dioxinanalysen auf solche Proben beschrankt werden, die sich im Screening als positiv
erwiesen. Aufgrund des deutlich geringeren Verhaltnisses zwischen ,Indikator-PCB* und
Dioxinen in den betroffenen irischen Proben sowie der niedrigen Hochstmengen fir
Dioxine (1,0 pg WHO-TEQ/g Fett) und die Summe aus Dioxinen und dioxin-&hnlichen PCB
(1,5 pg WHO-TEQ/g Fett) fur Schweinefleisch und Fleischerzeugnisse erschien das
damalige Vorgehen fir den vorliegenden Fall nicht geeignet, um sichere Aussagen im
Bereich der Hochstmengen zu erhalten.

Allerdings hatten die Untersuchungen von belasteten Produkten in England und den
Niederlanden gezeigt, dass der Quotient aus den TEQ-Gehalten der Dioxine und der
dioxin-&hnlichen PCB zwischen 10 und 30 liegt, d.h. der Anteil der dioxin-ahnlichen PCB
am gesamten TEQ machte bei diesen Proben in der Regel weniger als 10 % aus. Eigene
Untersuchungen sowie eine frihere Zusammenstellung von Analysendaten durch die EU-
Kommission hatten dagegen verdeutlicht, dass der entsprechende Quotient aus Dioxinen
und dioxin-&hnlichen PCB in unbelasteten Proben in der Regel bei etwa 1-2 liegt.

Um schnellstmdglich solche Lebensmittel (Fleisch, Fleischerzeugnisse, Milchprodukte) zu
identifizieren, die durch Dioxin belastete irische Futtermittel beeinflusst waren, wurden die
Untersuchungen daher zunéchst auf die Bestimmung der Dioxine konzentriert. Bei allen
58 untersuchten Proben lagen die Dioxingehalte unterhalb der Hochstmenge von 1,0 pg
WHO-TEQ/g Fett, so dass auf eine zeitaufwandige zuséatzliche Bestimmung der dioxin-
ahnlichen PCB verzichtet werden konnte, da eine Beeinflussung durch die belasteten
irischen Futtermittel ausgeschlossen werden konnte.

2.2.6 Untersuchung von Frauenmilch

Im Berichtsjahr wurden lediglich drei Frauenmilchproben auf Organochlorpestizide,
polychlorierte Biphenyle (PCB) sowie Dioxine untersucht. Diese geringe Probenzahl
verdeutlicht erneut das bereits in den vergangenen Jahren festgestellte stark
nachlassende Interesse nordrhein-westfalischer Frauen an entsprechenden Analysen. Die
in den drei Proben nachgewiesenen Schadstoffgehalte lagen im vergleichbaren
Konzentrationsbereich wie die Ergebnisse von Untersuchungen aus friheren Jahren.
Auffalligkeiten waren nicht zu erkennen.

2.2.7 Mykotoxine

Hochstgehalte fir Mycotoxine waren in der Verordnung VO (EG) Nr. 466/2001 vom
08.03.2001 zur Festsetzung der Hochstgehalte flr bestimmte Kontaminanten in Lebens-
mitteln festgelegt.

Diese Regelung wurde durch die VO (EG) Nr. 1881 vom 19.12.2006 ersetzt und insbe-
sondere im Bereich der Fusarientoxine erganzt, die Verordnung galt ab 01.03.2007, ent-
sprechende Ubergangsfristen waren festgelegt.

Durch die VO (EG) Nr. 1126/2007 vom 28.07.2007 wurden die Hochstgehalte erneut
geandert, und zwar insbesondere im Hinblick auf Fusarientoxine in Mais und daraus her-
gestellte Lebensmitteln. Diese Verordnung gilt seit dem 01.07.2007.

In der Mykotoxin-Hochstmengenverordnung (MHmMV) sind weitere Hochstmengen fir
solche Lebensmittel aufgefihrt, die nicht speziell in der EG-Kontaminanten-Verordnung
aufgelistet sind.
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2.2.7.1 Untersuchungen auf Aflatoxine B1, B2, G1,G 2

Im Berichtszeitraum wurden 393 Proben auf'_ihre Gehalte an Aflatoxine B1, B2, G1 und
G2 Uberprift. Die folgende Tabelle stellt eine Ubersicht hierzu dar:

Warencode / Anzahl Beanst. | Aflatoxin B1 Aflatoxin B1 Anzahl Proben
Probenart Proben Proben <NG <BG mit Aflatoxingehalten
(=0,04ug/kg) | (=0,10pg/kg) (Gehalte in pg/kg)
Bl > Bl >
(<2) | (<4) | (>2) | (>4)
15/ Getreide 1 1
16 / Getreideprodukte 20 20
17 / Brote 35 35
18 / Backwaren 50 27 12 11 11
23 / Hulsenfrachte,
Olsamen, 53 1 47 5 5 1 1
Schalenobst
Paranuss 1 1
Pistazie 3 3
Mandel 4 3 1 1
Walnuss 5 5
Haselnuss 10 9 1 1
Erdnuss 9 1 8 1 1
Andere Nisse,
Nussmischungen 3 3
Olsaaten 17 15 2 2
Esskastanien 1 1
40 / Brotaufstrich 3 2 1 1
43/ StiRBwaren 19 4 5 10 10
44 | Schokolade 26 9 17 17
49 / Diatet. LM 6 4 2 4 4
%2/ \(/Svgvrvzur:]zltztﬁll;ereitg. 12 5 1 6 6
53/ Gewiirze 28 10 4 13 13 1 1
56 / Hilfsmittel 1 1
z 254 5 151 34 56 56 6 6
% 100 2 59 13 22 22 2 2

Von den insgesamt 254 untersuchten Proben lag der Gehalt an Aflatoxin B1 in 151 Proben
(59 %) unterhalb der Nachweisgrenze von 0,04 pg/kg. In 34 Proben (13 %) lag der Gehalt
an Aflatoxin B1 unterhalb der Bestimmungsgrenze von 0,10 pg/kg.

Zu den Produktgruppen, in denen Aflatoxine relativ haufig nachgewiesen wurden, zéhlten
SuRwaren und Backwaren, bei denen Olsamen als Zutat verwendet wurden, aulRerdem
Schokolade, und Gewitrzzubereitungen, hier insbesondere solche mit Paprika, Chili.

Beanstandungen wegen Uberschreitung der zulassigen Hochstmengen wurden in finf
Fallen (2 %) ausgesprochen. Dabei handelte es sich um Erdnisse und Schokoladen-
erzeugnisse, wobei die ermittelten Gehalte fiur Aflatoxin B1 bei den Erdnissen mit
36,6 pg/kg auffallend hoch waren

Die Belastung der untersuchten Lebensmittel mit Aflatoxinen ist mit den Ergebnissen im
letzten Jahr weitgehend vergleichbar.
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2.2.7.2 Untersuchungen auf Ochratoxin A

Im Berichtszeitraum wurden 224 Proben auf ihren Gehalt an Ochratoxin A Uberprift. Die
folgende Tabelle enthélt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Warencode/ Anzahl | Ochratoxin A | Ochratoxin A Anzahl der Proben
mit
Probenart Proben <NG <BG OTA-Gehalt
(0,05 pg/kg) (0,1 ug/kg) < 2 ug/kg > 2 ug/kg
15 / Getreide 1 1
16 / Getreideerz. 19 17 1 1
17 / Brot 35 33 1 1
18 / Feine 24 24
Backwaren
23 /_I_\lusse, 51 51
Olsamen
31 / Fruchtsafte 8 2 6
32 / Alkoholfreie 1 1
Getranke
40 / Brotaufstriche 2 2
43 / SuRwaren 19 19
44 | Schokolade,
Schokoladenwaren 22 22
49 |/ Diatet. LM 2 2
02/ 12 7 2 2 1
Gewirzmischungen
53/ Gewlrze 28 13 7 5 3
z 224 191 13 16 4
% 100 85 6 7 2

Von den 224 untersuchten Proben lag der Gehalt an Ochratoxin A bei 191 Proben (89 %)
unterhalb der Nachweisgrenze von 0,2 ug/kg und bei 13 Proben (6 %) unterhalb der
Bestimmungsgrenze von 0,4 pg/kg.

Bei den Produktgruppen mit positiven Befunden handelt es sich um Getreideerzeugnisse
und Brot, Fruchtsafte, alkoholfreie Getrdnke sowie Gewirze und Gewirzmischungen,
dabei wies ein Paprikagewirz einen Gehalt von 9,5 pg/kg auf.

Die Belastung der untersuchten Lebensmittel mit Ochratoxin A ist mit den Ergebnissen im
letzten Jahr weitgehend vergleichbar.
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2.2.7.3 Untersuchungen auf Fumonisine

Im Berichtszeitraum wurden 90 Proben auf ihren Gehalt an Fumonisinen tberpruft. Die
folgende Tabelle enthélt eine Ubersicht zu den durchgefihrtem Untersuchungen:

Warencode/ Anzahl Summe Summe Summe Summe
Fumonisine B1 + | Fumonisine B1 + Fumonisine Fumonisine
B2 B2 Bl + B2 Bl + B2
< NG <BG >BG
Probenart Proben (4ug/kg) (12 pg/kg) > 100 > 500
Hg/kg Hg/kg
15/ Getreide
(Mais) L L
16/ Getreide- 47 19 11 17 2
erzeugnisse
18/ Feine 25 7 7 11 6 1
Backwaren
48 | Getreide
beikost 3 3
49 / Diatische
Lebensmittel 14 7 1 6 6
5 90 37 19 34 14 1
% 100 41 21 38 15 1

Von den 90 untersuchten Proben lag der Gehalt an der Summe der Fumonisine B1 und
bei B2 bei 37 Proben (41 %) unterhalb der Nachweisgrenze von 4 ug/kg und bei 19
Proben (21 %) unterhalb der Bestimmungsgrenze von 12 ug/kg. 33 Proben wiesen

Gehalte zwischen 12 bis 500 pug/kg auf und bei einer Probe Maisbéallchen betrug der
Gehalt 549 pg/kg. Beanstandungen wurden nicht ausgesprochen.

2.2.7.4 Deoxynivalenol

Im Berichtszeitraum wurden 234 Proben auf ihren Gehalt an Deoxynivalenol tberprift.
Die folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefuhrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl Deoxynivalenol Deoxynivalenol Deoxynivalenol
Proben
<NG <BG >BG >350 >500
(14 ug/kg) (28 ugrkg) (Mg/kg)

15/ Getreide 34 21 1 12 1
16 / Getreideerzeugnisse 96 31 14 51
17 / Brot, Paniermehl 46 10 6 30
18 / Feine Backwaren 37 20 8 9
22 | Teigwaren 1 1
48 / Getreidebeikost 3 3
49 / Diaterzeugnisse 17 8 2 7

z 233 93 31 109 1

% 100 40 13 47 0,4

Von den 234 untersuchten Proben lag der Gehalt an Deoxynivalenol bei 93 Proben (40 %)
unterhalb der Nachweisgrenze von 14 ug/kg und bei 31 Proben (13 %) unterhalb der
Bestimmungsgrenze von 28 pg/kg.
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Von den Proben mit positiven Gehalten an Deoxynivalenol Uber der Bestimmungsgrenze
lag bei 109 Proben (46 %) der Gehalt an Deoxynivalenol zwischen 28 pg/kg und
350 pg/kg. Lediglich eine Probe Getreide wies einen Gehalt von 363 pg/kg auf.

2.2.7.5 Zearalenon

Im Berichtszeitraum wurden 62 Proben auf ihren Gehalt an Zearalenon Gberprift. Die
folgende Tabelle enthélt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl Zeralenon Zeralenon Zeralenon
Proben
<NG <BG > BG >50/ >100
(5 pgrkg) (10 pgrkg) Ho/kg

15/ Getreide 1 1
16 / Getreideerzeugnisse 19 15 1 3
17 / Brot, Paniermehl 34 9 10 15
18 / Feine Backwaren 7 5 1 1
23/ Olsamen 1 1

b3 62 31 12 19

% 100 50 19 31

Von den 62 untersuchten Proben lag der Gehalt an Zearalenon bei 31 Proben (50 %)
unterhalb der Nachweisgrenze von 5 pg/kg und bei zwolf Proben (19 %) unterhalb der
Bestimmungsgrenze von 10 pg/kg.

Von den Proben mit Gehalten an Zearalenon Uber der Bestimmungsgrenze lag bei keiner
Probe der Gehalt an Zearalenon Uber 50 pg/kg.

2.2.7.6 Untersuchung auf T 2- und HT 2-Toxin

Im Berichtszeitraum wurden 72 Proben Getreide und Getreideerzeugnisse im Rahmen
eines landesweiten Untersuchungsprogramms untersucht. Hierzu wird auf den Bericht im
Kapitel 150000 und 160000 Getreide und Getreideerzeugnisse verwiesen.

2.2.8 Untersuchungen aus dem Bereich Fleisch- und G  eflugelfleischhygiene

2.2.8.1 Nationaler Ruckstandskontrollplan

Der Nationale Ruckstandskontrollplan (NRKP) ist ein européisch harmonisiertes und jahr-
lich aktualisiertes Programm zur RuUckstandstiberwachung von lebensmittelliefernden
Tieren und deren Erzeugnisse (Milch, Eier, Honig), das auf Grundlage der Richtlinie
96/23/EG geschaffen wurde. Die UberwachungsmaRnahmen dienen dazu, die illegale
Anwendung von verbotenen pharmakologisch wirksamen Stoffen aufzudecken, den
vorschriftsméfligen Einsatz zugelassener Tierarzneimittel zu kontrollieren und die
Belastung mit verschiedenen Umweltkontaminanten zu erfassen.

2.2.8.2 Riuckstandsuntersuchungen (Stichproben)

Im Berichtszeitraum wurden 4161 Untersuchungen in 3331 Proben auf Rulckstande
pharmakologisch wirksamer Substanzen im Rahmen des NRKP durchgefihrt, wobei in
Munster der Schwerpunkt der Untersuchungen auf den verbotenen bzw. nicht-
zugelassenen Wirkstoffen liegt (u.a. Androgene, Gestagene, Stilbene, beta-Agonisten,
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Nitroimidazole; Nitrofurane). Zudem werden hier fir ganz NRW Proben auf [3-Laktamanti-
biotika (Pencilline und Cephalosproine) untersucht.

Bei keiner der im Rahmen des Ruckstandskontrollplans untersuchten Proben konnten
Ruckstande festgestellt werden.

2.2.8.3 Rickstandsuntersuchungen (nachuntersuchte H emmestoff-Proben)

Im Berichtszeitraum wurden auRerdem 25.489 Proben im Rahmen der bakteriologischen
Fleischuntersuchung mittels Hemmstofftest auf Rickstdnde von Antibiotika untersucht.
Hiervon entfielen 1193 Proben auf Kalber, 273 Proben auf Rinder und 23998 Proben auf
Schweine.

Aufgrund positiver Ergebnisse im Hemmstofftestes wurden 31 Kalber (2,59 % der
untersuchten Kalber) und 84 Schweine (0,35 % der untersuchten Schweine) einer
weitergehenden Untersuchung unterzogen.

Bei allen nachuntersuchten Proben von Kalbern konnten in der Niere und in der
Muskulatur Tetracycline nachgewiesen werden. Allerdings lagen die Gehalte bei der
Mehrzahl der untersuchten Tiere unterhalb der gesetzlich festgelegten Hochstmenge.
Lediglich ein Kalb wurde aufgrund einer Uberschreitung der Hochstmengen fiir Tetracyline
sowohl in der Muskulatur als auch in der Niere beanstandet.

Bei 78 (90 %) der untersuchten Proben vom Schwein konnte der positive Hemmstofftest
durch den Nachweis eines oder mehrere Wirkstoffbefunde bestatigt werden. Von diesen
Befunden wurden bei 60 Tieren in der Niere Hochstmengeniberschreitungen fir einen
oder mehrere Wirkstoffe festgestellt. Bei 28 Schweinen wurden zusatzliche Hochst-
mengenuberschreitungen in der Muskulatur festgestellt.

Wirkstoff Anzahl positiver Befunde Anzahl positiver Befunde

> Hochstmenge
Niere Muskel Niere Muskulatur

Penicilline

Benzylpenicillin 24 11 21 1

Amoxicillin 4 3 4 1

Ampicillin 3 1 3 1

Tetracycline

Tetracyclin 15 8 2 2

Chortetracyclin 9 8 0 0

Oxytetracyclin 5 5 4 4

Doxycyclin 2 1 1 1

Chinolone

Enrofloxacin 14 14 13 13

Marbofloxacin 1 1 0 0

Aminoglycoside

Dihydrostreptomycin 6 0 6 0

Sulfonamide

Sulfadiazin 6 6 4 4

Sulfadoxin 2 2 2 2

Diaminopyrimidine

Trimethoprim 7 7 5 3

Gesamt* 98 67 65 31

Gesamtzahl nachgewiesener antibiotisch wirksamer Substanzen
(Inclusive Mehrfachbefunden wie Tetracyclin/Chortetracyclin und Sulfonamide/Trimethoprim)
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2.3 Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen/Ring versuchen

Im Jahr 2008 nahm das CVUA an den folgenden 63 Laborvergleichsuntersuchungen
(LVU) bzw. neun Ringversuchen (RV) teil:

01/2008, Internationale Vereinigung fur Saatgutprifung,
LVU: ,9™ ISTA Proficiency Test on GMO Testing (GMO PT09), Zea mays"

01/2008, BVL,
LVU: ,Elemente in Thunfisch®

01/2008, Bbges, Berlin,
RV: ,Proteinhydrolysat in Kochschinken*

02/2008, BVL,
LVU: ,Aflatoxin M1 in Fetakase*

02/2008, BVL,
RV: ,Nachweis einer bestimmten, haufig in GVO verwendeten DNA-Sequenz aus dem bar-
Gen von Streptomyces hygroscopicus in Lebensmitteln”

02/2008, BVL,
RV: ,Nachweis der CTP2-CP4 EPSPS-Sequenz zum Screening auf Bestandteile aus GVO
in Lebensmitteln®

02/2008, Lippold Herbolzheim,
LVU: ,Analytik von Mehl (2007) “

02/2008, Lippold Herbolzheim,
LVU: ,Analytik einer Teigware*”

02/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Fruchtsaft 2007*

02/2008, CVUA Munster,
LVU: ,Alkohol, Zucker und Eigehalt in Eierlikor*

02/2008, Oxoid,
LVU: ,Keimzahlung von Pseudomonas Spezies*

03/2008, Euro Fed Lipid,
LVU: ,Fettsauren, Saurezahl, Peroxidzahl, polare Anteile, Steradiene, Tocopherole®

03/2008, BfR,
LVU: ,ldentifizierung VTEC/STEC positiver Proben und Isolierung von VTEC/STEC incl.
Testung der Virulenzeigenschaften®

03/2008, muva,
RV: ,Joghurt RVQS 288 Fett, Trockenmasse, Protein, pH, Milchsaure*

03/2008, Lippold Herbolzheim,
LVU: ,Analytik einer Backware (2007) “
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03/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Analytik von Bier (2007)"

03/2008, DLA Ahrensburg,
LVU: ,Allergene IV — Erdnuss, Haselnuss, Mandel und Milch in Schokolade*

03/2008, LGC,
LVU: ,Keimzahlung Listeria spp. und Listeria monocytogenes*

03/2008, LGC,
LVU: ,An- u. Abwesenheit von Listeria spp. und Listeria monocytog.”

03/2008, LGC,
LVU: ,Keimzahlung Koagulase-positive Staphylokokken*

03/2008, LGC,
LVU: ,Keimzahlung Bacillus cereus”

04/2008, USDA/GIPSA,
LVU: ,USDA/GIPSA Proficiency Program — Testing for the Presence of Biotechnology
Events in Corn and Soybeans — October 2007

04/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Kakaoerzeugnisse*

04/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Kosmetik 2007, Panthenol, Triclosan, brom. Konservierungsstoffe, Farbstoffe*

04/2008, CVUA Munster,
LVU: ,Weinblatter, Kupfer*

04/2008, LGC,
LVU: ,An- und Abwesenheit vonYersinia enterocolitica”

05/2008, Chek,
LVU: ,Aflatoxine in Nussprodukten®

05/2008, LGC,
LVU: ,Unbekannte pathogene Keime in Salat identifizieren®

06/2008, BVL,
LVU: Elemente in Pilzen*

06/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Vitamine im Erfrischungsgetrank B1, B2, B6, C, E, Niacin, Beta- Carotin “

06/2008, BVL,
LVU: ,Ochratoxin A und Deoxynivalenol in Bier*

06/2008, LGC,
LVU: ,An- und Abwesenheit von Campylobacter*
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06/2008, LGC,
LVU: ,Keimzahlung, An-und Abwesenheit von Clostridium spp. und Clostridium perfringens*

06/2008, MIH,
LVU: ,Keimzahlvergleichsuntersuchung®

07/2008, FAPAS,
LVU: ,Aflatoxine in Pistazienpaste”

07/2008, FAPAS,
LVU: ,Meat Authenticity in Chicken*

07/2008, FAPAS,
LVU: ,Aflatoxine in Mais*

07/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Analytik einer Spirituose 2008

07/2008, CVUA Minster,
LVU: ,Kosmetik 2008, Vitamin A u. E*

07/2008, LGC,
LVU: ,An- und Abwesenheit von Vibrio spp. und Vibrio parahaemolyticus”

07/2008, NRL Freiburg,
LVU: ,EUPT AO-03 — 3rd European Proficiency Test on Pesticides in Homogenised Egg
Test Material®

08/2008, CHEK,
LVU: ,Acesulfam-K, Aspartam und Coffein in Energy Drink"

08/2008, LCG,
LVU: ,Keimzahlung Listeria spp. und Listeria monocytogenes*

08/2008, LGC,
LVU: ,An- und Abwesenheit von Listeria spp. und Listeria monocytog."

08/2008, MIH,
LVU: ,Keimzahlung in Milch®

09/2008, FAPAS,
LVU: ,Meat Authenticity in Lamb*

09/2008, BVL,
RV: ,Asche und Feuchte in Mehlen*

09/2008, BVL,
RV: ,Cholesterin in Eiprodukten®

09/2008, NRL Freiburg,
LVU: ,EUPT AO-02 — 2rd European Proficiency Test in Food of Animal Origin and
Commodities with High Fat Content*”
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10/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Allergene 2008*

10/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Metalle in Kindernahrung Natrium, Kalium, Magnesium, Calcium, Eisen, Zink"

10/2008, Lippold, Herbolzheim,
LVU: ,Analytik eines Kindernahrungsmittels Wasser, Asche, Rohprotein, Fett, Saccharose,
Glucose, Fructose*

10/2008, CVUA Miunster,
LVU: ,Tocopherolmuster in Marzipan*

10/2008, MRI Kiel,
LVU: ,Ringanalyse Milch 2008*

11/2008, FAPAS,
LVU: ,3-MCPD & 1,3-DCP in Soja Sauce*

11/2008, FAPAS,
LVU: ,Ochratoxin A in Paprika“

11/2008, FAPAS,
LVU: ,Vitamin C in Orangensaft”

11/2008, muva ,
RV: ,RVQS 306 Milchpulver, Trockenmasse, Protein, Asche, Nitrat,”

11/2008, Chek,
LVU: ,Trans-Fettsduren in Backwaren”

11/2008, LGC,
LVU: ,Nachweis von Salmonellen in Schokolade*

12/2008, University Almeria (Spanien) for CRL,
LVU: ,EUPT FV 10 — Pesticide Residues in Carrot Homogenate*

12/2008, CRL for Dioxins and PCBs in Feed and Food,
LVU: ,Proficiency test on determination of dioxins, dioxin-like and indicator PCBs in guar
gum samples*

12/2008, CRL for Single Residue Methods,
LVU: ,Proficiency test on determination of pentachlorophenol (PCP) in guar gum samples*

12/2008, Norwegian Institute of Public Health,
LVU: ,Interlaboratory comparison on dioxins, dioxin-like PCBs, indicator PCBs and PBDEs
in Food 2006*

12/2008, FAPAS,
LVU: ,Fish Authenticity*
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12/2008, FAPAS,
LVU: ,Pesticides (lettuce)”

12/2008, muva ,
RV: ,Sensorik RVQS 314, Wasser, Milch”

12/2008, CRL-SRM Stuttgart,
LVU: ,EUPT SRM3 — EUPT for Analysis of Pesticide Residues in Carrots using Single
Residue Methods"

12/2008, LGC,
LVU: ,Keimzahlung von Milchsaurebakterien®

12/2008, LGC,
LVU: ,Aerobe Keimzahl, Keimzahlung von E.coli, Coliforme und Enterobacteriaceae *“

01/2009, FLI Riems,
RV: ,Nationaler BTV-Ringtest*

01/2009, MIH,
LVU: ,Keimzahlung in Milch®

2.4 Radioaktivitatsuntersuchungen

Im Chemischen Landes- und Staatlichen Veterindruntersuchungsamt als Radioaktivitats-
messstelle des Regierungsbezirkes Minster wurden im Jahr 2008 nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz 373 Proben und aul3erdem nach der Richtlinie zur Emissions- und
Immissionsiberwachung Kerntechnischer Anlagen 21 Proben aus ganz Nordrhein-
Westfalen untersucht.
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3 Untersuchungsdaten

3.1 Diagnose von Tierkrankheiten

3.1.1 Ubersicht liber die Diagnose von Tierkrankhe iten

3.1.1.1 Anzeigepflichtige Tierseuchen

Seuche Tierart/ -gruppe positiv
BHV 1 Rind 2
Blauzungenvirus 8 Rind 142
Schaf/Ziege 1
BVD/MD Rind 94
infekt. Andmie Pferd 1
Psittakose Wild-, Zier-, Zoovogel 6
Salmonellose der Rinder Rind 47
3.1.1.2 Meldepflichtige Tierkrankheiten
Seuche Tierart/ -gruppe positiv
EAV Pferd 2
Listeriose Rind 5
Schaf/Ziege 4
Zootiere (Saugetiere) 1
Paratuberkulose Rind 4
wild 1
Q - Fieber Rind 7
andere 1
Rhinitis atrophicans Schwein 5
Salmonellen - Infektion Amphibien/Reptilien 10
Hund/Katze 1
Nutzgefligel 1
Schwein 30
Wild-, Zier-, Zoovégel 5
Tuberkulose des Gefliigels Nutzgefligel 2
Wild-, Zier-, Zoovogel 1
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Zoonose Tierart/ -gruppe positiv

Ascaridose Hund 1
Katze 3

Nutzgefligel 8

Pferd 3

Schwein 2

Wild-, Zier-, Zoovégel 17

Aspergillose Wild-, Zier-, Zoovégel 4
Zootiere (Saugetiere) 4

Botulismus Rind 7
Chlamydieninfektion Rind 1
Wild-,Zier-,Zoovdgel 6

Enzephalitozoonose Heim- /Pelztiere 1
Fasziolose Rind 1
Schaf/Ziege 3

Influenza Schwein 5
Kryptosporidose Rind 9
Rotavirus-Infektion Rind 12
Salmonellen - Infektion Amphibien/Reptilien 10
Hund/Katze 1

Nutzgefligel 1

Schwein 30

Wild-, Zier-, Zoovogel 5

Tuberkulose Amphibien/Reptilien 1
Wild-, Zier-, Zoovbgel 3

Yersiniose Wild 1
Wild-, Zier-, Zoovégel 1
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3.1.3.2 Spezielle bakteriologische Untersuchungen

CVUA Minster
Jahresbericht 2008

Summe

189

39

70

23
10

11

Sonstige

Fische

Amphibien

Reptilien

Wild-, Zier-,
Zoovogel

Nutzgefliugel

Zootiere
(Séugetiere)

Wild (Saugetiere)

Heim- /Pelztiere

Katze

Hund

Schaf / Ziege

Schwein

55

70

Rind

104

36

15
5

Pferd

23

G=Gesamtzahl
P=Positiv

G

Tierart / Tiergruppe

Erreger
Brucella spp.

Chlamydia spp.

Cl. Botulinum

Cl. chauvoei

Cl.septicum

Erys. rhusiopathiae

Leptospira spp.

Listeria spp.

M. avium

M. bovis

M. paratuberculosis

Mycoplasma spp.

Paenibacillus larvae larvae
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5 <
Summe B[ - RIS
Sonstiges
Fische ©
Amphibien
Reptilien N = =
R -
wild ,?ler, = . « 0
Zoovogel Sl
. ©
Nutzgefligel = ‘-' ‘-'
Zootiere ~
(Séugetiere) ¥
wild (Saugetiere) | &
Heim- /Pelztiere N
Katze S
Hund g — —
Schaf / Ziege b
. Lo
Schwein S 2| & v |8
. A
Rind = 3 ™ S
Pferd b
=
s = 2 5
[} = =] o) [}
g =l 8| E| 5 |E
= 5 3 s | £E|%
= 2| = | 5| % |%
2 2l gl e| gz
— =) £ S @ ‘D
= 5 | & E s | &8
S - & > | =
Q S g
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E <
uonep
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3.1.6 Virologische Untersuchungen

Seite 2

CVUA Minster

Jahresbericht 2008
© = m | o o ™
Summe g < BlIleolo| 2 = o
Sonstiges
Fische
Amphibien
Reptilien
Wild-, Zier-, .
Zoovogel &
Nutzgeflugel
%ootlgre . - -
(Saugetiere)
) Wllq -
(Saugetiere)
Heim-
[Pelztiere
Katze
Hund
Schaf/ Ziege | & \
Schwein Q 8| & o
. (qV]
Rind = 3
Pferd S —
G=Gesamtza
. O O (O] o O o (O] (O] O
hl P=Positiv
o s )
v E g g
Q. - = 8 X
% () @ = c g 8
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3.1.6 Virologische Untersuchungen

Seite 3

CVUA Minster
Jahresbericht 2008

Summe

594

47

32

37

48

12

43

18

Sonstiges

Fische

Amphibien

Reptilien

Wwild-, Zier-,
Zoovogel

Nutzgeflugel

Zootiere
(Saugetiere)

wild
(Saugetiere)

18

Heim-
[Pelztiere

Katze

Hund

Schaf / Ziege

Schwein

574

47

32

43

Rind

36

41

12

Pferd

G=Gesamtza
hl P=Positiv

Tierart / Tiergruppe
Virus / Krankheit

KSPV / Klassische Schweinepest

Lawsonia

Parvo - Virus

PI-3-V / Parainfluenza 3

Rota - Virus

Suid-Herpes-Virus-1 / Aujeszky

Tollwut - Virus
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3.1.6 Virologische Untersuchungen

Seite 4

CVUA Minster

Jahresbericht 2008

Summe

106

310

158

296

107

70

Sonstiges

Fische

Amphibien

Reptilien

Wwild-, Zier-,
Zoovogel

Nutzgeflugel

Zootiere
(Saugetiere)

wild
(Saugetiere)

Heim-
[Pelztiere

Katze

Hund

Schaf / Ziege

Schwein

310

158

296

107

70

Rind

Pferd

104

G=Gesamtza
hl P=Positiv

P (EV)

P (US)

Tierart / Tiergruppe
Virus / Krankheit

EAV / Equines Arteriitis Virus

PEV / Porcines Entero Virus

PCV 2 / Porcines Circo Virus Typ2

PRRS
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Seite 1

Summe

88
46
3011
12
11
6688
0
0
297
0
0
22
0
0

Sonstige

Tankmilch

Fische

Amphibien

Reptilien

Wild-, Zier-,
Zoovogel

40

Nutzgefligel

257

Zootiere (Saugetiere)

Wild (Saugetiere)

Heim- / Pelztiere

Katze

Hund

Schaf / Ziege

Schwein

88
46
3011
12
11
6688
0
0

Rind

Pferd

G=Gesamtzahl
P=Positiv
F=Fraglich

3.1.7 Serologische Untersuchungen

Tierart / Tiergruppe

Krankheit
APP
Aujeszky

Aujeszky -(gl-)
Aviare Influenza
Beschélseuche

58

19796
14390
22
417
174
11615
40
16

21

17

529
256
11
373

3073
13

19229
14131
10
408
174
8169
31

Blauzunge
Bovine Virusdiarhoe / Mucosal
Disease
Brucellose
Chlamydiose
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3.1.8 Sonstige Untersuchungen

CVUA Minster

Jahresbericht 2008
N~
™ © ©
Summe — INE I e = ©
N
Sonstiges Q
Milch
Futtermittel
Fische
Amphibien
Reptilien —
Wild-, Zier-, ~
Zoovogel
Nutzgefliugel —
Zootiere
(Séugetiere)
Wild (Saugetiere)
Heim- / Pelztiere ™
Katze
Hund
Schaf / Ziege
. —
Schwein 1
@
Rind o 9
N
Pferd B
= mtzahl
G=Gesa t a O Ola]lO|a O (O]
P=Positiv
=1 (0]
.g g
3% E g £
§ 5 é Q qé’ g 2 8
=2 D © 1) S 8 fo ] =
o c Q € N © S L o )
F 3 B | S 3 R 23 2
- a % = @ Qo = n < <
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3.2 Untersuchungen gemal Fleisch- und Gefligelfle  ischhygienerecht

3.2.1 Bakteriologische Fleischuntersuchung

Zusammenstellung der auffalligen Befunde

Gesamtzahl der davon positive pathogene Keime/
Tierart Einsendungen Befunde Krankheiten
Rind 83 Salmonellen
16 Clostridien
2 Bakteriamie
19 sonstige
Kalb Salmonellen
Clostridien
Bakteriamie
sonstige
Schwein 70 Salmonellen
2 Clostridien
10 Bakteriamie
1 Rotlauf
29 sonstige
Pferd Salmonellen
Clostridien
Bakteriamie
sonstige
Summe 153 79
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3.2.2

CVUA Minster
Jahresbericht 2008

Ruckstandsuntersuchungen im Rahmen des N

3.2.2.1 Ruckstandsuntersuchungen - Stichproben

ationalen Kontrollplans

Stichprobenuntersuchungen vom lebenden Tier im Bestand und vom

Schlachttier im Rahmen des Rickstandskontrollplanes

c
_ 3
< 9 c -
5a > = 2
£ 2 8 S| 5
< = o N c c S () 7
Substanz- 22 | | S| 5| o 2 g% % S
Klasse gruppe Oac| & | 8 = | | © c |g 2ol £ @
L < = I I 3 S N 0= = I >
0ol ¥ 04 N N o T (o0l = (%)
A.1 Stilbene und G 19 78 | 258 1 1
-derivate P
A.3a synthetische G 13 60 | 180 1
Androgene P
A.3b synthetische G 13 60 | 180 1
Estrogene P
A.3c natlrliche G 5 18
Steroide P
A.3d synthetische G 34 | 134
Gestagene P
A.5 [-Agonisten G 26 87 | 308
P
A.6  Anhang-IV-Stoffe G 17 44 | 981
der VO 2377/90 P
B.1la Hemmestoffe G | 1193 273 |23998| 24 1
(Dreiplattentest) P 31 84
B.1e Penicilline G 15 16 | 283 8
P 1
B.1f Cephalosporine G 15 16 | 283 8
P 1
B.2a Anthelmintika G 4 66 | 111
P
B.2b Kokzidiostatika G 768
inkl. Nitroimidazole P
B.3f Sonstiges G
P
Summe G 1320 | 752 |27484| 27 2 16
P 31 86
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3.3.2 Gemeinsame Berichtstabelle

Seitel

3.3.2.1 Gemeinsame Berichtstabelle - "Lebensmittel"
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3.4 Untersuchungen auf Radioaktivitat

Seite 1
Zahl der
Untersuchung Probengruppe Probenart Proben

Gamma — Spektrometrie Lebensmittel Gemise 57
nach § 3 StrvVG pflanzlicher Herkunft | Getreide 10
Obst 19

Kartoffeln 9

Lebensmittel Rind 18

tierischer Herkunft Schwein 19

Kalb 6

Geflugel 10

Fisch 7

Sonstige 1

Gesamtnahrung 26

Sauglingsnahrung 0

Milch und Rohmilch 24

Milchprodukte Kéase 15

Pflanzen Gras 2

Blatter 2

Nadeln 1

Futtermittel Weide/Wiese 5

Mais 6

Getreide 5

Kartoffeln/Riben 2

Mischfuttermittel 0

Boden Acker 2

Weide 3

Wald 0

Oberflachen- FlieRgewasser 4

wasser Talsperre 4

Schwebstoffe FlieRgewasser 4

Sediment Talsperre 8

Trinkwasser Reinwasser 4

Rohwasser 1

Abwasser 4

Klarschlamm 4

Hausmdilldeponie Sickerwasser 2

Strontium 90 - Bestimm. Nahrungsmittel Gemiise 2
nach § 3 StrvVG pfl. Herkunft Getreide 1
Obst 1

Kartoffeln 1

Milch Rohmilch 3

Gesamtnahrung 4

Sauglingsnahrung 0

Futtermittel Weide/Wiese 2

Boden Acker 1

Weide 1

Oberflachenwasser FlieRgewasser 1

Trinkwasser 2

Rohwasser 1
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Seite 2
Zahl der
Untersuchung Probengruppe Probenart Proben
Tritium - Bestimmung Oberflachenwasser FlieRgewasser 4
nach § 3 StrvG Stauhaltung 4
Trinkwasser 2
Rohwasser 1
Hausmdilldeponie Sickerwasser 2
Alpha - Spektrometrie Trinkwasser Reinwasser 2
nach § 3 StrvG Rohwasser 1
Grundwasser 4
Gamma - Spektrometrie Pilze 7
Sondermessung Wwild
Proben von Firmen Milchpulver
fur Exportbescheinig. Sonstiges
Gamma - Spektrometrie Trinkwasser 21
nach REI
Tritium - Bestimmung Trinkwasser 21
nach REI
Zollproben aus Dritt-
landern geman
VO (EWG) 737/90
Amtshilfe Sonstige
Summe 373
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3.5.2 Untersuchungen in LEJ-Proben

Untersuchungsziel Substanzgruppe Analysenzahl Beanstandungen
Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 2260 72
Unzuldssige und verbotene Stoffe [R-Lactamantibiotika 108 1
unerwinschte Stoffe Blausaure 5 0
unerwinschte Stoffe CKW 36 0
unerwinschte Stoffe Dioxine 230 0
unerwinschte Stoffe Indikator PCB 245 0
unerwinschte Stoffe OCP 35 0
unerwinschte Stoffe dioxindhnliche PCB 9 0
unerwinschte Stoffe sonstige unerwinschte § 105 0
Summe 3033 73
3.5.3 Untersuchungen in KOB-Proben
Untersuchungsziel Substanzgruppe Analysenzahl HBeanstandungen
Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 358 2
Unzuldssige und verbotene Stoffe [R-Lactamantibiotika 282 0
unerwiinschte Stoffe Blausaure 1 0
unerwiinschte Stoffe CKW 44 0
unerwiinschte Stoffe Dioxine 134 0
unerwiinschte Stoffe Indikator PCB 174 0
unerwiinschte Stoffe OCP 44 0
unerwiinschte Stoffe dioxindhnliche PCB 16 0
unerwiinschte Stoffe sonstige unerwiinschte 9 132 0
Summe 1185 2
3.6 Sonstige Untersuchungen
zahl der Auffallige
Untersuchungsmaterial UWntersuchungsziel Unter-
Befunde
suchungen
Frauenmilch 8
Zollproben 181 39
Vergiftungsverdacht 179
Sonstige 393
Summe 761 39

77




CVUA Minster
Jahresbericht 2008

4 Wissenschaftliche Veroffentlichungen

4.1 Veroéffentlichungen

Bestimmung von Kontaminanten in Papier aus recycelten Fasern und verpackten
Lebensmitteln

Brauer B., Funke T.

Dtsch. Lebensm.-Rundsch. 104 (2008) 330-335

Environmental exposure to dioxins and polychlorinated biphenyls reduce levels of
gonadal hormones in newborns: results from the Duisburg cohort study

Cao Y., Winneke G., Wilhelm M., Wittsiepe J., Lemm F., Furst P., Ranft U., Imohl
M., Kraft M., Oesch-Bartlomowicz B., Kramer U.

Int. J. Hyg. Environ. Health 211, 30-39 (2008)

Umweltkontaminanten in der Frauenmilch

Furst P.

In: Ern&hrungsbericht 2008, Herausgeber: Deutsche Gesellschaft flr Ernahrung,
227 - 235 (2008)

Perfluorierte Tenside

Furst P.

In: Ernahrungsbericht 2008, Herausgeber: Deutsche Gesellschaft fir Ernéhrung,
236 - 240 (2008)

Persistent organochlorine pesticides in human milk from Australia

Mueller J.F., Harden F., Toms L.M., Symons R., Furst P.

Chemosphere 70, 712-720 (2008)

Bewertung analytischer Befunde

Preul3, A.

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 104, 330 — 336 (2008)

Farbe bekennen — aber wie? Lebensmittelkennzeichnung in Deutschland

Preul3, A.

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 104, 8 — 17 (2008)

Anmerkungen zum Charakter eines Lebensmittels

Preul3, A.

Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht (ZLR) 35, 92 — 98 (2008)

Lack of neurodevelopmental adversity by prenatal exposure of infants to current
lowered PCB levels: comparison of two German birth cohort studies

Wilhelm M., Ranft U., Krdmer U., Wittsiepe J., Lemm F., Furst P., Eberwein G.,
Winneke G.

J Toxicol Environ Health A. 71(11-12), 700-702 (2008)

The Duisburg birth cohort study: Influence of the prenatal exposure of PCDD/Fs
and dioxin-like PCBs on thyroid hormone status in newborns and
neurodevelopment of infants until the age of 24 months

Wilhelm M., Wittsiepe J., Lemm F., Ranft U., Kramer U., Furst P., Réseler S.C.,
Greshake M., Imohl M., Eberwein G., Rauchfuss K., Kraft M., Winneke G.

Mutat. Res. 659 (1-2), 83-92 (2008)
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4.2 Vortrage und Poster

Bestimmung von Steroiden in Kélber-Urin

Agilent Anwendertreffen

Kdln, 15.01.2008

(Dr. Bernsmann)

Anforderungen an die Untersuchung auf unerwiinschte Stoffe und deren
Risikobewertung

DQS-Forum: Anforderungen an die Futtermittelsicherheit

Bonn, 12.02.2008

(Dr. Bernsmann)

Analytik von Lebens- und Futtermitteln — Harmonisierungsbedarf
Lebensmittelchemische Gesellschaft — Regionalverband Nordrhein-Westfalen
Wuppertal, 05.03.2008

(Dr. Bernsmann)

Methodenentwicklung in der LC-MS/MS

Schulungsveranstaltung im Rahmen eines Twinning-Projektes der EU-Kommission
Minster, 22. — 24.09.2008

(Dr. Bernsmann)

Neue Anséatze flr Screening Methoden in der Rickstandsanalytik

Thermo Fisher Anwendertreffen

Marburg, 27.10.2008

(Dr. Bernsmann)

A new approach for residue analysis

25th LC/MS Symposium

Montreux, 11.11.2008

(Dr. Bernsmann)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrags ,Chemie und Analytik hochpolymerer
Bedarfsgegenstande” fir Studierende der Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Minster

Munster, SS 2008

(Dr. Brauer)

Ubergang von Stoffen aus Recyclingpapieren auf Lebensmittel

5. BfR-Forum Verbraucherschutz: Verbrauchernahe Produkte — Sicherheit trotz
Produktvielfalt

Berlin , 03./04.03.2008

(Dr. Brauer)

In-house-Dokumentation aus Sicht der Uberwachung — Konformitat,
Ruckverfolgbarkeit, GMP-Verordnung, Lebensmittelhygieneverordnung

5. IK-Lebensmittelverpackungstagung — Neue Gesetze flur
Lebensmittelverpackungen

Bad Homburg, 03./04.06.2008

(Dr. Brauer)

Aktuelle Themen aus der Praxis

Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission

Bialowieza, 29. - 31.07.2008

(Dr. Brauer)
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Interaktionen zwischen Uberwachungslabors und Lebensmittelinspektoren
Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission

Bialowieza, 29. - 31.07.2008

(Dr. Brauer)

Interne Dokumentation - Was miissen Unternehmer im Hinblick auf
Lebenskontaktgegenstande an Unterlagen bereithalten?

Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission

Bialowieza, 29. - 31.07.2008

(Dr. Brauer)

Lebensmittelkontaktgegenstande aus Papier und Kartonage: Technologie,
Rechtsgrundlagen, Probleme

Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission

Bialowieza, 29. - 31.07.2008

(Dr. Brauer)

Ubergang von Stoffen aus Recyclatpapieren auf Lebensmittel
Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission

Bialowieza, 29. - 31.07.2008

(Dr. Brauer)

German project on the guidelines for the enforcement of the GMP Regulation
2023/2006 and the legal provisions on declarations of compliance

WORKING GROUP MEETING ON FOOD CONTACT MATERIALS der
Europaischen Kommission

Brussel, 19.12.2008

(Dr. Brauer)

Food safety, Food Hygiene, mainly microbiological requirements
Schulungsveranstaltung im Rahmen eines Twinning-Projektes der EU-Kommission
Tomaszkowo/Polen 23. - 26.06.2008

(Dr. Fahrenhorst-Reil3ner)

Food safety, Food Hygiene, mainly microbiological requirements
Schulungsveranstaltung im Rahmen eines Twinning-Projektes der EU-Kommission
Warschau, 23 .- 24.09.2008

(Dr. Fahrenhorst-Reifl3ner)

Food safety, Food Hygiene, mainly microbiological requirements
Schulungsveranstaltung im Rahmen eines Twinning-Projektes der EU-Kommission
Warschau, 9. - 10.12.2008

(Dr. Fahrenhorst-Reifl3ner)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,Lebensmitteltoxikologie” fir Studierende
der Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Minster

Munster, SS 2008

(Dr. Furst)

80



CVUA Minster
Jahresbericht 2008

Dioxine und dioxin-ahnliche PCB — wie haben sich Belastungssituation und
Bewertung entwickelt?

Lebensmittelchemische Gesellschaft — Regionalverband Nordrhein-Westfalen
Wouppertal, 05.03.2008

(Dr. Farst)

Risikobeurteilung von Kokzidiostatika-Verschleppungen bei der Herstellung von
Futtermitteln

AG ,Futtermittel* der Lebensmittelchemischen Gesellschaft

Minster, 08.04.2008

(Dr. Farst)

Regulation and latest progress on EU food safety and new progress on testing
technology on residues of pesticides and veterinary drugs

China National Food Quality & Safety Supervision and Inspection Center
Beijing/China, 23.04.2008

(Dr. Farst)

EU regulations on pesticides and veterinary drugs — latest developments and
approaches to fulfil the requirements

Food Safety Seminar

Yichang/China, 25.04.2008

(Dr. Farst)

Trainings session on contaminants and pesticides

EU-KOM/Ministry of Fisheries, Papua Neu-Guinea (PNG)

Port Moresby/ PNG, 12. - 16.05.2008

(Dr. Farst)

Trace analysis of halogenated persistent contaminants in food and feed using a
dual capillary column configuration on a HRGC/HRMS system

32nd International Symposium on Capillary Chromatography (ISCC)
Riva/ltalien, 29.05.2008

(Dr. Farst)

EFSA opinion on non dioxin-like PCBs in food and feed

Workshop of CRL and NRL for dioxins and PCBs in food and feed

Freiburg, 09.07.2008

(Dr. Furst)

EU Mission to India and conclusion for quality control of guar gum samples
Workshop of CRL and NRL for dioxins and PCBs in food and feed

Freiburg, 09.07.2008

(Dr. Furst)

Determination of perfluorinated compounds (PFC) in human milk

28th International Symposium on Halogenated Environmental Organic Pollutants
and POPs

Birmingham, 21.08,2008

(Dr. Furst)

Reassessment of polycyclic aromatic hydrocarbons (PAHs) by EFSA*
Fresenius Conference ,Contaminants and Residues in Food”

Frankfurt, 04.09.2008

(Dr. Farst)

81



CVUA Minster
Jahresbericht 2008

HPLC-MS/MS-Analytik von Umweltkontaminanten in Lebens- und Futtermitteln:
Mdglichkeiten und Grenzen

GDCh-Infotag

Minster, 18.09.2008

(Dr. Farst)

The EFSA assessment on the potential increase of consumer health risk by a
possible increase of the existing maximum levels for aflatoxins in food

The World Mycotoxin Forum

Noordwijk, 18.11.2008

(Dr. Farst)

Handling of LOD and LOQ in Dioxin- and PCB-Analysis

EFSA Working Group “Left Censored Data”

Parma, 04.12.2008

(Dr. Furst)

Dioxine und dioxin-ahnliche Stoffe in Lebens- und Futtermitteln: Analytik, Belastung
und Risikobewertung

Pharmazeutisch-Lebensmittelchemisches Kolloquium der Universitat Munster
Minster, 09.12.2008

(Dr. Furst)

Dioxine und PCB in Lebensmitteln und Frauenmilch -Trend und Beurteilung
Vorlesungsreihe ,Ausgewahlte Kapitel der Umwelttoxikologie* an der Universitat
Kiel

Kiel, 17.12.2008

(Dr. Farst)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,Lebensmittelrecht” fir Studierende der
Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Minster

Munster (Wintersemester)

(Dr. PreuR)

Uberwachung der Health-Claims-Verordnung

Fortbildungsveranstaltung des Behr’s Verlages, Hamburg

Darmstadt, 12.02.2008

(Dr. Preul3)

Das deutsche und europaische Lebensmittelrecht

Fortbildungsveranstaltung des Forum Institutes, Heidelberg

Dusseldorf, 27./28.05.2008

(Dr. Preul3)

Lebensmittelrecht — Was gibt es Neues?

Fortbildungsveranstaltung der Gesellschaft Deutscher Chemiker, Frankfurt/M.
Frankfurt/M., 29.05.2008

(Dr. PreuR)

Die Grundlagen des Lebensmittelrechts

BAKO-Geschaftsfiihrerkonferenz

Duisburg, 10.06.2008

(Dr. Preul3)

Lebensmittelsicherheit aus Sicht der Uberwachung

15. Lebensmittelrechtstag der Arbeitsgemeinschaft fir Getreideforschung
Detmold, 16.06.2008

(Dr. Preul3)
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Abgrenzung Lebensmittel/Arzneimittel — neuere Entwicklung

Tagung der Wirtschaftsvereini-gung Alkoholfreie Erfrischungs-getranke (WAFG),
Mainz

Mainz, 18.06.2008

(Dr. PreuR)

Mehr Gesundheit durch moderne Lebensmittel?

Tagung des Lions Club, Hagen

Hagen, 23.09.2008

(Dr. Preul3)

Farben ltiigen nicht — auch nicht bei der Nahrwertkennzeichnung?
Fortbildungsveranstaltung des Thiringer Sozialministeriums

Bad Langensalza, 04.12.2008

(Dr. PreuR)

Lebensmittelmonitoring 2007 — Projekt 09: Pflanzenschutzmittelriickstande in
Grunkohl

Poster im Rahmen des 37. Deutscher Lebensmittelchemikertag der GDCh
Kaiserslautern 8. - 10.09.2008

(R. Kombal, S. Bracht, I. Brand, K. Grosser, D. Holthuis, S. Réllecke, Ch. Struck,
M. Wacker)
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5 Organisation

5.1 Organigramm des CVUA Minster

- uuewswag -Ig

[eniwapny
95
vET - 1888Q|Y2S Ia | Z€Z - sessiwyos Ia| w6l - uyemapayos] ia| 69l - uiep g
Le- Janelg g | 8l - Biugy a
84015 JalwesyJim yasibojoy Byljlawsoy
-eweyd yifjeuespueisyony ‘apuejsuababspepag a1bojoigoIn-eNwsuaga uabunyonsiaun-3s1
gg 114 St 114
182~ J2I0zalpn IQ | 822 - J318yds [ 061 - aje ua| Lyl - [obeN "ig | ¥92 - ssieN
98z - auen ua | zhl - e|egfq Ja LEL - uuew|y
siamyaeusBunjyensag [aNiWsuUaqgaT ayasnalelp alyouabbiyay
‘IBNAIEOIPEY ‘S ‘Ualemyoeg pun aplalien ‘f)ejes ‘Jaig ‘yosiy4 aiBojoig einyaiop ‘a1Bojolp HIUYOBISUOHBLLIOM|
¥s 144 145 v 141
€1z- 1sin4 1a| vze buung | 691 - uipe Ja| 9si - Yooy g | 6l - uyemapiiyos] ‘g
aled ‘8|0 | LLL - Jeugiey-lsioyuaiyed i | 9g) - ayebug ug| g1z - gnaid 1g
auIxolq ‘apynpoudoeyey ‘ayoisziesnz | GeL - ayoog “Iq
‘ajawolpadsuassepy ‘Usjees|( ‘8ZINMI9 apnposdydpn ‘usiN aibojountuw) Bunjnug ‘Bunpjigsny
€5 124 €€ £2 £l
22 - uinay | 9z - uaxjoH Ja| o8l - saljog-apiem 1a | LEL - uauine| | 99z - sanyaiN
/81 - uuewjayog g | 85l - llog
alydesBojewoiyo ualemJayonz ‘asnwan) 1sqo 1suaI(] Jasauu|
.wu_mv_m_mmazv_u_.:ucuo_-_ ,mEoI .mv_r_m.:ww sialjjoyoyy m.v_:UEchw_mE .zum_w_n_ m_mo_ov_;_a _m_mo_o:mﬁ_mm .m:_._tm_._ummm _w_mzm_._mI
[4'] [44 [4% [44 (45
GET - zomaApey Q| 0€Z - HOPSIYQD [ L1E - IsjamaIN-uaunig g | 2el - uuewsisiy g | 99¢ - sanysiN
861 - lleg
apizisad Aluyosuag
‘ajydesBojewolyoses) ayuesa9) abinjeyjoyoyy ‘aibojoigienyoN albojoyseled ‘aibojoyied uonesiuefip) ‘|euosiad
1S 34 L€ 14 1]
gle- 18in4 4g v | 82C - 12J3YdG (UL [ $6L - UYBMSPIIYIS I UL | ZEL - uuewssey g Y | SLe - gnaid ug vy
apuejsuababspepag ‘Yuny Hunyay Jayasuany uayonasial] Bunyiaqiesanusieq
ynfjeuy sjenuaz -1aH Jayolzueyd [epwsuaga [eNiwsuaga “soubeig ‘Bunyemisp,
g Bunjleyqy ¥ Bunjieygy ¢ Bunjiaygy z Bunjiayqy } Bunpiayqy
_ _ w | |
%¥810ZaIp 1 “UsYIna|y 96z - uaxjoH "1a ¥6L -  uyemapayas) -ig vz - uuew(yny
‘ayey IQ ‘uuewsappos-s|3 ULIRIBIIBA
ajbesnyneaq ) Buijjonuon
juawabeueuneyjeny -sbunjjaysyaia|n Glg - gnald id /Bunianajsusapioyag
| | sayIsjuy -
P MIUTENAD MMM JaLLIBiU| J3Isuniy L008%F - 08 61 YJBNSOd
mv.zc_._.m:_:o@m__m.ﬂmoa lew-3 : m— Q w : o _ ﬂm w_ : m ml— o J3ISUniN LFPL8YF - 61 mﬁm:w‘._ommc._..ﬁuw._n__d__

05 2- 1286 (15 20) xejapal
0-1286(15 20) uojalaL

800C°¢CL L€ :PUEIS

Juyosuesa sjjaizadg

JBISUNW L1 8Y - OF @yens-Biugy-ydasor

JUyosuessaI pun spneqabisusig

JwesBunyonsiajuniguLIa)a saydljjee)s
pun -sapue-] sayasiwayg

84



CVUA Minster
Jahresbericht 2008

5.2 Lebensmitteliberwachung in Nordrhein-Westfalen

Die Stellung des CVUA innerhalb der amtlichen Lebensmitteltiberwachung in Nordrhein-

Westfalen zeigt das folgende Schaubild
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5.3 Einzugsbereiche des CVUA Munster

Einwohnerzahl in den jeweiligen Einzugsbereichen de s CVUA Munster
Stichtag 30.06.2008
Gebiet Einwohnerzahl
Stadt Munster 272 890 Untersuchungen im Rahmen der
Kreis Steinfurt 444 967 amtlichen Lebensmitteliiberwachung
Kreis Warendorf 281 184
Kreis Borken 370 530 Untersuchungen von Lebensmitteln
Stadt Bottrop 118 227 tierischer Herkunft im Rahmen der
Kreis Coesfeld 221 049 Uberwachung des LFBG und des
Stadt Gelsenkirchen 263 638 Fleischhygienerechtes
Stadt Mlnster 272 890
Kreis Recklinghausen 638 327 Diagnostik von Tierkrankheiten im
Kreis Steinfurt 444 967 Rahmen des Tierseuchenrechtes
Kreis Warendorf 281 184
Radioaktivitatsuntersuchungen nach
Reg.-Bezirk Minster 2610812 Strahlenschutz-Vorsorgegesetz
Sonderuntersuchungen
(z.B. Dioxine in Lebensmitteln),
Nordrhein-Westfalen 17 968 124 Kernkraft-Umgebungsiberwachung
(EURATOM)
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5.4 Dienstaufgaben des CVUA

(RdErl. d. Ministeriums fiir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
| -5-01.10/01.43 v. 25.3.2004)

Auftrag

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter in Arnsberg, Detmold und Krefeld
sowie das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt in
Munster sind Einrichtungen des Landes NRW gem. § 14 des Landesorganisations-
gesetzes im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Umwelt und Naturschutz,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (Ministerium). Die Staatlichen Veterinar-
untersuchungsamter unterstehen der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirks-
regierung, in deren Bezirk sie liegen. Das Chemische Landes- und Staatliche
Veterindruntersuchungsamt untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der
Bezirksregierung Munster. Lediglich hinsichtlich der unter Nr. 2.4 genannten
Aufgaben liegt die Fachaufsicht beim Ministerium fur Gesundheit, Soziales, Frauen
und Familie und hinsichtlich der unter Nr.2.5 genannten Aufgaben beim
Ministerium fur Wirtschaft und Arbeit.

Soweit das Ministerium keine abweichende Regelung fir einzelne Unter-
suchungsaufgaben trifft oder zulasst, erstreckt sich der Einzugsbereich eines
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes auf den Bezirk der Aufsichtsbehorde,
der Einzugsbereich des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld
erstreckt sich auch auf den Bezirk der Bezirksregierung Koln. Fur den Bezirk der
Bezirksregierung Minster ist das Chemische Landes- und Staatliche
Veterinaruntersuchungsamt zustandig.

Die Gliederung der Staatlichen Veterindruntersuchungsamter und des Chemischen
Landes- und Staatlichen Veterindruntersuchungsamtes ergibt sich aus den ent-
sprechenden Organisationsplanen, die dem Ministerium und der jeweiligen
Bezirksregierung in regelmafigen Abstanden vorzulegen sind. Die Untergliederung
der Abteilungen richtet sich nach dem vom Ministerium vorgegebenen
Musterorganisationsplan.

Die Verteilung der Aufgaben im Einzelnen regelt der Geschéftsverteilungsplan, der
von den Staatlichen Veterindruntersuchungsamtern und dem Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterindruntersuchungsamt nach Mal3gabe des Organisations-
planes zu erstellen ist. Der Geschaftsverteilungsplan ist der jeweiligen
Bezirksregierung vorzulegen.

Der Geschaftsgang, die Erledigung der Aufgaben sowie die Zusammenarbeit
innerhalb der Dienststelle werden in der Geschaftsordnung geregelt. Uber das
abgelaufene Kalenderjahr ist ein Jahresbericht zu erstellen.

Die Lehranstalt fir veterindrmedizinisch-technische Assistentinnen und
Assistenten (Vet.-MTA-Lehranstalt) in Krefeld ist eine Einrichtung des Landes im
Sinne des 814 des Landesorganisationsgesetzes im Geschéftsbereich des
Ministeriums und untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirksregierung
Dusseldorf.

Die Bezirksregierung bestellt eine festangestellte Tierarztin oder einen
festangestellten Tierarzt des Staatlichen Veterindruntersuchungsamtes Krefeld zur
Leitung der Lehranstalt. Die Bestellung erfolgt im Benehmen mit der
Dienststellenleitung des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld.

Die Lehranstalt fur veterindrmedizinisch-technische  Assistentinnen  und
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Assistenten erstellt eine Schulordnung und legt diese der Bezirksregierung in der
jeweils aktuellen Fassung vor.

Aufgaben

Die Staatlichen Veterindruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt flihren Untersuchungen auf dem Gebiet des
Lebensmittelrechts, des Fleischhygienerechts, des Futtermittelrechts, des Gen-
technikrechts, der Tierseuchenbekédmpfung und der Tiergesundheit durch und
erstellen die in diesem Zusammenhang erforderlichen Gutachten.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt fihrt
zusatzlich Untersuchungen von Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln sowie
von Bedarfsgegenstanden und Erzeugnissen der Weinwirtschaft durch.

Auf der Basis dieser Tatigkeit werden im Auftrag des Landes Entwicklungsarbeiten
durchgefiihrt, deren Ergebnisse allen einschlagigen Stellen in NRW zugute
kommen. Diese Tatigkeiten werden auch zur Aus- bzw. Weiterbildung der unter
Nr. 2.1.17 genannten Berufsgruppen genutzt.

Die Staatlichen Veterindruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt wirken mit bei der Koordinierung und
Durchfiihrung landesweiter oder regionaler Untersuchungsprogramme. Darliber
hinaus fuhren sie im Auftrag des Ministeriums die Zusammenstellung und Aus-
wertung der Ergebnisse durch, die im Land NRW von staatlichen oder
kommunalen Untersuchungseinrichtungen in den zuvor genannten Untersuchungs-
bereichen gewonnen werden.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt nimmt die
Aufgaben des Benutzer-Service-Zentrums fir das Informations- und
Kommunikationssystem Lebensmitteliberwachung (ILM) wahr (vgl. RdErl. d.
Ministeriums fur Umwelt, Raumordnung und Landwirtschaft v. 19.11.1999 - I B 3 -
01.43 - SMBI. NRW. 2125).

Der Umfang und Inhalt der dreijahrigen Ausbildung in der Lehranstalt far
veterindrmedizinisch-technische Assistentinnen und Assistenten basiert auf der
Ausbildungs- und Prifungsordnung fur technische Assistenten in der Medizin
(MTA-APIV).

Im Einzelnen nehmen die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das
Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt folgende Aufgaben
wahr:

Untersuchungen zur Ermittlung und Bekampfung von ansteckenden Krankheiten
der Tiere einschliel3lich der von Tieren auf Menschen und von Menschen auf Tiere
Ubertragbaren Krankheiten;

Untersuchungen und Beurteilungen von Tieren und Tierkdrperteilen im Rahmen
des Vollzugs des Tierschutzgesetzes;

im offentlichen Interesse liegende Untersuchungen, die dazu dienen, insbesondere
bei landwirtschaftlichen Nutztieren die Gesundheit zu fordern sowie Schéaden und
Tierverluste zu vermeiden; von einem oOffentlichen Interesse ist insbesondere
regelmaldig auszugehen, wenn eine Amtstierdrztin oder ein Amtstierarzt den
Untersuchungsauftrag erteilt;

Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln, die nach dem Lebensmittelrecht
entnommen werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die
Verbraucherinnen und Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesund-
heit oder vor Tauschung zu schitzen;

Untersuchung und Beurteilung von Proben, die aufgrund des Fleisch- und
Geflugelfleischhygienerechtes entnommen werden;
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Untersuchungen und Beurteilungen von Futtermitteln, Zusatzstoffen oder
Vormischungen;

Untersuchungen von Organismen oder Teilen davon mit dem Ziel der Bestimmung
gentechnisch veranderter Anteile darin oder deren Identifizierung im Auftrag der fur
die Uberwachung des Gentechnikgesetzes zustandigen Behorden;

Sammlung und Zusammenstellung der in NRW erhaltenen Untersuchungs-
ergebnisse zur Erfillung von Berichtspflichten nach lebensmittelrechtlichen und
veterinarrechtlichen Vorschriften;

Probenahmen und drtliche Besichtigungen, die sich im Zusammenhang mit Unter-
suchungen in besonderen Fallen als notwendig erweisen, nach Absprache mit der
zustandigen Behoérde oder Aufsichtsbehorde;

Vertretung und Erlauterung der Ergebnisse von Untersuchungen vor Gerichten;
Erarbeitung und Uberpriifung von Analysenmethoden;

Ausrichtung von Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen, Teilnahme
an Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen;

Mitwirkung bei Anerkennungsverfahren fir Qualititsmanagementsysteme in
Laboratorien, die in der amtlichen Lebensmitteliiberwachung tatig sind, sowie
Mitwirkung bei der Fortbildung auf diesem Gebiet;

Mitwirkung bei der Kontrolle und Beurteilung von Qualitatssicherungssystemen in
Lebensmittelbetrieben;

Information der Offentlichkeit in Abstimmung mit der zustandigen Bezirksregierung
und dem Ministerium;

Statistik, Dokumentation, Information nach Weisung des Ministeriums;
Durchfihrung von wissenschaftlichen Arbeiten innerhalb der als Dienstaufgaben
bezeichneten Tatigkeitsbereiche;

Mitwirkung bei der Ausbildung von Studierenden der Veterindrmedizin und der
Ausbildung und Fortbildung von Tierarztinnen und -arzten, insbesondere der
Weiterbildung zur Fachtierérztin bzw. zum Fachtierarzt und der Ausbildung von
Tierarztinnen und -arzten im. Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersuchung;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Veterinarreferendarinnen und -referendaren;
Mitwirkung bei der Aus- und Fortbildung von Lebensmittelkontrolleurinnen und —
kontrolleuren sowie von Futtermittelkontrolleurinnen und -kontrolleuren; Ausbildung
fur den Beruf der bzw. des Chemie- oder Biologielaborantin bzw. -laboranten;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der
Lebensmittelchemie; Mitwirkung bei der Fortbildung und der Ausbildung von
anderen Personen in sonstigen Berufen, wenn entsprechende personelle und
technische Voraussetzungen vorliegen;

nur Staatliches Veterinaruntersuchungsamt Detmold und Chemisches Landes- und
Staatliches Veterinaruntersuchungsamt:

Uberwachung der Radioaktivitit in der Umwelt nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz, amtliche Messstellen im Bereich der Bezirksregierung
Detmold und Muinster.

Folgende Aufgaben werden ausschlie3lich vom Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt wahrgenommen:

Landesweit

Untersuchung und Beurteilung von Wein, Tabakerzeugnissen, kosmetischen
Mitteln und sonstigen Bedarfsgegenstanden sowie von Pflanzen und Pflanzen-
teilen nach den Vorschriften des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstdnderechtes
sowie des Weinrechtes, die aus besonderem Anlass im Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt durchgeftihrt werden;
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Amtliche Untersuchung (Erst- und Zweitgutachten) von Wein und Wein-
erzeugnissen im Rahmen der Zulassung zum Verbringen ins Inland nach den
geltenden Vorschriften der Wein-Uberwachungsverordnung (WeinUV);

Spezielle Untersuchungen und Beurteilungen von Stoffen, Zubereitungen oder
Erzeugnissen, die dem Chemikalienrecht unterliegen, soweit diese Unter-
suchungen nicht in anderen Laboratorien durchgefiihrt werden kdnnen;

Erfassung und Auswertung von Mitteilungen Uuber die Durchfihrung der
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetberwachung einschlie3lich Weinuber-
wachung (8 9 des Gesetzes Uber den Vollzug des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstanderechts - LMBVG-NRW -);

Mitwirkung bei der Koordinierung der Durchfihrung sowie Auswertung landes-
weiter oder regionaler Untersuchungsprogramme im Rahmen lebensmittel-
rechtlicher Uberwachungstéatigkeiten;

Mitwirkung bei Betriebsinspektionen als Sachverstdndige fur die Gute
Herstellungspraxis fur Betriebe, die kosmetische Mittel darstellen;

Entgegennahme von Meldungen nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Herabstufung eines Qualitatsweins b.A. auf der Handelsstufe nach den geltenden
weinrechtlichen Vorschriften;

Mitteilung Uber die Herabstufung eines Qualitdtsweins b.A. aus einem anderen
Mitgliedstaat und Herabstufung nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Zentralstelle (Anlaufstelle) fur die zustandigen Kreisordnungsbehorden fir die
Entgegennahme der Kopie eines Begleitdokuments von der fur den Entladeort
zustandigen Behoérde nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Genehmigung der Herstellung von Qualitdtswein und Qualitdtsschaumwein
auRerhalb des bestimmten Anbaugebietes nach den Vorschriften der WeinUV;
Durchftihrung von Priafungsverfahren fur Qualitdtswein, Qualitdtswein mit Pradikat
oder Qualitatsschaumwein b.A. nach den Vorschriften der WeinUV;

Durchfihrung des Prufungsverfahrens und Zuteilung einer Prifnummer fur einen
,Deutschen Weinbrand“ (8 2 Nr. 9, 88 4 und 5 der Alkoholhaltige Getranke-
Verordnung);

Mitwirkung bei der Uberwachung des Verkehrs mit Erzeugnissen der
Weinwirtschaft und mit Spirituosen durch Wein- und Spirituosenkontrolleure (8 2
Abs. 2 LMBVG-NRW);

Mitwirkung bei der Fortbildung der Weinkontrolleure.

In regional begrenzten Gebieten im Bereich der Bezirksregierung Munster:
Untersuchung und Beurteilung von Proben, die nach Vorschriften des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstanderechts sowie des Weinrechts entnommen
werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die Verbraucherinnen und
Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesundheit oder vor
Tauschung zu schitzen, fir einzelne Kreise und kreisfreie Stadte im Rahmen
bereits abgeschlossener Vertrage als Einrichtung im Sinne des 8 8 Abs. 4 Nr. 7
des Gebuhrengesetzes fir das Land NRW.

Im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Gesundheit, Soziales, Frauen und
Familie

Untersuchung von Muttermilch auf Schadstoffe (z.B. Dioxine und andere chlor-
haltige organische Verbindungen).

Im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Wirtschaft und Arbeit
Radioaktivitatsiberwachung von Lebensmitteln einschlie3lich Trinkwasser, Boden
und Bewuchs in der Umgebung kerntechnischer Anlagen.
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Aufgabenwahrnehmung

Die Wahrnehmung der vorstehend aufgefihrten Aufgaben durch andere
Dienststellen, Institute oder Personen bleibt unberihrt.

In-Kraft-Treten

Dieser Runderlass tritt mit Wirkung vom 15.3.2004 in Kraft.

5.5 Personalstand am Ende des Berichtsjahres

1 Leitender Regierungschemiedirektor

Dr. Preul

2 Regierungschemiedirektorinnen / Regierungschemiedirektoren

Dr. Furst, Scherer

2 Regierungsdirektoren

Dr. Gehle, Dr. Wiezorek

2 Regierungsveterinardirektorinnen

Dr. Fahrenhorst-Reil3ner (Teilzeit), Dr. Tschirdewahn

2 Oberregierungschemieratinnen / Oberregierungschemieréte

Dr. Hofken, Dr. Schmissas (Teilzeit)

2 Oberregierungsveterinarratinnen / Oberregierungsveterinarrate

Dr. Koch (Teilzeit), Dr. Kénig

3 Regierungschemierat

Dr. Bernsmann, Goéhlsdorf, Dr. Hruschka (Teilzeit)

1 Biologin

Dr. Briinen-Nieweler

7 Lebensmittelchemikerinnen / Lebensmittelchemiker

Dr. Bokelmann (Teilzeit), Dr. Bracht (Teilzeit), Bining, Keuth, Dr. Radykewicz,
Dr. Schlosser, Dr. Wilmers

9 Tierarztinnen / Tierarzte

Allmann, Boll, Dr. Booke (Teilzeit), Dr. Klatte, Dr. Martin (Teilzeit), Dr. Mersmann,
Meuthen, Dr. Nagel, Dr. Weide-Botjes (Teilzeit)

1 Regierungsamtmann

Revering

10 Chemie-Ingenieurinnen / Chemie-Ingenieure

Bassen, Bathe, Blanke, Els-Soddemann, Funke, Jérden, M6hlenkamp,

Peters (Teilzeit), Stoppler (Teilzeit), Strohe

1 Informatiker

Neiss

2 Wein- und Spirituosenkontrolleurinnen / Wein- und Spirituosenkontrolleure
Hauss-Gastic (Teilzeit), Kihn

70 Technische Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

Alfing (Teilzeit), Arranz (Teilzeit), Bahrendt, Berger, Birke, Bohr (Teilzeit), Brix,
Blcker (Teilzeit), Buitmann (Teilzeit), A. Bussmann, Dau (Teilzeit), Dornberger,
S. Fischer (Teilzeit), Frieling (Teilzeit), Gerding, Greive (Teilzeit), Hagmann, Hartelt,
Heigl, HeRing (Teilzeit), Holthausen, Humpert, Humpohl, Keitlinghaus, Kemper,
Kheite, Konrad, Kul (Teilzeit), Laerbusch, Lindenau, Meier, Meyer, Nunnensiek,
Oltmanns, Otten, Pamment, Pollecker, Polling (Teilzeit), Prior (Teilzeit), Reschke,
Riethmann (Teilzeit), Sandhove, Schéafer (Teilzeit), Schapers, Schnellhardt, Scholz-
Puhle (Teilzeit), Schone (Teilzeit), Schrey (Teilzeit), Schulte, Schulze (Teilzeit),
Schulze Topphoff (Teilzeit), Schwieren, Seifried, Sievers, Sprenger, Stelzer (Teilzeit),
Steppes, Stoth, SuR, Teepe (Teilzeit), Terbriiggen, Teschner, Tscherner, Voetz
(Teilzeit), Vosmann (Teilzeit), E. Waltering (Teilzeit), J. Waltering, Weigelt, Wessel,
Westphal
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» 20 Regierungsbeschaftigte der Verwaltung
Ahlke, Althues, Fehmer (Teilzeit), Gossmann, Grol3e Enking (Teilzeit), Grotker
(Teilzeit), Hildebrand, Hrdlicka, Julicher (Teilzeit), Karb, Klein, Kuhlmann, Laukemper
(Teilzeit), Niehues, Osterhoff, U. Preul3 (Teilzeit), Schlierkamp, Steinkamp, Widmann
(Teilzeit), Woltering (Teilzeit)

* 3 Technische Mitarbeiter
Guddorf, Kramer, Tewes

» 10 Mitarbeiterinnen im Laboratoriumshilfsdienst
Brehme (Teilzeit), E. Bussmann, Eising, R. Fischer (Teilzeit), Habrock, Kampensis,
Ligocki, PGppelmann, von Reth, Zillmer (Teilzeit)

» 3 Biologielaborantinnen / Biologielaboranten in der Ausbildung

Bohn, Nienkdtter, Suren

» 7 Chemielaborantinnen / Chemielaboranten in der Ausbildung
Ansmann, Kleinert, Ostkotte, Pues, Rupp, Stening, Witte
» 1 Fachinformatiker in der Ausbildung

Firgau

* 40 Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie

+ 1 Zivildienstleistender
Samson

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind in folgenden Aufgabenbereichen eingesetzt:

Bereich

Dezernate des CVUA gemal
Organisationsplan

Anzahl der Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter

Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstanderecht

31-35,41-45,51-53

62

Tierseuchendiagnostik,
Fleisch- und Geflugelfleisch-
hygiene Futtermittel-
untersuchungen sowie
Radioaktivitatsiiberwachung

21 - 25,54 - 56

a7

Verwaltung

11,12, 14, ILM

40

Ausbildung

13

51
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5.6 Mitarbeit in Ausschissen und Kommissionen

5.6.1 International

« Komitee "Methoden der Analyse und Probenahme" (CCMAS) der Codex Alimentarius
Commission der FAO/WHO
(Dr. Wiezorek)
» Komitee ,Ernahrung und Diatetische Lebensmittel* CCNFSDU der Codex
Alimentarius Commission der FAO/WHO
(Scherer)
* EFSA-Panel “Contaminants in the Food Chain”
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Polycyclic aromatic hydrocarbons”
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Arsenic”
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Marine Biotoxins”
(Dr. P. Furst)
» Europaische Arbeitsgruppe ,Food Law Enforcement Practitioners® (FLEP)
(Dr. PreuR)
* Arbeitsgruppe on food contact materials der Europaischen Kommission
(Dr. Brauer)
* Arbeitsgruppe "SuRRungsmittel” beim Europaischen Komitee fir Normung CEN;
Technisches Komitee 275 (CEN/TC 275/WG2)
(Scherer)
» Task Group 9 ,Determination of Primary Aromatic Amines* beim Europaischen
Komitee fur Normung (CEN/TC194/SC1/WG2)
(Dr. Brauer)

5.6.2 National

* Vorstand der Wissenschaftlichen Gesellschaft fiir Lebensmittelrecht
Dr. Preul3)
« Expertengruppe sowie Redaktionsgruppe fiir den Bundesweiten Uberwachungsplan
(BUP) beim BVL
(Dr. PreuR)
* Fortbildungskommission der Gesellschaft Deutscher Chemiker
(Dr. Preul3)
» Wissenschaftlicher Beirat der Deutschen Lebensmittelrundschau
(Dr. PreuR)
* Deutsche Lebensmittelbuch-Kommission beim BMELV
(Dr. PreuR)
* Arbeitsgruppe des BMELV und der Lander, Allgemeine Verwaltungsvorschrift
(Datenubermittiung AVV-Dib)
(Dr. Wilmers)
» Unterausschuss ,Methodenentwicklung“ der Bund / Lander-Arbeitsgemeinschaft
Gentechnik
(Dr. Brinen-Nieweler)
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* Arbeitskreis Lebensmittelchemischer Sachverstandiger der Lander und des BgVvV
(ALS)
(Dr. PreuR)

* Arbeitskreis der auf dem Gebiet der Lebensmittelhygiene und der Lebensmittel
tierischer Herkunft tatigen Sachverstandigen (ALTS)
(Dr. Tschirdewahn, Dr. Fahrenhorst-Reil3ner)

* ALS-Arbeitsgruppe "Wein und Spirituosen™
(Gohlsdorf)

» ALS-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Ernahrungs- und Abgrenzungsfragen”
(Scherer)

« ALS-Arbeitsgruppe "Uberwachung gentechnisch veranderter Lebensmittel"
(Dr. Tschirdewahn)

» ALS/ALTS-Arbeitsgruppe "Koordiniertes Uberwachungsprogramm der EU"
(Dr. Preul3)

* Arbeitsgruppe fir immunologische Lebensmitteluntersuchungen des Arbeitskreises
Lebensmittelhygienischer Tierarztlicher Sachverstandiger (ALTS)
(Dr. Weide-Botjes)

 Projektgruppe ,Qualitdtsanforderungen” der Arbeitsgruppe Ausbildungs- und
Berufsangelegenheiten der im Rahmen des Lebensmittel- und Veterinarrechts tatigen
Personen der LAGV
(Scherer)

* Ad hoc Arbeitsgruppe ,Richt- und Leitlinien zu VO (EG) Nr. 2023/2006“ der ALS-AG-
Bedarfsgegenstande
(Dr. Brauer)

« Monitoring-Expertengruppe Bedarfsgegenstande und kosmetische Mittel beim BVL
(Dr. Brauer)

» Bedarfsgegenstdandekommission (BeKo) beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "THC in Lebensmitteln” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr. P. Furst, Gohlsdorf)

* Arbeitsgruppe "Aromastoff-Analytik" im Rahmen der 8§ 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr.Schldsser)

* Arbeitsgruppe "Furan” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe "Mineralwasser, chemisch" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission
beim BVL
(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe "Backwaren" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Ballaststoffe” im Rahmen der 8 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "SufRungsmittel" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Suf3waren" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. Hofken)
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* Arbeitsgruppe ,,8 64-Entwicklung von molekularbiologischen Methoden in der
Pflanzen- und Tierartendifferenzierung” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr. Briinen-Nieweler, Dr. Weide-Botjes)

* Arbeitsgruppe ,Entwicklung von Methoden zur Identifizierung von mit Hilfe
gentechnischer Verfahren hergestellten Lebensmitteln” im Rahmen der § 64 LFGB-
Kommission beim BVL
(Dr. Brinen-Nieweler)

* Arbeitsgruppe ,Wirkungsbezogene Analytik* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission
beim BVL
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe ,maritime Biotoxine“ im Rahmen der 8 64 LFGB-Kommission beim
BVL (Dr. J. Schiltsser)

* Arbeitsgruppe ,Kosmetische Mittel* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL (Dr. Schmissas)

e Ausschuss ,Analytik” der Bedarfsgegenstandekommission beim BfR
(Dr. Brauer)

» Ausschuss "Papier, Karton, Pappe" der Bedarfsgegenstdndekommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Ausschuss , Textilien“ der Bedarfsgegenstandekommissionbeim BfR
(Dr. Brauer)

» Expertengruppe "Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmittel, Biozide" fur das
Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. Bracht)

» Expertengruppe ,Analytik von Elementen und Nitrat” fir das Lebensmittel-Monitoring
beim BVL
(Dr. Wiezorek)

* Bund/Lander Arbeitsgruppe "Dioxine - Unterarbeitsgruppe
Dioxinreferenzmessprogramm®
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsausschuss "Sufungsmittel” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fir Normung (DIN)
(Scherer)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Bestrahlte Lebensmittel*

(Dr. Wiezorek)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Getreide und Getreideerzeugnisse*
(Scherer)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Gentechnisch modifizierte Lebensmittel”
(Dr. Tschirdewahn)

» DIN-Arbeitskreis "Hygieneanforderung an die maschinelle Reinigung von
Lebensmittelbedarfsgegenstanden” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fir Normung
(Dr. Fahrenhorst-Reil3ner)

* DIN Unterausschuf3 NMP 896.3 "Migration aus Kunststoffen"

(Dr. Brauer)

* DIN Unterausschu3 NAG 2.1.14 "Organisch-chemische Substanzen in Spielzeug"”
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Pestizide" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bracht, korrespondierend)
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 Arbeitsgruppe "Lebensmittel auf Getreidebasis" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Fleischwaren" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bokelmann)

* Arbeitskreis fur veterindrmedizinische Infektionsdiagnostik (AVID)
(Dr. Scholz, Dr. Koch, Allmann)

* Arbeitsgruppe ,Bedarfsgegenstande” der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Schmissas)

* Arbeitsgruppe "Pharmakologisch wirksame Stoffe" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe ,Futtermittel“ der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Obmann: Dr. Bernsmann)

* Arbeitsgruppe ,Stabilisotopenanalytik* der Lebensmittelchemischen Gesellschaft (Dr.
Hofken)

» Landerlbergreifende Arbeitsgruppe der Qualitatssicherungsbeauftragten der SAL
(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

 Arbeitsgruppe Integriertes Mess- und Informationssystem zur Ermittlung der
Radioaktivitat in der Umwelt nach StrvG
(Dr. Wiezorek)

 VDI-Fachausschuss Molekularbiologische Analytik des VDI-Kompetenzfelds
Biotechnologie, Fachbereich GVO-Monitoring
(Dr. Briinen-Nieweler)

» Expertengruppe ,naturliche Toxine " fir das Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. J. Schlosser)

 Nitrosaminanalytik — Anwendertreffen (Chemische Untersuchungsamter der
Bundeslander)
(Th. Funke)

* ALTS-AG Validierung mikrobiologischer Methoden
(Dr. M. Ko6nig)

» Mitglied der Fachgruppe VI ,Futtermittel* des VDLUFA
(Dr. Bernsmann)

» Mitglied der Fachgruppe VIl ,Umwelt und Spurenanalytik” des VDLUFA
(Dr. Bernsmann)

5.6.3 Nordrhein-Westfalen

» Fachkonferenz "Tierseuchen/-krankheiten" (FK-T) in NRW
(Dr. PreuR)
» Fachkonferenz "Lebensmittel/Bedarfsgegenstande” (FK-LB) in NRW
(Dr. Preul3)
* NRW-Arbeitsgruppe "Milcherzeugnisse, Fette, Speiseeis, Imitate"
(Dr. Fahrenhorst-Reil3ner, Dr. Martin)
* NRW-Arbeitsgruppe "Fleisch, Fisch, Eier, Feinkost, Tierarzneimittelrickstande"
(Dr. Bokelmann)
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* NRW-Arbeitsgruppe "Getreide und Backwaren"
(Dr. Dyballa)

* NRW-Arbeitsgruppe "Obst, Gemuse, Pilze und deren Produkte, Hilsenfrichte,
Wirzmittel, Gewtirze, Mycotoxine"

(Dr. Hofken)

* NRW-Arbeitsgruppe "Fruchtsaft, alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Wein, Bier,
Spirituosen, Konfitiren, Aromen"

(Gohlsdorf)

* NRW-Arbeitsgruppe "Honig, Kaffee, Tee, Kakao, Schokolade, Stuf3waren, Zucker"
(Dr. Hofken)

* NRW-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel,
Fertiggerichte"
(Scherer)

* NRW-Arbeitsgruppe "Mikrobiologie/Hygiene"
(Dr. Tschirdewahn)

* NRW-Arbeitsgruppe "Bedarfsgegenstande”
(Dr. Brauer)

* NRW-Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel"
(Dr. Schmissas)

« NRW-Arbeitsgruppe "Pestizide*”
(Dr. Bracht, Dr. Radykewicz)

* NRW-Arbeitsgruppe "AAS, anorganische Bestandteile"
(Dr. Gehle)

* NRW-Arbeitsgruppe "Qualitatssicherung"

(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

« NRW-Arbeitgruppe Landesiiberwachungsprogramm (AG LUP)
(Dr. Preuf3, Dr. Wilmers)

* Arbeitsgruppe der QS-Beauftragten in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Klatte, Dr. Wiezorek)

* Arbeitsgruppe "Ruckstandsanalytik in den Staatlichen Veterindruntersuchungsamtern
NRW*

(Dr. Schigsser, Dr. P. Frst)

* Arbeitsgruppe: Futtermitteluntersuchungen in den Staatlichen
Veterindruntersuchungsamtern NRW*

(Dr. Bernsmann)

* Arbeitsgruppe "Sensorik, Histologie, Tierart- und Fremdeiweil3diagnostik" der
Lebensmittelsachverstandigen in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Booke)

* Arbeitsgruppe "Lebensmittelmikrobiologie der Lebensmittelsachverstandigen in den
Staatlichen Untersuchungsdmtern NRW"

(Dr. M. Kbnig, Dr. Tschirdewahn)

* Arbeitsgruppe ,Molekularbiologie” in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Tschirdewahn, Dr. Briinen-Nieweler, Dr. Weide-Botjes)

* Arbeitsgruppe ,Pathologie” in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Mersmann, Meuthen)

* Arbeitsgruppe ,Virologie“ in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Allmann)
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* Arbeitsgruppe ,BSE*" in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Nagel)

* Arbeitsgruppe ,ADV-Anwendung in der Diagnostik” in den Staatlichen
Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Mersmann)

* Arbeitsgruppe "Diagnostische Bakteriologie" in den Staatlichen Untersuchungsamtern
NRW
(Dr. Scholz)

« Beirat "ILM-Informations- und Kommunikationssystem Lebenmitteliberwachung"
(Dr. Preuf3, Dr. Wilmers)

* Prifungsausschuss fur die Erste Staatsprifung der Lebensmittelchemikerinnen und
Lebensmittelchemiker
(Dr. P. Furst)

* Prufungsausschuss fur die Zweite Staatsprufung der Lebensmittelchemikerinnen und
Lebensmittelchemiker
(Dr. Bokelmann, Dr. Brauer, Dr. Bracht, Dr. P. Furst, Gohlsdorf, Dr. Hofken,
Dr. Preul3 (Vorsitz), Scherer (Stellvertr. Vorsitzende), Dr. Schlésser, Dr. Schmissas,
Dr. Wilmers)

* Prufungsausschuss fur die Laufbahn des tierarztlichen Dienstes in der
Veterinarverwaltung im Land Nordrhein-Westfalen
(Dr. Tschirdewahn)

* Prifungsausschuss "Chemielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer (Stellvertr. Vorsitzende), Vosmann, Humpohl)

* Ausbilder-Arbeitskreis "Chemielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer)

* Prifungsausschuss "Biologielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Dr. Mersmann)

* Arbeitsgruppe ,Serologie” in den Staatlichen Untersuchungséamtern NRW
(Dr. Koch)

* Arbeitsgruppe ,Mobile Datenerfassung bei der Probenahme zu serologischen
Untersuchungen® in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Koch)

5.7 GLP-Inspektionen

Eine wissenschaftliche Mitarbeiterin des CVUA uberpruft als GLP-Inspektorin des Landes
Nordrhein-Westfalen die Einhaltung der Guten Laborpraxis gemald 8 19b Chemikalien-
gesetz in Prifeinrichtungen der chemischen und pharmazeutischen Industrie sowie
Auftragslaboratorien. 2008 wurden zwei Inspektionen durchgefuhrt, davon eine zusammen
mit der GLP-Bundesstelle (Forschungseinrichtung und Auftragslabor).
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5.8 Qualitatsprufungen

Teilnahme an Qualitatsprifungen von Wein zur Erteilung der amtlichen Prifungsnummer
an der Landwirtschaftskammer Rheinland, Bonn.
(Ktuhn, Hauss-Gastic)

5.9 Gerichtstermine und Betriebsbesichtigungen

Bei einem Gerichtstermin wurde im Jahr 2008 ein Mitarbeiter des Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes als Sachverstandiger hinzugezogen.

An einer GMP Inspektion in einem Herstellerbetrieb fir kosmetische Mittel war eine Sach-
verstandige des CVUA beteiligt.

5.10 Ausbildung und Praktika

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindaruntersuchungsamt ist neben seinen
sonstigen, vielfaltigen Aufgaben auch stets bemiht, die hier vorliegenden Erfahrungen
weiterzugeben.

Die nachfolgende Aufstellung zeigt, dass im Berichtsjahr wie stets in den vergangenen
Jahren eine grofRe Anzahl von Personen ausgebildet wurde, bzw. an Praktika und Hospita-
tionen teilnehmen konnte.

 Standige Ausbildung von sieben Chemielaborantinnen und Chemielaboranten
 Standige Ausbildung von drei Biologielaborantinnen und Biologielaboranten

 Standige Ausbildung von einem Fachinformatiker

 Standige Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie
Im Rahmen dieser Ausbildung wurden 48 Seminare zum Thema "Lebensmittel-
recht" durchgefuhrt.

 Praktikum im Rahmen der Ausbildung als Veterinarreferendar/in
Es wurden sechs Veterinarreferendare/innen ausgebildet.

* Schiulerpraktikanten
Insgesamt wurde zwdlf Schilerinnen und Schilern die Mdglichkeit gegeben, ein
zwei- bis dreiwdchiges Berufspraktikum durchzufihren, dariiber hinaus hospitierten
funf Schilerinnen einen Tag im Labor am ,Girl’s Day*.

» Besuch von Schulklassen
Acht Schulklassen besuchten das CVUA in Laufe des Jahres.

* Praktikum im Rahmen der Ausbildung zum Lebensmittelkontrolleur
Vier Lebensmittelkontrolleure absolvierten ein Praktikum im CVUA.

* Praktikum im Rahmen der Ausbildung zum Kontrollassistenten
Zwei Kontrollassistenten wurden im CVUA ausgebildet.

* Im Dezember 2008 waren drei Kolleginnen aus China zu Gast im CVUA, um sich
Uber die Tierseuchendiagnostik und die Analytik von Tierarzneimitteln und
Kontaminanten zu informieren.
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