h

Chemisches Landes- und
Staatliches Veterinaruntersuchungsamt
MUnster

Jahresbericht 2007

CVUA Minster Postfach 1980 48007 Minster
Telefon 0251 9821-0  Telefax 0251 9821250
Email: poststelle@cvua.nrw.de






CVUA Minster

Jahresbericht 2007

Inhaltsverzeichnis
N 1 11 (1 Vo PSP 1
1.1  Einleitung in den BeriCNt ..........iiiii i 1
1.2  Aufstellung tber die Gesamtzahlen der Untersuchungen...........ccccooooviiiiiiiiiiiinnnnnn. 3
2 Besonderheiten im Berichtszeitraum .........c..ccce. oo, 4
2.1 Besondere Beobachtungen bei den Untersuchungen..............cccvvvviiiiiiiiiiieeeeeenns 4
2.1.1 Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden, Kosmetika............. 4
(00010 [0 Y1 o DO PPTPTRI 4
(01240000 I\ 1 o] g =T =0 o ] 1S 6
030000 KESE ...ttt ettt e e e e r e e e e s 7
(00000 =10 1 (=] TP PPT PRI 8
060000 Fleisch warmbIUtIGer TIBIE...... ... ittt 8
070000 Fleischerzeugnisse warmblUtiger TIEIrE........uuiiiieeiiiieiice e 9
OB0000 WUISTWAIEN ...ttt ettt e e e e e et ettt b e e e e e e e e ettt bba e e e e e e eeeeenaaanns 10
100000 Fische und Fischzuschnitte und 110000 FischerzeugnisSe ..........cccoeeeeviiiiiieeeeneeenns 10
130000 FEIE, OlE ....oeveeeieeeeeee ettt ettt et et e et e et et e et e saeesbe e teeteeneeenee e 13
150000 und 160000 Getreide und GetreideerZEUQNISSE ......civveeeiieiiiiiiiieeeee e eeeeeeaens 13
40101010 = o | U RPUPPRTRRRTPRT 16
180000 FEINE BACKWAIEN ... ..ciiieeeiiiieee ettt e e e e e e e et e e e e e e e eeeeena e e eeeeeeeeee 16
210000 Puddinge, Desserts, SURBE SOBEN .....cii i i e e e 18
230000 Schalenobst, Olsamen, HUISENTIUCHLE .........ee ettt 19
240000 Kartoffeln und KartoffelproduKte ... 19
250000 FriSCNQEMUSE ... ..cceiiieeiieie e e e e e e e e et e e e e e e e e e et e e e e e e e eeassaaaaes 19
260000 Gemiuseerzeugnisse, GEMUSEZUDEIEItUNGEN ........ceeeiiieiiiiici e 20
270000 PUIZE ...t e e e e e e e e e e e nba e e e e e nnaeaaas 20
280000 PiHlZEIZEUQGNISSE ...ttt e ettt e e e e e e e e eet e e e e e e e eeeennnanns 21
P2 101010 L0 I 1T d o] o] SR 21
300000 ODSLPIOUUKLE ... nnee 21
310000 Fruchtsafte, FrUChINEKIArE. ... ... 21
330000 Wein und 340000 Erzeugnisse aus WEIN ......ccceiiieeiieeiiiiiie et 22
400000 Honig, BrotaufStriCh ..........ccoiieecee e e 22
0000 IS 01T ==L 22
430000 ZUCKEIWEBIEN. ...ttt esennnen 23
460000 Kaffee, Kaffeeersatzstoffe, Kaffe@ZUSALZE ...............uuviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiaes 24
470000 Tee, teednNliChe ErZeUQNISSE. ... ..ot 24
480000 Séauglings- und Kleinkindernahrung ..o 24
490000 Diatetische LEDENSIMITIEL..........uuiiiiiiiiiiiiiiii e aeeaeee 24
510000 NahrungserganzungsSmittel............cooi oo 25
520000 WUZMIEEEI ...ttt ettt e et e e e e et e e e e enne e e e e anneeeeas 26
590000 Natirliches Mineralwasser, Quellwasser, TafelWwasSer .........cccceeevvvvieieiiiiiiieeiiviieeenen, 26
820000 — 860000 (ausgenommen 840000) Bedarfsgegenstande ...........ccccccceeeeieeeereeennnnnnnn. 27
2.1.2 TierseuchendiagnOStiK.........cccoviiiiiiiiiiii e 29
2.1.2.1 Salmonellen- PravalenzStUdIi©N .............uuuueuuiureiiriiiiiiiiiiiiieiiiieeiieseeeneseeeeeereeeeee. 29
2.1.2.2 Blauzungenkrankheit...........cooooiiiiiiii e 29
2.2 SchwerpunktunterSUChUNGEN ........vvveiiii e 30
2.2.1 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft ..................... 30
2.2.2 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln tierischer Herkunft........................ 32
2.2.3 Untersuchung auf ACIylamid ..........eeoiiiiiiiiiiiiii e 32
2.2.4 Untersuchung auf polychlorierte Dibenzo-p-dioxine und Dibenzofurane........... 35
2.2.4.1 Untersuchung von FUttermittelN...........ccoiiiiiiiiiii e 35
2.2.4.2 Untersuchung von LeDenSMIttEIN ............uuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiei e 38



CVUA Minster

Jahresbericht 2007
2.2.5 SONAerunterSUCNUNGEN........ooviiicee et e e e e e e e e e e 40
2.2.5.1 Genetischer Identitatsnachweis bei Rindern..............cccccvvviiiiiiiiiiiiiiiiiiies 40
2.2.5.2 Tiervergiftungen / KOAErprobeN ............uuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 40
2.2.6 Untersuchung von FrauenmilCh ... 41
2.2.7 MYKOTOXINE ...ttt e e e e e e e ettt bbb e e e e e e e e e e eeaaan e e e eeeeaas 42
2.2.7.1 Untersuchungen auf Aflatoxine B1, B2, G1, G2......coeeeiiiuiiiiiieeiieeeiceee e 43
2.2.7.2 Untersuchungen auf OChratoxin A...........ooiiiiiii e 44
2.2.7.3 Untersuchungen auf FUMONISINE ............uuuuuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiie e 45
P A B 1= ) V] 11 7= (= o | U 45
W (S A = - - 1 =1 T 46
2.2.7.6 Untersuchungen auf PatUlin ..............coooiiiiiiiiii e 47
2.2.7.7 Untersuchung auf T 2- und HT 2-TOXIN ...couuuuiiiiieieiiiieiiiee e 47
2.3 Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen/Ringversuchen........................... 47
2.4 RadioaktivitatSuUNTErSUCNUNGEN ....ccvviiiiiiiiiiiiiiiiiiieet ettt e e 52
3 UNtersuchungSaaten ........cocuuiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 53
3.1 Diagnose von TierkrankNeten...........ccoviiiiiiiiii e e e e e eeaees 53
3.1.1 Ubersicht tiber die Diagnose von Tierkrankheiten ...............cccoccveeeeeeeceeceeennen. 53
3.1.1.1 Anzeigepflichtige TIers€UCHEN..........cooii i 53
3.1.1.2 Meldepflichtige TierKrankheiten ..............cooiiiiiiiiiiiic e 53
T O I 4o o g [0 = o TP 54
3.1.2 Pathologisch-anatomische und histologische Untersuchungen........................ 55
3.1.3 Bakteriologische UntersuChungen ... 56
3.1.3.1 Allgemeine bakteriologische Untesuchungen ... 56
3.1.3.2 Spezielle bakteriologische Untesuchungen .............ceeiiiiiiiiiiiiiiiii e 57
3.1.3.3 Zusammenstellung der Salmonellennachweise..........cccooeeevveviiiiiiii e, 58
3.1.4 Mykologische UntersSuChUNGEN .......c.ooo i 59
3.1.5 Parasitologische UntersuChungen ... 60
3.1.6 Virologische UNterSUCNUNGEN ........iiii i 61
3.1.7 Serologische UNterSUChUNGEN .......cooi i 64
3.1.8 SoNstige UNtErSUCNUNGEN.........uuieii i e et e ettt e e e e e e e e e e e e 67
3.2 Untersuchungen gemalR Fleisch- und Gefliigelfleischhygienerecht...................... 68
3.2.1 Bakteriologische Fleischuntersuchung............ccc.coooviiviiiiiiiiiiecec e 68
3.2.2 Ruckstandsuntersuchungen im Rahmen des Nationalen Kontrollplans............ 69
3.2.2.1 Ruckstandsuntersuchungen — Stichproben ..., 69
3.2.2.2 Rickstandsuntersuchungen — Verdachtsproben .............ccccevviieii e, 70
3.3 Untersuchungen gemal LEBG........ccooiiiiiiiiiiiie et eeeees 71
3.3.1 Ubersicht tiber die Einsendungen nach dem LFBG...........cccccecvveeevveecveeecveeenenn, 71
3.3.2 Gemeinsame Berichtstabelle ... 72
3.3.2.1 Gemeinsame Berichtstabelle — ,Lebensmittel” ..o, 72
3.3.2.2 Gemeinsame Berichtstabelle — ,Tabak"..............oooo i, 74
3.3.2.3 Gemeinsame Berichtstabelle — ,Bedarfsgegenstande”...............cccooooeiiiiiiiiiiinneenn. 75
3.3.2.4 Gemeinsame Berichtstabelle — ,KOSMEtiK"..........ooviuiiiiii e, 76
3.3.2.5 Gemeinsame Berichtstabelle — Wein® ..., 77
3.3.3 Zusammenstellung der durchgefuhrten Untersuchungen ...........ccccccecieineeeenn. 78
3.3.4 Berichtstabelle entsprechend den Bestimmungen der EU...............cceeeieeeenn. 80
3.4 Untersuchungen auf RadioaktiVItaL..............uuuiiiiiiiiiiiiiii e 81
3.5 Futtermitteluntersuchungen im CVUA MUNSEEr ............uviiiiiieeiieeeeeicee e, 83
3.5.1 Proben, die im CVUA federfiihrend bearbeitet wurden .............ccccvvviinnnnn. 83
3.5.2 Untersuchungen in LEJ-ProbDeN ..........cooiiiiiiiiiee et 84
3.5.3 Untersuchungen in KOB-ProbDEN..........coiiiiiiiiiii e 84



CVUA Minster

Jahresbericht 2007

3.6  Sonstge UNtersuUChUNGEN ........ooooiiiiiiii e 84
4 Wissenschaftliche Veroffentlichungen............... oo 85
4.1 VerOffentliCRUNGEN ... e eeaeees 85
Y o T g =T L= U] o I =01 (=] PSR 86
5 OrganiSAtION ... .cccuuiiiiii et e 90
5.1  Organigramm desS CVUA MUNSEET ......ccooiiiiiiiiiiiiiie et 90
5.2 Lebensmitteliberwachung in Nordrhein-Westfalen ............ccccooooeeeiiiiiiiiccein e, 91
5.3 Einzugsbereiche des CVUA MUNSEEI.........cooiiiiiiiiiiieeeeeceeeiiie e 92
5.4 Dienstaufgaben des CVUA ... i 92
5.5 Personalstand am Ende des Berichtsjahres ..., 97
5.6  Mitarbeit in Ausschissen und KOmMmMmISSIONEN..........ccoooviiiiiiiiiiiiiieeeen 98
5.6.1 INtErNALIONAL.......coiiiiiiiiiiiie e 98
5.6.2 NALONAI ..o 99
5.6.3 NoOrdrhein-WesStfalen...........cooo i 102
T A €I 2 [ TS o= (o = o [ 104
5.8  QUANAISPIUTUNGEN....cuiieii et e e e e e e 104
5.9 Gerichtstermine und Betriebsbesichtigungen ..o, 104
5.10 Aushildung und PraktiKa ..........ooeeuiueiiieee et 104



CVUA Minster
Jahresbericht 2007



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

1 Einfuhrung

1.1 Einleitung in den Bericht

Der unerwartete massive Ausbruch der Blauzungenkrankheit in Nordrhein-Westfalen im
Jahr 2007 kam fur viele Gberraschend, da diese Krankheit hier bisher noch nie aufgetreten
war. In diesem Zusammenhang musste im CVUA praktisch Gber Nacht eine zuverlassige
Diagnostik aufgebaut werden, welche auch die notwendigen Untersuchungskapazitaten
bereitstellte. Unter Zurtickfahren anderer Aufgaben ist dies gut gelungen; mehr als 15.000
Untersuchungen mit rund 40 % positiven Befunden allein im letzten Jahr beweisen das.
Dieses Geschehen ist einmal mehr Beispiel daflr, dass fir den Staat bei seiner Flrsorge-
pflicht fir die Gesundheit von Mensch und Tier zwingend Einrichtungen in diesem Gebiet
verfugbar sein mussen, die wie das CVUA ihre Kapazitaten fur die Bewdltigung der fach-
lich notwendigen Aufgabenstellungen flexibel an den jeweiligen Prioritaten ausgerichtet
und vor allem auch frei von Gewinnstreben einsetzen kbnnen.

Zwei weitere Problemfalle konnten in vergleichbarer Weise schnell und sachgerecht bear-
beitet werden. Zum einen fihrte eine lokale Kontamination von landwirtschaftlichen Fla-
chen mit aufgearbeiteten Industrieabféllen zu spirbaren Kontaminationen von Oberfla-
chenwasser und Fischen mit perfluorierten Tensiden (PFT) und damit zu verstandlicher
Unruhe in der Bevdlkerung. Zahlreiche Untersuchungen von Frauenmilch aus dieser Re-
gion durch das CVUA konnten zur Beruhigung beitragen, denn es wurden keine unmittel-
bar bedenklichen Konzentrationen in der Milch gefunden. Zum anderen fiihrte eine Kon-
tamination von Guargummi aus Indien mit Dioxinen und Pentachlorphenol (PCP) zu Belas-
tungen der Lebensmittel, denen diese Guarprodukte zugesetzt worden waren. Auch hier
dienten die Untersuchungen des CVUA bei zahlreichen Proben der Abklarung der tatsach-
lichen Dimension des Problemfalles.

In geradezu paradoxer Weise haben alle verstarkten Anstrengungen der Lebensmittelwirt-
schaft, aber auch der Amtlichen Kontrolle in den letzten Jahren zur Verbesserung der Le-
bensmittelqualitdt nicht dazu gefuhrt, dass das Vertrauen der Verbraucherinnen und
Verbraucher gerade in die Sicherheit der Lebensmittel spirbar zurtickgekehrt ware. Viel-
mehr ist ihre Besorgnis weiterhin grof3, und das CVUA hat dem mit noch einmal verstark-
ten Untersuchungen von Lebensmitteln auf Rickstande und Kontaminanten Rechnung
getragen. So wurden z. B. zahlreiche Produkte auf das gesamte bekannte Spektrum der
Mycotoxine gepruft, erfreulicher Weise traten nur selten bedenkliche Befunde auf. Den-
noch ist jede einzelne H6chstmengenuberschreitung zuviel, insbesondere dann, wenn sie
sich mit zumutbaren Mal3nhahmen im Vorfeld vermeiden lasst.

Dass die meisten Lebensmittel verpackt werden, damit sie vor schadlichen Einfllissen von
aul3en geschutzt bleiben, ist wohl selbstverstandlich. Besonders widersinnig ist es dann
aber, wenn gerade vom schitzenden Verpackungsmaterial unerwiinschte Stoffe auf den
Inhalt Gibergehen. Uberraschend wurde im zuriickliegenden Jahr erkannt, dass selbst so
trockene und kornige Lebensmittel wie Reis oder Haferflocken deutliche Mengen uner-
wulnschter Stoffe aus dem Karton aufnehmen kdnnen, in dem sie verpackt waren. Haupt-
ursache dafur ist die Kontamination des bei der Kartonherstellung verwendeten Altpapiers.
Das CVUA beteiligte sich mit zahlreichen Untersuchungen daran, den tatsachlichen Um-
fang der Lebensmittelkontaminationen aufzuklaren.

Neben den vorrangigen Untersuchungen zum Gesundheitsschutz darf aber auch der
Schutz der Verbraucherinnen und Verbraucher vor Irrefihrung nicht vernachlassigt wer-
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den, denn alle in der Offentlichkeit bekannt gewordenen Falle von Verbrauchertauschung
senken noch einmal das Vertrauen in die Lebensmittelsicherheit. Hier muss ebenfalls mit
der modernen Analytik Schritt gehalten werden, damit Betrugsfalle auch sicher aufgedeckt
werden kénnen. Dazu hat das CVUA z. B. die im Jahr 2006 eingeflhrte Stabilisotopenana-
lyse im Berichtsjahr weiter ausgebaut. Diese neue, bisher noch nicht verbreitet eingesetzte
Technik ermdglicht insbesondere, unzutreffende Herkunftsangaben bei den Lebensmitteln
in vielen Fallen aufzudecken.

Die im Jahr 2006 begonnene Kooperation mit dem ,Gemeinsamen Chemischen und Le-
bensmitteluntersuchungsamt des Kreises Recklinghausen und der Stadt Gelsenkirchen in
der Emscher-Lippe-Region (CEL)" hat sich im Berichtsjahr gut weiterentwickelt. Der grof3te
Teil der untersuchten Planproben war zuvor zwischen den jeweiligen Sachverstandigen
der beiden Amter koordiniert worden, so dass praktisch keine Doppelarbeiten mehr vor-
kamen. Die in diesem Zusammenhang intensivierte Kommunikation zwischen allen Betei-
ligten starkte weiter die vertrauensvolle Zusammenarbeit, was nun eine gute Grundlage fur
neue Verhandlungen bildete. Denn zum Ende des Jahres 2008 sollen beide Amter zu-
sammengelegt und in eine Anstalt des offentlichen Rechts (AGR) Uberfiihrt werden, wie
dies bereits zum 1.1.2008 mit dem Pilotamt ,CVUA-OWL" im Regierungsbezirk Detmold
vollzogen wurde.

Trotz aller neu auftretenden Probleme wie auch von den intensiven Diskussionen zur
Strukturreform des Amtes haben sich die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter des CVUA nicht
davon abhalten lassen, sich mit vollem Einsatz fir die Bewaltigung der zahlreichen Aufga-
ben einzusetzen. Auch personelle Engpasse konnten noch soweit GUberwunden werden,
dass kein spurbarer Leistungsverlust auftrat. Fir diesen grof3en Einsatz moéchte ich allen
Kolleginnen und Kollegen meinen besonderen Dank aussprechen.

Dr. Axel Preuf3
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1.2 Aufstellung lber die Gesamtzahlen der Untersuc  hungen

2005 2006 2007
Untersuchungen zur Diagnose von Tierkrankheiten 222.951 413.449 219.529
Zahl der Einsendungen 171.466 271.275 61.012
Pathologisch-anatomische und histopathologische Untersuchungen 1.618 4.079 1.835
Bakteriologische Untersuchungen 9.509 7.540 6.271
Mykologische Untersuchungen 28 15 9
Parasitologische Untersuchungen 2.116 1.232 1.124
Virologische Untersuchungen 13.608 105.069 19.626
Serologische Untersuchungen 195.762 284.046 170.577
Sonstige Untersuchungen 310 11.468 20.087
Untersuchungen gemanR Riickstandskontroll-
planen sowie dem Fleischhygienerecht 27.008 25.796 27.124
Bakteriologische Untersuchungen (BU) 237 210 103
Hemmstofftests 22.840 22.043 23.477
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Fleischhygiene 3.756 3.435 3.351
Ruckstandsunters., Verdachtsproben i.R.d. der Fleischhygiene 19 12 26
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Geflugelfleischhygiene 156 96 125
Rickstandsunters., Verdachtsprob. i.R.d. der Geflligelfleischhygiene 0 0 42
Untersuchungen gemaR Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstanderecht 14.094 13.670 14.261
Zahl der Proben 8.144 7.900 7.983
Untersuchungen auf substantielle Beschaffenheit 3.617 3.151 3.332
Untersuchungen auf Zusatzstoffe 1.633 1.808 1.921
Untersuchungen auf Riickstande und Kontaminanten 2.397 2.347 2.495
Bakteriologische Untersuchungen 3.252 3.152 3.233
Histologische Untersuchungen 195 180 110
Immunologische und serologische Untersuchungen 421 605 725
Sonstige Untersuchungen (z.B. Tupferproben) 2.579 2.427 2.445
Untersuchungen auf Radioaktivitat 441 428 398
Sonstige Untersuchungen 439 341 675
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2 Besonderheiten im Berichtszeitraum
2.1 Besondere Beobachtungen bei den Untersuchungen

2.1.1 Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgege  nstédnden, Kosmetika

Im folgenden werden die Untersuchungsbefunde von Proben aus der amtlichen
Lebensmitteliiberwachung dargestellt. Dabei ist nach den Warencodes fur Lebensmittel,
Bedarfsgegenstande und Kosmetika geordnet worden. Sind einzelne Warencodes nicht
erwéahnt, ergaben sich in diesem Jahr keine besonders auffalligen Befunde.

Ausdrucklich wird darauf hingewiesen, dass der Anteil der Abweichungen von den Normen
nicht reprasentativ fur die jeweilige Lebensmittelgruppe ist, wie sie im Handel verkauft
wird. Da die Probenahme nicht nach rein statistischen, zufélligen Kriterien erfolgt, sondern
geschulte Kontrolleure auch gezielt nach auffalligen Produkten suchen, ist der Prozentsatz
der nicht einwandfreien Proben naturgemaf deutlich héher.

010000 Milch

Im Berichtsjahr wurden 364 Proben untersucht, von denen 15 (4,1 %) nicht den Rechts-
vorschriften entsprachen.

Darunter fielen Proben pasteurisierter Milch, die zum einen in Molkereien hergestellt und
sowohl bei den Herstellern als auch im Einzelhandel enthommen wurden, zum anderen
von direkt vermarktenden Milcherzeugerbetriebe mit eigener Pasteuranlage stammten.

Eine Probe pasteurisierter Vollmilch wurde bei einem Hersteller einen Tag nach Her-
stellung entnommen und als Planprobe im Rahmen eines bundesweiten Uberwachungs-
programms zur Untersuchung eingesandt. Die Probe bestand aus funf original ver-
schlossenen Fertigpackungen, die jeweils als separate Teilproben untersucht wurden.

Nach einer unter kontrollierten Bedingungen erfolgten Lagerung bei 8 T wurden am Ende
der deklarierten Mindesthaltbarkeitsfrist in allen Teilproben praesumtive Bacillus cereus
nachgewiesen.

Damit war die Probe nicht mehr fur den Verzehr geeignet und nicht sicher.

Ahnlich lagen die Verhaltnisse im Fall einer pasteurisierten frischen Vollmilch, die beim
Lagerversuch nicht nur mikrobiologische Abweichungen, sondern dariber hinaus auch
einen ansauren Geruch zeigte, und zudem war der ph-Wert leicht erniedrigt.

Weitere Beanstandungsgriinde waren u.a. Geruchs- und Geschmacksabweichungen
(Plastiknote) bei Vollmilch in Polyethylenflaschen. Auch kam es bei Vorzugsmilchproben
von Direktvermarktern zu Beanstandungen aufgrund nachgewiesener Staphylococcus
aureus-Belastung, wodurch die Anforderungen fur Vorzugsmilch nicht erfallt waren.

Erstmalig wurde im Berichtsjahr auch eine Probe ,Flissiges Colostrum, Lebensmittel
eigener Art" zur Untersuchung Ubersandt. Laut Verpackungsdeklaration handelte es sich
hierbei um entfettetes und entkaseiniertes Kuhcolostrum, sensorisch erwies es sich als
eine hell-gelbliche, leicht tribe, wassrige Flussigkeit mit einer vorherrschenden kasigen
Geruchs- und Geschmacksnote.

Als Kuhcolostrum wird das Eutersekret von Kihen in den ersten Tagen nach der Geburt
bezeichnet. Dieses Gemelk weist insbesondere am ersten Tag post partum eine von Roh-
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milch abweichende Beschaffenheit auf, denn es hat im Vergleich zu reifer Milch deutlich
erhohte Gehalte an Trockenmasse, Protein, Casein, Fett und vor allen an immunologisch
wirksamen Substanzen, insbesondere Immunglobulin G. Daher fallt Kolostrum nicht unter
die Definition von Rohmilch im Anhang | der VO (EG) Nr. 853/2004 (siehe Praambel
Abs. 5 zur Verordnung (EG) Nr. 1662/2006), sondern es handelt sich um ein Produkt
eigener Art.

Mit dem Inkrafttreten der Verordnung (EG) Nr. 1662/2006 zur Anderung der VO (EG)
Nr. 853/2004 am 13. November 2006 wird Kolostrum lebensmittelrechtlich als Erzeugnis
tierischen Ursprungs eingestuft. Wenn es die Anforderungen von Anhang 11l Abschnitt 1X
Kap. | VO (EG) Nr. 853/2004 erfullt, darf Kolostrum zum menschlichen Verzehr in den
Verkehr gebracht werden.

In dem beigefugten Produktprospekt wurden als besonders wertvolle Inhaltsstoffe von
Kolostrum verschiedene Immunglobuline, Immunregulatoren, Wachstumsfaktoren, Vita-
mine, Mineralien, Spurenelemente und Aminosauren genannt.

Der Gehalt an Mineralien wurde Uberprift. Die Gehalte an Kalium, Natrium, Magnesium,
Calcium und Eisen sind deutlich erhéht gegentber herkdbmmliche Rohmilch der Kuh. Im
Vergleich zu den in der Dissertation von WERNER (2003) aufgefihrten Werten von
MIELKE 1994 waren die Gehalte an Kalium und Calcium um das 2,5 — 3fache erhoht; der
Gehalt an Natrium Uberstieg den von MIELKE angegebenen Wert dagegen um das
Zwolffache. Die Entfettung und Entkaseinierung des vorliegenden Produkts hétte dagegen
nur eine Steigerung um ca. 10 % gerechtfertigt.

Nach Art. 5 dieser Verordnung durfen Lebensmittelunternehmer die in einem zulassungs-
pflichtigen Betrieb behandelten Erzeugnisse tierischen Ursprungs nur in Verkehr bringen,
wenn die Erzeugnisse ein gemall Anhang Il Abschnitt| angebrachtes Identitats-
kennzeichen tragen.

Auf dem Umkarton und auf dem Flaschenetikett wurde kein Identitatskennzeichen fest-
gestellt.

Bei der Uberprufung des beigefiigten Produktprospektes fielen folgende Angaben auf:

Unter der Uberschrift ,Was macht COLOSTRUM so wertvoll?* auf der zweiten Schauseite
des Faltblattes werden die immunologisch wirksamen Inhaltsstoffe wie Immunglobuline,
Immunregulatoren und Wachstumsfaktoren aufgefuhrt. Nach der daran anschliel3enden,
hellgrau dinn gedruckten Angabe ,Die Inhaltsstoffe sind flr das Kalbchen wie eine
Impfung, denn sie bieten ihm den umfassenden Immunschutz der Mutter.” folgt
blickfangartig der schwarz fettgedruckte Satz: ,Der hohe Anteil an lebenserhaltenden
Komponenten stellt die Gesundheit und Lebenskraft des Neugeborenen sicher.”

Diese Aussagen stimmen so nur fur Kalber, die - im Gegensatz zu menschlichen
Neugeborenen - keine Antikdrper von der Mutter Uber die Plazenta aufnehmen kénnen. Im
Text fand aber keine klare, verntinftige Abtrennung der Wirkungen des Kuhkolostrums auf
Kalber einerseits und auf den Menschen andererseits statt.

Damit wird suggeriert, dass das Kuhkolostrum bei Mensch und Kalbchen gleichermal3en
gut wirkt und gleich gut geeignet ist.

Tatsachlich konnen Kalber die makromolekularen Inhaltsstoffe nur in den ersten Stunden
und Tagen nach der Geburt via Kolostrum oral aufnehmen, danach schlief3t sich die Darm-
Blut-Schranke fir diese groBmolekularen Stoffe. Kinder oder erwachsene Menschen
kénnen diese grolBmolekularen immunologisch wirksamen Substanzen ebenfalls nicht
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Uber den Darm aufnehmen, stattdessen werden die Immunglobuline bereits im Darm des
Menschen abgebaut.

Wissenschaftlich abgesicherte humanmedizinische Veroéffentlichungen belegen allerdings,
dass die Immunstoffe aus dem Kuhkolostrum bei an bestimmten infektiosen Gastro-
enteritiden erkrankten Menschen einen positiven Einfluss auf das Infektionsgeschehen im
Darm bei E. coli-, Salmonellen- oder Virusinfektionen nehmen kdnnen. Auf diese mégliche
Wirkung wurde in dem Faltblatt jedoch nicht hingewiesen, auch sind krankheitsbezogene
Werbeaussagen beim Verkehr mit Lebensmitteln nach § 12 LFGB verboten.

Dagegen stellten WOLVERS et al. vom Unilever Food & Health Research Institute in
Vlaardingen (2006) fest, dass bei gesunden Erwachsenen der Verzehr von Kuhkolostrum
keinen signifikanten Effekt auf einen der zahlreichen gepriuften Immunparameter in einer
randomisierten und placebo-kontrollierten Studie hatte.

Wegen der nicht ausdriicklich nach Kalb und Tier unterschiedenen Werbeaussagen und
wegen der nicht signikanten Wirkungen von Kuhkolostrum auf gesunde Menschen wurden
die in dem beigefugten Produktfaltblatt gemachten Aussagen als geeignet zur Irrefihrung
beurteilt.

020000 Milcherzeugnisse

Von insgesamt 471 eingesandten Proben wurden im Berichtsjahr 60 Proben (12,7 %)
beanstandet.

Der Uberwiegende Anteil der Rechtsverstol3e betraf Schlagsahne, insbesondere lose
Proben geschlagener Sahne aus Sahnespendern, welche haufig gegentber parallel dazu
aus Vorratsbehaltern entnommener flissiger Sahne eine schlechtere mikrobielle
Beschaffenheit aufwies (insbesondere fielen erhdhte Kontaminationen mit coliformen
Keimen sowie starke Anstiege der aeroben Gesamtkeimzahl auf). Diese war zumeist auf
ungentgende Reinigung und Desinfektion der sahneaufschlagenden Teile der Sahne-
blaser zurtckzufiihren. Nach Artikel 4 Absatz 2 Lebensmittelhygieneverordnung (VO (EG)
Nr. 852/2004) haben Lebensmittelhersteller die allgemeinen Hygienevorschriften gemal
Anhang Il der Verordnung zu erfullen.

Ein Teil der ausgesprochenen Beanstandungen betraf auch die ungeschlagene Ausgangs-
sahne; hier fielen — wie auch in den zugehérigen aufgeschlagenen Sahnen — u. a.
erniedrigte pH-Werte bei als sauer beschriebenen Geruchs- und Geschmacksab-
weichungen auf. Derartige Proben mussten als inakzeptabel flr den Verzehr durch den
Menschen nach Art. 14 Abs. 5 VO (EG) Nr. 178/2002 angesehen werden und waren damit
als nicht sicher im Sinne von Art. 14 Abs. 2 dieser Verordnung zu beurteilen.

Auch wegen stark erhohter E. coli-Gehalte mussten geschlagene Sahnen als nicht sicher
beurteilt und beanstandet werden.

Schlielich wurden auch im Berichtsjahr wieder Verstdl3e gegen Kennzeichnungsvor-
schriften offenkundig, so Verstol3e gegen die in 88 3 und 4 der Milcherzeugnisverordnung
vorgeschriebenen Kenntlichmachungsbestimmungen. Nach § 4 Absatz 1 Nr. 1 der Milch-
erzeugnisverordnung muss die Kennzeichnung bei Milcherzeugnissen die Angabe
... %0 Fett” fur die Hohe des Fettgehaltes enthalten, und bei Milchmischerzeugnissen ist
die vorgeschriebene Angabe des Fettgehaltes durch die Worte ,im Milchanteil* zu
erganzen, was bei ,Brotaufstrich aus Rahm, Joghurt und Frischkase* nicht erfolgt war. Ein
Versto3 gegen die in 83 Absatz 3 der Milcherzeugnisverordnung vorgeschriebenen
Kenntlichmachungsbestimmungen wurde hierbei ebenfalls festgestellt. Nach dem zitierten
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Paragraphen ist die Verkehrsbezeichnung bei Milchmischerzeugnissen, die nicht den
Voraussetzungen einer Standardsorte entsprechen, die Bezeichnung nach Spalte 1
Buchstabe a der Anlage 1 der Milcherzeugnisverordnung (hier: Milchmischerzeugnis).

030000 Kase

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 371 Kaseproben untersucht, davon entsprachen 72
Proben (19,4 %) nicht den Rechtsvorschriften.

Das Antimykotikum Natamycin ist zugelassen fur die Behandlung der Oberflache von
Kaselaiben (Hart-, Schnitt- und halbfeste Schnittkdse) mit einer Hochstmenge von
1 mg/dm?; 5 mm unterhalb der Oberflache darf es nicht mehr nachweisbar sein. Nicht zu-
gelassen ist es fur geriebenen Kase. Im CVUA Miunster gingen 35 Proben geriebene Kéase
zur Untersuchung auf Natamycin ein. 24 Proben bestanden aus vom Einzelhandel selbst
hergestellten und in Selbstbedienung angebotenen Fertigpackungen. Davon entsprachen
zwolf nicht den rechtlichen Vorschriften. In fiunf von 21 untersuchten geriebenen Kase
dieser Herkunft (23,8 %) wurde Natamycin in einer Konzentration von 1,3 bis 2,5 mg/kg
nachgewiesen, und vier Proben waren ohne positiven Natamycinbefund zu beanstanden,
da sie sichtbare Bestandteile von Kunststoffkaserinden aufwiesen. Es ist davon auszu-
gehen, dass es den Einzelhandlern bei diesen Proben lediglich darum ging, den bei der
Herstellung von Aufschnitten an Kasetheken Ubrig gebliebenen Rest von Késelaiben
(Abfall) Gewinn bringend zu verarbeiten. Dagegen war keine von elf Proben zu
beanstanden, die als Fertigpackungen von Kaseherstellern an den Einzelhandel geliefert
und dort zum Verkauf angeboten worden waren.

Bei 53 Proben der Standardsorte Speisequark wurden die in der Kaseverordnung ange-
gebenen Anforderungen an Eiweild und Trockenmasse sowie die Fettgehaltstufe Uberprift.
Acht Proben (15,1 %) wiesen einen fir ihre jeweilige Fettgehaltstufe zu niedrigen Eiweil3-
gehalt auf und zwei Proben erreichten nicht die deklarierte Fettgehaltstufe.

Im Rahmen des bundesweiten Uberwachungsprogrammes ,Untersuchung von Rohmilch-
kdse aus Hofkasereien auf ausgewahlte pathogene Keime* wurden zwei Proben Frisch-
kadse und acht Proben Weil3schimmelkdse aus direkt vermarktenden Hofkasereien unter-
sucht. Toxin bildende Escherichia coli sowie Listerien und Salmonellen wurden in keiner
von neun bzw. zehn untersuchten Proben nachgewiesen. Dagegen wurden Koagulase-
positive Staphylokokken oder Staphyolococcus aureus in sechs von acht Weil3schimmel-
kdsen in Keimzahlen nachgewiesen, die zwischen dem in der VO(EG) 2073/2005
festgelegten Schwellenwert m = 10.000 KBE/g und Hochstwert M = 100.000 KBE/g lagen.
Diese Proben waren zwar noch nicht zu beanstanden, jedoch zeigt der haufige Nachweis
dieser teilweise zur Toxinbildung fahigen Bakterien, dass Weil3schimmelkdse aus
Rohmilch ein hohes Risiko im Hinblick auf den gesundheitlichen Verbraucherschutz
darstellt.

In Einzelhandelsgeschaften wird Hart- und Schnittkdse in Scheiben geschnitten, abge-
packt und in Selbstbedienung zum Verkauf angeboten. Die Mindesthaltbarkeitsfrist dieser
Fertigpackungen kann vom Abpacker selbst festgelegt werden und hangt von den hygie-
nischen Bedingungen seiner Bearbeitung des Produktes ab. Im Rahmen eines zeitlich
befristeten Untersuchungsschwerpunktes wurden 48 Proben dieser Herkunft bei Proben-
eingang sensorisch sowie am Mindesthaltbarkeitsdatum sensorisch und mikrobiologisch
untersucht. Insgesamt entsprachen 31,2 % der Proben nicht den rechtlichen Vorschriften
und weitere 37,6 % waren mikrobiologisch auffallig ohne sensorische Abweichungen
(s. Tabelle 1).
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Beurteilung Befund Probenzahl
Beanstandung aufgrund
sensorischer Abweichung Geschmack nach Plastik bei Probeneingang 1 21%
10 Proben Schimmelpilze sichtbar bei Probeneingang 1 21%
20,8 % sichtbarer Verderb nach Lagerung bis MHD 8 16,7 %
(davon 6 Proben zusatzlich davon durch Schimmelpilze 4 8,3%
Kennzeichnungsmaéangel) durch Hefen 4 8,3%
Kennzeichnungsmaéangel Klassennamen der Zusatzstoffe fehlen 3 6,3 %
5 Proben Zutatenverzeichnis und Angabe ,Fett i.Tr.” fehlt 1 21%
10,4 % Falsche Verkehrsbez. und Angabe ,Fetti.Tr." 1 21%
Mikrobiologisch auffallig
ohne Beanstandung erhohte Hefenzahl 17 35,4 %
18 Proben erhdhte Anzahl von Schimmelpilzen 1 21%
37,6 %
ohne auffélligen Befund 15 31,3 %
15 Proben
31,2 %
Summe 48  100,0%
Tabelle 1: Beurteilung von 48 in Einzelhandelsgeschéften in Scheiben geschnittene, abge-

packte und in Selbstbedienung angebotene Hart- und Schnittkdse

040000 Butter

Im Berichtsjahr wurden elf Proben Butter und Buttererzeugnisse untersucht, davon wurden
bei drei Proben (27 %) Krauterbutter lebensmittelrechtliche VerstoRRe festgestellt.

So waren zwei lose entnommene und als ,Krauterbutter® deklarierte Proben aus rein
pflanzlichem Fett oder aus einem Mischfett aus Milch- und Pflanzenfett hergestellt und
damit irrefihrend gekennzeichnet worden.

Auf einem Markt wurde in einer Fertigpackung eine weitere Probe unter der Bezeichnung
~Krauterbutter* verkauft; in der Zutatenliste der Probe waren Butter, Pflanzenmargarine
und zahlreiche Krauter und Gewdurze aufgefiihrt worden. Damit erfillte auch diese Probe
nicht die Anforderungen der Verordnung (EG) Nr. 445/2007 an eine ,Krauterbutter® und
verstiel3 aulerdem gegen die Vorgaben der Verordnung (EWG) Nr. 1898/87 Uber den
Schutz der Bezeichnung der Milch und Milcherzeugnisse bei ihrer Vermarktung.

060000 Fleisch warmbltiger Tiere

In dieser Warencodegruppe wurden im Berichtszeitraum insgesamt 256 Proben unter-
sucht, von denen 24 Proben (9,4 %) beanstandet wurden.

Elf der beanstandeten Proben waren auf Grund mikrobiologischer Verunreinigungen und
zwolf weitere Proben wegen sensorischer Abweichungen nicht zum Verzehr geeignet.
Davon waren funf Proben als Verdachtsproben im Nachgang zum sogenannten ,Gammel-
fleischskandal“ des Vorjahres eingesandt worden
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Nur einmal wurde eine Probe wegen eines irrefihrend angegebenen Mindesthaltbarkeits-
datums beanstandet, da das Erzeugnis am Tag des angegebenen Datums sensorische
und/oder mikrobiologische Abweichungen aufwies.

60 Proben wurden bemangelt. Davon waren allein 29 Proben wegen einer erhdhten
aeroben Gesamtkeimzahl oder dem Vorkommen von E. coli, Campylobacter oder Sal-
monella spec. in rohem Fleisch betroffen. Sensorische Abweichungen wurden in diesen
Proben jedoch nicht festgestellt.

Bei weiteren neun Proben wurden im Rahmen von immunenzymatischen Untersuchungen
mittels ELISA und evt. nachfolgenden molekularbiologischen Untersuchungen Abweich-
ungen zwischen den deklarierten und den analysierten Tierarten festgestellt.

070000 Fleischerzeugnisse warmblutiger Tiere

Die Uberprifung von 581 Proben dieser Warencodegruppe fiihrte im Berichtsjahr in 80
Fallen (13,8 %) zu einer Beanstandung.

Im Berichtszeitraum wurden insgesamt 126 Proben Doner- bzw. Hackfleischspiel3e unter-
sucht, von denen allein 47 innerhalb eines ZBU untersucht wurden. Grundlage des ZBU
waren Untersuchungsergebnisse des Jahres 2006, in dem die Vielfalt der Déner- und
HackfleischspieRe auf das Vorkommen von Starke, Sojaeiweild, Milcheiweil3, Phosphat
und Glutaminsaure untersucht worden war. Gleichzeitig zur Probe wurden meistens die
Etiketten der Originalgebinde eingesandt, so dass ein Abgleich der Untersuchungs-
ergebnisse mit den Angaben in den Zutatenlisten erfolgte.

Von den insgesamt 126 Doner- und HackfleischspieRen wurden bei 60 Proben (48 %) Be-
anstandungen ausgesprochen. Davon fielen innerhalb des ZBU allein 38 Proben an. Am
haufigsten waren insgesamt falsche Angaben im Zutatenverzeichnis der Originaletiketten,
bei denen Zusatzstoffe und Zutaten wie Glutaminsdure, Phosphat und Zucker nicht im
Sinne von 83 Abs.1 Nr.3 LMKV gekennzeichnet waren. Manchmal fehlten Klassen-
namen vor den Zusatzstoffen, manchmal fehlte die Bezeichnung der Stoffe, manchmal
wurden Klassennamen und Stoffbezeichnungen mit anderen vertauscht. Zucker waren
meist nicht einzeln aufgefuhrt, sondern noch immer unter dem Sammelbegriff ,Zucker-
stoffe® zusammengefasst. Teilweise lagen gleichzeitig VersttRe gegen 8 4 Abs. 1 FIVO
vor. Dabei handelte es sich meistens um das Vorkommen von Sojaeiweild und/oder Starke
und/oder Milcheiweil3, was entweder in der Zutatenliste der mitgelieferten Etiketten nicht
gekennzeichnet oder im Entnahmebetrieb trotz der Angabe im Zutatenverzeichnis nicht
kenntlich gemacht war. Bei einigen Proben wurde die Verkehrsbezeichnung, die im
Probenentnahmebericht notiert war, als irrefiihrend im Sinne von § 11 Abs. 1 Nr. 1 LFGB
beurteilt. In allen Féallen handelte es sich bei den untersuchten Proben um Erzeugnisse,
die ausschlief3lich aus Hackfleisch bestanden und somit nicht als ,Déner Kebap® in den
Verkehr gebracht werden dirfen. Bei vier weiteren Proben wurden DNA-Sequenzen nach-
gewiesen, die charakteristisch flr gentechnisch veranderte, herbizidtolerante Sojapflanzen
sind. Ihr Anteil an der Zutat Soja im Lebensmittel wurde mit weniger als 0,9 % Roundup
Ready Soja-DNA ermittelt. Da die uUbrigen analytischen Befunde und die jeweilige
Kennzeichnung im Etikett des Originalgebindes hierbei aber nicht zu beanstanden waren,
erfolgte lediglich ein Hinweis an den Hersteller.

Wegen irrefihrender Angabe des Mindesthaltbarkeitsdatums oder der Verkehrsbe-
zeichnung wurden zehn Proben beanstandet.

Sechs Proben waren wegen abweichender sensorischer Befunde nicht zum Verzehr ge-
eignet, davon vier Proben auf Grund mikrobiologischer Verunreinigungen.
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In weiteren 95 Fallen wurden zu den untersuchten Proben Kommentare abgegeben, die
sich vor allem auf erhohte Anzahlen von Milchsaurebakterien sowie auf interpretations-
bedirftige Allergen- und Tierarthachweise bezogen.

080000 Wurstwaren
Von 986 Wurstwaren wurden im Berichtszeitraum 73 Proben (7,4 %) beanstandet.

Am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist waren 15 Wurstwaren aufgrund mikrobiologischer
und sensorischer Abweichungen nicht zum Verzehr geeignet. Bei diesen Proben wurde
das Mindesthaltbarkeitsdatum als irrefihrend beanstandet.

Die Kennzeichnung wurde bei insgesamt 38 Proben beanstandet. Hauptbeanstandungs-
grund waren die Zusatzstoffe, bei deren Angabe der jeweilige Klassenname nicht ange-
geben war. Haufig waren Zucker nicht einzeln aufgefiihrt, sondern noch immer unter dem
Sammelbegriff ,Zuckerstoffe* wie es nach 8 3 FIVO bis zum 24.11.2005 maoglich war.
Danach trat die Ubergangsregelung von § 14 Abs.2 FIVO in Kraft, wonach dieser
Sammelbegriff bis zum Aufbrauchen der Etikettenbestdnde weiter benutzt werden konnte,
wovon im Laufe des Jahres 2007 jedoch ausgegangen wurde.

131 der 986 untersuchten Wurstwaren wurden bemangelt. Bei 59 Proben wurde auf mikro-
biologisch auffallige Befunde hingewiesen. Anderen Proben wurden wegen falscher oder
fehlender Angaben zu verarbeiteten Tierarten oder Milcheiweil3 und anderen Allergenen
bemangelt.

100000 Fische und Fischzuschnitte und 110000 Fische rzeugnisse

Die Produkteigenschaften, die Qualitat und der Preis von Fischerzeugnissen werden
wesentlich durch die jeweilige Fischart bestimmt. Gerade bei verarbeiteten, panierten
Fischerzeugnissen ist es oft schwierig zu erkennen, welche Fischart verwendet wurde. In
letzter Zeit wurden vor allem bei Plattfischen Verfalschungen mit preisglnstigeren
Fischarten beobachtet. An 57 Proben (siehe Tabelle 2) wurde Uberprift, ob die im
Rahmen der Kennzeichnung angegebene Fischart korrekt deklariert wurde.
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In der Probenbezeichnung angegebene Fischart Probe nanzahl|

Scholle, Goldbutt (Pleuronectes platessa) 34

Seezunge (Solea solea)

Limande, Echte Rotzunge (Micostomus Kkitt)

Plattfische

WeilRer Heilbutt (Hippoglossus hippoglossus)

Forelle, Lachsforelle (Oncorhynchus mykiss)

Steinbeil3er, Katfisch (Anarhichas spp.)

Alaska Seelachs (Theragra chalcogramma)

Pangasius, Schlankwels (Pangasius spp.)

Schellfisch (Melanogrammus aeglefinus)

Hoki, Blauer Seehecht, Langschwanzseehecht (Macuronus spp.)

Meerbrasse, Dorade (Sparus spp.)

Sonstige Fischarten

Rotbarsch (Sebastes spp.)

Buntbarsch, Tilapia (Oreochromis spp.)

Pl FPIPIFPININMN DN OWIFL[IN]|®

Zander (Stizostedion spp.)

(93]
~

Summe

Tabelle 2

In 20 Féllen entsprach die ermittelte Fischart nicht der deklarierten Fischart der ein-
gesandten Probe. Dies entspricht einer Beanstandungsquote von insgesamt 35 %.

Bei 40 Proben handelte es sich um Plattfischfilets, 17 davon waren falsch deklariert (siehe
u.a. Tabelle 3). Dies entspricht einer Quote von 43 %. Bei den nachgewiesenen Plattfisch-
arten handelte es sich in der Regel um im Vergleich zu den deklarierten Fischarten preis-
gunstigere Arten.

Besonders hoch war der Anteil der falsch gekennzeichneten Fischerzeugnisse bei den
panierten Fischfilets. Von 15 panierten Proben waren elf falsch deklariert. Dies entspricht
einer Quote von 73 %. Aufgrund der Panade ist es offensichtlich leichter verfalschte Ware
in den Verkehr zu bringen.

Von insgesamt zehn Proben, die in Kantinen entnommen worden waren, wurde in acht
Fallen eine andere als die gekennzeichnete Fischart nachgewiesen.

In drei Fallen konnte die Fischart nicht identifiziert werden, da ein Abgleich der ermittelten
DNA-Sequenzen mit der NCBI-Datenbank keine ausreichend hohen Ubereinstimmungen
ergab.

11



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

nachgewiesene Fischart

Ubersicht tiber die beanstandeten Proben

Flunder (Platichthys flesus)
Pazifische/Raue Kliesche (Limanda aspera)
Kliesche, Scharbe (Limanda limanda)
Wittling, Merlan (Merlangius merlangus)
Lumb, Brosme (Brosme brosme)

Nicht identifizierbar

Scholle (Pleuronectes platessa)

Lachs (Salmo salar)

Scholle (Pleuronectes platessa)

Scholle (Pleuronectes platessa)

Scholle (Pleuronectes platessa)

Scholle (Pleuronectes platessa)

Scholle (Pleuronectes platessa)

X[ X [ X [X[X|[X]|X

Scholle (Pleuronectes platessa)

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Scholle (Pleuronectes platessa) X

Limande (Microstomus Kitt) X

Limande (Microstomus Kitt) X

Seezunge (Solea solea) X

In der Probenbezeichnung angegebene Fischart

SteinbeilRer (Anarhichas spp.) X

Schellfisch (Melanogrammus aeglefinus) X

Schellfisch (Melanogrammus aeglefinus) X

Lachsforelle (Oncorhynchus mykiss)

Tabelle 3
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130000 Fette und Ole

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 79 Proben aus dieser Warencodegruppe untersucht,
davon war eine Probe (1,3 %) zu beanstanden.

Die Auslobung und Angabe des Vitamin-Gehaltes eines Speisedles war zur Irreflihrung
geeignet.

Von 23 untersuchten Frittierfetten lag der polare Anteil sowie die Saurezahl bei einem
gebrauchten Frittierfett (0,23 %) Gber den Richtwerten des ALS von 24 % bzw. 2,0.

Bei einem Olivendl entsprach die Kennzeichnung nicht den Rechtsvorschriften.

Im Rahmen des BUP2007-1.5 ,Zearalenon in Mais und Maisprodukten* wurden zwolf
Proben Maiskeimdl auf Zearalenon untersucht. Naheres siehe im Bericht Mycotoxine.

150000 und 160000 Getreide und Getreideerzeugnisse

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 154 Proben dieser Warengruppen eingesandt, es
wurden 26 Getreideproben sowie 128 Getreideerzeugnisse untersucht.

Schwerpunkt der Untersuchungen waren in diesem Jahr die Prufung auf eine Konta-
mination mit Mycotoxinen wie Zearalenon im Rahmen des Programms BUp 2007-1.5 und
Deoxynivalenol im Rahmen des Programms BUp 2007-1.4 sowie von T 2- und HT 2-Toxin
im Rahmen eines ZBU-Programmes.

Insgesamt waren 19 Proben (12 %) auffallig, zum einen beziglich geringfligiger Kenn-
zeichnungsmangel oder nicht zutreffender Werbeaussagen, zum anderen beziglich
sensorischer Mangel. Eine Verbraucherbeschwerde sowie die Nachprobe waren mit
tierischen Schéadlingen befallen.

Die mikrobiologische Untersuchung von 20 Proben Getreide und Getreideerzeugnissen
ergab in diesem Berichtsjahr eine unauffallige Beschaffenheit der Produkte.

Die Uberprifung von 17 Proben auf eine Kontamination mit Schwermetallen ergab unauf-
fallige Befunde. Ebenso waren die Ergebnisse der Mycotoxinuntersuchungen unauffallig.
Die in der Kontaminanten-Verordnung VO (EG) Nr. 1881/2006 festgelegten Hochstmen-
gen wurden in keiner Probe Uberschritten.

Zur Priufung von Lebensmittelverpackungen aus Papier oder Kartonage fiur Erzeugnisse
dieser Warengruppe auf eine Kontamination mit Diisobutylphthalat (DIBP) und die daraus
folgenden Ubergange auf das Lebensmittel wird auf den Bericht zum Warencode 82000 —
860000 verwiesen.

Im Rahmen eines ZBU-Programms (ZBU 28.527) wurden insgesamt 50 Proben Hafer und
Hafererzeugnisse auf eine mdgliche Kontamination mit den Mycotoxinen T 2-Toxin und
HT 2-Toxin sowie Deoxynivalenol gepruft.

ZBU 28.527

Untersuchung von Haferkdrnern, Hafermehl, Hafervollkornflocken/Haferflocken, Hafer-
Instantflocken und Haferflakes auf T 2-Toxin, HT 2-Toxin, Deoxynivalenol

Mycotoxine sind natirliche, sekundare Stoffwechselprodukte, die von Schimmelpilzen
wahrend der Wachstumsphase gebildet werden.

Schimmelpilze kommen weltweit verbreitet vor. Sie befallen oftmals landwirtschaftliche
Erzeugnisse. Im Hinblick auf inre Entstehung werden sie in Feld- und Lagerpilze eingeteilt.
Der Befall mit Feldpilzen und die Produktion von Mycotoxinen (z.B. Fusarium) setzen be-
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reits vor der Ernte auf den lebenden Pflanzen ein, wohingegen die Lagerpilze (z.B. Asper-
gillus, Penicillium) optimale Wachstumsbedingungen vorfinden, wenn die Ernte bereits ab-
geschlossen ist und sich eine Lagerung unter falschen Bedingungen, beispielsweise durch
zu hohe Feuchtigkeit, anschliel3t.

Schimmelpilze der Gattung Fusarium sind wahrscheinlich die am haufigsten auftretenden
Produzenten von Mycotoxinen. Die gemaéafRigten Klimazonen von Europa, Asien und
Amerika bieten diesen Pilzen die optimalen Wachstumsbedingungen.

Bei Fusarien handelt es sich um Feldpilze, die vor allem Weizen, Mais, Hafer und Gerste
befallen. Fusarien kdnnen eine Vielzahl an Mycotoxinen produzieren, die sich chemisch in
ihrer Struktur unterscheiden. Aufgrund dieser Unterschiede ist es moglich die Fusarien-
Toxine in drei Hauptgruppen zu gliedern. Dabei handelt es sich um Zearalenon,
Fumonisine und Trichothecene.

Das Scientific Committee on Food (SCF) hat in mehreren Stellungsnahmen (letzte Aktua-
lisierung Februar 2002) Empfehlungen fir eine tolerierbare tagliche Aufnahmemenge fir
Mycotoxine abgegeben. Fir DON wurde ein TDI von 1 pg/kg Korpergewicht festgelegt.
Fur T 2 und HT 2 gibt es im Moment einen vorlaufigen kombinierten TDI von 0,06 pg/kg
Kdrpergewicht.

Gemal der Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 der Kommission vom 19. Dezember 2006 zur
Festlegung der Hochstgehalte fur bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln sollen bis
zum 1. Juli 2008 die festgelegten Hochstmengen fir Deoxynivalenol Gberprift sowie Uber
die Notwendigkeit der Festsetzung eines Hochstgehalts fir die Summe von T 2- und HT 2-
Toxin in Getreide und Getreideerzeugnissen entschieden werden.

Obwohl gerade Hafer besonders haufig mit Trichothecenen belastet sein soll, liegen bisher
insbesondere fur das Auftreten von T 2- und HT 2-Toxin in Hafer und Haferprodukten nur
wenige Daten vor. Im Rahmen dieses Untersuchungsschwerpunktes sollten daher ins-
besondere diese Produkte auf eine Kontamination mit T 2-, HT 2-Toxin sowie Deoxy-
nivalenol untersucht werden.

Bei dem vorliegenden Untersuchungsschwerpunkt wurden insgesamt 50 Proben Hafer
und Haferhaltige Produkte gepriift. Bei den eingesandten Erzeugnissen handelte es sich
um Haferkdrner, Haferflocken, Misli und Backwaren mit Haferflocken sowie um Getrénke
und Sauglingsnahrung mit Hafer.

Die Uberprifung der Hafer-Erzeugnisse auf eine Kontamination mit Deoxynivalenol zeigte
unauffallige Befunde. Lediglich bei einem Musliprodukt wurde ein Gehalt von 109,4 ug/kg
bestimmt. Dieser Wert liegt jedoch deutlich unterhalb des in der VO (EG) Nr. 1881/2006
festgelegten Hochstgehaltes fur Frihstickscerealien von 500 pg/kg.

Zu den einzelnen Warengruppen ergaben sich folgende Befunde:
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Waren- Probe | DON DON DON DON DON Mini- Maxi-
gruppe n-zahl | < NG <BG > BG <100 > 100 mum mum
30 pg/kg | 60 pg/kg | 60 ug/kg | mg/kg ug/kg pa/kg | palkg
Hafer 2 2
100 %
Hafer- 23 21 2
flocken 91,3 % 8,7 %
Mdasli 17 15 1 1 1 109,4
88,2 % 5,9 % 5,9 % 5,9 %
Back- 3 3
waren 100 %
Getranke 2 2
100 %
Sauglings- 3 3
nahrung 100 %
Gesamt 50 46 3 1 1 109,4
92 % 6 % 2% 2%

Bei dem vorliegenden Untersuchungsschwerpunkt ergab die Uberpriifung der Proben auf
eine mogliche Kontamination mit T 2- und HT 2-Toxin folgendes Ergebnis:

Insgesamt lagen nur 34 % der Proben unter der Bestimmungsgrenze von 3 ug/kg fur T 2-
Toxin, bei 66 % der Proben konnte eine quantifizierbare Kontamination mit T 2-Toxin er-
mittelt werden.

Eine quantifizierbare Kontamination mit HT 2-Toxin oberhalb der Bestimmungsgrenze von
8 ng/kg konnte dagegen bei 18 % der Proben festgestellt werden, wobei eine Kontami-
nation mit HT 2-Toxin nur in solchen Proben festgestellt wurde, die bereits durch eine
Kontamination mit T 2-Toxin belastet waren. Hierbei waren insbesondere Haferflocken mit
einer Belastung durch beide Toxine auffallig, wobei eine Maximalbelastung von 38,4 ug/kg
(Summe T 2- und HT 2-Toxin) festgestellt wurde. In finf Proben Haferflocken (22 %) lagen
die Gehalte oberhalb von 20 pg/kg (Summe T 2 und HT 2-Toxin).

In Musliprodukten und Backwaren konnten in Uber der Hélfte der Proben quantifizierbare
Gehalte an T 2-Toxin festgestellt werden, im Vergleich zu den untersuchten Haferflocken
sind die Maximalgehalte mit 8,2 pug/kg bzw. 4,1 pg/kg jedoch geringer, da hier jeweils nur
ein Teil des Getreideanteils aus Hafererzeugnissen besteht.

In den ubrigen Proben (Haferkérner, Getranke und S&uglingsnahrung) konnten entweder
keine oder nur geringe Mengen an T 2- bzw. HT 2-Toxin festgestellt werden.

In der folgenden Tabelle werden die Ergebnisse flr die Proben mit einer quantifizierbaren
Kontamination zusammengefasst dargestellt:
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Waren- Proben | T-2 HT-2 Summe Minimum Maximum
gruppe -zahl > BG > BG HT-2 (Summe) | (Summe)
3 ug/kg 8 ug/kg und T-2 ug/kg pg/kg

Hafer 2
Hafer- 23 22 9 22 4,1 38,4
flocken 95,7 % 39,1 % 95,7 %
Masli 17 9 9 3,7 8,2

52,9 % 52,9 %
Back- 3 2 2 3,4 4,1
waren 66,6 % 66,6 %
Getréanke 2
Sauglings- 3
nahrung
Gesamt 50 33 9 33 3,4 38,4

66 % 18 % 66 %

170000 Brot

Es wurden insgesamt 126 Brote und Kleingebackarten Uberprift, 15 Proben (12 %)
wurden beanstandet.

Uberwiegend wurden in diesem Jahr unzutreffende Angaben beanstandet, so waren bei
sechs Weizenbroten und Toastbroten die Angaben zum Mindesthaltbarkeitsdatum un-
zutreffend. Auffallend waren dartber hinaus Kleingebéacke mit der Auslobung von Milch
oder Butter als Zutat, hier waren bei 50 % der eingesandten Proben die Verkehrs-
bezeichnungen nicht zutreffend und somit zur Irreflihrung geeignet.

Zwei Proben Laugengeback wurden wegen erhohter Aluminiumgehalte als nicht zum
Verzehr geeignet im Sinne von Artikel 14 Abs. 2 Buchstabe b) der VO (EG) Nr. 178/2002
beurteilt.

Die Uberprufung von 16 Proben Knackebrot auf einen Gehalt an Acrylamid verlief unauf-
fallig, bei allen Broten wurde der vom Bundesamt fur Verbraucherschutz und Lebensmittel-
sicherheit (BVL) berechnete Signalwert von 496 ug/kg Knéckebrot nicht Gberschritten.

180000 Feine Backwaren

Es wurden insgesamt 467 Proben Feine Backwaren untersucht, in 53 Fallen (11,3 %) er-
gaben sich Beanstandungen.

Kennzeichnung

Bei insgesamt 26 Proben in Fertigpackungen (6 %) entsprach die Kennzeichnung nicht
den Anforderungen der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung und des Eichgesetzes.
Es wurden Uberwiegend Méangel im Hinblick auf die Verkehrsbezeichnung und die
Angaben in der Zutatenliste wie: falsche Reihenfolge der Zutaten, fehlende Quid-Angabe,
fehlender Hinweis auf eine Fetthartung, fehlende Zutaten einer zusammengesetzten Zutat
oder unkorrekte Aufzéhlung von Zusatzstoffen beanstandet.

Zusatzstoffe

Die fehlende Kenntlichmachung der Verwendung von Farbstoffen in Fullungen, Beleg-
kirschen oder in der Backwarenmasse bei lose abgegebenen Proben musste bei 15
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Proben (3,0 %) beanstandet werden. Bei einer Probe war die zulassige Hochstmenge an
Konservierungsstoffen tberschritten.

Irrefihrende Angaben / ausreichende Kenntlichmachung

Die Verwendung von nachgemachten Lebensmitteln wie Fettglasur als Uberzug war bei
Backwaren nicht ausreichend kenntlich gemacht worden. Bei Bienenstichproben fehlte die
Kenntlichmachung der Verwendung von Cocosraspeln.

Mehrfach waren ausgelobte Zutaten wie Butter oder Vanille nicht nachweisbar.

Bei einem Marmor-Kuchen in einer Fertigpackung wurde das angegebene Mindesthaltbar-
keitsdatum als unzutreffend beurteilt, da dieser vor Ablauf des angegebenen Datums
deutlich verschimmelt war.

Insgesamt entsprachen zehn Proben (2 %) nicht den Anforderungen des § 11 LFGB.

Mikrobiologie

Im Berichtsjahr wurden 272 Proben Feine Backwaren mit nicht durchgebackener Fillung
wie Bienenstich, Rumkugeln, Sahne- und Cremetorten (58,2 % dieser Warengruppe) auf
ihren mikrobiologischen Status gepruft. Wie auch in den vergangenen Jahren zeigte ein
grof3er Teil der Proben eine erhohte Keimbelastung.

Als Beurteilungsgrundlage wurden die mikrobiologischen Richt- und Warnwerte fir "Feine
Backwaren mit nicht durchgebackenen Fillungen" der Kommission Lebensmittel-Mikro-
biologie und -Hygiene der Deutschen Gesellschaft fir Hygiene und Mikrobiologie (DGHM)
herangezogen.

Bei insgesamt 102 Proben (38 % der mikrobiologisch untersuchten Proben) wurden auf-
fallende mikrobiologische Befunde festgestellt, der Anteil ist gegentber dem Vorjahr
(32 %) merklich erhght.

Dabei wurden zehn Proben (4 %) aufgrund des sensorischen Befundes und teilweise sehr
stark erhohter Keimbelastung als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt und als nicht sicher
nach Art. 14 (2) b in Verbindung mit Art. 14 (5) VO (EG) Nr. 178/2002 beanstandet.

Bei 92 Proben (34 %) wurde eine Beméangelung ausgesprochen weil eine Uberschreitung
der von der DGHM empfohlenen Richt- bzw. Warnwerte festgestellt werden konnte.

Als mdgliche Ursache der festgestellten erh6hten Keimbelastung kommen sowohl die Ver-
wendung kontaminierter Zutaten als auch Hygienemangel bei der Produktion oder ebenso
eine unsachgemalle oder zu lange Lagerung sowie ein ungekuhlter Transport zur Filiale in
Betracht.

Cumarin in zimthaltigem Gebéack und anderen zimthaltigen Lebensmitteln

im Jahre 2007 wurden insgesamt 41 Proben, die unter Verwendung von Zimt hergestellt
wurden (ein Zimt-Eis, eine Sauglingsnahrung, eine Tee-ahnliche Mischung, ein Musli, zwei
Desserts, zwei Fertigteige und 33 Backware, davon 17 Zimtsterne) auf ihren Gehalt an
Cumarin untersucht.

In 27 Proben (66 %) konnte Cumarin - bei einer Nachweisgrenze von 0,5 mg/kg - nicht
nachgewiesen werden.

In 14 Proben (34 %) wurde ein Cumaringehalt ber 2 mg/kg ermittelt. Fur diese Proben
konnte jedoch keine Uberschreitung des TDI-Wertes von 0,1 mg Cumarin/kg Kérper-
gewicht und Tag festgestellt werden.
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Bei den Proben mit positiven Befunden waren insbesondere Lebensmittel aus dem
Handwerk auffallig (89 % dieser Lebensmittelgruppe).

Bei den handwerklich hergestellten Zimtsternen wurden dabei die héchsten Gehalte an
Cumarin ermittelt (20,8, 46,4 und 55,4 mg/kg).

Beanstandungen beziiglich der Cumaringehalte wurden nicht ausgesprochen.
Es ergab sich zusammenfassend folgende Situation:

Warengruppe Proben- Proben mit Proben mit Mini- Maxi-
zahl Cumarin- Cumarin- maler maler
gehalt gehalt Gehalt Gehalt
< 0,5 mg/kg > 0,5 mg/kg

Dessert 1 1 10,4

(Handwerk) mg/kg

Dessert 1 1

(Industrie)

Musli 1 1

(Industrie)

Fertigteig 2 2

(Industrie)

Eis 1 1 13,3

(Handwerk) mg/kg

Krautertee 1 1 14,4 mg/l

(Industrie) Getrank

Getreidebeikost 1 1 6,6

(Industrie) mg/kg

Backwaren 26 22 4=15% 2,1 11,0

(Industrie) mg/kg mg/kg

Backwaren 7 1 6 =86 % 3,8 55,4

(Handwerk) mg/kg mg/kg

davon 11 9 2 6,1 11,0

Lebkuchengeback mg/kg mg/kg

(Industrie)

davon Zimtsterne 13 12 1 6,9 mg/kg

(Industrie)

davon Zimtsterne 4 1 3 20,8 55,4

(Handwerk) mg/kg mg/kg

Gesamt 41 27 =66 % 14 =34 % 2,1 55,4
mg/kg mg/kg

210000 Puddinge, Desserts, siu3e Solsen
Von 105 untersuchten Proben wurden funf Desserts (5,3 %) beanstandet.

Bei zwei Proben wurde die zuldssige Hochstmenge des Sifungsmittels Saccharin Uber-
schritten. Der Gehalt an diesem Zusatzstoff war bei beiden Proben nicht kenntlich
gemacht.

Die Verkehrsbezeichnung war bei zwei Desserts irrefihrend, da keine fir die Verkehrs-
bezeichnung charakteristischen Bestandteile in den Proben nachweisbar waren.
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Bei einer Probe wurde das Mindesthaltbarkeitsdatum als irrefiihrend beanstandet.

Vier Desserts wurden wegen erhohter Kerntemperaturen und ungeeigneter Lager-
bedingungen bemangelt.

Bei zwei Proben war der Keimgehalt sehr hoch. Bei einer Probe wurde eine erhthte
Anzahl an Hefen festgestellt. Eine erhdhte Anzahl an Bacillus cereus wurde bei zwei
weiteren Desserts festgestellt.

230000 Schalenobst, Olsamen, Hiilsenfriichte
Von 91 untersuchten Proben wurde 17 Proben (15,5 %) beanstandet.

Bei einer Probe Pistazien Uberschritten der Gehalt an Aflatoxin B1 (20,90 pg/kg) und der
Gehalt der Summe der Aflatoxine (21,54 pg/kg) deutlich die geltenden Hochstmengen.

Bei einer Probe Sonnenblumenkerne Uberstiegen die Hochstgehalte an Aflatoxin B1
(6,27 pg/kg) und Summe Aflatoxine (6,27 pg/kg) die geltenden Hochstmengen.

Bei einer Probe Mandelkerne war die Verkehrsbezeichnung unzutreffend und sowohl das
Zutatenverzeichnis als auch die Herstelleradresse waren nicht angegeben.

Von 54 untersuchten Sojaprodukten wurden 14 beanstandet.

Bei zwolf Sojaerzeugnissen (Soja-Brotaufstrich, Sojadessert) war die Angabe des
Fettgehaltes unzutreffend. Zuséatzlich war bei finf Proben die Fettsdurezusammensetzung
falsch angegeben. Die Angabe des Eiweil3gehaltes war bei zwei Proben unzutreffend.

240000 Kartoffeln und Kartoffelprodukte

Es wurden 33 Kartoffelknabbererzeugnisse auf Acrylamid untersucht. Naheres siehe im
Bericht Schwerpunktuntersuchungen Acrylamid.

250000 Frischgemiuse

188 Proben Frischgemise wurden untersucht; Beanstandungen ergaben sich in sechs
Fallen (3,2 %). Bei vier dieser Proben wurden Hochstmengentberschreitungen bei Ruck-
standen von Pflanzenschutzmitteln festgestellt (Rucola, Griinkohl).

Uber Einzelheiten der Riickstandsanalytik von Frischgemiise wird gesondert in Abschnitt
2.2.1 berichtet.

26 Proben verschiedener Salate wurden auf ihren Nitratgehalt untersucht.

Fur Kopfsalat sind im Rahmen der Kontaminanten-Verordnung europaweit Hochstmengen
festgelegt. Diese wurden von den elf untersuchten Proben Kopfsalat nicht Gberschritten.

Mit Kopfsalat vergleichbare Nitratwerte waren bei Feldsalat festzustellen. Fur diesen Blatt-
salat — wie auch fiur Rucola — sind Hochstmengen rechtlich nicht festgelegt. Die Analyse
von sechs Proben Rucola zeigte wiederum eine sehr hohe Belastung. Alle Proben wiesen
Gehalte Uber 3000 mg/kg bis hin zu 6000 mg/kg auf. Bei vier Proben Uberschritten die
festgestellten Werte die Hochstmengen fir Blattsalat.

Aufgrund eines Erlasses des Ministeriums fur Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft
und Verbraucherschutz NRW wurde wie im Jahr zuvor eine Schwerpunktsaktion zur Uber-
prufung der Herkunftsangaben bei Spargel durchgefuhrt.

Die Uberprifung erfolgt durch Messung der Verhaltnisse bestimmter Stabilisotopen mittels
IRMS (isotope ratio mass spectrometry) vorrangig im Gewebewasser des Spargels, da-
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neben auch in der Eiweil3fraktion. Je nach Klima, H6he tber NN, Breiten- und Langengrad
konnen spezifische Werte flr die Isotopen der Elemente Wasserstoff und Sauerstoff
(2H/1H- bzw. 180/160-Verhaltnis) in Wasser erwartet werden. Dieses spiegelt sich im
Gewebewasser der Pflanzen wieder. Durch Vergleiche mit den Messdaten authentischer
Proben der verschiedenen Anbaugebiete ist eine Uberprifung der deklarierten Herkunft in
gewissem Rahmen mdglich.

Im Zeitraum vom 24.04.2007 bis 21.06.2007 wurden insgesamt 47 Proben frischer
Spargel untersucht. Die Entnahme erfolgte in ganz NRW Uuberwiegend bei Marktstanden
bzw. mobilen Verkaufsstanden und Verkaufsstdnden beim Erzeuger.

Unkorrekte Angaben zur Herkunft des Spargels konnten aufgrund der Untersuchungs-
daten nicht hergeleitet werden.

Zwei Proben Spargel wurden hingegen wegen mangelnder Qualitdt beanstandet. Eine
Probe griechischer Spargel wurde wegen starker Austrocknung und beginnenden
Schimmelbefalls als wertgemindert beurteilt, eine Probe deutscher Spargel wegen deut-
lichen Schimmelbefalls als nicht zum Verzehr geeignet.

Die Untersuchung von neun Proben Auberginen und drei Proben Zucchini nicht deutscher
Herkunft auf gentechnische Veranderungen verlief unauffallig.

260000 Gemuseerzeugnisse, Gemusezubereitungen
Die Untersuchung von 52 Proben fihrte in funf Fallen (9,6 %) zu Beanstandungen.

Bei einer Probe gesalzene Weinblatter wurde eine Hochstmengeniberschreitung des
Fungizids Carbendazim festgestellt.

Ein Feinkostsalat aus einem Imbiss und eine Probe Oliven aus loser Abgabe waren wegen
Verderbs nicht zum Verzehr geeignet. Ebenfalls als verdorben erwies sich der Inhalt einer
im Anbruch gelagerten Konservendose mit Artischockenherzen aus einer Gaststatte. In
der mechanisch stark beschadigten Dose befanden sich Artischockenherzen in Aufguss-
flissigkeit, die teils schwarz verfarbt und schleimig waren und einen sauerlichen, ranzigen,
ekelerregenden Geruch aufwiesen.

Eine Gurkenkonserve wies diverse Kennzeichnungsméngel auf.

Die Untersuchung von sechs Proben Tiefkuhlspinat auf deren Gehalte an Nitrat und Nitrit
verlief unauffallig.

270000 Pilze
Von 21 Proben frischer Pilze waren vier Proben (19,0 %) zu beanstanden.

In allen Fallen handelte es sich um Pfifferlinge, in denen Rickstande des Wirkstoffes N,N-
Diethyl-m-toluamid (DEET) festgestellt wurden. Damit lag die Beanstandungsquote der auf
diesen Wirkstoff untersuchten Pfifferlinge bei 50 %. Die Proben stammten aus Weil3russ-
land bzw. der Russischen Foderation.

Bei DEET handelt es sich um einen Wirkstoff zur Insektenabwehr, der in Repellents ent-
halten ist, und damit um ein Produkt im Sinne der Biozid-Produkte-Richtlinie bzw. des
Chemikaliengesetzes. Er ist fur die Anwendung bei Lebensmitteln nicht zugelassen und
deshalb gilt nach Ruckstands-Hochstmengenverordnung eine HoOchstmenge von
0.01 mg/kg.
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Uber die Ursache der Befunde liegen bisher keine konkreten Informationen vor, jedoch ist
international eine Nacherntebehandlung zum Schutz vor Insekten bei frischem Obst und
Gemiuse gangige Praxis. Deshalb ist der Einsatz von DEET zum Schutz von Pfifferlingen
denkbar. Ob die Anwendung von Repellents durch die Pilzsammler zum eigenen Schutz
vor Insekten zu der beobachteten Kontamination des Ernteguts fihren kann, ist ungeklart.

280000 Pilzerzeugnisse

Aus dieser Produktgruppe gelangten elf Proben zur Untersuchung, von denen eine (9,1 %)
zu beanstanden war.

Bei einer Probe getrockneter Mu err Pilze wurde die unzulassige Behandlung mit ionisie-
renden Strahlen nachgewiesen.

290000 Frischobst

185 Proben Frischobst wurden insgesamt untersucht; davon waren zehn (5,4 %) zu
beanstanden.

Bei allen Beanstandungsfallen wurden Hochstmengentberschreitungen bei Riuckstadnden
von Pflanzenschutzmitteln festgestellt (sieben Proben Nektarinen, zwei Proben Erdbeeren
und eine Probe Pfirsiche).

Uber Einzelheiten der Riickstandsanalytik von Frischobst wird gesondert in Abschnitt 2.2.1
berichtet.

300000 Obstprodukte
Insgesamt wurden 86 Proben untersucht, davon waren acht (9,3 %) zu beanstanden.

Vier von 20 untersuchten Stachelbeer-Konserven waren aufgrund von Héchstmengen-
Uberschreitungen von Pflanzenschutzmittelriickstdnden zu beanstanden. Einzelheiten
dazu sind in Abschnitt 2.2.1 dargestellt.

Bei vier Proben Trockenobst waren Kennzeichnungsméangel zu beanstanden (fehlende
Angaben der Klassennamen von Zusatzstoffen, fehlende Nahrwertkennzeichnung).

14 Proben Apfelmus bzw. Apfelkompott und vier Proben gemischte Fruchtmuse wurden
auf Kontamination mit Patulin untersucht. Dieses Mycotoxin war in keiner Probe nach-
weisbar.

Bezuglich der Untersuchung von Trockenobst auf Mykotoxine wird auf Abschnitt 2.2.7.
verwiesen.

310000 Fruchtsafte, Fruchtnektare
Die Untersuchung von 54 Proben fiihrte zu einer Beanstandungen (1,9 %).

Ein Orangensaft (Direktsaft) wurde als wertgemindert beurteilt, da die Gehalte an
etherischem Ol (Schalendl) und des Flavonoidglycosids Hesperidin deutlich erhoht waren.
Der Saft war durch seinen ausgepragten Geschmack nach Schalendl aufgefallen.

Bei insgesamt 33 Proben Fruchtséaften (insbesondere Trauben-, Orangen- und Apfel-
saften) wurde durch Stabilisotopenanalyse das 180/160-Verhéaltnis des enthaltenen
Wassers festgestellt. Anhand diesen Wertes sind Direktsafte von aus Fruchtsaftkonzentrat
zurick verdunnten Séaften zu unterscheiden. UnregelmaRigkeiten ergaben sich dabei
nicht.
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Die Untersuchung von zehn Proben Traubensaft und je einer Probe Birnen- und Orangen-
saft auf Ochratoxin A verlief unauffallig.

330000 Wein / 340000 Erzeugnisse aus Wein

Im vergangenen Jahr wurden neben den Proben der amtlichen Lebensmitteliberwachung
auch 163 Weine zur Zolleinfuhruntersuchung eingesandt.

Davon wurden 34 Probe (21 %) beanstandet. Die Zolleinfuhr wurde abgelehnt bzw. von
einer Anderung der Kennzeichnung oder Korrektur der beigefiigten Dokumente abhangig
gemacht.

48 weitere Proben (29 %) fielen wegen geringfligiger Mangel auf.

Gemald einem Erlass des Bundesfinanzministeriums vom 17. Juli 2007 sollte verstarkt
Moldawischer Wein bei der Einfuhr beprobt werden. Daher handelt es sich bei 126 Proben
(77 % der Einfuhruntersuchungen) um Weine, Schaumweine und Likdrweine aus Molda-
wien. Davon wurden 24 Proben (19 %) beanstandet.

AuRerdem kamen noch 17 Proben aus der Ukraine, 15 aus Sidafrika und weitere aus
Argentinien, Uruguay und Chile.

Folgende Beanstandungsgriinde ergaben sich bei den Einfuhruntersuchungen:

Bei insgesamt sieben Weinen wurde ein nicht zugelassenes o©nologisches Verfahren
angewendet. So wiesen vier Proben einen Gehalt an Citronensaure von Uber 1 g/l auf. Bei
drei Weinen wurde der Grenzwert fir den Gehalt an Gesamtschwefeldioxid Uberschritten.

In funf Fallen stimmten die Angaben auf dem Etikett nicht mit der Zusammensetzung der
Weine Uberein. So wurden falsche Angaben zum Alkoholgehalt, unzutreffende Angaben
zur Art des Weines in Bezug auf den Zuckergehalt und unkorrekte Rebsortenangaben
gemacht.

Insgesamt fehlte zwdlf Mal die obligatorische Verkehrsbezeichnung, mehrfach waren Aller-
gene nicht gekennzeichnet und Losnummern nicht angegeben.

Nachbesserungen bei den Einfuhrdokumenten mussten in 19 Fallen vorgenommen
werden.

400000 Honig, Brotaufstrich
Insgesamt wurden 49 Proben untersucht, davon 34 Honige, acht sif3e und sieben pikante
Brotaufstriche. Es ergaben sich sechs Beanstandungen (12,2 %).

Sechs Proben Brotaufstriche (pikant) waren wegen irrefihrender Nahrwertangaben zu
beanstanden.

Die Untersuchung von 19 Honigen auf Ruckstdnde von Pflanzenschutzmitteln verlief
unauffallig.

33 Proben Honig wurden auf 5-Hydroxymethylfurfural als Indikator fur eine Ubermalige
Warmebelastung untersucht. Auffalligkeiten ergaben sich dabei lediglich bei einer Probe,
die offensichtlich sehr lange auf den verschiedenen Handelsstufen gelagert worden war.

420000 Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 528 Proben Speiseeis und Speiseeishalberzeugnisse
untersucht. Davon waren 77 Proben (14,6 %) zu beanstanden.
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Von insgesamt 348 Speiseeisproben, die auf Enterobakteriazeen untersucht worden
waren, wurden bei zwolf Eisproben mit Milchanteil (3,4 %) signifikante Uberschreitungen
des Hochstwertes M = 100/g festgestellt. Bei zwei weiteren Einsendungen von Eisproben
mit Milchanteil wiesen mehr als zwei von finf Proben eine Enterobakteriazeenzahl ober-
halb des Schwellenwertes m = 10/g auf.

Zwei Speiseeisproben wurden wegen deutlicher Geschmacksabweichungen nach Art. 14
Abs. 5 in Verbindung mit Abs. 2 Buchst. b) der VO(EG) Nr. 178/2002 beanstandet.

Bei 27 lose abgegebenen Speiseeisproben wurde die angegebene Verkehrsbezeichnung
.Milcheis Vanille* und ,Vanilleeis" als irrefiihrend beurteilt, da die Proben teilweise oder
vollstdndig mit synthetischem Vanillin aromatisiert worden waren. Bei sieben dieser
Proben wurde Ethylvanillin als Aromastoff nachgewiesen.

AulRerdem waren zwei Proben ,Vanillepaste” zur Herstellung von ,Milcheis Vanille* nur zu
einem kleinen Anteil mit natirlicher Vanille und zum tberwiegenden Teil mit synthetisch
hergestelltem Vanillin aromatisiert worden.

Bei 26 lose angebotenen Speiseeisproben waren die verwendeten Farbstoffe nicht kennt-
lich gemacht worden. Davon wurde bei 14 Proben der nattrliche Farbstoff 3-Carotin in
deutlich erhdhten Konzentrationen nachgewiesen, die nicht allein aus den maoglichen
Zutaten Milch oder Ei stammen konnten.

Uberprifungen des Milchfettgehalts ergaben nur bei einer Probe ,Milcheis Schokolade®
eine Beanstandung, da bei dieser Probe neben Milchfett auch grol3ere Mengen an Palm-
kern- oder Kokosfett nachgewiesen worden waren.

AuBerdem wurden 31 Speiseeishalberzeugnisse (Pistazienpasten und Nusspasten) auf
Aflatoxine untersucht. Bei zwei Pistazienpasten und einer Haselnusspaste wurden Afla-
toxingehalte oberhalb der rechtlich zulassigen Hochstgehalte festgestellt.

Weiterhin wurden bei drei Speiseeisproben die folgenden Kennzeichnungsméngel fest-
gestellt: Bei zwei Fertigpackungen mit den Verkehrsbezeichnungen ,Sahne-Eiskrem
Schokolade* bzw. ,Sahne-Eiskrem Vanille* fehlte die Mengenkennzeichnung des Sahne-
anteils nach § 8 Abs. 1 Nr. 1 LMKYV.

AulRerdem entsprach die Verkehrsbezeichnung ,Erdbeereis Softice” bei einem lose
abgegebenem Softeis nicht der Verkehrsauffassung, weil diese Probe lediglich einen
Geruch und Geschmack ,nach kinstlichem Fruchtaroma® aufwies, jedoch keine Erd-
beeren enthielt. Da der Fettgehalt au3erdem nur 0,11 % betrug, handelte es sich bei
dieser Probe stattdessen um ein ,Wassereis mit Fruchtgeschmack®.

430000 Zuckerwaren
Von 60 Proben waren acht zu beanstanden (13,3 %).

Vier Beanstandungen betrafen die Verwendung von Zusatzstoffen:

Eine Probe Hartkaramellen enthielt unzuldssigerweise den Zuckeraustauschstoffe Isomailt.
Mit einer Zuckerware geflllte Trinkhalme wiesen den Suf3stoff Sucralose auf, der fur diese
Produktgruppe nicht zugelassen ist. Die Trinkhalme enthielten ein Granulat, das beim
Durchsaugen von Milch diese aromatisieren und stui3en soll.

Zuckerwatte wies zu hohe Gehalte an kinstlichen Farbstoffen auf.

Eine flissige SuRware wurde wegen des sensorischen Befundes als wertgemindert be-
urteilt. Sie wies aul3erdem irrefiihrende Angaben auf.
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Bei drei weiteren Erzeugnissen waren Kennzeichnungsméngel festzustellen.

Die Untersuchung von Lakritz (neun Proben) auf Ammoniumchlorid und Glycyrrhizin ergab
im Berichtszeitraum keine Auffalligkeiten.

Uber die Untersuchung von nusshaltigen Erzeugnissen und Marzipan auf Mykotoxine wird
gesondert in Abschnitt 2.2.7 berichtet.

460000 Kaffee, Kaffeeersatzstoffe, Kaffeezusatze
Beanstandungen ergaben sich bei der Untersuchung von 21 Proben dieser Produktgruppe
nicht.

Die Analyse von insgesamt 19 Proben Rdostkaffee (10), Kaffeeextrakt (1), Kaffeeersatz (3)
und Kaffeeersatzextrakt (4) auf Acrylamid ergab jedoch in vier Fallen Uberschreitung der
jeweils gultigen Signalwerte. Hier wurden die Hersteller entsprechend informiert und zur
Verbesserung des Minimierungskonzeptes aufgefordert.

470000 Tee, teedhnliche Erzeugnisse
Zur Untersuchung gelangten 44 Proben, von denen vier (6,8 %) zu beanstanden waren.

Bei zwei Proben mit Jasmin aromatisiertem griinem Tee (Herkunft China) wurden Hochst-
mengenuberschreitungen des Pflanzenschutzmittelwirkstoffes Imidacloprid festgestellt.

Ein Instant-Krauterteegetrank wies eine irrefihrende Nahrwertkennzeichnung auf.

Insgesamt wurden 22 Proben auf Ruckstdnde von Pflanzenschutzmittel untersucht.
Einzelheiten sind in Abschnitt 2.2.1 dargestellt.

480000 Sauglings- und Kleinkindernahrung
Im Berichtsjahr wurden 117 Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung Uberprift, es er-
gaben sich zwei Beanstandungen bezuglich der Kennzeichnung und Auslobung.

Schwerpunkte der Untersuchung waren zum einen die Uberpriufung der Zusammen-
setzung der Produkte, zum anderen die Prifung einer Kontamination mit Mycotoxinen und
Schwermetallen bzw. mit Enterobacter sakazakii sowie der Nachweis von Pestiziden.

Bei der mikrobiologischen Uberpriifung von 20 Proben Sauglingsnahrung auf Milchbasis
(Sauglingsanfangs- und Folgenahrung) konnte eine Kontamination mit Enterobacter
sakazakii nicht nachgewiesen werden.

In 17 Proben Fertigmenus fur Sauglinge und Kleinkinder konnten Pestizide nicht nachge-
wiesen werden.

Die Uberpriifung von Sauglingsnahrung auf eine Kontamination mit Mycotoxinen ergab
insgesamt unauffallige Befunde, hierzu wird auf das Kapitel Mycotoxine verwiesen.

Daruiber hinaus war auch eine Kontamination mit Blei und Cadmium in 47 Proben dieser
Warengruppe unauffallig.

490000 Diatetische Lebensmittel

Insgesamt wurden 86 Proben Diatetische Lebensmittel tUberprift, sieben Proben (8 %)
waren zu beanstanden.
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Schwerpunkt der Untersuchung war die Uberprifung der Zusammensetzung hinsichtlich
der deklarierten Nahrstoffe sowie der Zusatzstoffe und die Kontrolle der Kennzeichnungs-
angaben.

Bei einem Diatfruchtsaftgetrank war die Verkehrsbezeichnung ,Schorle® irrefihrend, bei
einer Diatbackware wurde der Hinweis ,kann Spuren von Gluten enthalten” als irrefihrend
beurteilt, da Weizenmehl bei der Herstellung als Zutat verwendet wurde und somit die
Probe glutenhaltig war.

Wie schon in den zurickliegenden Jahren wurden bei diatetischen Lebensmitteln far
Diabetiker Verstol3e gegen die Kennzeichnungsvorschriften der Diatverordnung sowie der
Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung festgestellt, dartiber hinaus fehlte die Kenntlich-
machung der SuRstoffe entsprechend den Vorschriften der Zusatzstoffzulassungs-
verordnung.

Bei einer Probe Diabetikerspekulatius war der Signalwert fur Acrylamid deutlich Gber-
schritten.

510000 Nahrungserganzungsmittel

Es wurden im Berichtsjahr 87 Proben Nahrungserganzungsmittel untersucht, tberwiegend
wurden Vitamin- und Mineralstoff-Praparate eingesandt (56 Proben).

Schwerpunkt der Untersuchung waren die Uberprifung der Verkehrsfahigkeit beziiglich
der Zusammensetzung und Kennzeichnung.

In 16 Fallen wurden Méangel beziglich der Kennzeichnung gemald Lebensmittel-Kenn-
zeichnungsverordnung und Nahrungserganzungsmittelverordnung festgestellt.

Bei mehreren Erzeugnissen wurden die Werbeaussagen als wissenschaftlich nicht hin-
reichend gesichert angesehen und die Einholung einer Stellungnahme des Verantwort-
lichen empfohlen.

DarlUber hinaus wurden mehrere Praparate mit Zimt und ein Praparat mit Zistrose wegen
der angegebenen Zweckbestimmung und der Aufmachung nicht als Nahrungserganzungs-
mittel sondern als Arzneimittel eingestuft.

Ein weiterer Schwerpunkt lag bei der Untersuchung von Praparaten mit Omega-3-Fett-
sauren. Die Uberprufung der Fettsdurezusammensetzung, insbesondere der Gehalte an
Omega-3-Fettsauren, zeigte keine Auffalligkeiten.

Sieben Praparate mit Fischolen wurden dartber hinaus im Rahmen eines Monitoring-
Projektes auf eine Kontamination mit Dioxinen geprift, es ergaben sich keine Bean-
standungen.

Die Uberpiifung von 60 Praparaten auf eine Kontamination mit Schwermetallen ergab
keine Auffalligkeiten.

57 Proben wurden darlber hinaus auf ihren Gehalt an Aluminium geprft.

Das Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives setzte auf seiner 77. Sitzung
den PTWI-Wert (Provisional Tolerable Weekly Intake) fur Aluminium von 7 mg/kg Korper-
gewicht auf 1 mg/kg Korpergewicht herab, da Aluminium die Fortpflanzung und das sich
entwickelnde Nervensystem bereits in Konzentrationen beeintrachtigen kann, die kleiner
sind als die auf der Grundlage des friheren PTWI-Wertes ermittelten.

Untersuchungsdaten aus dem Zeitraum 1999-2006 zeigen, dass sich die Aluminium-
konzentrationen der Grundnahrungsmittel im Vergleich zu 1993-1997 nicht wesentlich
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geandert haben, so dass davon ausgegangen werden kann, dass ein Erwachsener taglich
etwa 10 mg Aluminium aufnimmt.

Die Herabsetzung des PTWI- Wertes durch die WHO hat unter Berlcksichtigung dieser
Ergebnisse die Konsequenz, dass bei Erwachsenen bereits durch den normalen Lebens-
mittelverzehr der PTWI-Wert zu 100 % ausgeschopft ist.

In diesem Zusammenhang sind dann Lebensmittel von Bedeutung, die uberdurch-
schnittich hohe Aluminiumkonzentrationen aufweisen. Das kodnnen unter anderem
Lebensmittel sein, die Aluminiumhaltige Zusatzstoffe enthalten, mit Aluminium konta-
miniert sind oder natlrlicherweise hohe Aluminiumkonzentrationen aufweisen.

Eine nicht unerhebliche Aluminiumaufnahme kann aus dem Verzehr von Nahrungs-
erganzungsmitteln, hier insbesondere von Mineralstoff-Praparaten mit Bestandteilen an
Kieselerden, resultieren.

Auf Grund der Reduzierung des PTWI-Wertes fiur Aluminium sollte eine Aufnahme an
Aluminium mit dem Verzehr von Nahrungserganzungsmitteln, berechnet aus Kon-
zentration und empfohlener Tagesverzehrsmenge, bei Erwachsenen nicht mehr als
10 mg/Tag betragen.

Die Uberwiegende Zahl der eingesandten Proben entsprach dieser Empfehlung, bei funf
Kieselerde-Praparaten wurden jedoch deutlich hohere Gehalte im Bereich von 20 mg bis
87 mg Aluminium in der empfohlenen Tagesdosis ermittelt.

520000 Wirzmittel
Von 81 untersuchten Proben wurden insgesamt drei Proben (3,7 %) beanstandet.

Bei den beanstandeten Proben lag jeweils der Gehalt an dem Pflanzenschutzmittel
Carbendazim tber der zulassigen Hochstmenge der RHmV von 0,1 mg/kg.

590000 Naturliches Mineralwasser, Quellwasser, Tafe Ilwasser
Zur Untersuchung gelangten 66 Proben, von denen acht (12,1 %) zu beanstanden waren.

Im Einzelnen handelte es sich um 28 natlrliche Mineralwasser, 16 Quellwasser, zwolf
Tafelwasser und zehn Trinkwasser.

In Tafelwasser, das aus einer leitungsgebundenen Wasserbereitungsanlage lose in einer
Einrichtung zur Gemeinschaftsverpflegung abgegeben wird, wurde wiederholt Pseudo-
monas aeruginosa festgestellt. Das Wasser war bereits in den letzten Jahren aufgefallen.
Die Kontaminationsquelle lag offenbar im Geréat; das Trinkwasser, mit dem die Anlage
gespeist wurde, war einwandfrel.

Weitere 28 Proben Wasser wurden auf ihren mikrobiellen Status untersucht. Bean-
standungen ergaben sich dabei nicht, allerdings waren in sieben Féllen aufgrund des
Befundes weitere MalRnahmen zu veranlassen (Hygiene-Kontrollen, Uberprifung der
Eigenkontrollsysteme).

Zwei Proben nattrliches Mineralwasser russischer Herkunft wiesen Uberhéhte Nitrit-Kon-
zentrationen auf. AufRerdem war die Kennzeichnung aufRerst mangelhaft, und es bestand
Unklarheit Gber die amtliche Anerkennung der Quelle.

Zwei Proben natirliche Mineralwasser waren aufgrund geringer Mengen von Eisen-
hydroxid-Niederschlagen als wertgemindert zu beurteilen.

Ein natlrliches Mineralwasser trug irrefihrende Angaben zum Quellnamen.
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Aufgrund des Natriumgehaltes von mehr als 40 mg/l war die Auslobung eines Quell-
wassers ,geeignet zur Zubereitung von Sauglingsnahrung” als unzuléssig zu beurteilen.
Derartig bezeichnete Wasser durfen maximal 20 mg/l Natrium enthalten.

Sieben Proben natirliches Mineralwasser ohne Kohlensaure wurden auf Kontamination
mit leichtflichtigen Halogenkohlenwasserstoffen untersucht. Diese waren in keiner Probe
nachweisbar.

820000 — 860000 (ausgenommen 840000) Bedarfsgegenst ande

Von den im Berichtsjahr insgesamt 370 untersuchten Proben waren 51 Produkte (13,8 %)
hinsichtlich ihrer stofflichen Eigenschaften oder ihrer Deklaration inakzeptabel und wurden
beanstandet. Weitere 38 Erzeugnisse (10 %) wiesen Mangel auf, welche jedoch aufgrund
fehlender Rechtsgrundlagen formal nicht zu Beanstandungen fihrten. Im Folgenden wird
uber den im Berichtsjahr interessantesten Befund berichtet, (iber den Ubergang von Diiso-
butylphthalat (DiBP) von Verpackungen aus Papier und Kartonage auf trockene Lebens-
mittel, wie beispielsweise Mehl, Reis, Haferflocken, Paniermenhl etc.

Seit 2007 ist der amtlichen Lebensmitteliberwachung bekannt, dass Lebensmittel-
verpackungen, welche aus Papierrecyclat hergestellt wurden, mit Diisobutylphthalat
(DIBP) kontaminiert sein kdnnen. DIBP wird als Weichmacher in Dispersionsklebern fir
Papiere und Verpackungen eingesetzt, z. B. in Wellpappe oder in Kleberlicken von Zeit-
schriften oder Bichern, und gelangt durch deren Recycling in Papier- und Kartonver-
packungen. In Einzelfallen wurden DiBP-haltige Kleber auch zum Verkleben der fir den
Lebensmittelkontakt bestimmten Papiere verwendet.

DiBP wird aufgrund toxikologischer Studien als reproduktionstoxisch angesehen, d. h. die
Substanz fuhrt in tierexperimentellen Untersuchungen zur Schadigung der Nachkommen
und zur Beeintrachtigung der Fertilitat. Fur die Bewertung des Ubergangs von DiBP aus
Verpackungen auf Lebensmittel stehen derzeit keine wissenschaftlich abgeleiteten Grenz-
werte zu Verfigung. Von der Europaischen Lebensmittelsicherheitsbehdrde (EFSA) wurde
2005 die isomere Verbindung Di-n-butylphthalat (DBP) gesundheitlich bewertet, eine tole-
rierbare tagliche Aufnahme (TDI) von 0,01 mg/kg Korpergewicht abgeleitet und fir
Lebensmittelbedarfsgegenstande aus Kunststoff ein spezifischer Migrationsgrenzwert
(SML) von 0,3 mg/kg Lebensmittel festgelegt. Auch wenn fir DiBP aufgrund der unzu-
reichenden Datenlage kein TDI-Wert abgeleitet werden kann, so zeigen aber ent-
wicklungstoxikologische Studien mit hohen Dosen von DIBP und DBP an Ratten, dass
beide Substanzen zu vergleichbaren Effekten auf die Nachkommen flhren. Daher ist das
Bundesinstitut fur Risikobewertung (BfR) der Auffassung, dass DIBP als nicht weniger
schadlich betrachtet werden musse als DBP, solange fur DiBP die Daten fehlen, die zur
Bestimmung des kritischen Endpunktes fuhren kénnten. Auf der Sitzung der Arbeitsgruppe
~Papier, Karton und Pappe” des BfR am 05.07.2007 wurde auf der Basis einer Daten-
erhebung und einer realistischen Expositionsabschéatzung von Seiten des BfR ein voruber-
gehender Richtwert von 1 mg DiBP/kg Lebensmittel vorgeschlagen. Abgeleitet wurde
dieser Wert aus dem TDI fir DBP unter der Annahme, dass von den mit DiBP belasteten
Lebensmitteln in der Regel nicht mehr als 300 g/Tag verzehrt werden. Diese Begrenzung
berticksichtigt auch, dass die Verbraucher Phthalate aus verschiedenen Expositions-
quellen aufnehmen kénnen und daher die Exposition Gber Lebensmittelverpackungen den
TDI nur teilweise (hier zu 50 %) ausschopfen sollte. Fir Sauglings- und Kleinkinder-
nahrung wurde der Richtwert auf 0,5 mg/kg Lebensmittel festgelegt. Im Falle, dass sowohl
DIBP als auch DBP in der Verpackung vorhanden sind und auf das Lebensmittel tber-
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gehen, ist bei der Beurteilung der Substanzen aufgrund ihrer Ahnlichkeiten die Summe
beider Phthalate zugrunde zu legen.

Die Richtwerte sollen zunachst fir ein Jahr befristet gelten. Die Malinhahme hat zum Ziel,
der Industrie Gelegenheit zu geben, die Kontamination von Lebensmittelverpackungen
aus Papier oder Kartonage und die daraus folgenden Ubergange auf das verpackte
Lebensmittel zu minimieren.

In einer Selbstverpflichtung wurden seitens der Papierindustrie Mal3hahmen vereinbart,
um die Ubergange von DiBP auf Lebensmittel bis zum Jahr 2010 auf Mengen unter
0,3 mg/kg zu senken. So sollen bei der Verarbeitung von Papier und Kartonage, welche
fur den Lebensmittelkontakt bestimmt sind, keine Produkte zugefligt werden, die DiBP
enthalten und als Ersatz kein Stoff eingesetzt werden, der nach derzeitigem Erkennt-
nisstand &hnlich schadliche Wirkungen hat. Zudem soll durch eine generelle Substitution
von DiBP bei der Verarbeitung von Papier und Kartonage — auch im Nicht-Lebensmittel-
kontakt-Sektor — dieser Eintragspfad in den Papierkreislauf geschlossen werden.

In der zweiten Halfte des Jahres 2007 wurden im Chemischen Landes- und Staatlichen
Veterinaruntersuchungsamt Minster 58 Proben an Lebensmitteln, welche in Papier oder
Kartonage verpackt waren, im Hinblick auf DiBP und DBP, untersucht. Die Abbildung zeigt
einen Gesamtuberblick Uber die Befunde der Summen beider Dibutylphthalate in
Lebensmittelproben.

Abb. 1: Gehalte der Dibutylphthalate (Summe an DiBP und DBP) in 58 Lebensmittelproben

22 0 O0<0,3mg/kg

@ < 0,3 mg/kg m. eff.
Zwischenbeutel

O > 0,3 mg/kg

@ > 1 mg/kg

28 %

Aus den Untersuchungen geht hervor, dass 22 % der Lebensmittelproben Gehalte von
mehr als 1 mg/kg an Dibutylphthalaten aufwiesen, bei 29 % der Proben wurden Gehalte
von 0,3 — 1 mg/kg festgestellt. Lediglich die Halfte der Lebensmittel enthielt weniger als
0,3mg an Dibutylphthalat pro kg und war somit unter dem Gesichtspunkt des
vorsorglichen Gesundheitsschutzes auch langfristig als unbedenklich einzustufen.

Die Untersuchungsergebnisse zeigten weiterhin, dass Lebensmittel verschiedener
KorngroRe unterschiedlich sensibel im Hinblick auf ihre Adsorptionskraft beziglich der
Dibutylphthalate sind. So wurden beispielweise bei kornigen Getreideerzeugnissen wie
Reis, Couscous und Haferflocken Maximaliibergange im Bereich des Beurteilungswertes
von 1 mg/kg festgestellt. Demnach ist die Adsorptionskraft dieser Lebensmittel so grof3,
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dass Ubergange stattfinden konnen, die als rechtlich unzulassig anzusehen sind. Uber-
schreitungen des Beurteilungswertes wurden aul3erdem bei Knackebrot und Paniermehl
ermittelt sowie bei Babytrockenbrei, sofern hier kein Multilayer-Zwischenbeutel mit einer
Aluminiumschicht als funktioneller Barriere verwendet wurde. Als besonders aufnahme-
fahig stellten sich jedoch feinkdrnige Lebensmittel, wie beispielsweise Mehle oder Puder-
zucker, heraus. Maximalgehalte betrugen hier 3 - 5 mg/kg Lebensmittel.

2.1.2 Tierseuchendiagnostik

2.1.2.1 Salmonellen- Pravalenzstudien

Gemal der Verordnung (EG) Nr. 2160/2003 wurden im Zeitraum vom 01.10.2006 bis
01.10.2007 Salmonellen-Pravalenzstudien bei Mastschweinen und Puten durchgefuhrt.
Den Untersuchungen waren wie schon bei friheren Pravalenzstudien aufwéandige
Ringversuche zur Ermittlung der Eignung der beteiligten Untersuchungseinrichtungen
vorausgegangen.

In 346 Proben von Darmlymphknoten von Mastschweinen aus vier Schlachtbetrieben
wurden bei 26 Proben (7,5%) Salmonellen nachgewiesen. Die serologische
Differenzierung ergab in 22 Fallen den Serotyp S. Typhimurium — davon siebenmal in der
Variante Copenhagen, zweimal S. Agona, sowie jeweils in einem Fall S. Infantis und S.
Livingstone.

Im gleichen Zeitraum wurden 70 Sammelkotproben aus 14 Putenmastbetrieben in vier
Kreisen ebenfalls auf Salmonellen untersucht. Erfreulicherweise konnten in keiner der
Proben Salmonellen nachgewiesen werden.

2.1.2.2 Blauzungenkrankheit

Die Blauzungenkrankheit (BT) ist eine durch Mucken Ubertragene Viruserkrankung bei
Rindern, Schafen, Ziegen und Wildwiederkauern, die 2006 erstmalig in Deutschland
auftrat. Nachdem Uber die Wintermonate eine Ruhephase im Infektionsgeschehen
eingetreten war, gab es im Frihjahr 2007 ein Monitoring-Programm zur Beobachtung der
weiteren Entwicklung der Erkrankung. Dabei wurden ausgewahlte Rinder wiederholt
monatlich im ELISA auf Antikdrper untersucht, um festzustellen, ob das Virus noch aktiv
ist. Im Juni 2007 konnte dann das erste neuinfizierte Rind im Monitoring-Programm
nachgewiesen werden.

Im Verlaufe des Spatsommers kam es zu einem explosionsartigen Anstieg der Anzahl von
Neuausbriichen der Blauzungenkrankheit. Insgesamt gab es in Deutschland bis
Jahresende Uber 20.000 bestatigte Falle von Blauzungenkrankheit, davon Gber 10.000 in
Nordrhein-Westfalen mit rund 9.700 betroffenen Betrieben. Dabei waren etwa zu
zweidrittel Rinder und zu eindrittel Schafe betroffen, wobei Schafe in der Regel deutlichere
Symptome und eine hohere Todesrate aufwiesen.

Im Zusammenhang mit den Ausbrichen und daraus resultierenden diagnostischen
Untersuchungen wurden 2007 allein im CVUA insgesamt 15.447 Blutproben mittels ELISA
auf Antikorper (serologisch) und 2.435 Blutproben mittels der BTV8 real-time PCR auf
Virusgenom (virologisch/molekularbiologisch) untersucht.
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2.2 Schwerpunktuntersuchungen

2.2.1 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln pflan zlicher Herkunft

Im Berichtsjahr 2007 wurden im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung
insgesamt 495 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft auf RuUckstande von ca. 280
Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmitteln (Pestizide) untersucht. Hierzu
gehdorten auch die Untersuchungen im Rahmen des Lebensmittel-Monitorings.

Im Berichtsjahr 2007 wurde die Quechers-Methode (Amtliche Sammlung von Unter-
suchungsverfahren L 00.00-115) als zeit- und chemikaliensparende Methode im Labor
etabliert. Bereits fur ein Drittel der Proben konnte diese Multimethode erfolgreich
eingesetzt werden. Die restlichen Proben wurden tber die bewéahrte Multimethode DFG
S19 (Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren L 00.00-34) analysiert. Daneben
kamen Einzelmethoden zum Nachweis von Dithiocarbamaten, Bromid, Ethylenoxid und
Schalenbehandlungsmitteln zum Einsatz. Zusétzlich wurden alle Proben auf Riuckstande
von etwa 94 polaren, nicht unzersetzt verdampfbaren Pestizide mit der LC-MS/MS
untersucht.

Anzahl der Anzahl der Anzahl der
: Anzahl der Proben mit Proben mit
Untersuchungsmaterial Proben ohne N .. N ..
(Warencode) untersuchten bestimmbare Rickstanden Rickstanden
Proben Ruckstinde unterhalb der oberhalb der
Hochstmenge Hochstmenge
Getreide, Getreideprodukte 6 6 0 0
(150100 — 162604)
Hulsenfruchte, Olsamen,
Schalenobst 7 5 2 0
(230100 — 230904)
Frischgemise
(250100 — 250600) 120 55 59 6
Gemiuseerzeugnisse,
Gemiusezubereitungen 11 5 5 1
(260100 — 263500)
Pilze, Pilzerzeugnisse
(270100 — 281800) 25 13 8 4
Frischobst
(290100 — 290600) 180 22 144 14
Obstprodukte
(300100 — 304309) 28 8 10 10
Wein, Weinerzeugnisse
(330100 — 349009) 37 21 10 0
Bier
(360100 — 362100) 10 10 0 0
Sauglings- und
Kleinkindernahrungen 25 25 0 0
(481000 — 482600)
Tee
(470100 — 471504) 22 10 ! 5
Wirzmittel, Gewlirze
(520100 — 530819) 24 1 20 3

Auf Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmittel untersuchte Lebensmittel pflanzlicher

Herkunft
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Wie in der Tabelle dargestellt, kam es insgesamt bei 43 Proben (rund 9 %) zu Uber-
schreitungen der in der Ruckstands-HOochstmengenverordnung festgelegten Hochst-
mengen. Nach Berucksichtigung von Streubereichen wurden davon 34 Proben (6,9 %)
beanstandet.

Im Berichtsjahr 2007 wurden 23 Proben Griinkohl (Anbaugebiet Norddeutschland) im
Rahmen des Lebensmittel-Monitorings untersucht. In zwolf Proben wurden Rickstande
nachgewiesen. Zwei Proben wurden wegen HoOchstmengeniberschreitungen bei
Dimethoat/Omethoat, bzw. Difenoconazol beanstandet.

Die letzten Untersuchungen von Grinkohl im Rahmen des Lebensmittel-Monitoring haben
1997 stattgefunden. Damals zeigte sich, dass in Grunkohl so gut wie keine Pflanzen-
schutzmittelriickstande zu erwarten sind. Fir eine endgiltige Bewertung wird auf den
Monitoringbericht 2007 verwiesen.

In 20 Stachelbeerkonserven gab es bei 18 Proben Befunde. In elf Proben (58 %) wurden
insgesamt 14 Hochstmengenuberschreitungen festgestellt, die in vier Fallen (20 %) unter
Bertcksichtigung von Streubereichen beanstandet wurden. Dabei waren in drei Fallen un-
zuléssige Gehalte des polaren Fungizids Flusilazol enthalten.

In einzelnen Proben lagen Mehrfachrickstande mit bis zu sieben Wirkstoffen vor. Insge-
samt wurden in den Stachelbeeren 14 verschiedene Stoffe nachgewiesen

Auffallig war die erhéhte Zahl von Proben mit Mehrfachriickstanden, die meist unter den
Hochstmengen lagen. Zum Beispiel wurden bei den 62 untersuchten Erdbeerproben in
sieben Proben (11 %) jeweils finf Ruckstande gefunden. Mehrfachbefunde von bis zu
sieben bzw. acht Stoffen gleichzeitig spielten besonders in Tafeltrauben (Herkunft Chile,
Indien sowie Sudafrika) bzw. Birnen (Italien), Tee und Erdbeeren (Herkunft Spanien und
Griechenland) eine Rolle.

Nicht alle Pflanzenschutzmittel werden durch Rechtsvorschriften geregelt, vor allem wenn
Zulassungen fur Wirkstoffe erteilt werden, ohne dass eine H6chstmenge existiert. Auffallig
war in diesem Zusammenhang die hohe Zahl an Befunden von Thiacloprid und Boscalid in
Johannisbeeren, bzw. Erdbeeren, Méhren und Gurken. In finf (29 %) von 17 Johannis-
beerproben wurde Thiacloprid gefunden. Bei den Erdbeerproben waren in 22 (35 %) von
62 Proben Boscalid enthalten.

Birnen sind, wie es sich schon in den letzten Jahren bestatigt hat, haufig mit Rickstanden
von Pflanzenschutzmitteln belastet. In 14 (88 %) der 16 untersuchten Birnenproben gab es
Befunde. Es wurde jedoch keine Beanstandungen ausgesprochen. Vergleichbar verhielt
es sich mit den untersuchten Trauben von aul3erhalb der EU (Herkunft Chile, Indien und
Sudafrika). Alle elf Traubenproben waren mit Befund, es kam jedoch zu keiner
Ho6chstmengeniberschreitung.

Von 17 Proben Griinen Tee bzw. aromatisiertem Griinen Tee wurden zwei wegen Uber-
schreitung der Hochstmenge an Imidacloprid beanstandet. Auch bei der Untersuchung
von Curry kam es in zwei Fallen zu Beanstandungen wegen Uberschreitung der Hochst-
menge an Carbendazim.

In acht (47 %) von 17 untersuchten Nektarinen wurde Etofenprox gefunden. Alle Etofen-
prox Befunde lagen Uber der in Deutschland zulassigen Héchstmenge.

Es wurden insgesamt 25 Pilzproben untersucht. In vier Pfifferling Proben wurde DEET
festgestellt. Uber Einzelheiten des Sachverhalts wird gesondert im Abschnitt 2.1.1
(270000 Pilze) berichtet.
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2.2.2 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln tieri scher Herkunft

Im Berichtsjahr 2007 wurden insgesamt 41 Lebensmittel tierischer Herkunft auf
Ruckstande von Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmitteln (Pestizide) sowie
ausgewahlte Umweltkontaminanten wie polychlorierte Biphenyle (PCB) und Nitro-
moschusverbindungen untersucht. Die Analyse erfolgte fur die Matrizes Fisch und Eier
nach der Multimethode DFG S19 (Amtliche Sammlung von Untersuchungsverfahren
L 00.00-34 bzw. L 00.00-34 modifiziert) und fur die Matrix Honig nach einer vereinfachten
Methode zur Bestimmung von Pestiziden mittels Gaschromatographie (GC-ECD, GC-
MSD) und Hochdruckflissigkeitschromatographie-Tandemmassenspektrometrie (LC-
MS/MS).

Auf Riuckstande untersuchte Lebensmittel tierischer Herkunft

Anzahl Anzahl Proben |Anzahl der
Untersuchungsmaterial Azl el Proben ohne m.'.t . Pr"oben"mlt
untersuchten . Ruckstanden Ruckstanden
(Untersuchungsrahmen) bestimmbare
Proben g . unterhalb der oberhalb der
Rickstande N .
Hochstmenge |HOchstmenge
Fisch
(Ruckstandskontrollplan) 2 0 2 0
Eier
(Ruckstandskontrollplan) 10 10 0 0
Honig
(Planproben) 19 19 0 0
Honig
(Ruckstandskontrollplan) 10 10 0 0

In den beiden untersuchten Forellen Proben wurden ausschliel3lich Organochlor
verbindungen nachgewiesen. Dabei handelte es sich im Einzelnen um PCB, pp-DDE,
Moschus-Keton und Hexachlorbenzol.

In den 29 Honigproben sowie zehn Eiproben wurden keine Riickstdnde nachgewiesen.

2.2.3 Untersuchung auf Acrylamid

Seit 2002 die schwedische Behérde fur Lebensmittelsicherheit auf die Belastung von
Lebensmitteln mit Acrylamid hinwies, werden auch in Deutschland regelmé&Rig
Lebensmittel auf diesen Analyten untersucht. Acrylamid wird in Lebensmitteln bei der
Herstellung oder Zubereitung (z.B. Grillen, Braten, Backen, Rosten, Frittieren) sowohl im
gewerblichen als auch im hauslichen Bereich gebildet und daher als so genannter ,food
borne contaminant® bezeichnet.

H H H
C_C/ N/
N S

I
O

Acrylamid wirkt im Tierversuch neurotoxisch, krebserregend (kanzerogen) und erbgut-
verandernd (genotoxisch). Um eine neurotoxische Wirkung hervorzurufen, sind die in

Acrylamid
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Lebensmitteln bisher nachgewiesenen hochsten Gehalte auch unter Berticksichtigung des
Verzehrs stark belasteter Lebensmittel nicht ausreichend.

Um den Verbraucher zu schitzen soll dennoch, unabhangig von der gesundheitlichen
Bewertung der Acrylamidgehalte, die Entstehung von Acrylamid in Lebensmitteln
maoglichst schnell reduziert werden.

Zwischen Bund und Landern wurde daher ein Minimierungskonzept entwickelt. Im
Rahmen dieses Konzeptes wurden fir Acrylamid Signalwerte festgelegt, die jahrlich neu
berechnet werden. Fur den Signalwert existieren bestimmte Vorgaben, nach denen dieser
maximal 1000 pg/kg betragen darf und einmal berechnete Werte nicht angehoben,
sondern nur beibehalten oder gesenkt werden koénnen. Bei Erzeugnissen, die den
Signalwert Ubersteigen, werden die Hersteller aufgefordert, die Gehalte zu reduzieren
(Minimierungsdialog).

Als Modifikation des Minimierungskonzeptes wurde 2004 der Beobachtungswert
eingefuhrt, der eine Bewertung der Minimierungssituation zulasst. Der Beobachtungswert
wird einerseits fur Lebensmittelgruppen ermittelt, deren Acrylamidgehalte tber 1000 pg/kg
liegen und ermdglicht es, Veranderungen der Acrylamidgehalte oberhalb dieses
maximalen Signalwerts zu dokumentieren. Andererseits kommt es auch vor, dass die
Acrylamidgehalte in einer Warengruppe im Vergleich zum Vorjahr wieder ansteigen. Da
das Minimierungskonzept aber vorsieht, die Signalwerte nicht anzuheben, stellt der
Beobachtungswert in diesem Fall auch negative Minimierungserfolge dar.

Die erstmals 2002 und die im Jahr 2007 berechneten Signal- und Beobachtungswerte
werden in folgender Tabelle gegentubergestellt:

Acrylamid: Signal- und Beobachtungswerte 2002 und 2007:

Signalwert Signalwert
Produktgruppe pg/kg ug/kg

(gultig ab 17.09.2002) (gultig ab 11.01.2007)
Feine Backwaren aus Mirbeteig 800 300 (578%)
Frihstlckscerealien 260 180
Kaffee, gerostet 370 277
Kartoffelchips 1000 (1500%) 1000 (1200%)
Knéckebrot 610 496
Pommes frites, zubereitet 770 530 (608*)
Kartoffelpuffer, zubereitet 1000 1000 (1098*)
Lebkuchen und lebkuchenhaltige Gebacke 1000 1000 (1490%)
Spekulatius 1000 416
Kinderkekse/Zwieback n.b. ** 197
Diabetikerdauerbackwaren n.b. ** 545 (813%)
Kaffee, l6slichextrakt n.b. ** 969
Kaffeeersatz n.b. ** 801

* Beobachtungswert
** nicht berechnet

2007 wurden im CVUA Minster insgesamt 124 Proben auf Acrylamid untersucht. Die
Gesamtzahl der Proben und ihre Aufteilung auf die verschiedenen Warencodeober-
gruppen sind im folgenden Diagramm dargestellt.
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Aufteilung der Probenanzahl nach der Warencodeoberg ruppe
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Warencodeobergruppe

Zwolf der untersuchten Proben Uberschritten eindeutig den zum Untersuchungszeitpunkt
gultigen Signalwert. Bei diesen Proben handelte es sich um Produkte aus den Waren-
gruppen der Feinen Backwaren aus Mirbeteig, der Lebkuchen und lebkuchenhaltigen
Gebacke, der Kartoffelknabbererzeugnisse, Kaffee und Kaffeextrakte sowie der
diatetischen Lebensmittel. Die Gehalte der restlichen 132 Proben lagen unter Berlck-
sichtigung des analytischen Streubereiches unterhalb der Signalwerte, wobei sieben
Proben Werte unter der Nachweisgrenze (NWG) von 30 pg/kg und zwolf Proben Werte
unterhalb der Bestimmungsgrenze (BG) von 60 pg/kg aufwiesen.

Einen ausfuhrlichen Uberblick tber die einzelnen Produkte mit Signalwertiiber-
schreitung gibt Tabelle 4, die Produkte ohne Signalwertiiberschreitung sind in
Tabelle 5 aufgefihrt :

Tabelle 4: Proben mit Signalwertberschreitung,
Ubersicht Uber die Untersuchungsergebnisse fur Acrylamid
X\ézr:n' Produktgruppe Proben Signalwert Ergebnisse in (ug/kg)
181000 |Feine Backwaren aus Murbeteig |1 300 550
181900 |Lebkuchen und lebkuchenhaltige |1 1000 1539
Gebacke
240700 |Kartoffelknabbererzeugnis 5 1000 1381, 2100, 2400,
2650, 3050
460200 |Kaffee, gerostet 3 277 490, 540, 640
460600 |Kaffeeersatzextrakte 1 801 1492
492100 |Backware fur Diabetiker 1 545 1040
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Tabelle 5: Proben ohne Signalwertliberschreitung,
Ubersicht Uber die Untersuchungsergebnisse fur Acrylamid
Waren- = Anzahl Gkl Gkl aglit;?lsse
code roduktgruppe Proben Proben Proben Mini- e
<NWG |<BG
mum mum
170000 |Knéackebrot 16 -- 1 68 557
180000 |Feine Backwaren aus Mirbeteig |27 5 3 60 375
Zwieback 2 1 -- 70 --
Knabbererzeugnis aus Getreide |1 -- -- 210 --
Lebkuchen, lebkuchenhaltige 14 5 88 913
Gebacke
240000 |Kartoffelknabbererzeugnisse 27 -- -- 170 970
460000 |Kaffee, gerostet, 7 -- -- 175 450
Kaffeeextrakt 2 -- -- 607 780
Kaffeeersatz, 6 - - 306 1098
Kaffeeersatzextrakt
480000 |Sauglings- und 1 - - 139 -
Kleinkindernahrung
490000 |Diatetische Lebensmittel 9 1 3 60 471

2.2.4 Untersuchung auf polychlorierte Dibenzo-p-di  oxine und Dibenzofurane

Im Berichtsjahr 2007 wurden insgesamt 393 Proben kongenerenspezifisch auf poly-
chlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und Dibenzofurane (PCDF), haufig auch gemeinsam
vereinfachend als ,Dioxine" bezeichnet, analysiert. Das Hauptaugenmerk der Unter-
suchungen lag wiederum auf der Analyse von Einzel- und Mischfuttermitteln. Das bereits
in den letzten Jahren beobachtete nachlassende Interesse an Frauenmilchunter-
suchungen hat sich auch im Jahr 2007 fortgesetzt, in dem lediglich vier stillende Frauen
eine entsprechende Untersuchung auf Dioxine sowie Organochlorpestizide und poly-
chlorierte Biphenyle (PCB) beantragt haben. Dagegen wurden im Rahmen eines Sonder-
messprogrammes 199 Frauenmilchproben auf perfluorierte Tenside (PFT) untersucht
(s. 2.2.6). Im Einzelnen verteilen sich die auf Dioxine untersuchten Proben wie folgt:

Futtermittel: 312
Lebensmittel: 77
Frauenmilch: 4

2.2.4.1 Untersuchung von Futtermitteln

Im Jahr 2007 wurden insgesamt 1449 Futtermittel zur Untersuchung im Rahmen des koor-
dinierten nationalen Futtermittelkontrollprogramms 2007 eingesandt. Davon sind 312
Futtermittelproben auf Dioxine und 352 Futtermittelproben auf polychlorierte Biphenyle
(PCB) untersucht worden. Zusatzlich zu den oben genannten Untersuchungen wurden in
77 Futtermittelproben auf die chlorierten Kohlenwasserstoffe (CKW) gemal3 der Anlage 5
der Futtermittelverordnung tber unerwiinschte Stoffe und in 50 Futtermittelproben auf die
dioxin-&hnlichen PCB (dI-PCB) untersucht.
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Gemal der Richtlinie 2006/13/EG uber unerwiinschte Stoffe in Futtermitteln in Bezug auf
Dioxine und dioxin-ahnliche PCB, die in die Anlage 5 Nr. 27 Futtermittelverordnung
umgesetzt wurde, sind Hoéchstgehalte fir Dioxine und die Summen aus Dioxinen und
dioxin-dhnlichen PCB festgelegt. Die 2006 entwickelte Methode zur Bestimmung der
dioxin-ahnlichen PCB in Futtermittel wurde in der Routine manifestiert. Das Hauptaugen-
merk wurde dabei auf die Reduzierung der laborinternen Hintergrundbelastung durch Aus-
heizen der verwendeten Glasgerate in einem Hochtemperaturofen bei 450 C gelegt. Dies
ist vor allem wichtig, da die Konzentrationsobergrenze (upperbound) fir dioxin-ahnliche
PCB aufgrund der Annahme berechnet wird, dass samtliche Werte der einzelnen Kon-
genere, die unter der Quantifizierungsgrenze liegen, gleich der Quantifizierungsgrenze
sind.

Die Abbildung 2 zeigt die Haufigkeitsverteilung fiir die Dioxingehalte in den untersuchten
Proben. Alle Gehalte sind als Nanogramm (ng) toxische Equivalente (TEQ) pro kg
Futtermittel, bezogen auf 88 % Trockenmasse angegeben, wobei gemald Futtermittel-
verordnung die Berechnung der TEQ-Werte mit den von der Weltgesundheitsorganisation
1997 vorgeschlagenen Equivalentfaktoren (WHO-TEQ), jeweils unter Einbeziehung der
vollen Bestimmungsgrenze fir nicht nachgewiesene Kongenere erfolgte (upperbound).
Dabei lagen in ca. 80 % der vorliegenden Proben die Dioxingehalte unter 0,10 ng WHO-
PCDD/F-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf 88 % Trockenmasse und damit im Bereich der
ubiquitaren Hintergrundbelastung.

Zwei Proben wiesen einen Gehalt von >0,50 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg Futtermittel
bezogen auf 88 % Trockenmasse auf. Bei der einen Probe handelte es sich um ein
Lachso6l mit einem Gehalt von 1,85 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg bezogen auf 88 % Trocken-
masse. Der Hochstgehalt fur Fischole liegt gemanR § 23 (1) Futtermittelverordnung (FutMV)
I. V. mit Anlage 5 Nr. 27 FutMV bei 6,0 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf
88 % Trockenmasse.

Bei der zweiten Probe handelte es sich um eine Heuprobe. Diese Probe wies einen Gehalt
von 0,796 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg bezogen auf 88 % Trockenmasse auf. Der Wert liegt
unter Berucksichtigung des Vertrauensbereichs der Bestimmungsmethode unterhalb des
Hochstgehaltes der FutMV von 0,75 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg, aber oberhalb des
Aktionsgrenzwertes von 0,50 ng WHO-PCDD/F-TEQ/kg, jeweils bezogen auf 88 %
Trockenmasse. Aufgrund der Uberschreitung des Aktionsgrenzwertes muss geman
8 3 Nr. 20 LFGB die Kontaminationsquelle ermittelt werden.
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PCDD/PCDEF in Futtermitteln
(n=312)
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Abbildung 2

Zusatzlich wurden mehrere Futtermittelproben als Verfolgsproben zu Eiproben untersucht,
um gemal der Empfehlung 2006/88/EG, Punkt 2a und 2b die Quelle fir erhéhte Dioxin-
gehalte in den Eiern zu ermitteln und gegebenenfalls Ma3nahmen zur Beschrankung oder
Beseitigung der Kontaminationsquelle treffen zu kénnen. Dabei konnte festgestellt werden,
dass die Futtermittel nicht die Kontaminationsquelle fur die erhdhten Dioxingehalte in den
Huhnereiern darstellen.

Abbildung 3 zeigt die Haufigkeitsverteilung fur die Gehalte an dioxin-ahnlichen PCB (dI-
PCB) in den untersuchten Futtermittelproben. Alle Gehalte sind als Nanogramm (ng)
toxische Equivalente (TEQ) pro kg Futtermittel, bezogen auf 88 % Trockenmasse
angegeben, wobei gemaR Futtermittelverordnung die Berechnung der TEQ-Werte mit den
von der Weltgesundheitsorganisation 1997 vorgeschlagenen Equivalentfaktoren (WHO-dI-
PCB-TEQ), jeweils unter Einbeziehung der vollen Bestimmungsgrenze fir nicht nach-
gewiesene Kongenere erfolgte (upperbound). Auch hier lagen in ca. 80 % der vor-
liegenden Proben die Gehalte an dioxin-dhnlichen PCB unter 0,10 ng WHO-dI-PCB-
TEQ/kg Futtermittel, bezogen auf 88 % Trockenmasse und damit im Bereich der
ubiquitaren Hintergrundbelastung.

Eine Grasprobe enthielt einen Gehalt von 0,45 ng WHO-dI-PCB-TEQ/kg, bezogen auf
88 % Trockenmasse. Der Gehalt an dioxin-ahnlichen PCB in der frischen Grasprobe
betrug lediglich 0,063 ng WHO-dl PCB-TEQ/kg. Aufgrund des geringen Trockenmasse-
gehaltes von Weidegras, der in der betreffenden Probe 13 % betrug, erhéht sich der
Gehalt an dioxin-ahnlichen PCB bei Bezug auf 88 % Trockenmasse um ungeféhr das 7-
fache. Dies ist bei vielen Grasproben der Fall, so dass es bei dieser Futtermittelgruppe
haufiger zu einer Aktionsgrenzwert bzw. Hochstgehaltsiberschreitung sowohl bei dioxin-
ahnlichen PCB als auch Dioxinen kommen kann, wenn eine Umrechnung auf die in der
Futtermittelverordnung vorgeschriebene Bezugsgrundlage von 88 % Trockenmasse
erfolgt.
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Dioxin-ahnliche PCB in Futtermitteln
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Abbildung 3

In einer weiteren Probe wurden 1,7 mg/kg Pentachlorphenol (PCP) gefunden. Aufgefallen
war die Probe bei der routinemafigen Untersuchung auf Dioxine aufgrund des typischen
Kongenerenmusters, das herstellungsbedingt haufig als Verunreinigung in PCP auftritt.
Die untersuchte Probe stellte ein Gemisch aus Mineralstoffen und Hefe dar. Bereits 2003
war Zuckerhefe aus Brasilien aufgrund eines erhdhten Dioxingehaltes beanstandet
worden. Auch in der damaligen Probe war aufgrund des Dioxinmusters auf eine PCP-
Kontamination geschlossen worden.

2.2.4.2 Untersuchung von Lebensmitteln

Im Berichtsjahr 2007 wurden insgesamt 77 Lebensmittelproben kongenerenspezifisch auf
polychlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und Dibenzofurane (PCDF) sowie auf dioxin-
ahnliche PCB (dI-PCB) untersucht. Fur diese Kontaminanten gelten seit 2006 gemein-
schaftliche Hochstgehalte. Die aktuellen Ho6chstgehalte sind in der Verordnung
(EG) Nr. 1881/2006 der Kommission zur Festsetzung der Hochstgehalte fur bestimmte
Kontaminanten in Lebensmitteln festgelegt. Sie gelten fir die Gehalte an Dioxinen sowie
die Summe aus Dioxinen und dI-PCB.

Im Juli 2007 wurde von der EU-Kommission Uber das europdaische Schnellwarnsystem
RASFF eine Meldung verbreitet, dass bei Importkontrollen in der Schweiz Guarkernmehl-
Importe aus Indien mit deutlich erhohten Gehalten an Dioxinen und Pentachlorphenol
(PCP) aufgefallen waren. Das in den Proben nachgewiesene Dioxinmuster ist typisch fir
herstellungsbedingte Verunreinigungen von PCP. Aufgrund des Kongenerenmusters und
des relativ konstanten Verhéaltnisses zwischen Dioxinen und PCP konnte geschlossen
werden, dass das Pentachlorphenol die Quelle fir die Dioxinkontamination darstellt. Da
das in der Schweiz aufgefallene Guarkernmehl unter anderem auch nach Nordrhein-
Westfalen geliefert worden war, mussten kurzfristig 24 Proben Guarkernmehl, Dickungs-

38



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

mittelmischungen mit Guarkernmehl sowie verschiedene Lebensmittel mit Zusatz von
Guarkernmehl als Verdickungsmittel auf Dioxine und PCP untersucht werden. Bei der
Untersuchung stellte sich heraus, dass das PCP im Guarkenmehl nicht als Phenol
sondern als Natriumsalz vorliegt, was erhebliche Auswirkungen auf die Analytik hat. Da
das Natriumsalz nur bedingt durch organische Lésungsmittel bei der Extraktion erfasst
wird, wurden lediglich 10 % des tatséchlichen Gehaltes gefunden, wenn das Guarkern-
mehl direkt extrahiert wurde. FiUr die Erfassung des gesamten PCP-Gehaltes musste die
Probe vor der Extraktion mit organischen Losungsmitteln zun&chst angesauert werden.

Bei der am hochsten belasteten Probe handelte es sich um ein Guarkernmehl mit einem
Gehalt an Dioxinen von 485,1 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Erzeugnis sowie einem PCP-
Gehalt von 59 mg/kg. Funf Soja-Drinks, die unter Verwendung dieses Guarkernmehls her-
gestellt wurden, wiesen Dioxingehalte von 4,99-73,9 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett sowie
PCP-Gehalte zwischen 0,01 und 0,11 mg/kg Erzeugnis auf.

Hochstmengen fur Dioxine in Soja Drinks gibt es nicht. Da die untersuchten Produkte als
.rein pflanzlich®, ,cholesterinfrei* und ,laktosefrei* beworben werden, ist davon auszu-
gehen, dass sie insbesondere von Verbrauchern mit Laktoseintoleranz als Kuhmilchersatz
verzehrt werden. Fur Rohmilch und Milcherzeugnisse, einschlieBlich Butterfett legt die
Verordnung (EG) Nr. 1881/2006 einen Hochstgehalt von 3 pg WHO-PCDD/F-TEQ/g Fett
fest. Legt man diesen Hochstgehalt zugrunde, so lagen die in den untersuchten Proben
bestimmten Dioxingehalte deutlich oberhalb dieses Hochstgehaltes. Der Verzehr eines
Sojadrinks anstelle von Kuhmilch, bei dem die fur Milch geltenden Hochstgehalte fur
Dioxine Uberschritten sind, wirde von den Verbrauchern abgelehnt. Die Proben wurden
geman Artikel 14, Abs. 2b und Abs. 5 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 als nicht sicher
eingestuft, da davon auszugehen ist, dass sie fir den Verzehr durch den Menschen in
Folge einer durch Fremdstoffe bewirkten Kontamination inakzeptabel sind. Zudem Uber-
schritten mit einer Ausnahme die PCP-Gehalte in den Soja Drinks die betreffende
Hochstmenge. Pentachlorphenol ist in Anlage 5 der Riuckstandshéchstmengen-
Verordnung (RHmV) aufgefihrt. Fir jeden in der Anlage 5 aufgefiihrten Stoff schreibt § 1
Abs. 4 Nr. 1 der RHmV eine allgemeine H6chstmenge von 0,01 mg/kg vor.

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung sowie des nationalen Rickstands-
kontrollplanes wurden insgesamt 19 Eiproben aus unterschiedlichen Haltungsformen
untersucht. Dabei lagen die Dioxingehalte zwischen 0,20 und 6,32 pg WHO-PCDD/F-
TEQ/g Fett und die Gehalte fir die Summe aus Dioxinen und dI-PCB zwischen 0,31 und
12,6 pg WHO-PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett. Die entsprechenden Hochstmengen fir diese
beiden Parameter betragen 3,0 bzw. 6,0 pg TEQ/g Fett. Die beiden Proben mit den
hochsten Gehalten fir die Summe aus Dioxinen und dI-PCB (12,6 bzw. 6,76 pg WHO-
PCDD/F/dI-PCB-TEQ/g Fett) stammten aus Boden- bzw. Freilandhaltung.

Die in den ubrigen untersuchten Lebensmitteln nachgewiesenen Dioxingehalte waren als
unauffallig zu beurteilen.
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2.2.5 Sonderuntersuchungen

2.2.5.1 Genetischer ldentitatsnachweis bei Rindern

Durch die Bestimmung bestimmter individuell vererbter genetischer Marker, des so-
genannten genetischen Fingerabdrucks, kann die Identitdt eines Lebewesens eindeutig
bestimmt werden. Als internationaler Standard hat sich dabei die Untersuchung von
Mikrosatelliten mittels PCR und hochauflosender Kapillarelektrophorese bewahrt. Im
CVUA wird das Verfahren routinemaldig fur den Identitdtsnachweis von Rindern
eingesetzt. Die Untersuchungen werden schwerpunktmafig fir ganz NRW durchgefihrt.

Im Jahr 2007 wurden 64 Proben aus der Tierseuchendiagnostik, bei denen der Verdacht
unstimmiger Herkunft bestand, hinsichtlich der Identitat untersucht. Die Proben stammten
aus insgesamt 26 Verdachtsfallen, in zehn Fallen wurden Unstimmigkeiten bei der
Probenzuordnung festgestellt.

2.2.5.2 Tiervergiftungen / Koderproben

Besonders bemerkenswert ist bei den Proben, die mit einem Vergiftungsverdacht ein-
gesandt wurden, dass in knapp der Hélfte der Proben akut toxische Stoffe nachgewiesen
wurden.

2007 wurden 91 Proben zur toxikologischen Untersuchung eingesandt (s. Tabelle 6).

37 Proben kamen aus dem Regierungsbezirk Minster und 54 Proben vom Staatlichen
Veterinaruntersuchungsamt Krefeld. Diese wurden auf Grund einer Kooperation hier unter-
sucht.

Etwa 30 % aller Proben waren Vogel und davon wiederum 50 % Greifvogel. Die Greifvdgel
scheinen besonders geféahrdet zu sein, da sie Tauben und andere Kleintiere als Beutetiere
haben, die auch von Menschen verzehrt werden. Kriminelle Personen legen daher immer
wieder vergiftete Kdder fir sie aus.

15 % der Proben waren Heimtiere, wie Hunde und Katzen.

Weitere 30 % waren Kdder, die bei verendeten Tieren gefunden wurden oder Gberwiegend
von Hundebesitzern der amtlichen Uberwachung tberbracht worden waren.

Bei den Nutztieren handelte es sich um Proben, bei denen der Verdacht einer Fehl-
ernahrung vorlag, wie z. B. Uber- oder Unterdosierung von Kupfer bei Wiederkauern.

40



CVUA Minster

Jahresbericht 2007
Tabelle 6
MuUnster Kooperation Krefeld

Probenart negativ|positiv [Summe |negativ|positiv [Summe |Gesamt
Vogel

Greifvogel 7 7 4 6 10 17

andere Vogel |4 2 6 2 7 9 15
Saugetiere

Nutztiere 5 1 6 6

Wildtiere 2 2 2

Heimtiere 6 1 7 3 2 5 12
Fische 0 1 1 1
Lebensmittel 2 2 1 1 3
Koder 6 1 7 10 13 23 30
Futtermittel 2 2 2 1 3 5
Summe Ergebnis 25 12 24 30
Summe Herkunft 37 54
Gesamtsumme 91

2.2.6 Untersuchung von Frauenmilch

Im Rahmen eines Sondermessprogramms wurden im Jahr 2007 insgesamt 199 Frauen-
milchproben von stillenden Mittern aus Nordrhein-Westfalen auf perfluorierte Tenside
(PFT) untersucht. Die kostenlosen Untersuchungen waren stillenden Frauen vom
Ministerium fir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz des
Landes Nordrhein-Westfalen (MUNLV) angeboten worden, nachdem im Jahr 2006 erheb-
liche Umweltbelastungen durch PFT im Sauerland festgestellt worden waren. Die
Belastungen ruhrten von Industrieabfall mit hohen PFT-Konzentrationen her. Dieser Abfall
wurde von einer Recycling-Firma zu einem so genannten Bodenverbesserer verarbeitet
und anschlielend von Landwirten auf landwirtschaftlich genutzten Flachen im Sauerland
ausgebracht.

Die im CVUA in Munster durchgefuhrten Frauenmilchuntersuchungen erfassten die
folgenden PFT: Perfluor-n-pentansaure (PFPA), Perfluor-n-hexansaure (PFHxA), Perfluor-
n-heptansaure (PFHpA), Perfluor-n-octansédure (PFOA), Perfluor-n-nonansaure (PFENA),
Perfluor-n-decanséure (PFDA), Perfluor-n-undecansaure (PFUnA), Perfluor-n-dodecan-
saure (PFDoA), Perfluor-1-butansulfonat (PFBS), Perfluor-1-hexansulfonat (PFHXS),
Perfluor-1-heptansulfonat (PFHpS), Perfluor-1-octansulfonat (PFOS), Perfluor-1-decan-
sulfonat (PFDS). Als interne Standards wurden die jeweils **C-markierten Substanzen
PFHXA, PFOA, PFOS, PFDA und PFDoA eingesetzt. Die analytische Bestimmung erfolgte
durch LC-MS/MS.

In 163 Proben konnte PFOS und in 162 Proben konnte PFOA nachgewiesen werden.
Dabei lagen in jeweils ca. 50 Fallen die Gehalte zwischen Nachweis- und Bestimmungs-
grenze. In zwei weiteren Proben konnte PFHxS mit Gehalten von 0,18 und 0,16 ug/l
bestimmt werden. Die Uubrigen untersuchten PFT konnten bis zu Nachweisgrenzen
zwischen 0,05 und 0,15 pg/l nicht nachgewiesen werden.
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In der nachfolgenden Tabelle sind die statistischen Parameter fir die in den
Frauenmilchproben bestimmten PFOS- und PFOA-Gehalte aufgefihrt. Zum besseren
Vergleich mit Studien aus anderen Landern wurden sowohl die statistischen Parameter fur
lediglich die positiven Proben als auch die statistischen Parameter unter Einbeziehung des
numerischen Wertes der halben Nachweis- bzw. Bestimmungsgrenze fir Proben
berechnet, bei denen die entsprechenden PFT-Gehalte unterhalb der jeweiligen Nach-
weisgrenze bzw. Bestimmungsgrenze lagen.

PFOA* PFOS* #
5 PFOA* |LOQ:0,08LOD:| PFOS* |L0Q: 0,04 LoOD: |2 PFOS, * | 2 PFOS +
arameter PFOA PFOA
(ngll) 0,05 (ngll) 0,02 (gl (ualh
(pafl) (pa/l
Mittelwert 0,176 0,113 0,093 0,060 0,200 0,173
Median 0,137 0,090 0,082 0,056 0,183 0,140
Maximum 0,610 0,610 0,284 0,284 0,810 0,820
Minimum 0,080 0,025 0,050 0,010 0,039 0,035
90" Perzentil 0,320 0,239 0,138 0,123 0,362 0,316
n>LOQ 113 111
n>LOD 162 163

LOD: Nachweisgrenze (Limit of detection)

LOQ: Bestimmungsgrenze (Limit of quantification)

*: Werte fur die Proben mit PFT-Gehalten oberhalb der Bestimmungsgrenze

* . Werte unter Einbeziehung der jeweiligen halben Nachweis- bzw. Bestimmungsgrenze

Tabelle 7: PFOS und PFOA in Frauenmilchproben aus Nordrhein-Westfalen

Im Berichtsjahr wurden lediglich vier Frauenmilchproben auf Organochlorpestizide, poly-
chlorierte Biphenyle (PCB) sowie Dioxine untersucht. Diese geringe Probenzahl verdeut-
licht erneut das bereits in den vergangenen Jahren festgestellte stark nachlassende
Interesse nordrhein-westfalischer Frauen an entsprechenden Analysen. Die in den vier
Proben nachgewiesenen Schadstoffgehalte lagen im vergleichbaren Konzentrations-
bereich wie die Ergebnisse von Untersuchungen aus friheren Jahren. Aufféalligkeiten
waren nicht zu erkennen.

2.2.7 Mykotoxine

Hochstgehalte fir Mycotoxine waren in der Verordnung VO (EG) Nr. 466/2001 vom
08.03.2001 zur Festsetzung der Hochstgehalte flr bestimmte Kontaminanten in Lebens-
mitteln festgelegt.

Diese Regelung wurde durch die VO (EG) Nr. 1881/2006 ersetzt und insbesondere im
Bereich der Fusarientoxine erganzt. Die Verordnung galt ab 01.03.2007, entsprechende
Ubergangsfristen waren festgelegt.

Durch die VO (EG) Nr. 1126/2007 vom 28.07.2007 wurden die Hochstgehalte erneut ge-
andert, und zwar insbesondere im Hinblick auf Fusarientoxine in Mais und daraus herge-
stellte Lebensmitteln. Diese Verordnung gilt seit dem 01.07.2007.

In der Mykotoxin-Hochstmengenverordnung (MHmMV) sind weitere Hochstmengen fir
solche Lebensmittel aufgefihrt, die nicht speziell in der EG-Kontaminanten-Verordnung
aufgelistet sind.
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2.2.7.1 Untersuchungen auf Aflatoxine B1, B2, G1,G 2

Im Berichtszeitraum wurden 393 Proben auf'_ihre Gehalte an Aflatoxine B1, B2, G1 und
G2 Uberprift. Die folgende Tabelle stellt eine Ubersicht hierzu dar:

Warencode / Anzahl Beanst. | Aflatoxin B1 Aflatoxin B1 Anzahl Proben
Probenart Proben Proben <NG <BG mit Aflatoxingehalten
(=0,04 pg/kg) | (=0,10 pg/kg) (Gehalte in pg/kg)
B1 > B1 >
(<2) | (<4 | >2) | (>4

15/ Getreide 3 3
16 / Getreideprodukte 24 22 2 2
17 / Brote 22 20 1 1 1
18 / Backwaren 54 29 7 17 18 1
21 / Dessert 1 1
22 | Teigwaren 35 35
23/ I:|Ulsenfri]chte,
Olsamen, 33 4 27 2 4 4 2
Schalenobst
Paranuss 1 1
Pistazie 17 3 13 1 3 3 1
Mandel 1 1
Walnuss 2 2
Erdnuss 3 2 1 1
Andere Nisse,
Nussmischungen 4 4
Olsaaten 4 1 3 1 1
Schalenobst 1 1
30/ Trockenfriichte 25 22 2 1 1
40 / Brotaufstrich 2 1 1 1
421 ;f'gggg‘e‘gg'sse 31 3 11 4 13 | 13| 3| 3
43/ StlRwaren 18 3 6 9 9
44 | Schokolade 55 9 13 33 | 33
47 | Tee 1 1
48 | Kindernahrung auf
Getreidebasisg 1 1
49 / Diatet. LM 8 4 2 2 2
51/
Nahrungserganzung 1 1
52 [ Wirzmittel,
Gewilrzzubereitg. 57 21 13 1 1
53/ Gewiirze 12 8 2 2 2
)3 393 7 234 51 100 | 103 8 5
% 100 2 60 13 25 26 2 1,3

Von den insgesamt 393 untersuchten Proben lag der Gehalt an Aflatoxin B1 in 234 Proben
(60 %) unterhalb der Nachweisgrenze von 0,04 pg/kg. In weiteren 51 Proben (13 %) lag
der Gehalt an Aflatoxin B1 unterhalb der Bestimmungsgrenze von 0,10 pg/kg.

Zu den Produktgruppen, in denen Aflatoxine relativ haufig nachgewiesen wurden, zahlten
Olsamen, hier waren insbesondere Pistazien auffallig, sowie StiRwaren und Backwaren,
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bei denen Olsamen als Zutat verwendet wurden, auRerdem Schokolade und Gewiirzzu-
bereitungen, hier insbesondere mit Paprika, Chili.

Beanstandungen wegen Uberschreitung der zuldssigen Hochstmengen wurden in sieben
Fallen (2 %) ausgesprochen. Dabei handelte es sich um Pistazien, Halberzeugnisse fir
Pistazien-Eis und Sonnenblumenkerne, in zwei Proben wurden dabei auffallend hohe
Gehalte von 23,3 pg/kg fir ein Speiseeis-Halberzeugnis sowie 21,5 pg/kg fur gerdstete
und gesalzene Pistazien ermittelt.

Die Belastung der untersuchten Lebensmittel mit Aflatoxinen ist mit den Ergebnissen im
letzten Jahr weitgehend vergleichbar.

Zusétzlich wurden 43 Proben Rohmilch auf eine Kontamination mit Aflatoxin M1 gepruft,
hier lag der Gehalt bei 33 Proben unter der Nachweisgrenze und bei zehn Proben unter
der Bestimmungsgrenze.

2.2.7.2 Untersuchungen auf Ochratoxin A

Im Berichtszeitraum wurden 482 Proben auf ihren Gehalt an Ochratoxin A Uberpruft. Die
folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Warencode/ Anzahl Ochratoxin A Ochratoxin A Anzahl der Proben mit
Probenart Proben < NG <BG OTA-Gehalt
(0,05 pg/kg) (0,1 ug/kg) < 2 ug/kg > 2 ug/kg

15/ Getreide 3 3
16 / Getreideerz. 22 21 1
17 / Brot 21 21
18 / Feine Backwaren 54 54
21 / Dessert 1 1
22 | Teigwaren 35 35
23/ Nusse, Olsamen 31 31
30/ Trockenfriichte 25 24 1
31 / Fruchtsafte 12 7 5
33/ Wein 73 62 10 1
34 | Erzeugnisse 11 7 4

aus Wein
35/ Weinahnliche 15 15

Getranke
40 / Brotaufstriche 2 2
42 | Halberzeugnisse flr 1 !

Speiseeis
43 | SulRwaren 23 23
44 | Schokolade, 55 55
Schokoladenwaren
47 [ Tee 1 1
48 / Kindernahrung auf 12 12

Getreidebasis
49 | Diatet. LM 11 10 1
51 / Nahrungserganzung 1 1
52 / Gewlirzmischungen 57 41 6 9 1
53/ Gewirze 12 8 1 3

z 482 434 24 18 1
% 100,0 90 5 4 0,2
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Von den 482 untersuchten Proben lag der Gehalt an Ochratoxin A bei 434 Proben (90 %)
unterhalb der Nachweisgrenze von 0,2 pg/kg und bei 24 Proben (5 %) unterhalb der Be-
stimmungsgrenze von 0,4 ug/kg.

Bei den Produktgruppen mit positiven Befunden handelt es sich um Wein und Erzeugnisse
aus Wein, Trockenfrichte sowie Gewirze und Gewirzmischungen, dabei wies eine Grill-
gewirzmischung einen Gehalt von 17,6 pg/kg auf.

Insgesamt war die Kontamination mit Ochratoxin A im Vergleich zum Vorjahr deutlich
verringert.

2.2.7.3 Untersuchungen auf Fumonisine

Im Berichtszeitraum wurden 39 Proben auf ihren Gehalt an Fumonisinen tberpruft. Die
folgende Tabelle enthélt eine Ubersicht zu den durchgefihrtem Untersuchungen:

Summe Summe Summe
Fumonisine Fumonisine Fumonisine
Bl + B2 B1 + B2 B1 + B2
Warencode/ Anzahl <BG >BG
Probenart Proben (12 pg/kg) > 100 > 500
Hg/kg Hg/kg
15/ Getreide (Mais) 3 1 2 1
16 / Getreideerzeugnisse 21 7 14 5 1
18 / Feine Backwaren 5 3 2
48 | Getreidebeikost 2 2
49 / Diat. Lebensmittel 8 6 2 2
b3 39 19 20 8 1
% 100 49 51 20,5 25

Von den 39 untersuchten Proben lag der Gehalt an der Summe der Fumonisine B1 und
B2 bei 19 Proben (49 %) unterhalb der Bestimmungsgrenze von 12 pg/kg. 19 Proben
wiesen Gehalte zwischen 12 bis 500 pg/kg auf, bei einer Probe Maismehl betrug der
Gehalt 521 pg/kg. Beanstandungen wurden nicht ausgesprochen.

2.2.7.4 Deoxynivalenol
Im Berichtszeitraum wurden 273 Proben auf ihren Gehalt an Deoxynivalenol tGberpruft.

Die folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl Deoxynivalenol Deoxynivalenol Deoxynivalenol
Proben <NG <BG >BG >350 >500
(14 ug/kg) (28 ug/kg) (Hg/kg)

15/ Getreide 8 7 1

16 / Getreideerzeugnisse 109 59 12 38 6 2

17 / Brot, Paniermehl 44 27 14 3

18 / Feine Backwaren 38 14 6 18 3

22 | Teigwaren 55 41 10 4

48 / Getreidebeikost 15 15

49 / Diaterzeugnisse 4 1 3 1
b3 273 163 44 66 9 3
% 100 60 16 24 3 1
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Von den 273 untersuchten Proben lag der Gehalt an Deoxynivalenol bei 163 Proben
(60 %) unterhalb der Nachweisgrenze von 14 pg/kg und bei weiteren 44 Proben (16 %)
unterhalb der Bestimmungsgrenze von 28 pg/kg.

Von den Proben mit positiven Gehalten an Deoxynivalenol tUber der Bestimmungsgrenze
lag bei 63 Proben (23 %) der Gehalt an Deoxynivalenol unter 500 pg/kg. Auffallende
Gehalte wiesen eine Probe Maismehl (537 ug/kg), eine Probe Cornflakes (592 pg/kg) so-
wie eine Probe Diatbackware (578 mg/kg) auf.

DarlUber hinaus war die Kontamination von Mais und Lebensmitteln aus Mais auffallig, von
31 untersuchten Proben dieser Getreideart wiesen 27 Proben (87 %) positive Befunde auf.

2.2.7.5 Zearalenon

Im Berichtszeitraum wurden 233 Proben auf ihren Gehalt an Zearalenon uberpruft. Die
folgende Tabelle enthélt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl Zeralenon Zeralenon Zeralenon

Proben <NG <BG >BG > 50 <100
(5 pg/kg) (10 pg/kg) pHa/kg

13/ Maiskeimol 12 3 1 8 1 6

15/ Getreide 6 6

16 / Getreideerzeugnisse 54 28 16 10 1

17 / Brot, Paniermehl 43 24 10 9

18 / Feine Backwaren 63 41 5 17

22 | Teigwaren 35 35

48 / Kindernahrung auf

Getreidebasis 11 10 !
49 / Diatet. LM 8 5 3
51 / Nahrungsergénzung 1 1
p2 233 152 34 47 2 6
% 100 65 15 20 1 3

Von den 233 untersuchten Proben lag der Gehalt an Zearalenon bei 152 Proben (65 %)
unterhalb der Nachweisgrenze von 5 pg/kg und bei 34 Proben (15 %) unterhalb der Be-
stimmungsgrenze von 10 pg/kg.

Von den Proben mit Gehalten an Zearalenon lber der Bestimmungsgrenze lag bei acht
Proben der Gehalt an Zearalenon Uber 50 pg/kg, hier waren insbesondere Maiskeimdle
(mit sechs Proben tber 100 bis 199 ug/kg) sowie Maismehl auffallig.

46



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

2.2.7.6 Untersuchungen auf Patulin

Im Berichtszeitraum wurden 36 Proben auf ihren Gehalt an Patulin Gberpruft. Die folgende
Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefiihrten Untersuchungen:

Patulin Patulin Anzahl der Proben
Warencode/ Probenart Anzahl <NG <BG mit Patulin-Gehalt
Proben (10 pg/kg) (20 pg/kg) > 10 pg/kg

26 /| Gemiiseséfte 6 6
30 / Apfelmus 19 19
31/ Apfelsaft 1 1
48 | Fruchtsaft fir Sauglinge
und Kleinkinder o 10 10

b3 36 36 0 0

% 100 100 0 0

Bei allen Proben lag der Gehalt an Patulin wie auch im Vorjahr unterhalb der Nachweis-
grenze von 10 pg/l bzw. pg /kg

2.2.7.7 Untersuchung auf T 2- und HT 2-Toxin

Im Berichtszeitraum wurden 50 Proben Hafer und Erzeugnisse aus Hafer im Rahmen
eines ZBU-Programms untersucht.

Hierzu wird auf den Bericht im Kapitel 150000 und 160000 Getreide und Getreideerzeug-
nisse verwiesen.

2.3 Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen/Ring versuchen

Im Jahr 2007 nahm das CVUA an den folgenden 67 Laborvergleichsuntersuchungen bzw.
zwolf Ringversuchen teil:

01/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aflatoxin Analysis in Maize“

01/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Omega-3 Fatty Acids in Fish Oil"

01/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 2917 — Fish & Meat Authenticity"

01/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Analytik von Mehl (2006)"

01/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Kosmetika 2006, UV-Filter, Konserv.stoffe, Vitamin E*

01/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Analytik von Bier (2006)“
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01/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Sensorik von Wein (2006)"

01/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Ermittlung der Tierart und Prifung auf FremdeiweiRR®

01/2007, CRL, Stuttgart,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,CRL European Proficiency Test SRM-01¢

02/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Gluten®

03/2007, BVL,

Ringversuch: ,Nachweis von bestimmten, haufig in gentechnisch veranderten Organismen (GVO)
verwendeten DNA-Sequenzen aus dem Blumenkohlimosaikvirus (CaMV 35S-Promotor) sowie aus
Agrobacterium tumefaciens (T-nos)“

03/2007, BfS,
Ringversuch: ,Bestimmung des Radionuklidgehaltes im Wasser*

03/2007, DLA,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Atherische Ole und Cumarin in Zimt*

03/2007, FAPAS ,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nutritional Components in Fish Paste*

03/2007, MUVA ,
Ringversuch: ,Butter RVQS 263, fettfreie Trockenmasse, Wasser, pH-Wert*

03/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Metalle in Kindernahrungsmittel (2006), Magnesium, Zink,
Natrium, Kalium, Calcium, Eisen*“

04/2007, MUVA ,
Ringversuch: ,Kondensmilch RVQS 267, Fett, Trockenmasse, Protein, Asche, Phosphor

04/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Koagulase-positiven Staphylokokken “

04/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von Bacillus cereus*

04/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Salmonella Spezies*

05/2007, BVL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nitrofurane in Ei*

05/2007, FLI, Greifswald - Insel Riems,
Ringversuch: ,Nachweis von pathologischem Prionprotein in Hirnproben von Rindern (mittels
Prionics-Check PrioSTRIP)*
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05/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Mischfett Gesamtfett, Buttersaure, Cholesterin“

05/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Analytik einer Backware (2006) Wasser, Asche, Rohprotein,
Fett, Buttersaurezahl, Cholesterin, Gasamtsterine, Starke, Saccharose*

05/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Analytik eines Kindernahrungsmittels, Wasser, Fett, Rohprotein,
Asche, Jod, Saccharose, Glucose, Fructose*

05/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Kakaoerzeugnisse“

05/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Clostridium Spezies und Keimzéhlung von
Clostridium perfringens*

06/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Fischerzeugnis: Gesamtsaure, Essigsaure, Fett, Buttersaure,
Kochsalz, Benzoesaure, Sorbinsaure, Saccharin®

06/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: , Teigwaren®

06/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung aerober mesophiler Mikroorganismen in Bier*

06/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von Hefen und Schimmelpilzen in Bier*

06/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Milchsaurebakterien in Bier*

06/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von E. coli in Bier*

06/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Salmonella Spezies*

07/2007, BfR,
Ringversuch: ,Nachweis von Salmonellen in Lymphknoten vom Mastschwein®

07/2007, BfR,
Ringversuch: ,Nachweis von Salmonellen in Puten-Kotproben*

07/2007, MUVA Kempten,
Ringversuch: ,Frischkase RVQS 275 ; Fett, Trockenmasse, Trockenmasse, Protein*

07/2007, CVUA Miinster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Cyclamat in Getranken und Konfitiiren*
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07/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Hefen und Schimmelpilzen®

08/2007, BVL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Elemente in Thunfisch*

08/2007, MIH,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlvergleichsuntersuchung*

08/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Fleischwaren Standardparameter; Wasser, Fett, Eiweil3,
Hydroxyprolin, Asche, Gesamtphosphor, Kochsalz, Starke*

08/2007, CVUA,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Analytik einer Backware (2006), Cholesterin, Starke, Anteil
Weizenmehl, Anteil Vollei*

08/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von Milchsaurebakterien*

08/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Hefen und Schimmelpilzen®

08/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Milchsaurebakterien*

09/2007, CRL, Almeria,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Incurred Residues of Pesticides in Strawberry Homogenate
PTO9"

09/2007, SUERC Schottland,
Ringversuch: ,Nachweis von Bestrahlten Lebensmitteln*

09/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Vitamine in Kindernahrungsmitteln, B1, B2, B6, C, A, E*

09/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Metalle in Kindernahrungsmitteln, Natrium, Kalium, Magnesium,
Calcium, Eisen, Zink"

09/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Campylobacter Spezies*

09/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Salmonella Spezies*

10/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung aerober mesophiler Mikroorganismen “

10/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von Coliformen Keimen
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10/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von Enterobacteriaceae“

10/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von E. coli

10/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung aerober Mikroorganismen, 22<C in Minera lwasser*

10/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung aerober Mikroorganismen, 37<C in Minera lwasser*

10/2007, Ox0id/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Keimzahlung von E. coli in Mineralwasser*

10/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Enterokokken in Mineralwasser*

10/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Pseudomonas aeruginosa in Mineralwasser*

11/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Malachite Green in Fish Muscle*

11/2007, FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nitrofuran Metabolites in Prawns*®

11/2007, MUVA Kempten,
Ringversuch: ,Rahm RVQS 280, Fett, Trockenmasse, Protein*

11/2007, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Mayonnaise: Gesamtsaure, Wasser, Fett, Benzoesaure,
Sorbinsaure, Saccharin, Cholesterin®

11/2007, CVUA Miinster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Amine aus bestimmten Azofarbstoffen*

11/2007, CVUA Munster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Azofarbstoffe in Textilien®

11/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Keimzahlung von Pseudomonas Spezies*

11/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Yersinia enterocolitica“

11/2007, Oxoid/QM,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Nachweis von Enterobacter sakazakii“

12/2007, CRL Cereals/ Feedingstuff and SRL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,EUPT-C1-SRM2 2007 Proficiency Test on incurred and spiked
pesticides in wheat"
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12/2007, BVL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Elemente in Waldpilzen*®

12/2007, BfS,
Ringversuch: ,Alphastrahler in Wasser*

12/2007, CHEK,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aflatoxine in Nussprodukten*

12/2007, MUVA Kempten,
Ringversuch: ,H-Milch RVQS 281; Fett, Protein, Lactose, Gefrierpunkt®

12/2007, DRRR,
Ringversuch: ,Butter RVEP 0711 Fettfreie Trockenmasse, Wassergehalt, pH-Wert*

12/2007, Lippold, Herbolzheim,

Laborvergleichsuntersuchung: ,Analytik eines Kindernahrungsmittels, Wasser, Asche,
Rohprotein, Fett, Halbomikrobuttersdurezahl, Buttersdure, Buttersduremethylester, Lactose,
Saccharose, Glucose, Fructose, Butterfett berechnet”

12/2007, CVUA Minster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,UV-Filter und MDGN in Sonnenmilch®

12/2007, CVUA Minster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Weinblatter, Cu*

2.4 Radioaktivitdtsuntersuchungen

Im Chemischen Landes- und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt als Radioaktivitats-
messstelle des Regierungsbezirkes Munster wurden im Jahr 2007 nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz 398 Proben und aul3erdem nach der Richtlinie zur Emissions- und
Immissionsiberwachung Kerntechnischer Anlagen 23 Proben aus ganz Nordrhein-

Westfalen untersucht.
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3 Untersuchungsdaten

3.1 Diagnose von Tierkrankheiten

3.1.1 Ubersicht tiber die Diagnose von Tierkrankhe iten

3.1.1.1 Anzeigepflichtige Tierseuchen

Seuche Tierart/ -gruppe positiv
Blauzungenvirus 8 Rind 332
Schaf/Ziege 242
Bosartige Faulbrut der Bienen Bienen 3
BVD/MD Rind 148
Psittakose Wild-, Zier-, Zoovdgel 3
3.1.1.2 Meldepflichtige Tierkrankheiten
Seuche Tierart/ -gruppe positiv
EAV Pferd 2
Listeriose Rind 5
Mareksche Krankheit Nutzgefligel 1
Ornithose Wild-, Zier-, Zoovogel 8
Paratuberkulose Rind 2
Schaf/Ziege 2
Zootiere (Saugetiere) 3
Tuberkulose des Gefliigels Wild-, Zier-, Zoovogel 3
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Zoonose Tierart/ -gruppe positiv

Amoeben Amphibien/Reptilien 1
Ascaridose Heim- /Pelztier 1
Katze 3

Nutzgeflugel 4

Schwein 1

Wild-, Zier-, Zoovogel 3

Aspergillose Wild-, Zier-, Zoovdogel 5
Chlamydieninfektion Schwein 1
Influenza Schwein 1
Kryptosporidose Rind 12
Rotavirus-Infektion Rind 11
Schwein 1

verschiedene 1

Salmonellen - Infektion Amphibien/Reptilien 31
Pferd 1

Schaf/Ziege 1

Schwein 43

Wild-, Zier-, Zoovogel 3

Tuberkulose Amphibien/Reptilien 1
Nutzgefligel 1

Wild-, Zier-, Zoovogel 2

Yersiniose Wild 6
Wild-, Zier-, Zoovogel 2

Zootiere (Saugetiere) 2
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Q N~ N~
Summe ™~ ™ o ~ ©
Sonstiges
Fische ~
Amphibien —
Reptilien 3 ™ = & 3
Wild-, ?|er-, < . .
Zoovogel Sl
Nutzgefligel N
Zootiere ™
(Séugetiere) ©
wild (Saugetiere) | 9
Heim- /Pelztiere N
Katze ]
Hund =
Schaf / Ziege
% o™ M~
Schwein S 2 < | 5
| N
Rind I
Pferd N “ -
=
s = 2 5
Q = 2 ()
S el 5| E| §|¢
= c < IS 2
> S @ =3 = 5]
S 2| £ | 5|3 ]S
2 Sl s 2| &=
— =) £ S @ ‘D
= 5 | & = 5 | &
@ ke (%)) 8 2] =
o 5 g
= 2 g
uonep

58



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

97]d
‘Boyred Aneynye) 1suos

uoydoyon

1@ auyo azjidjpWwIydS

wnioIuad

100N\

uoJodsoudip

snewlsspAyoed
eizassee

aslomyoeulabalg

"#1a 8uyo az|idineH

uoydowlapid3

epipued

sn|biadsy

1} BUYO UajeH

0T

9

uabunyonsialun Jap |yezuy

Summe

Sonstige

Fische

Amphibien

Reptilien

Wild-, Zier-,
Zoovogel

Nutzgefliugel

Zootiere
(Saugetiere)

wild

Heim- /Pelztiere

Katze

Hund

Schaf / Ziege

Schwein

addnubial] /uelal]

Rind
Pferd

uabunyonsialun ayosIBO|oYAN ¥ T°E

59



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

uayseledop3 abnsuos

0 m
X
€9 1% € T 4 T 4 4 € T (01 14 usqpiin m
o
0 asnel[ 2.
(0]
=]
14 1 4 T abuipapad / abuieeH m
=0
T T ayold m.
[%2)
@D
€ 4 T usxdaz
868 9 ev 6.T VT YA =1} ce (44 (44 15 6.€ (0174 8 uabunyonsiaun Jap |yezuy
T T uayseledopu3 abnsuos
stemoomnurg| M
qT £ T Z T £ % T oulo uopoisaz| &
©
0 uspoyewall m
@,
28¢ 6T 9€ 6 (44 l4% L 0T 6 18 €e 4 [4 uspoyewsuw.repuale Wo
QD
)i T T T € T JawunmuaBun- W
()
0 Jswunmpuegsyond| @
vée € 8¢ L 6T 8¢ (44 S 9g [4% VT usozojoid
174" 9 T 14°] /8T 6T 99 =1} 199% LC Ve 9L 6cv TL 99 usbunyansisiun Jsp |yezuy
c - © ° ) s
3 c 5 @ o | o5 = o 3] c
£ S| 2 3 RN mJ S | z2|cd|lego| @ o N D ° °
£ = 5 2 =] I 9 5 |9 S s|sR| & = Ny m £ ko) addnibial] / wesar
> < iT = o |© 8 IS R S| T o| ¥ I T S 14 o
7)) o L = I = O S N G @ o < N
» < =N 2 ol o = @

usaBunyonsiaun ayosibojolsered G§'T'S

60



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

0€ o€ d
S/ S/ 9 auaasig
T T d
8¢ 8¢ 9 SNIIA - BUOIOD
6 8 T d
€6¢ A4 9 [4 T S YA (0] D ualpAweyo
214" 214" d
._” m ._” mu aseas| [esoonin
€060 € ¢ €680 / ®0UJeIPSNUIA BUIAOS / AN-AAS
0 d
“Jul - SNUIA - [enkouhs
ot 01 o sayoslojelidsay sauinog / ASHd
YA € cve cee d
TGST 69 6T /8¢ 9/0T 9 8 snuauabunzne|g
0 d
.9 4 G9 9 AdI - ¥4l / T-AHG
0 d
LT 8€9 | 861 S 9 9 BZUBN|JU| BJRINY
A _ 1 © © NSUMUELY / SPUIA
@ c c |25l & 12 9o o 2| c 22
el S| 2| 3| 2|85 2 |s8|=8|ltgl g|l=e|N|T|=|=|EE
£ b7 3 S 1 -2 (8328 |eRN| & 5 = = £ K3 oo
S c R4 o ) S 9 o o S S| T o X I T m @ o § o
[9p] nmw L e 04 = —mv_ ..m N (@ :C P c N ﬁ_.__u [a
< = = @ 2 3 R addniBual] / uesal]
T aues

uabunyonsialun ayosibojolIA 9 T'E

61



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

0 d
9/ T vl T 9 Myzsalny | T-sniA-sadisH-pINS
€T T T T d
4] 9 VT 14> 9] SNIIA - B10Y
0 d
(017 (017 9] € ezuanjurered / A\-¢-Id
0 d
99 VA 14 S D SNIIA - OATed
8 8 d
€9 €qg 9 BlUosSmeT
0 d
¢.l8E T L6 v.L.E D 1s2dauIdMYIS dYIsISsey / AdSH
0T 0T d
©._”._” OHH @ mu SNIIA - Y BZusanjju|
€ € d
sniuownaudoulyy
€e T 4> S ‘UogeUSIMS / AHI
; — —~ ~ 0 © NSYURILY / STUIA
3 o c o) S o2 = ok c 52
el S| 2| 3| 2|88 2 |s8|=8leg|l g|e|N|T|=e|2]| 5%
E| 3| 3| 5|8 |r3 S |85 28|el|l 3|2 || 2|&8| 28| 8%
> c i =3 o S m I IS =] S| I © N4 T © 5] o o o Il
" nmw e o = N 5 N :@© :© P < " N o
< = = @ 2 3 R addniBual] / uesal]
Z aues

uabunyonsialun ayosibojolIA 9 T'E

62



3.1.6 Virologische Untersuchungen

Seite 3
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Summe

27

115

395

220

404

120

81

Sonstiges

Fische

Amphibien

Reptilien

wild-, Zier-,
Zoovogel

Nutzgeflugel

Zootiere
(Saugetiere)

wild
(Séaugetiere)

18

Heim-
/Pelztiere

Katze

Hund

Schaf/ Ziege

Schwein

395

220

404

120

81

Rind

Pferd

114

G=Gesamtza
hl P=Positiv

G

P (EU)

P (US)

Tierart / Tiergruppe
Virus / Krankheit

Tollwut - Virus

EAV / Equines Arteriitis Virus

PEV / Porcines Entero Virus

PCV 2/ Porcines Circo Virus Typ2

PRRS
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3.1.8 Sonstige Untersuchungen
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3.2 Untersuchungen gemal3 Fleisch- und Geflugelfle

3.2.1 Bakteriologische Fleischuntersuchung

Zusammenstellung der auffalligen Befunde

ischhygienerecht

Tierart

Gesamtzahl der
Einsendungen

davon positive
Befunde

pathogene Keime/
Krankheiten

Rind

50

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

NIENE

sonstige

Kalb

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

sonstige

Schwein

50

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

RN

Rotlauf

sonstige

Pferd

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

sonstige

Summe

103

36
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Ruckstandsuntersuchungen im Rahmen des N

3.2.2.1 Rickstandsuntersuchungen - Stichproben

ationalen Kontrollplans

Stichprobenuntersuchungen vom lebenden Tier im Bestand und vom
Schlachttier im Rahmen des Ruckstandskontrollplanes

c
_ 8
5 2 5 5
N =) = c
e 2 N S| 3
c = ) N c c S Q 17
Substanz- S o = 2 IS5E| E o
Klasse gruppe Og| & g 21 8|8 c |8l 2| %
tnl g | E| 55| 2| &|28 25
Qo | ¥ o n n o T |Jwn| ()
A.1  Stilbene und G 17 59 | 162 1 1 4 8 2
-derivate P
A.3a synthetische G 17 60 | 160 1 1 3 6 2
Androgene P
A.3b synthetische G 17 60 | 160 1 1 3 6 2
Estrogene P
A.3d synthetische G 54 | 120
Gestagene P
A.5 [-Agonisten G 45 81 | 198 1 1
P
A.6  Anhang-IV-Stoffe G 495 3 10 26
der VO 2377/90 P
B.la Hemmestoffe G | 1085 134 |22188| 53
(Dreiplattentest) P 9 20
B.le Penicilline G 33 56 | 392 3 4 9 2
P
B.1f Cephalosporine G 33 56 | 392 3 4 9 2
P
B.2a Anthelmintika G 5 133 | 98 3
P
B.2b Kokzidiostatika G 420 9
inkl. Nitroimidazole P
B.2c Carbamate und G 10
Pyrethroide P 1
B.2f sonstige Stoffe mit G 3
pharmakol. Wirkung P
B.3a organ. Chlorverbin- G 3 10 2
dungen, inkl. PCB P 1
B.3b organ. Phosphor- G 3
verbindungen P
B.3c Chem. Elemente G 3
(Pb, Cd, Hg, Cu) P
B.3d Mycotoxine G 3
P
Summe G 1252 | 708 (24785 62 4 14 47 64 15
P 9 20 2
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3.2.2.2 Ruckstandsuntersuchungen - Verdachtsprobe n

Stichprobenuntersuchungen vom lebenden Tier im Bestand und vom
Schlachttier (Verdachtsproben, Nachuntersuchungen, Sonstiges)

c
(¢}
— Qo
= 2 c =
5o > = 2
c 9 Q@ o < —
S = o) N c c 3 [} I
= — () c < = (O]
Substanz- gl _ _ = S o S |ag| S >
Klasse gruppe Ca| & [ 3 | 8| | £ |ce| E| B
[T = c 5 = Q@ < |5 3 5
0ol ¥ 04 0 0 o T |Jonl| - N
A.6  Anhang-IV-Stoffe G 9
der VO 2377/90 P
B.la Hemmstoffe G 13 3
(Dreiplattentest) P 1
B.1le Penicilline * G 4 22 4
P 4
B.1f Cephalosporine * G 4 22 4
P 4
B.2b Kokzidiostatika G 9
inkl. Nitroimidazole P
B.2c Carbamate und G 10
Pyrethroide P 1
B.3a organ. Chlorverbin- G 10
dungen, inkl. PCB ** P 1
B.3f Sonstiges G
P
Summe G 0 17 25 0 0 0 42 0
P 0 0 5 0 0 0 2 0

* Unteruchungen wurden in Minster auch fir Detmold, Arnsberg und Krefeld durchgefuhrt
** Untersuchungen wurden in Krefeld durchgefuhrt
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3.4 Untersuchungen auf Radioaktivitat

Seite 1
Zahl der
Untersuchung Probengruppe Probenart Proben
Gamma — Spektrometrie Lebensmittel Gemise 55
nach § 3 StrvVG pflanzlicher Herkunft | Getreide 12
Obst 18
Kartoffeln 12
Lebensmittel Rind 18
tierischer Herkunft Schwein 22
Kalb 9
Geflugel 13
Fisch 5
Sonstige
Gesamtnahrung 26
Sauglingsnahrung 1
Milch und Rohmilch 26
Milchprodukte Kéase 15
Pflanzen Gras 2
Blatter 2
Nadeln 1
Futtermittel Weide/Wiese 5
Mais 7
Getreide 7
Kartoffeln/Riben 2
Mischfuttermittel
Boden Acker 2
Weide 3
Wald
Oberflachen- FlieRgewasser 4
wasser Talsperre 4
Schwebstoffe FlieRgewasser 3
Sediment Talsperre 8
Trinkwasser Reinwasser 4
Rohwasser 1
Abwasser 4
Klarschlamm 4
Hausmdilldeponie Sickerwasser 2
Strontium 90 - Bestimm. Nahrungsmittel Gemiise 2
nach § 3 StrvVG pfl. Herkunft Getreide 1
Obst 1
Kartoffeln 1
Milch Rohmilch 3
Gesamtnahrung 4
Sauglingsnahrung
Futtermittel Weide/Wiese 2
Boden Acker 1
Weide 1
Oberflachenwasser FlieRgewasser 1
Trinkwasser Reinwasser 2
Rohwasser 1
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Seite 2
Zahl der
Untersuchung Probengruppe Probenart Proben
Tritium - Bestimmung Oberflachenwasser FlieRgewasser 4
nach § 3 StrvG Stauhaltung 4
Trinkwasser Reinwasser 3
Rohwasser 1
Hausmdilldeponie Sickerwasser
Alpha - Spektrometrie Trinkwasser Reinwasser 2
nach § 3 StrvG Rohwasser 1
Grundwasser 3
Gamma - Spektrometrie Pilze 13
Sondermessung Wwild 4
Proben von Firmen Milchpulver
fur Exportbescheinig. Sonstiges
Gamma - Spektrometrie Trinkwasser 23
nach REI
Tritium - Bestimmung Trinkwasser 23
nach REI
Zollproben aus Dritt-
landern geman
VO (EWG) 737/90
Amtshilfe Sonstige
Summe 398
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3.5.2 Untersuchungen in LEJ-Proben

Untersuchungsziel Substanzgruppe Analysenzahl Beanstandungen
Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 1981 71
Unzuldssige und verbotene Stoffe [R-Lactamantibiotika 76 2
unerwinschte Stoffe CKW 43 1
unerwinschte Stoffe Dioxine 222 0
unerwinschte Stoffe Indikator PCB 235 0
unerwinschte Stoffe OCP 37 0
unerwinschte Stoffe dioxindhnliche PCB 31 0
unerwiinschte Stoffe sonstige 111 0
Summe 2736 74
3.5.3 Untersuchungen in KOB-Proben
Untersuchungsziel Substanzgruppe Analysenzahl HBeanstandungen
Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 339 0
Unzuldssige und verbotene Stoffe [R-Lactamantibiotika 258 3
unerwiinschte Stoffe CKW 40 0
unerwiinschte Stoffe Dioxine 90 0
unerwiinschte Stoffe Indikator PCB 115 0
unerwiinschte Stoffe OCP 40 0
unerwiinschte Stoffe dioxindhnliche PCB 19 0
unerwiinschte Stoffe sonstige unerwiinschte 9 120 0
Summe 1021 3
3.6 Sonstige Untersuchungen
zahl der Auffallige
Untersuchungsmaterial UWntersuchungsziel Unter-
Befunde
suchungen
Frauenmilch 203
Zollproben 163 35
PFT in Kartoffeln 52
Sonstige 257
Summe 675 35
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4 Wissenschaftliche Veroffentlichungen

4.1 Veroéffentlichungen

Bedarfsgegenstande aus Papier, Karton und Pappe

Brauer, B; Punkert, M.

Kap. 4 in Analytik von Bedarfsgegenstanden, Hrsg. L.W.Kroh, Behr’s Verlag 2007,
S. 173-215.

Lightening up the UV response by identification of the arylhydrocarbon receptor as
a cytoplasmatic target for ultraviolet B radiation.

Fritsche E, Schéafer C, Calles C, Bernsmann T, Bernshausen T, Wurm M,
Hubenthal U, Cline JE, Hajimiragha H, Schroeder P, Klotz LO, Rannug A, First P,
Hanenberg H, Abel J, Krutmann J.

Proc. Natl. Acad. Sci. USA 104, 8851-8856 (2007)

Evaluation of dioxin-like chemicals in pooled human milk samples collected in
Australia

Harden FA, Toms LM, Symons R, First P, Berry Y, Muller JF.

Chemosphere 67, 325-333 (2007)

Der PFT-Fall im Sauerland aus umweltmedizinischer Sicht — Bewertung und
Malinahmen

M. Kraft, T. Bernsmann, J. Hélzer, P. Just, C. Krliger, G. Quabeck, K. Rauchfuss,
M. Wilhelm

Umweltmedizin in Forschung und Praxis 12 (2), 79-86 (2007)

Risikoorientierte Probenahme — Wo, Wann und Was?

Preul3, A.

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 103, 383 — 386 (2006)

Die Kette ist nicht gerissen (Anmerkung zu EuGH-Urteil ,Lidl*)

Preul3, A.

Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht (ZLR) 34, 85 — 91 (2007)

Alte Zopfe, gordisch verknotet — Zweckbestimmung und pharmakologische Wirkung
bei der Abgrenzung von Lebensmitteln zu den Arzneimitteln

Preul3, A.

Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht (ZLR) 34, 435 — 451 (2007)
Polybrominated diphenyl ethers (PBDESs) in human milk from Australia

Toms LM, Harden FA, Symons RK, Burniston D, Furst P, Muller JF.
Chemosphere 68, 797-803 (2007)

Human biomonitoring studies in North Rhine-Westphalia, Germany

Wilhelm M, Ewers U, Wittsiepe J, Furst P, Holzer J, Eberwein G, Angerer J,
Marczynski B, Ranft U.

Int. J. Hyg. Environ. Health 210, 307-318 (2007)

PCDD/F and dioxin-like PCB in human blood and milk from German mothers
Wittsiepe J, Furst P, Schrey P, Lemm F, Kraft M, Eberwein G, Winneke G, Wilhelm
M

Chemosphere 67, 286-294 (2007)

The 2005 World Health Organization re-evaluation of TEFs for dioxins and dioxin-
like compounds--what are the consequences for German human background
levels?

85



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

Wittsiepe J, Furst P, Wilhelm M.
Int. J. Hyg. Environ. Health 210, 335-339 (2007)

4.2 Vortrdge und Poster

New Sample Preparation and Data Analysis for Analyzing 260 Pesticides
Pittcon 2007

Philadelphia, Marz 2007

(Blanke, Bracht, Furst, Chin-Kai Meng)

Screening of veterinary drugs with UPLC-TOF

Workshop UPLC-TOF (Waters)

Manchester; 22.02.2007

(Dr. Bernsmann)

GC/MS und LC/MS - eine ideale Kombination zur Analyse von Pestiziden und
pharmakologisch wirksamen Substanzen

Agilent WorldTour 2007

Munchen, 29. Marz 2007

(Dr. Bernsmann)

Analytik und rechtliche Beurteilung von Futtermitteln- Harmonisierungsbedarf?
USL Workshop Futter- und Lebensmittelrecht

Bonn; 29.11.2007

(Dr. Bernsmann)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,,Chemie und Analytik hochpolymerer
Bedarfsgegenstande” flr Studierende der Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Minster

Munster (Sommersemester)

(Dr. Brauer)

Safety and legal assessment of paper and board made from recycled fibres and
intended for contact with foodstuffs

5th Fresenius Conference on

Contaminants and Residues in Food

Kdln, 03./04.05.2007

(Dr. Brauer)

Migration und Analytik von antimikrobiellen Stoffen

Fortbildungsveranstaltung der Gesellschaft Deutscher Chemiker
.Lebensmittelbedarfsgegenstande”

Walsrode, 11./12.06.2007

(Dr. Brauer)

Beurteilung von Papier und Kartonage aus recyclierten Fasern fir den
Lebensmittelkontakt

Fortbildungsveranstaltung der Gesellschaft Deutscher Chemiker
.Lebensmittelbedarfsgegenstande”

Walsrode, 11./12.06.2007

(Dr. Brauer)

Die GMP-Verordnung VO (EG) Nr. 2023/2006 am Beispiel des ITX-Skandals
Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission, Brissel

Ankara, 30.07.-03.08.2007

(Dr. Brauer)
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Konformitatserklarungen bei Lebensmittelbedarfsgegenstéanden
Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission, Brissel

Ankara, 30.07.-03.08.2007

(Dr. Brauer)

Zur Arbeitsweise von Uberwachungslabors und Zusammenarbeit mit
Lebensmittelinspektoren

Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission, Brissel

Ankara, 30.07.-03.08.2007

(Dr. Brauer)

Aktuelle Themen aus der Uberwachungspraxis

Schulungsveranstaltung tber Lebensmittelbedarfsgegenstande im Rahmen eines
Twinning-Projektes der EU-Kommission, Brissel

Ankara, 30.07.-03.08.2007

(Dr. Brauer)

Interne Dokumentation bei Lebensmittelbedarfsgegenstanden

Fortbildung der Lebensmittelkontrolleure im Regierungsbezirk Minster

Hamm, 20.11.2007

(Dr. Brauer)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,Lebensmitteltoxikologie” fir Studierende
der Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Munster

Minster (Sommersemester)

(Dr. Furst)

Introduction and latest trend of EU Regulations on food safety with spezial
emphasis on pesticide and veterinary drug residues

Food Safety Seminar

Beijing, 28. August 2007

(Dr. Furst)

New progress and trend of technology on veterinary drug and pesticide residue
analysis

Food Safety Seminar

Beijing, 28. August 2007

(Dr. Furst)

PCDD/PCDF and PCB in dairy products from North Rhine-Westphalia 2006 as
compared to levels since 1990

27th International Symposium on Halogenated Environmental Organic Pollutants
and POPs

Tokyo, 03. September 2007

(Dr. Furst)

Ruckstande und Kontaminanten in Futtermitteln

Behr's Seminar “Rickstadnde und Kontaminanten”

Minster, 25. September 2007

(Dr. Farst)

Korrelationen zwischen Dioxinen und PCB in Lebensmitteln
VDI-Expertengesprach ,Bewertung der PCB-Belastung von Futtermitteln®
Freiburg, 16. Oktober 2007

(Dr. Furst)
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Determination of dioxins and PCP in guar gum

Workshop of CRL and NRL for dioxins and PCBs in food and feed

Freiburg, 05. November 2007

(Dr. Furst)

Dioxins — are we still at danger?

EFSA Scientific Forum “From safe food to health diet”

Brussel, 21. November 2007

(Dr. Farst)

Bunt und lichtecht —Tattoos und ihre unerwartete Zusammensetzung

Firma Thermo-Fisher, Anwendertreffen

Dreieich; 08.11.2007

(Dr. Gehle)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,Lebensmittelrecht” fur Studierende der
Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat (WWU), Munster

Munster (Wintersemester)

(Dr. Preul3)

Die Amtliche Kontrolle der Nahrungserganzungsmittel — Eine neue Aufgabe flr
Sisyphos?

Fortbildungsveranstaltung der Euroforum-Konferenz, Dusseldorf
Frankfurt/M., 19.01.2007

(Dr. PreuR)

Voraussetzungen und Kontrolle von gesundheitsbezogenen Angaben

Institut fur Lebensmittelchemie der Technischen Universitat Graz

Wien, 25.01.2007

(Dr. Preul3)

Néahrwertbezogene Angaben — Sicht der Lebensmittelkontrolle
Fortbildungsveranstaltung des Behr’s Verlages, Hamburg

Darmstadt, 06.03.2007 u. 12.06.2007

(Dr. PreuR)

Die Claims-Verordnung aus Sicht der Amtlichen Uberwachung
Fortbildungsveranstaltung des Bundesverbandes der Dt. Sti3warenindustrie, Bonn
Bonn, 30.03.2007

(Dr. PreuR)

Wer macht aus dem Elefanten wieder die Micke? Zur Risikoabschéatzung bei
Lebensmittelkontaminationen

Abendvortrag am Institut fir Lebensmittelchemie der Universitat Bonn

Bonn, 17.04.2007

(Dr. PreuR)

Das deutsche und europaische Lebensmittelrecht

Fortbildungsveranstaltung des Forum Institutes, Heidelberg

Frankfurt, 10./11.05.2007

(Dr. Preul3)

Amtliche Kontrollen zur Uberpriifung der Einhaltung des Lebensmittel- und
Futtermittelrechts geman der Verordnung (EG) Nr. 882/2004
Schulungsveranstaltung im Rahmen eines Twinning-Projektes der EU-Kommission,
Brussel

Warschau, 22.05.2007 u. 26.08.2007

(Dr. Preul3)
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Lebensmittelrecht — Was gibt es Neues?

Fortbildungsveranstaltung der Gesellschaft Deutscher Chemiker, Frankfurt/M.
Frankfurt/M., 23.05.2007

(Dr. Preul3)

Rechtliche Vorgaben fir Rickstande von Pflanzenschutzmitteln und
Kontaminanten/Ruickverfolgbarkeit bei Kontaminanten
Fortbildungsveranstaltung des Behr’s Verlages, Hamburg

Munster, 24./25.09.2007

(Dr. Preul3)

Funktionelle Lebensmittel, Nahrungsergdnzungsmittel, Bilanzierte Diaten
Fortbildungsveranstaltung der Gesellschaft Deutscher Chemiker, Frankfurt/M.
Frankfurt/M., 26.09.2007

(Dr. PreuR)

Néahrwertbezogene Angaben aus Sicht der Amtlichen Lebensmittelkontrolle
Fortbildungsveranstaltung der Eurofins Analytik GmbH, Hamburg

Hamburg, 04.12.2007

(Dr. Preul3)
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5 Organisation

5.1 Organigramm des CVUA Minster
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5.2 Lebensmitteliberwachung in Nordrhein-Westfalen

Die Stellung des CVUA innerhalb der amtlichen Lebensmitteltiberwachung in Nordrhein-

Westfalen zeigt das folgende Schaubild
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5.3 Einzugsbereiche des CVUA Minster

Einwohnerzahl in den jeweiligen Einzugsbereichen de s CVUA Munster
Stichtag 30.07.2007
Gebiet Einwohnerzahl
Stadt Munster 271.927 Untersuchungen im Rahmen der
Kreis Steinfurt 444.644 amtlichen Lebensmitteliiberwachung
Kreis Warendorf 282.185
Kreis Borken 369.886 Untersuchungen von Lebensmitteln
Stadt Bottrop 118.809 tierischer Herkunft im Rahmen der
Kreis Coesfeld 221.467 Uberwachung des LFBG und des
Stadt Gelsenkirchen 266.082 Fleischhygienerechtes
Stadt Munster 271.927
Kreis Recklinghausen 641.646 Diagnostik von Tierkrankheiten im
Kreis Steinfurt 444.644 Rahmen des Tierseuchenrechtes
Kreis Warendorf 282.185
Radioaktivitatsuntersuchungen nach
Reg.-Bezirk Munster 2.616.646 Strahlenschutz-Vorsorgegesetz
Sonderuntersuchungen
(z.B. Dioxine in Lebensmitteln),
Nordrhein-Westfalen 18.009.453 Kernkraft-Umgebungstberwachung
(EURATOM)

5.4 Dienstaufgaben des CVUA

(RdErl. d. Ministeriums fir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
| -5-01.10/01.43 v. 25.3.2004)

Auftrag

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter in Arnsberg, Detmold und Krefeld
sowie das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt in
Munster sind Einrichtungen des Landes NRW gem. § 14 des Landesorganisations-
gesetzes im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Umwelt und Naturschutz,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (Ministerium). Die Staatlichen Veterinar-
untersuchungsamter unterstehen der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirks-
regierung, in deren Bezirk sie liegen. Das Chemische Landes- und Staatliche
Veterinaruntersuchungsamt untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der
Bezirksregierung Munster. Lediglich hinsichtlich der unter Nr.2.4 genannten
Aufgaben liegt die Fachaufsicht beim Ministerium fur Gesundheit, Soziales, Frauen
und Familie und hinsichtlich der unter Nr.2.5 genannten Aufgaben beim
Ministerium fur Wirtschaft und Arbeit.

Soweit das Ministerium keine abweichende Regelung fir einzelne Unter-
suchungsaufgaben trifft oder zulasst, erstreckt sich der Einzugsbereich eines
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes auf den Bezirk der Aufsichtsbehérde,
der Einzugsbereich des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld
erstreckt sich auch auf den Bezirk der Bezirksregierung Koln. Fir den Bezirk der
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Bezirksregierung Minster ist das Chemische Landes- und Staatliche
Veterinaruntersuchungsamt zustandig.

Die Gliederung der Staatlichen Veterindruntersuchungsamter und des Chemischen
Landes- und Staatlichen Veterindruntersuchungsamtes ergibt sich aus den ent-
sprechenden Organisationsplanen, die dem Ministerium und der jeweiligen
Bezirksregierung in regelmafigen Abstanden vorzulegen sind. Die Untergliederung
der Abteilungen richtet sich nach dem vom Ministerium vorgegebenen
Musterorganisationsplan.

Die Verteilung der Aufgaben im Einzelnen regelt der Geschéaftsverteilungsplan, der
von den Staatlichen Veterindruntersuchungsamtern und dem Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterindruntersuchungsamt nach Mal3gabe des Organisations-
planes zu erstellen ist. Der Geschaftsverteilungsplan ist der jeweiligen
Bezirksregierung vorzulegen.

Der Geschaftsgang, die Erledigung der Aufgaben sowie die Zusammenarbeit
innerhalb der Dienststelle werden in der Geschaftsordnung geregelt. Uber das
abgelaufene Kalenderjahr ist ein Jahresbericht zu erstellen.

Die Lehranstalt fir veterindrmedizinisch-technische Assistentinnen und
Assistenten (Vet.-MTA-Lehranstalt) in Krefeld ist eine Einrichtung des Landes im
Sinne des 814 des Landesorganisationsgesetzes im Geschéftsbereich des
Ministeriums und untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirksregierung
Dusseldorf.

Die Bezirksregierung bestellt eine festangestellte Tierarztin oder einen
festangestellten Tierarzt des Staatlichen Veterindruntersuchungsamtes Krefeld zur
Leitung der Lehranstalt. Die Bestellung erfolgt im Benehmen mit der
Dienststellenleitung des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld.

Die Lehranstalt fur veterindrmedizinisch-technische  Assistentinnen  und
Assistenten erstellt eine Schulordnung und legt diese der Bezirksregierung in der
jeweils aktuellen Fassung vor.

Aufgaben

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt fiihren Untersuchungen auf dem Gebiet des
Lebensmittelrechts, des Fleischhygienerechts, des Futtermittelrechts, des Gen-
technikrechts, der Tierseuchenbekampfung und der Tiergesundheit durch und
erstellen die in diesem Zusammenhang erforderlichen Gutachten.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt fihrt
zusatzlich Untersuchungen von Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln sowie
von Bedarfsgegenstanden und Erzeugnissen der Weinwirtschaft durch.

Auf der Basis dieser Tatigkeit werden im Auftrag des Landes Entwicklungsarbeiten
durchgefiihrt, deren Ergebnisse allen einschlagigen Stellen in NRW zugute
kommen. Diese Tatigkeiten werden auch zur Aus- bzw. Weiterbildung der unter
Nr. 2.1.17 genannten Berufsgruppen genutzt.

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt wirken mit bei der Koordinierung und
Durchfihrung landesweiter oder regionaler Untersuchungsprogramme. Dariber
hinaus fuhren sie im Auftrag des Ministeriums die Zusammenstellung und Aus-
wertung der Ergebnisse durch, die im Land NRW von staatlichen oder
kommunalen Untersuchungseinrichtungen in den zuvor genannten Untersuchungs-
bereichen gewonnen werden.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt nimmt die
Aufgaben des Benutzer-Service-Zentrums fir das Informations- und
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Kommunikationssystem Lebensmitteliberwachung (ILM) wahr (vgl. RdErl. d.
Ministeriums fur Umwelt, Raumordnung und Landwirtschaft v. 19.11.1999 - I B 3 -
01.43 - SMBI. NRW. 2125).

Der Umfang und Inhalt der dreijghrigen Ausbildung in der Lehranstalt far
veterinarmedizinisch-technische Assistentinnen und Assistenten basiert auf der
Ausbildungs- und Prifungsordnung fur technische Assistenten in der Medizin
(MTA-APTIV).

Im Einzelnen nehmen die Staatlichen Veterindruntersuchungsédmter und das
Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt folgende Aufgaben
wabhr:

Untersuchungen zur Ermittlung und Bekampfung von ansteckenden Krankheiten
der Tiere einschlief3lich der von Tieren auf Menschen und von Menschen auf Tiere
Ubertragbaren Krankheiten;

Untersuchungen und Beurteilungen von Tieren und Tierkorperteilen im Rahmen
des Vollzugs des Tierschutzgesetzes;

im Offentlichen Interesse liegende Untersuchungen, die dazu dienen, insbesondere
bei landwirtschaftlichen Nutztieren die Gesundheit zu fordern sowie Schaden und
Tierverluste zu vermeiden; von einem offentlichen Interesse ist insbesondere
regelmanig auszugehen, wenn eine Amtstierarztin oder ein Amtstierarzt den
Untersuchungsauftrag erteilt;

Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln, die nach dem Lebensmittelrecht
entnommen werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die
Verbraucherinnen und Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesund-
heit oder vor TAuschung zu schitzen;

Untersuchung und Beurteilung von Proben, die aufgrund des Fleisch- und
Gefliigelfleischhygienerechtes entnommen werden;

Untersuchungen und Beurteilungen von Futtermitteln, Zusatzstoffen oder
Vormischungen;

Untersuchungen von Organismen oder Teilen davon mit dem Ziel der Bestimmung
gentechnisch veranderter Anteile darin oder deren Identifizierung im Auftrag der fur
die Uberwachung des Gentechnikgesetzes zustandigen Behorden;

Sammlung und Zusammenstellung der in NRW erhaltenen Untersuchungs-
ergebnisse zur Erfullung von Berichtspflichten nach lebensmittelrechtlichen und
veterinarrechtlichen Vorschriften;

Probenahmen und drtliche Besichtigungen, die sich im Zusammenhang mit Unter-
suchungen in besonderen Fallen als notwendig erweisen, nach Absprache mit der
zustandigen Behorde oder Aufsichtsbehorde;

Vertretung und Erlauterung der Ergebnisse von Untersuchungen vor Gerichten;
Erarbeitung und Uberpriifung von Analysenmethoden;

Ausrichtung von Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen, Teilnahme
an Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen;

Mitwirkung bei Anerkennungsverfahren fir Qualititsmanagementsysteme in
Laboratorien, die in der amtlichen Lebensmitteliberwachung tatig sind, sowie
Mitwirkung bei der Fortbildung auf diesem Gebiet;

Mitwirkung bei der Kontrolle und Beurteilung von Qualitatssicherungssystemen in
Lebensmittelbetrieben;

Information der Offentlichkeit in Abstimmung mit der zustandigen Bezirksregierung
und dem Ministerium;

Statistik, Dokumentation, Information nach Weisung des Ministeriums;
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Durchfihrung von wissenschaftlichen Arbeiten innerhalb der als Dienstaufgaben
bezeichneten Tatigkeitsbereiche;

Mitwirkung bei der Ausbildung von Studierenden der Veterindrmedizin und der
Ausbildung und Fortbildung von Tierarztinnen und -arzten, insbesondere der
Weiterbildung zur Fachtierérztin bzw. zum Fachtierarzt und der Ausbildung von
Tierarztinnen und -arzten im. Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersuchung;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Veterinarreferendarinnen und -referendaren;
Mitwirkung bei der Aus- und Fortbildung von Lebensmittelkontrolleurinnen und —
kontrolleuren sowie von Futtermittelkontrolleurinnen und -kontrolleuren; Ausbildung
fur den Beruf der bzw. des Chemie- oder Biologielaborantin bzw. -laboranten;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der
Lebensmittelchemie; Mitwirkung bei der Fortbildung und der Ausbildung von
anderen Personen in sonstigen Berufen, wenn entsprechende personelle und
technische Voraussetzungen vorliegen;

nur Staatliches Veterinaruntersuchungsamt Detmold und Chemisches Landes- und
Staatliches Veterinaruntersuchungsamt:

Uberwachung der Radioaktivitit in der Umwelt nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz, amtliche Messstellen im Bereich der Bezirksregierung
Detmold und Muinster.

Folgende Aufgaben werden ausschlie3lich vom Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt wahrgenommen:

Landesweit

Untersuchung und Beurteilung von Wein, Tabakerzeugnissen, kosmetischen
Mitteln und sonstigen Bedarfsgegenstanden sowie von Pflanzen und Pflanzen-
teilen nach den Vorschriften des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstanderechtes
sowie des Weinrechtes, die aus besonderem Anlass im Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt durchgeftihrt werden;

Amtliche Untersuchung (Erst- und Zweitgutachten) von Wein und Wein-
erzeugnissen im Rahmen der Zulassung zum Verbringen ins Inland nach den
geltenden Vorschriften der Wein-Uberwachungsverordnung (WeinUV);

Spezielle Untersuchungen und Beurteilungen von Stoffen, Zubereitungen oder
Erzeugnissen, die dem Chemikalienrecht unterliegen, soweit diese Unter-
suchungen nicht in anderen Laboratorien durchgefiihrt werden kdnnen;

Erfassung und Auswertung von Mitteilungen Uber die Durchfihrung der
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandelberwachung einschlie3lich Weinuber-
wachung (8 9 des Gesetzes Uber den Vollzug des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstanderechts - LMBVG-NRW -);

Mitwirkung bei der Koordinierung der Durchfihrung sowie Auswertung landes-
weiter oder regionaler Untersuchungsprogramme im Rahmen lebensmittel-
rechtlicher Uberwachungstéatigkeiten;

Mitwirkung bei Betriebsinspektionen als Sachverstdndige fur die Gute
Herstellungspraxis flr Betriebe, die kosmetische Mittel darstellen;

Entgegennahme von Meldungen nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Herabstufung eines Qualitatsweins b.A. auf der Handelsstufe nach den geltenden
weinrechtlichen Vorschriften;

Mitteilung Uber die Herabstufung eines Qualitdtsweins b.A. aus einem anderen
Mitgliedstaat und Herabstufung nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Zentralstelle (Anlaufstelle) fur die zustandigen Kreisordnungsbehorden fir die
Entgegennahme der Kopie eines Begleitdokuments von der fur den Entladeort
zustandigen Behoérde nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
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Genehmigung der Herstellung von Qualitdtswein und Qualitdtsschaumwein
auRerhalb des bestimmten Anbaugebietes nach den Vorschriften der WeinUV;
Durchfihrung von Prifungsverfahren fur Qualitatswein, Qualitdtswein mit Pradikat
oder Qualitatsschaumwein b.A. nach den Vorschriften der WeinUV;

Durchfihrung des Prufungsverfahrens und Zuteilung einer Prifnummer fur einen
,Deutschen Weinbrand“ (8 2 Nr. 9, 88 4 und 5 der Alkoholhaltige Getranke-
Verordnung);

Mitwirkung bei der Uberwachung des Verkehrs mit Erzeugnissen der
Weinwirtschaft und mit Spirituosen durch Wein- und Spirituosenkontrolleure (8 2
Abs. 2 LMBVG-NRW);

Mitwirkung bei der Fortbildung der Weinkontrolleure.

In regional begrenzten Gebieten im Bereich der Bezirksregierung Munster:
Untersuchung und Beurteilung von Proben, die nach Vorschriften des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstanderechts sowie des Weinrechts entnommen
werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die Verbraucherinnen und
Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesundheit oder vor
Tauschung zu schitzen, fir einzelne Kreise und kreisfreie Stadte im Rahmen
bereits abgeschlossener Vertrage als Einrichtung im Sinne des 8 8 Abs. 4 Nr. 7
des Gebuhrengesetzes fir das Land NRW.

Im Geschaftsbereich des Ministeriums fur Gesundheit, Soziales, Frauen und
Familie

Untersuchung von Muttermilch auf Schadstoffe (z.B. Dioxine und andere chlor-
haltige organische Verbindungen).

Im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Wirtschaft und Arbeit
Radioaktivitatsiberwachung von Lebensmitteln einschlie3lich Trinkwasser, Boden
und Bewuchs in der Umgebung kerntechnischer Anlagen.

Aufgabenwahrnehmung

Die Wahrnehmung der vorstehend aufgefuhrten Aufgaben durch andere
Dienststellen, Institute oder Personen bleibt unberihrt.

In-Kraft-Treten

Dieser Runderlass tritt mit Wirkung vom 15.3.2004 in Kraft.
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5.5 Personalstand am Ende des Berichtsjahres

1 Leitender Regierungschemiedirektor

Dr. Preul

2 Regierungschemiedirektorinnen / Regierungschemiedirektoren

Dr. Furst, Scherer

2 Regierungsdirektoren

Dr. Gehle, Dr. Wiezorek

3 Regierungsveterinardirektorinnen / Regierungsveterinardirektoren

Dr. Fahrenhorst-Reil3ner (Teilzeit), Dr. Scholz, Dr. Tschirdewahn

2 Oberregierungschemieratinnen / Oberregierungschemieréte

Dr. Hofken, Dr. Schmissas (Teilzeit)

2 Oberregierungsveterinarratinnen / Oberregierungsveterinarrate

Dr. Koch (Teilzeit), Dr. Kénig

1 Regierungschemierat

Dr. Bernsmann

1 Biologin

Dr. Briinen-Nieweler

8 Lebensmittelchemikerinnen / Lebensmittelchemiker

Dr. Bokelmann (Teilzeit), Dr. Bracht (Teilzeit), Gohlsdorf, Dr. Hapetta,

Dr. Radykewicz, Dr. Schlésser, Schuster, Dr. Wilmers

9 Tierarztinnen / Tierarzte

Allmann, Boll, Dr. Booke (Teilzeit), Dr. Klatte, Dr. Martin (Teilzeit), Dr. Mersmann,
Meuthen, Dr. Nagel, Dr. Weide-Botjes (Teilzeit)

1 Regierungsamtmann

Revering

10 Chemie-Ingenieurinnen / Chemie-Ingenieure

Bassen, Bathe, Blanke, Els-Soddemann, Funke, Jérden, M6hlenkamp,

Peters (Teilzeit), Stoppler (Teilzeit), Strohe

1 Informatiker

Neiss

2 Wein- und Spirituosenkontrolleurinnen / Wein- und Spirituosenkontrolleure
Hauss-Gastic (Teilzeit), Kihn

75 Technische Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

Alfing (Teilzeit), Arranz (Teilzeit), Berger, Bergmann, Birke, Bohr (Teilzeit), Brux,
Bicker (Teilzeit), Buitmann (Teilzeit), A. Bussmann, Dau (Teilzeit), Dierkes,
Dornberger, S. Fischer (Teilzeit), Freimuth, Frieling (Teilzeit), Gerding, Greive
(Teilzeit), Hagmann, Hartelt, Hecker, Hegemann, Heigl, HeR3ing (Teilzeit),
Holthausen, Humpert, Humpohl, Jerig, Keitlinghaus, Kemper, Kheite, Kortmann, Kul
(Teilzeit) Laerbusch, Lammerding, Lindenau, Meier, Meyer, Nunnensiek, Oltmanns,
Otten, Palmke, Pamment, Pollecker, Polling (Teilzeit), Prior (Teilzeit), Reschke,
Riethmann (Teilzeit), Sandhove, Schéafer (Tellzeit), Schapers, Schnellhardt, Scholz-
Puhle (Teilzeit), Schone, Schrey (Teilzeit), Schulte, Schulze Topphoff (Teilzeit),
Sievers, Sprenger, Stelzer (Teilzeit), Steppes, Stoth, Teepe (Teilzeit), Terbriiggen,
Teschner, Tscherner, Ulizek, Voetz (Teilzeit), Vormann, Vosmann (Teilzeit),

E. Waltering (Teilzeit), J. Waltering, Weigelt, Wessel, Westphal, Woigk

21 Regierungsbeschaftigte der Verwaltung

Ahlke, Althues, Bélsche (Teilzeit), Fehmer (Teilzeit), Gossmann, Grol3e Enking
(Teilzeit), Grotker (Teilzeit), Hildebrand (Teilzeit), Hrdlicka, Julicher (Teilzeit), Karb,
Klein, Kuhlmann, Laukemper (Teilzeit), Niehues, Osterhoff, U. Preul3 (Teilzeit),
Schlierkamp, Steinkamp, Wiedau, Woltering (Teilzeit)

3 Technische Mitarbeiter

Guddorf, Kramer, Tewes

1 Kraftfahrer

Hohmann
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* 10 Mitarbeiterinnen im Laboratoriumshilfsdienst
Brehme (Teilzeit), E. Bussmann, Eising, R. Fischer (Teilzeit), Habrock, Kampensis,
Ligocki, PGppelmann, von Reth, Zillmer (Teilzeit)

» 3 Biologielaborantinnen / Biologielaboranten in der Ausbildung

Nienkotter, Suren, VoRR

» 7 Chemielaborantinnen / Chemielaboranten in der Ausbildung
Ansmann, Brininghoff, Blining, Immink, Ostkotte, Rupp, Stening
» 1 Fachinformatiker in der Ausbildung

Firgau

* 40 Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie

+ 1 Zivildienstleistender
Selent

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind in folgenden Aufgabenbereichen eingesetzt:

Bereich Dezernate des CVUA gemall | Anzahl der Mitarbeiterinnen
Organisationsplan und Mitarbeiter

Lebensmittel- und 31-35,41-45,51-53 60

Bedarfsgegenstanderecht

Tierseuchendiagnostik, 21 - 25,54 -56 52

Fleisch- und Geflugelfleisch-

hygiene, Futtermittel-

untersuchungen sowie

Radioaktivitatsiiberwachung

Verwaltung 11, 12, 14, ILM 44

Ausbildung 13 51

5.6 Mitarbeit in Ausschissen und Kommissionen

5.6.1

« Komitee "Methoden der Analyse und Probenahme" (CCMAS) der Codex Alimentarius
Commission der FAO/WHO
(Dr. Preul3)
» Komitee ,Ernahrung und Diatetische Lebensmittel* CCNFSDU der Codex
Alimentarius Commission der FAO/WHO
(Scherer)
» “Panel on Contaminants in the Food Chain” der EFSA
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Polycyclic aromatic hydrocarbons”
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Nitrate”
(Dr. P. Furst)
* EFSA-Working Group “Marine Biotoxins”
(Dr. P. Furst)
» Europdische Arbeitsgruppe ,Food Law Enforcement Practitioners® (FLEP)
(Dr. PreuR)
* Arbeitsgruppe "SufRungsmittel” beim Europaischen Komitee fir Normung CEN;
Technisches Komitee 275 (CEN/TC 275/WG2)
(Scherer)

International
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» Task Group 9 ,Determination of Primary Aromatic Amines* beim Europaischen
Komitee fur Normung (CEN/TC194/SC1/WG2)
(Dr. Brauer)

5.6.2 National

» Deutsche Lebensmittelbuch-Kommission beim BMELV
(Dr. Preul3)

* Deutsche Lebensmittelbuch-Kommission beim BMELV - Fachausschuss 8 Obst- und
Gemuisekonserven, Pilze (Sachkennerin)

(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe des BMELV und der Lander, Allgemeine Verwaltungsvorschrift
(Datenubermittiung AVV-Dib)

(Dr. Wilmers)

» Unterausschuss ,Methodenentwicklung“ der Bund / Lander-Arbeitsgemeinschaft
Gentechnik
(Dr. Brinen-Nieweler)

* Arbeitskreis Lebensmittelchemischer Sachverstandiger der Lander und des BgVvV
(ALS)

(Dr. PreuR)

* ALS-Arbeitsgruppe "Wein und Spirituosen™
(Dr.Hofken)

* ALS-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Ernahrungs- und Abgrenzungsfragen”
(Scherer)

+ ALS-Arbeitsgruppe "Uberwachung gentechnisch veranderter Lebensmittel"

(Dr. Tschirdewahn)

» ALS/ALTS-Arbeitsgruppe "Koordiniertes Uberwachungsprogramm der EU"
(Dr. Preul3)

* Arbeitsgruppe fiur immunologische Lebensmitteluntersuchungen des Arbeitskreises
Lebensmittelhygienischer Tierarztlicher Sachverstandiger (ALTS)

(Dr. Weide-Botjes)

» Projektgruppe ,Qualitdtsanforderungen® der Arbeitsgruppe Ausbildungs- und
Berufsangelegenheiten der im Rahmen des Lebensmittel- und Veterinarrechts tatigen
Personen der LAGV
(Scherer)

» Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "THC in Lebensmitteln” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr. P. Furst, Gohlsdorf)

* Arbeitsgruppe "Aromastoff-Analytik" im Rahmen der 8§ 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr. Habersaat)

* Arbeitsgruppe "Furan" im Rahmen der 8§ 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe "Vitamin-Analytik" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. Habersaat)
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* Arbeitsgruppe "Mineralwasser, chemisch" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission
beim BVL
(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe "Backwaren" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Ballaststoffe” im Rahmen der 8 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "SufRungsmittel” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Suf3waren" im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe ,,8 64-Entwicklung von molekularbiologischen Methoden in der
Pflanzen- und Tierartendifferenzierung” im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL
(Dr. Brinen-Nieweler, Dr. Weide-Botjes)

* Arbeitsgruppe ,Entwicklung von Methoden zur Identifizierung von mit Hilfe
gentechnischer Verfahren hergestellten Lebensmitteln” im Rahmen der § 64 LFGB-
Kommission beim BVL
(Dr. Briinen-Nieweler)

* Arbeitsgruppe ,Sensorik* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. Habersaat)

* Arbeitsgruppe ,Wirkungsbezogene Analytik* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission
beim BVL
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe ,maritime Biotoxine“ im Rahmen der 8§ 64 LFGB-Kommission beim
BVL (Dr. J. Schilésser)

* Arbeitsgruppe ,Kosmetische Mittel* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission beim
BVL (Dr. Schmissas)

* Analysenausschuf3 der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Papier, Karton, Pappe" der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe ,,PAK in Bedarfsgegenstanden” der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "NMR" im Rahmen der Wein- und Fruchtsaftanalysenkommission beim
BVL
(Dr. Habersaat, korrespondierend)

» Expertengruppe "Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmittel, Biozide" fir das
Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. Bracht)

» Expertengruppe ,Analytik von Elementen und Nitrat” fir das Lebensmittel-Monitoring
beim BVL
(Dr. Wiezorek)

» Bund/Lander Arbeitsgruppe "Dioxine - Unterarbeitsgruppe
Dioxinreferenzmessprogramm®
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsausschuss "Sufungsmittel” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fir Normung (DIN)
(Scherer)

100



CVUA Minster
Jahresbericht 2007

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Bestrahlte Lebensmittel*
(Dr. Wiezorek)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Getreide und Getreideerzeugnisse*
(Scherer)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Gentechnisch modifizierte Lebensmittel”
(Dr. Tschirdewahn)

» DIN-Arbeitskreis "Hygieneanforderung an die maschinelle Reinigung von
Lebensmittelbedarfsgegenstanden” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fiur Normung
(Dr. Fahrenhorst-Reifl3ner)

* DIN Unterausschuf3 NMP 896.3 "Migration aus Kunststoffen"

(Dr. Brauer)

* DIN Unterausschu3 NAG 2.1.14 "Organisch-chemische Substanzen in Spielzeug"”
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Pestizide" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bracht, korrespondierend)

* Arbeitsgruppe "Lebensmittel auf Getreidebasis" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Fleischwaren" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bokelmann)

* Arbeitskreis flr veterindrmedizinische Infektionsdiagnostik (AVID)

(Dr. Scholz, Dr. Koch, Allmann)

* Arbeitsgruppe ,Bedarfsgegenstande” der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Schmissas)

* Arbeitsgruppe "Pharmakologisch wirksame Stoffe" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe ,Futtermittel* der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Obmann: Dr. Bernsmann)

» Landerubergreifende Arbeitsgruppe der Qualitatssicherungsbeauftragten der SAL
(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

 Arbeitsgruppe Integriertes Mess- und Informationssystem zur Ermittlung der
Radioaktivitat in der Umwelt nach StrvG
(Dr. Wiezorek)

 VDI-Fachausschuss Molekularbiologische Analytik des VDI-Kompetenzfelds
Biotechnologie, Fachbereich GVO-Monitoring
(Dr. Briinen-Nieweler)

» Expertengruppe ,naturliche Toxine " fir das Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. J. Schlosser)

« Nitrosaminanalytik — Anwendertreffen (Chemische Untersuchungsamter der
Bundeslander)

(Th. Funke)

* ALTS-AG Validierung mikrobiologischer Methoden

(Dr. M. Kbnig)
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» Mitglied der Fachgruppe VI ,Futtermittel“ des VDLUFA
(Dr. Bernsmann)

» Mitglied der Fachgruppe VIl ,Umwelt und Spurenanalytik” des VDLUFA
(Dr. Bernsmann)

5.6.3 Nordrhein-Westfalen

» Konferenz der Amtsleiter der Chemischen und Lebensmitteluntersuchungsamter
beim Stadtetag Nordrhein-Westfalen
(Dr. PreuR)

* NRW-Arbeitsgruppe "Fleisch, Fisch, Eier, Feinkost, Tierarzneimittelrickstande™
(Dr. Bokelmann)

* NRW-Arbeitsgruppe "Getreide und Backwaren"
(Gohlsdorf)

* NRW-Arbeitsgruppe "Obst, Gemuse, Pilze und deren Produkte, Hilsenfrichte,
Wirzmittel, Gewtrze, Mycotoxine"
(Dr. Hofken)

* NRW-Arbeitsgruppe "Fruchtsaft, alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Wein, Bier,
Spirituosen, Konfitiren, Aromen"
(Dr. Habersaat)

* NRW-Arbeitsgruppe "Honig, Kaffee, Tee, Kakao, Schokolade, Suf3waren, Zucker"
(Dr. Hofken)

* NRW-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Nahrungsergdnzungsmittel,
Fertiggerichte"
(Scherer)

* NRW-Arbeitsgruppe "Mikrobiologie/Hygiene"
(Dr. Tschirdewahn)

* NRW-Arbeitsgruppe "Bedarfsgegenstande”
(Dr. Brauer)

* NRW-Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel"
(Dr. Schmissas)

« NRW-Arbeitsgruppe "Pestizide*”
(Dr. Bracht, Dr. Radykewicz)

* NRW-Arbeitsgruppe "AAS, anorganische Bestandteile"
(Dr. Gehle)

* NRW-Arbeitsgruppe "Qualitatssicherung"
(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

« NRW-Arbeitgruppe Landesiiberwachungsprogramm (AG LUP)
(Dr. Preuf3, Dr. Wilmers)

* Arbeitsgruppe der QS-Beauftragten in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Klatte, Dr. Wiezorek)

 Arbeitsgruppe "Ruckstandsanalytik in den Staatlichen Veterindruntersuchungsamtern
NRW*
(Dr. Bellscheidt, Dr. P. Frst)

* Arbeitsgruppe: Futtermitteluntersuchungen in den Staatlichen
Veterinaruntersuchungsamtern NRW*
(Dr. Bernsmann)
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* Arbeitsgruppe "Sensorik, Histologie, Tierart- und Fremdeiweil3diagnostik" der
Lebensmittelsachverstandigen in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Booke)

* Arbeitsgruppe "Lebensmittelmikrobiologie der Lebensmittelsachverstandigen in den
Staatlichen Untersuchungsdmtern NRW"
(Dr. M. Kbnig, Dr. Tschirdewahn)

* Arbeitsgruppe ,Molekularbiologie” in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Tschirdewahn, Dr. Briinen-Nieweler, Dr. Weide-Botjes)

* Arbeitsgruppe ,Pathologie” in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Mersmann, Meuthen)

* Arbeitsgruppe ,Virologie* in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Allmann)

* Arbeitsgruppe ,BSE" in den Staatlichen Untersuchungséamtern NRW
(Dr. Nagel)

* Arbeitsgruppe ,ADV-Anwendung in der Diagnostik” in den Staatlichen
Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Mersmann)

* Arbeitsgruppe "Diagnostische Bakteriologie" in den Staatlichen Untersuchungsamtern
NRW
(Dr. Scholz)

* Beirat "ILM-Informations- und Kommunikationssystem Lebenmitteliiberwachung”
(Dr. Preuf3, Dr. Wilmers)

» Prufungsausschuss fiur die Erste Staatsprtfung der Lebensmittelchemikerinnen und
Lebensmittelchemiker
(Dr. P. Furst)

* Prufungsausschuss fur die Zweite Staatsprufung der Lebensmittelchemikerinnen und
Lebensmittelchemiker
(Dr. Bellscheidt, Dr. Bokelmann, Dr. Brauer, Dr. Bracht, Dr. P. Furst, Gohlsdorf,
Dr. Habersaat, Dr. Hofken, Dr. Preul3 (Vorsitz), Scherer (Stellvertr. Vorsitzende), Dr.
Schldsser, Dr. Schmissas, Dr. Wilmers)

* Prufungsausschuss fur die Laufbahn des tierarztlichen Dienstes in der
Veterinarverwaltung im Land Nordrhein-Westfalen
(Dr. Tschirdewahn)

 Prifungsausschuss "Chemielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer (Stellvertr. Vorsitzende), Vosmann, Humpohl)

* Ausbilder-Arbeitskreis "Chemielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer)

 Prifungsausschuss "Biologielaboranten” der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Dr. Mersmann)

* Arbeitsgruppe ,Serologie” in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Koch)

* Arbeitsgruppe ,Mobile Datenerfassung bei der Probenahme zu serologischen
Untersuchungen® in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Koch)
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5.7 GLP-Inspektionen

Eine wissenschaftliche Mitarbeiterin des CVUA Uberprift als GLP-Inspektorin des Landes
Nordrhein-Westfalen die Einhaltung der Guten Laborpraxis gemaf 8 19b Chemikalien-
gesetz in Prufeinrichtungen der chemischen und pharmazeutischen Industrie sowie
Auftragslaboratorien. 2007 wurden drei Inspektionen durchgefuihrt, davon eine
federfuhrend (Prifeinrichtungen der chemischen und pharmazeutischen Industrie).

5.8 Qualitatsprufungen

Teilnahme an Qualitatsprifungen von Wein zur Erteilung der amtlichen Prifungsnummer
an der Landwirtschaftskammer Rheinland, Bonn.
(Ktuhn, Hauss-Gastic)

5.9 Gerichtstermine und Betriebsbesichtigungen

Bei einem Gerichtstermin wurde im Jahr 2007 ein Mitarbeiter des Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes als Sachverstandiger hinzugezogen.

An sieben Betriebsbesichtigungen nahmen Mitarbeiter des CVUAs teil. Es handelte sich
um Hersteller von Erfrischungsgetranken, von Zuckerwaren, von Nahrungserganzungs-
mitteln, von Bilanzierter Diat, von Sauglingsnahrung sowie zwei Kosmetikherstellern.

An einer GMP Inspektion in einem Herstellerbetrieb fir kosmetische Mittel war eine Sach-
verstandige des CVUA beteiligt.

5.10 Ausbildung und Praktika

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterindruntersuchungsamt ist neben seinen
sonstigen, vielfaltigen Aufgaben auch stets bemuht, die hier vorliegenden Erfahrungen
weiterzugeben.

Die nachfolgende Aufstellung zeigt, dass im Berichtsjahr wie stets in den vergangenen
Jahren eine grof3e Anzahl von Personen ausgebildet wurde, bzw. an Praktika und Hospita-
tionen teilnehmen konnte.

« Standige Ausbildung von sieben Chemielaborantinnen und Chemielaboranten

 Standige Ausbildung von drei Biologielaborantinnen und Biologielaboranten
» Standige Ausbildung von einem Fachinformatiker

 Standige Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie
Im Rahmen dieser Ausbildung wurden 39 Seminare zum Thema "Lebensmittel-
recht" durchgefuhrt.

 Schiulerpraktikanten
Insgesamt wurde elf Schilerinnen und Schilern die Mdglichkeit gegeben, ein zwei-
bis dreiwdchiges Berufspraktikum durchzufihren, dariiber hinaus hospitierten funf
Schilerinnen und ein Schiler einen Tag im Labor am ,Girl’s Day".

* Besuch von Schulklassen
Acht Schulklassen besuchten das CVUA in Laufe des Jahres.
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* Praktikum im Rahmen der Ausbildung zum Lebensmittelkontrolleur
Herr Dopheide, Stadt Miunster (02.04. bis 31.05. 2007)

 Praktikum im Rahmen der Ausbildung als Veterinarreferendar/in
Es wurde eine Veterinarrefendarin ausgebildet.

* Im November 2007 waren drei Kolleginnen aus Russland zu Gast im CVUA, um
sich Uber die Analytik insbesondere von Kontaminanten und Pestiziden zu
informieren.
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