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1. EinfUhrung

1.1 Einleitung in den Bericht

Das Jahr 2005 hat eine einschneidende Zasur in der Amtlichen Lebensmitteliberwachung
mit sich gebracht, was schon plakativ dadurch zum Ausdruck kommt, dass zukunftig auf-
grund der gemeinschaftsweit verbindlich neu vorgegebenen Definition von der , Amtlichen
Lebensmittelkontrolle* gesprochen werden muss. lhre wesentlichen Rechtsgrundlagen
wurden im Laufe des Jahres neu gefasst:

— Zum 1. Januar traten die Basis-Verordnung (EG) 178/2002, nun vollstandig,
— zum 7. September das neue Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch (LFGB) und
— mit Ablauf des 31. Dezember die Kontroll-Verordnung (EG) 882/2004

in Kraft. Damit entsteht ein neues System der Lebensmittel- bzw. Futtermittelherstellung
und -—vermarktung sowie der amtlichen Kontrolle, das auf den Grundpfeilern
.risikobasiertes Vorgehen®, ,Kontrollplane® und , Transparenz” aufgebaut ist. Wirtschaft wie
Behorden werden neue Pflichten auferlegt, deren Erflllung die Lebensmittel insgesamt
noch sicherer machen soll.

Das CVUA hat diesen Prozess offensiv aufgegriffen und mit der Praxiseinfihrung einer
Kosten- und Leistungsrechnung (KLR) eine wichtige Voraussetzung dafur geschaffen. Bei
der Etablierung der KLR in den Behorden war bisher gerade die Leistungsseite zu kurz
gekommen, da Leistungen hier nur schwer zu definieren und zu messen sind. Dennoch ist
es gelungen, fur das CVUA uber 20 Ubergreifende Leistungskennzahlen aufzustellen,
deren kunftige kontinuierliche Bestimmung den Erfolg der Arbeit im Hinblick auf die Ziele,
die damit erreicht werden sollen, transparent machen kann. Ein Vergleich mit anderen
Amtern erlaubt ein echtes ,Benchmarking“, wenn diese die gleichen Kennzahlen ermitteln.

Die Leistungsmessung ist allein schon aus dem Grund wichtig, als das CVUA auf der
Kostenseite immer starker unter Einsparungsdruck kommt. Dies verlangen nicht nur die
Kreisordnungsbehorden als zahlende Kunden, sondern auch die Landesregierung, die
faktisch immer weniger Mittel fur Personal- und Sachausgaben zur Verfugung stellt. Den
damit unvermeidlich einhergehenden Verlust an Leistungen flr den Verbraucher- und den
Tierschutz, der offensichtlich politisch hingenommen wird, kann die KLR dann zukunftig
ausweisen.

Trotz schwieriger Rahmenbedingungen versucht das CVUA weiterhin, in seinen Kern-
aufgaben der Analytik und Diagnostik auf modernstem technischen Stand zu bleiben, auch
wenn dies nicht immer billig ist. Das Bundesland NRW, das immerhin mehr Einwohner als
die Niederlande und fast doppelt so viele wie Belgien, Portugal oder Griechenland hat,
muss aber daher schon selbst moglichst allumfassend seine Blrgerinnen und Burger vor
Gesundheitsgefahren und auch vor Tauschung schitzen kénnen. So wurde mit der so
genannten Stabilisotopen-Massenspektrometrie im CVUA eine neue Untersuchungs-
technik etabliert, tber die bisher nur ganz wenige Stellen in Deutschland verfigen und mit
der sich die deklarierte Herkunft von pflanzlichen Produkten wie Spargel, aber auch von
anderen Lebensmitteln zweifelsfrei Uberprifen lasst. Verbraucherinnen und Verbraucher
verbinden mit einer speziellen Herkunft oft eine besondere Qualitat, fur die sie dann auch
hdhere Preise zahlen. Sie mussen daher vor Falschdeklarationen geschitzt werden, da
sie selbst keine Mdglichkeit der Prifung haben.



Daneben wurden viele weitere Untersuchungsmethoden im CVUA aktualisiert oder auch
vollig neu eingefuhrt, so dass hier ein Untersuchungsspektrum zur Verfugung steht, mit
dem praktisch jede Fragestellung beantwortet werden kann. Dies lasst sich nicht zuletzt
anhand der rund 1.000 Analysenverfahren belegen, die im Rahmen der Qualitatssicherung
dokumentiert sind. Mit dem zukinftig vorgesehenen, risikobasierten Ansatz werden ver-
starkt geplante Untersuchungsserien mit einer grof3eren Probenzahl anfallen, was nicht
nur die Aussagefahigkeit, sondern auch die Wirtschaftlichkeit der Analysen verbessert.

Voraussetzung fur ein an tatsachlich bestehenden Risiken ausgerichtetes Planen ist aber
eine ausreichende Kenntnis dieser Risiken. Hier leistet das seit einiger Zeit im CVUA
eingerichtete Informations- und Kommunikationssystem ,ILM* eine Hilfe, welche gar nicht
Uberschatzt werden kann. Die ILM-Aufbauphase konnte im Berichtsjahr praktisch ab-
geschlossen werden, und ein hausintern erstelltes Programm ermoglicht schnell und in
einfacher Weise eine perfekte, gezielte Auswertung der mehr als eine Million in der
Datenbank vorhandenen Einzeldaten zu mehr als 200.000 NRW-Proben aus mehreren
Jahren. Damit wird ILM nicht nur fUr die risikobasierte Planung, sondern auch fur die nach
der Kontroll-Verordnung (EG) 882/2004 zukulnftig zu erfullenden Berichtspflichten eine
unverzichtbare Grundlage.

Allen Mitarbeiterinnen und Mitarbeitern, die sich in allen Arbeitsfeldern des CVUA, weit
hinausgehend Uber die hier nur punktuell aufgezeigten Themen, mit hohem Einsatz flr
den Verbraucher- und den Tierschutz engagiert haben, mdochte ich dafur ganz besonders
danken. Sie haben gezeigt, was die KLR demnachst belegen kann, namlich dass sie den
Vergleich der Leistungsfahigkeit mit einem privatrechtlichen Dienstleistungsanbieter
keinesfalls scheuen muissen — auch wenn die verdffentlichte Meinung es heute gern
anders darstellt.

Dr. Axel Preul}



1.2 Aufstellung liber die Gesamtzahlen der Untersuc  hungen

2003 2004 2005
Untersuchungen zur Diagnose von Tierkrankheiten 283.740 190.949 222.951
Zahl der Einsendungen 264.658 177.539 171.466
Pathologisch-anatomische und histopathologische Untersuchungen 1.293 1.866 1.618
Bakteriologische Untersuchungen 7.776 9.403 9.509
Mykologische Untersuchungen 22 47 28
Parasitologische Untersuchungen 2.242 2.294 2.116
Virologische Untersuchungen 12.231 13.410 13.608
Serologische Untersuchungen 236.741 149.370 195.762
Sonstige Untersuchungen 23.435 14.559 310
Untersuchungen gemaR Rickstandskontroll-
planen sowie dem Fleischhygienerecht 27.009 26.046 27.008
Bakteriologische Untersuchungen (BU) 437 293 237
Hemmstofftests 22.908 22.296 22.840
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Fleischhygiene 3.553 3.242 3.756
Ruckstandsunters., Verdachtsproben i.R.d. der Fleischhygiene 8 21 19
Ruckstandsunters., Stichproben i.R.d. der Geflugelfleischhygiene 103 194 156
Ruckstandsunters., Verdachtsprob. i.R.d. der Geflugelfleischhygiene 0 0 0
Untersuchungen gemaR Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstéanderecht 13.347 13.742 14.094
Zahl der Proben 7.724 8.112 8.144
Untersuchungen auf substantielle Beschaffenheit 3.209 3.295 3.617
Untersuchungen auf Zusatzstoffe 1.535 1.522 1.633
Untersuchungen auf Riickstande und Kontaminanten 2.450 2.290 2.397
Bakteriologische Untersuchungen 2.816 3.243 3.252
Histologische Untersuchungen 300 279 195
Immunologische und serologische Untersuchungen 344 398 421
Sonstige Untersuchungen (z.B. Tupferproben) 2.693 2.715 2.579
Untersuchungen auf Radioaktivitét 420 441 441
Sonstige Untersuchungen 963 2.137 439




2 Besonderheiten im Berichtszeitraum
2.1 Besondere Beobachtungen bei den Untersuchungen

2.1.1 Untersuchungen von Lebensmitteln, Bedarfsgegenstanden, Kosmetika

Im folgenden werden die Untersuchungsbefunde von Proben aus der amtlichen
Lebensmittelliberwachung dargestellt. Dabei ist nach den Warencodes flr Lebensmittel,
Bedarfsgegenstande und Kosmetika geordnet worden. Sind einzelne Warencodes nicht
erwahnt, ergaben sich in diesem Jahr keine besonders auffalligen Befunde.

Ausdrucklich wird darauf hingewiesen, dass der Anteil der Abweichungen von den Normen
nicht reprasentativ flr die jeweilige Lebensmittelgruppe ist, wie sie im Handel verkauft
wird. Da die Probenahme nicht nach rein statistischen, zufalligen Kriterien erfolgt, sondern
geschulte Kontrolleure auch gezielt nach auffalligen Produkten suchen, ist der Prozentsatz
der nicht einwandfreien Proben naturgemaf} deutlich hoher.

010000 Milch

Im Berichtsjahr wurden 269 Proben untersucht, von denen zwodlf (4,5 %) nicht den
Rechtsvorschriften entsprachen.

Darunter fielen Proben pasteurisierter Milch, die zum einen in Molkereien hergestellt und
sowohl bei den Herstellern als auch im Einzelhandel entnhommen wurden, zum anderen
von direktvermarktenden Milcherzeugerbetrieben mit eigener Pasteuranlage stammten.

Wie bereits im vergangenen Jahr waren Proben als ,Frische Landmilch, pasteurisiert*
gekennzeichnet, jedoch war an keiner Stelle die nach der Konsummilchkenn-
zeichnungsverordnung vorgegebene Milchsortenbezeichnung (z.B. Vollmilch) zu finden.

Eine Probe pasteurisierte Vollmilch war als ,Bioland Okologischer Landbau“ / ,Bio nach
EG-Oko-Verordnung®, ,kontrolliert durch DE-006*, gekennzeichnet. Nach Artikel 5 Absatz
1 d) der Verordnung (EG) Nr. 2092/91 darf in der Kennzeichnung oder Werbung fur ein
Erzeugnis des Artikels 1 Absatz 1 Buchstabe a) nur dann auf den 6kologischen Landbau
Bezug genommen werden, wenn die Kennzeichnung den Namen und/oder die
Codenummer der Kontrollbehérde oder Kontrollstelle enthalt, die fur das Unternehmen
zustandig ist. Fur die Auswahl des Namens oder der Codenummer ist der jeweilige
Mitgliedstaat zustandig. Wie der Liste der Kontrollbehdérden geman Artikel 15 der VO (EG)
Nr. 2092/91 vom 09.12.2000 (ABI. Nr.C 354 S.22.) zu entnehmen ist, haben die
deutschen Codes die Form ,DE-xxx-Oko-Kontrollstelle“. Eine Angabe ,kontrolliert durch
DE-006“ wie in der betreffenden Probe ist nicht vorgesehen. Es lag damit ein Verstol}
gegen die in Artikel 5 der Verordnung (EWG) Nr. 2092/91 vorgeschriebenen Kenn-
zeichnungsbestimmungen vor.

Eine frische fettarme Milch, pasteurisiert, wies am Tage des Ablaufes der deklarierten
Mindesthaltbarkeitsfrist — bei fehlenden sensorischen Abweichungen — eine stark erhohte
Anzahl praesumtiver Bacillus cereus auf. Bacillus cereus wird als fakultativ
humanpathogener Erreger eingestuft. Ein solch hoher Gehalt an praesumtiven Bacillus
cereus kann zu einer Lebensmittelvergiftung fihren. Damit war das Lebensmittel zum
Verzehr nicht geeignet. Hatte der Verbraucher Kenntnis davon gehabt, hatte er ein
solches Produkt abgelehnt. Nach § 7 Absatz1 der Lebensmittelkennzeichnungs-
verordnung ist das Mindesthaltbarkeitsdatum eines Lebensmittels das Datum, bis zu dem

4



es unter angemessenen Aufbewahrungsbedingungen seine spezifischen Eigenschaften
behalt. Eine wie im vorliegenden Fall zu lang bemessene Mindesthaltbarkeitsdauer ist
dazu geeignet, den Verbraucher Uber die Gebrauchseigenschaften des Lebensmittels
irrezufuhren. Nach Artikel 16 der VO(EG) Nr. 178/2002 durfen Werbung und Aufmachung
von Lebensmitteln sowie die Uber sie verbreiteten Informationen den Verbraucher nicht
irrefUhren.

Weiterhin wurden Proben pasteurisierter Vollmilch von Direktvermarktern aus folgenden
Grunden beanstandet:

— VerstoBe gegen §5 Absatz 4 Nr. 1 Milchverordnung (Keimgehalte Uberschritten
Hochstwert M signifikant; Anforderungen f. warmebehandelte Konsummilch nicht
erfullt )

— VerstoBe gegen die Bestimmungen nach Artikel 4 Buchstabe a) der VO(EG)
Nr. 2597/97 (Uberhohte Gefrierpunkte)

020000 Milcherzeugnisse

Von insgesamt 567 eingesandten Proben wurden im Berichtsjahr 41 Proben (7,2 %)
beanstandet.

Der Uberwiegende Anteil der Rechtsverstofde betraf Schlagsahne, insbesondere lose
Proben geschlagener Sahne aus Sahnespendern. Hierunter fielen 24 Falle von Verstdlien
gegen § 3 Lebensmittelhygieneverordnung; aus Sahneautomaten entnommene ge-
schlagene Sahne wies gegenuber parallel dazu aus Vorratsbehaltern entnommener
flissiger Sahne eine schlechte mikrobielle Beschaffenheit auf (insbesondere fielen erhohte
Kontaminationen mit coliformen Keimen sowie starke Anstiege der aeroben Gesamtkeim-
zahl auf), welche auf ungenugende Reinigung und Desinfektion der sahneaufschlagenden
Teile der Sahneblaser zuriuckzufihren war. Nach § 3 Lebensmittelhygieneverordnung
durfen Lebensmittel nur so hergestellt, behandelt oder in den Verkehr gebracht werden,
dass sie bei Beachtung der im Verkehr erforderlichen Sorgfalt keiner Gefahr einer nach-
teiligen Beeinflussung ausgesetzt sind. Unter anderem mussen gemal} Kapitel 4 des
zitierten Paragraphen Gegenstande und Ausristungen, die mit Lebensmitteln in
Beruhrung kommen, sauber und instand gehalten werden.

Drei der ausgesprochenen Beanstandungen betraf auch fliissige Ausgangssahne; hier
fielen u. a. erniedrigte pH-Werte bei als sauer beschriebenen Geruchs- und Geschmacks-
abweichungen auf. Derartige Proben mussten als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt
werden.

SchlieRlich wurden auch im Berichtsjahr wieder einige VerstéRe gegen Kennzeichnungs-
vorschriften offenkundig, so Verstole gegen die in § 4 und § 6 der Milchverordnung vor-
geschriebenen Kenntlichmachungsbestimmungen (nach §4 Absatz 1 Nr.1 der Milch-
erzeugnisverordnung muss die Kennzeichnung bei Milcherzeugnissen die Angabe
... JoFett" fur die Hohe des Fettgehalts enthalten, und bei Milchmischerzeugnissen ist die
vorgeschriebene Angabe des Fettgehalts durch die Worte ,im Milchanteil” zu erganzen,
was bei einer Probe ,frischer Kakaotrunk® sowie auch bei einer Probe ,Brotaufstrich aus
Rahm, Joghurt und Frischkase® nicht erfolgt war. Nach § 6 Absatz4 Satz2 der
Milchverordnung haben Be- und Verarbeitungsbetriebe, die Erzeugnisse auf Milchbasis
umhullen oder verpacken, diese entsprechend der Anlage 8 zur Milchverordnung mit
ihrem Genusstauglichkeitskennzeichen zu kennzeichnen, was bei einem ,Vanillejoghurt
mild“ fehlerhaft erfolgt war. Ein Verstol3 gegen die in § 3 Absatz 1 der Milcherzeugnis-
verordnung vorgeschriebenen Kenntlichmachungsbestimmungen wurde bei einem als



,Yoghurtdrank Erdbeer® bezeichneten Milchmischerzeugnis festgestellt. Nach dem
zitierten Paragraphen ist die Verkehrsbezeichnung bei Milchmischerzeugnissen, die nicht
den Voraussetzungen einer Standardsorte entsprechen, die Bezeichnung nach Spalte 1
Buchstabe a der Anlage 1 der Milcherzeugnisverordnung (hier: Milchmischerzeugnis).

Beanstandungen mussten auch bei Produkten von Direktvermarktern ausgesprochen
werden, so fehlte beispielsweise bei einem Joghurt auf dem Etikett die Angabe der
Nennfullmenge (Verstoll gegen § 7 Absatz 1 des Eichgesetzes) und wurden bei einem
~Joghurt mild mit Frichten, mind. 3,8 % Fett im Milchanteil® lediglich 3,58 % Fett im
Milchanteil ermittelt und somit die entsprechende Deklaration als irrefuhrend beurteilt.
Nach Artikel 16 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 durfen die Kennzeichnung, Werbung
und Aufmachung von Lebensmitteln ... den Verbraucher nicht irrefiihren. DarUber hinaus
ist es nach § 11 Absatz1 des Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuches verboten,
Lebensmittel unter irrefUhrender Bezeichnung, Angabe oder Aufmachung gewerbsmafRig
in den Verkehr zu bringen.

030000 Kase

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 316 Kaseproben untersucht, davon entsprachen 74
Proben (23,4 %) nicht den Rechtsvorschriften.

Elf von 46 untersuchten Mozzarella-Proben waren zu beanstanden. Drei Proben waren bei
Probeneingang nicht zum Verzehr geeignet, da sie aufgrund erhdhter Pseudo-
monadenkeimzahlen bitter schmeckten. Acht weitere Proben wiesen am Mindesthaltbar-
keitsdatum diesen sensorischen und mikrobiologischen Befund auf; bei diesen Proben war
die Mindesthaltbarkeitsfrist zu lang bemessen.

Ein Schnittkdse bzw. ein Weichkase wurden bei Probeneingang wegen einer ver-
schimmelten Kaserinde bzw. scharfen Geschmackes als nicht zum Verzehr geeignet
beurteilt.

19 Schnittkase, ein Sauermilchkase, eine Schmelzkasezubereitung und ein geriebener
Kase waren am Ende der Mindesthaltbarkeitsfrist wegen sichtbarem Schimmel- oder
Hefenwachstum nicht zum Verzehr geeignet; das Mindesthaltbarkeitsdatum war bei
diesen Proben also irrefuhrend gekennzeichnet. Bei einem Ziegenschnittkdse war dies 25
Tage vor Ablauf der angegebenen Mindesthaltbarkeitsfrist der Fall.

Stark erhdohte Gehalte von Staphylococcus aureus > M = 10.000 KbE/g wurden bei drei
Ziegenweichkasen aus Rohmilch von einem Direktvermarkter nachgewiesen.

Bei zwei Schnittkdsen war die zulassige Hochstmenge flr den Konservierungsstoff Nitrat
uberschritten.

Verschiedene Kennzeichnungsmangel wurden bei 33 Proben beanstandet:

So wurde bei funf Kaseproben, die als ,Schafskase deklariert waren, Kuhmilchprotein
> 1 % nachgewiesen.

Pflanzenfett als kostenglnstiger Ersatz fur Milchfett war bei zwei als Kase bezeichneten
Proben nachweisbar. Bei diesen Proben lag also ein Versto® gegen die Europa weit
geltende Bezeichnungsschutzverordnung fur Milch und Milcherzeugnisse vor.

Bei zwei Kaseproben war das EG-Genusstauglichkeitskennzeichen entweder falsch oder
nicht eindeutig angebracht worden.

Bei den restlichen beanstandeten Kaseproben waren die Kasegruppe, die Fettgehalts-
stufe, die Verkehrsbezeichnung, das Mindesthaltbarkeitsdatum, die Lagerbedingungen



oder das Zutatenverzeichnis nicht nach den Vorgaben der Kaseverordnung gekenn-
zeichnet worden.

060000 Fleisch warmblutiger Tiere

In dieser Warencodegruppe wurden im Berichtszeitraum insgesamt 333 Proben unter-
sucht, von denen 40 Proben (12 %) beanstandet wurden.

Davon waren 26 Proben nicht zum Verzehr geeignet. Ein erheblicher Anteil dieser Proben
wurde zum Ende das Jahres im Rahmen des so genannten “Fleischskandals® enthommen
und stammte aus Uberlagerten Bestanden eines Tiefkuhlhauses.

Bei weiteren 14 Proben wurden Beanstandungen wegen irrefihrender Angaben ausge-
sprochen. Davon waren acht Proben im Rahmen eines koordinierten Uberwachungs-
programms (nach Artikel 14 Abs. 3 der Richtlinie 89/397/EWG (KUP)) betroffen, deren
Verkehrsbezeichnung sowie die Angaben im Zutatenverzeichnis auf Grund von erhdhten
Fremdwassergehalten beurteilt wurden.

31 Proben Hahnchenbrustfilet wurden im Rahmen des KUP auf Sicherheit, Qualitat und
Etikettierung hinsichtlich der Verwendung von Wasserbindern untersucht. Da die EU
konkrete Vorgaben zu den Berechnungen u. a. des Fleisch- und Fremdwasseranteils vor-
gegeben hatte, die sich erheblich von den in Deutschland bisher gangigen Berechnungen
unterschieden, wurden die Ubrigen 23 ermittelten Ergebnisse mit erlauternden
Kommentaren an die Kreisordnungsbehoérden Ubersandt.

Zu weiteren 60 Proben, von denen elf auf Verbraucherbeschwerden und dazugehoérige
Verfolgsproben entfallen, wurden Bemangelungen ausgesprochen. Diese bezogen sich
vor allem auf mikrobiologische Verunreinigungen ohne sensorische Abweichungen.

070000 Fleischerzeugnisse warmblutiger Tiere

Die Uberpriifung von 634 Proben dieser Warencode-Gruppe fiihrte im Berichtsjahr in 57
Fallen (9,0 %) zu einer Beanstandung.

Allein 25 Proben wurden wegen irrefUhrender Angaben der Verkehrsbezeichnung oder
des Mindesthaltbarkeitsdatums beanstandet. Bei sieben Proben waren Abweichungen von
der Verkehrsauffassung nicht kenntlich gemacht und bei weiteren 19 Proben fehlte die
Kennzeichnung bzw. Kenntlichmachung von Zusatzstoffen nach Regelungen der Fleisch-
verordnung und der Zusatzstoffzulassungsverordnung.

Weiterhin wurde bei 90 Proben schriftlich auf Missstande hingewiesen. In 17 Fallen
geschah dies auf Grund von Kennzeichnungsmangeln, bei weiteren 21 Proben wegen
auffalliger mikrobiologischer Untersuchungsbefunde, ohne dass sensorische Ab-
weichungen feststellbar waren.

080000 Wurstwaren
Von 957 Wurstwaren wurden im Berichtszeitraum 56 Proben (5,9 %) beanstandet.

Dabei fielen 21 Proben wegen irreflihrender Angabe der Verkehrsbezeichnung oder des
Mindesthaltbarkeitsdatums auf. Bei 15 Proben fehlten Kennzeichnungselemente wie
Zusatzstoffe, Tierartangaben sowie Angaben nach der Nahrwertkennzeichnungs-
verordnung. Wegen abweichender sensorischer Befunde wurden insgesamt 17 Proben
beanstandet, wobei sieben Proben gleichzeitig mikrobiologisch auffallig waren.



84 der untersuchten 957 Proben wurden bemangelt. Davon wurde bei 26 Proben auf
mikrobiologisch auffallige Befunde sowie in 13 Fallen auf widersprichliche Angaben
hinsichtlich der Angaben von Tierarten und/oder Fremdeiweil3en hingewiesen.

Bei drei Proben standen die ermittelten Gehalte fur BEFFE bzw. BEFFE im Fleischeiweil}
nicht im Einklang mit den Angaben der Leitsatze des Deutschen Lebensmittelbuches.

130000 Fette und Ole

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 102 Proben aus dieser Warencodegruppe untersucht,
davon waren funf Proben (4,9 %) zu beanstanden.

Drei von flnfzehn gebrauchten Frittierfetten (20,0 %) waren bereits nach dem Sinnen-
befund als nicht zum Verzehr geeignet zu beurteilen. Auch der polare Anteil lag jeweils
deutlich Uber dem Richtwert des ALS von 24 %.

Eine Probe Schweineschmalz wies bei erheblichen sensorischen Abweichungen eine
Saurezahl von mehr als 13 auf und war deshalb nicht zum Verzehr geeignet.

Ein kaltgepresstes Sonnenblumendl wies erhebliche Kennzeichnungsmangel auf.

140000 Suppen und Sol3en
Von 65 untersuchten Proben entsprachen 16 Proben (24 %) nicht den Rechtsvorschriften.

Zwei emulgierte SoRen aus der Gastronomie wurden wegen Uberschreitung der zu-
lassigen Hochstmenge der Konservierungsstoffe Bezoesaure und Sorbinsdure bean-
standet.

In drei Sol3en aus der Gastronomie wurden Konservierungsstoffe nicht kenntlich gemacht.

EIf Tutensuppen aus der Tlrkei wurden wegen Kennzeichnungsmangel beanstandet. Es
handelte sich Uberwiegend um Ubersetzungsfehler, unvollstandige Zutatenverzeichnisse
und fehlender Pflichtangaben wie das MHD und QUID.

150000 und 160000 Getreide und Getreideerzeugnisse

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 119 Proben dieser Warengruppen eingesandt, davon
wurden 18 Getreideproben sowie 101 Getreideerzeugnisse untersucht.

Es ergaben sich bei den Getreideerzeugnissen zwei Beanstandungen (2 %) im
Berichtsjahr 2005, zusatzlich wurden bei 22 Proben (18 %) Bemangelungen bezuglich
geringflgiger Kennzeichnungsmangel oder beztglich mikrobiologischer Kontaminationen
ausgesprochen.

Eine Probe Maismehl war mit tierischen Schadlingen, hier Gespinsten und lebenden
Kleinschmetterlingsraupen, befallen und war dadurch nicht mehr zum Verzehr geeignet.

Eine Probe ,Reisdrink Vanille* wurde als ,kalorienarm® ausgelobt, der Brennwert des
Erzeugnisses lag jedoch deutlich Uber dem in § 6 Nahrwert-Kennzeichnungsverordnung
festgelegten Brennwert.

Die mikrobiologische Untersuchung von 29 Proben Getreide und Getreideerzeugnissen
ergab in diesem Berichtsjahr Uberwiegend eine unauffallige Beschaffenheit der Produkte,
bei zwei Proben Roggenmehl wurde jedoch eine auffallige Keimbelastung mit Hefen,
Schimmelpilzen und Enterobacteriaceen festgestellt.



Die Uberprifung von zehn Proben Getreide und 70 Proben Getreideerzeugnisse auf eine
Kontamination mit Schwermetallen ergab unauffallige Befunde, die in der Kontaminanten-
Verordnung VO (EG) Nr. 466/2001 festgelegten Hochstmengen wurden in keiner Probe
uberschritten.

Im Rahmen eines Monitoring- und ZBU-Programmes (ZBU 26.511) wurden insgesamt 63
Proben Getreide und Getreideerzeugnisse auf eine mogliche Kontamination mit den
Fusarientoxinen Deoxynivalenol und Zearalenon sowie mit Ochratoxin A gepruft. Es
wurden 31 Erzeugnisse aus Weizen, 17 Proben aus Roggen, drei Proben aus Dinkel,
sieben Erzeugnisse aus Hafer sowie funf Misliproben eingesandt.

Bezuglich einer Kontamination mit Deoxynivalenol konnte in insgesamt 60,3 % aller
Proben ein positiver Befund ermittelt werden, hier waren insbesondere Weizenkodrner und
Erzeugnisse aus Weizen mit 80,6 % positiven Befunden auffallig. Bei Weizenmehl
Type 405 und bei Weizenvollkornmehl betrug die Kontaminationsrate sogar jeweils 100 %.

Eine Uberschreitung der in der Mycotoxin-Hochstmengenverordnung festgelegten Héchst-
menge flr Getreide und Getreideerzeugnisse von 500 ug/kg wurde jedoch nicht fest-
gestellt, bei einer Probe Weizenmehl, lose Ware aus einem Silo, lag die Kontamination
jedoch mit 476,9 ug/kg nur knapp unter der Héchstmenge.

Zu den einzelnen Warengruppen ergaben sich folgende Befunde :

Waren- Proben- | DON DON DON DON DON Mini- Maxi-
gruppe zahl <NG <BG >BG <100 > 100 mum | mum
: 14 pg/kg | 28 ug/kg | 28 ug/kg | mg/kg ug/kg pg/kg | pg/kg
vietzen ! 12,?9 % 6,52 % so?g % 58718 % 2213 o | 287 | 4769
Roggen K 35,% % 29,3 % 35,% % 29,45 % 11,%3 o | 311 | 1980
onke ° 33,13 % 33,13 % 33,13 % 33,13 % 2500
neter ! 43,% % 14,2) % 43,% % 28,% % 14,?3 o | 289 | 1611
. ° 40,% % 60,?(3 % 60,?(3 % 424 | 468
cosamt | O 251? % 14,?) % 601,3?? % 42?5 % 1712 o | 287 | 4769

Die Uberpriifung der eingesandten Proben Getreide und Getreideerzeugnisse auf eine
Kontamination mit Zearalenon ergab keine positiven Befunde, bei allen 63 Proben lagen
die Gehalte unter der Nachweisgrenze von 5 ug/kg. Im Gegensatz zu den Ergebnissen
aus den bisherigen Jahresberichten und ZBU-Berichten zu Untersuchungen auf
Zearalenon konnten in diesem Schwerpunkt keine Kontaminationen nachgewiesen
werden.

Die zusatzliche Uberprifung der eingesandten Proben Getreide und Getreideerzeugnisse
auf eine Kontamination mit Ochratoxin A ergab ebenfalls unauffallige Befunde. Positive
Ergebnisse ergaben sich nur bei 14,3 % der Proben.

Die in der Verordnung (EG) Nr. 466/2001 festgelegte Hochstmenge von 3 ug/kg Getreide
wurde in keinem Fall Gberschritten.



Die ermittelten Befunde entsprechen den

Ochratoxin A insgesamt als gering festgestellt wurde.

Zu den einzelnen Warengruppen ergaben sich folgende Befunde :

in den Jahresberichten dargestellten
Ergebnissen, bei denen eine Kontamination von Getreide und Getreideerzeugnissen mit

Waren- Proben- | OTA OTA OTA Minimum | Maximum
gruppe zahl <NG <BG >BG Hg/kg pa/kg
0,05 pg/kg | 0,1 pg/kg | 0,1 pg/kg

Weizen 31 25 6

80.6 % - 19,4 % 0.12 039
Roggen 17 15 2

88.2 % - 11.8 % 0,54 0,93
Dinkel 3 3 i i

100 %
Hafer 7 6 1

857 % - 14,3 % 0,26
Musli 5 5 i i

100 %
Gesamt 63 54 9

85,7 % ) 14,3 % 0.12 0,93

Ausblick: mit der Verordnung (EG) Nr. 856/2005 zur Anderung der VO (EG) Nr. 466/2001
in Bezug auf die Fusarientoxine werden neue Hochstmengen fur Fusarientoxine europa-
weit festgelegt, die Werte flir Deoxynivalenol und Zearalenon liegen zukinftig deutlich
Uber den Hochstmengen in der Mycotoxin-Hochstmengenverordnung, Stand 04.02.2004,
sie gelten ab dem 01.07.2006.

170000 Brot

Es wurden insgesamt 126 Brote und Kleingebackarten Uberprift, 33 Proben (26,2 %)
wurden beanstandet.

Irrefihrende Aufmachung

Bei 17 Broten (13,5 %) in Fertigpackungen wurde das angegebene Mindesthaltbarkeits-
datum als unzutreffend beurteilt, da diese vor Ablauf des angegebenen Datums deutlich
verschimmelt waren. Auffallig waren vor allem Fladenbrote, 43 % waren am Tag des
Ablaufs des Mindesthaltbarkeitsdatums nicht mehr zum Verzehr geeignet.

Wertgemindert

Im Untersuchungszeitraum wurden 16 Kleingebacke aus Backereien untersucht, in deren
Bezeichnung die Zutat ,Milch“ erwahnt wurde. In drei Fallen entsprach der ermittelte
Milchanteil nicht den Anforderungen der Leitsatze, diese Abweichung war nicht kenntlich
gemacht worden.

Nicht zum Verzehr geeignet

Als Verbraucherbeschwerde wurde im Untersuchungszeitraum ein Probe Brot eingesandt,
in der Teile eines toten Tieres eingebacken waren.

Bei einer zweiten Verbraucherbeschwerde handelte es sich um ein Fladenbrot, welches in
der Mitte nicht ganz durch gebacken war.
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Beide Proben wurden als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt.
Acrylamid

Insgesamt wurden, im Untersuchungszeitraum 14 Kartoffelbrote und ein Knackebrot auf
einen Gehalt an Acrylamid Uberpruft. Eine Signalwertiberschreitung konnte bei keiner
Probe festgestellt werden (siehe Sonderbericht)

180000 Feine Backwaren

Es wurden insgesamt 484 Proben Feine Backwaren untersucht, in 82 Fallen (16,9 %)
ergaben sich Beanstandungen.

Nicht zum Verzehr geeignet

Neun Feine Backwaren mit nicht durchgebackener Fullung wurden aufgrund des
sensorischen Befundes und der teilweise sehr stark erhdhten Keimbelastungen als nicht
zum Verzehr geeignet beanstandet.

Eine Fertigpackung mit Frischquark-Streuselkuchen war bei Probeneingang (vor Ablauf
des Mindesthaltbarkeitsdatums) bereits verschimmelt.

Eine Verbraucherbeschwerde Amerikaner sowie die zugehérige Verfolgsprobe wiesen
einen derart starken, stechenden Geruch nach Ammoniak auf, so dass diese Proben
ebenfalls als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt wurden.

Eine Probe Butterstreuselkuchen in einer Fertigpackung war aufgrund des deutlich aus-
gepragten Geruchs nach Buttersaure und des brennenden, kasigen Geschmacks nicht
geniel3bar.

Insgesamt wurden 2,7 % der eingesandten Feinen Backwaren (13 Proben) beanstandet,
da sie nicht zum Verzehr geeignet waren.

Kenntlichmachung

Die fehlende Kenntlichmachung der Verwendung von Farbstoffen in Fullungen, Beleg-
kirschen oder in der Backwarenmasse bei losen Proben musste bei 24 Proben (5,0 %)
beanstandet werden.

Aulerdem fehlte bei einer Probe Apfelkuchen die Kenntlichmachung des zur Konser-
vierung verwandten Schwefeldioxids. Hier konnten 103 mg/kg (berechnet als SO,)
nachgewiesen werden.

Die Verwendung von nachgemachten Lebensmitteln wie Fettglasur als Uberzug war bei
drei Backwaren (0,6 %) nicht ausreichend kenntlich gemacht worden.

Irrefihrende Angaben

Irref0hrende Bezeichnungen und unzutreffende Aussagen wurden bei zehn Proben
(2,1 %) festgestellt. So konnte bei zwei Backwaren die unter der Bezeichnung ,Frankfurter
Kranz“ angeboten wurde, neben Butterfett auch Fremdfett in der Fettcreme nachgewiesen
werden.

Eine Probe, die unter der Bezeichnung Nougatring angeboten wurde, war mit Nougat-
creme anstelle von Nougat gefllt. In zwei Fallen waren Backwaren mit Fettglasur tUber-
zogen, obwohl die Verkehrsbezeichnung auf Schokolade hindeutete und bei einem
Gewdurzspekulatius mit Butter sowie einem Butterstollen entsprach der ermittelte Butter-
fettgehalt nicht den Angaben auf der Verpackung.

11



Mikrobiologie

Im Berichtsjahr wurden 238 Proben Feine Backwaren mit nicht durchgebackener Fullung
wie Bienenstich, Rumkugeln, Sahne- und Cremetorten (49,2 % dieser Warengruppe) auf
ihren mikrobiologischen Status gepruft. Wie auch in den vergangenen Jahren zeigte ein
grol3er Teil der Proben eine erhdhte Keimbelastung.

Bei einem Drittel der mikrobiologisch untersuchten Feinen Backwaren (84 Proben) waren
die Befunde auffallig. Es wurden insbesondere erhdhte Belastungen mit Pseudomonaden,
Coliformen Keimen, Hefen und Milchsaurebakterien festgestellt.

Bei 80 Proben wurde eine Bemangelung ausgesprochen weil eine Uberschreitung der von
der Deutschen Gesellschaft fur Hygiene und Mikrobiologie empfohlenen Richtwerte
festgestellt werden konnte. Dabei waren bei 29 Fallen sogar Warnwerte fur E.coli bzw.
Enterobacteriaceen Uberschritten

Die weiteren vier Proben wurden im Zusammenhang mit ihrer sensorischen Bewertung als
nicht zum Verzehr geeignet beanstandet (s.o.).

Cumarin in zimthaltigem Geback

Im Untersuchungszeitraum wurden insgesamt 14 Proben Feine Backwaren mit Zimt auf
Aromastoffe untersucht. Auffallig war dabei der Gehalt an Cumarin. Dieser entsprach bei
allen 14 Proben nicht den Anforderungen der Aromenverordnung. Die dort festgelegte
Hoéchstmenge von 2 mg/kg wurde deutlich Gberschritten (siehe Sonderbericht).

Acrylamid / 3-Monochlorpropan-1,2-diol (3-MCPD)

Im Untersuchungszeitraum wurden wieder einige Feinen Backwaren (52 Proben) auf
einen Gehalt an Acrylamid untersucht. Dabei handelte es sich hauptsachlich um Dauer-
backwaren (Butterkekse, Lebkuchen, Spekulatius) sowie um Berliner. Signalwertlber-
schreitungen konnten dabei nicht festgestellt werden (siehe Sonderbericht).

Untersucht wurde zudem 16 Proben Chips, Flips und andere Getreideknabbererzeugnisse
auf Maisbasis auf einen Gehalt an 3-MCPD. In den meisten Fallen lag der Gehalt
unterhalb der Nachweis- oder Bestimmungsgrenze. Im Maximum konnten lediglich
11 pg/kg 3-MCPD ermittelt werden (siehe ebenfalls Sonderbericht).

210000 Puddinge, Desserts, stil3e Solien

Von 93 untersuchten Proben wurden zwei Desserts (2 %) beanstandet, da der Sufdstoff
Saccharin nicht kenntlich gemacht wurde.

Bei einer als Verbraucherbeschwerde eingesandten Probe wurde direkt nach Verzehr von
drei Essléffeln Pudding beim Verbraucher Ubelkeit und Erbrechen ausgelost. Auf der
Probenoberflache wurde Schimmelbefall festgestellt. Die Probe wurde deshalb als nicht
zum Verzehr geeignet beurteilt. Es ist nicht bekannt, dass im Falle einer schimmel-
pilzbedingten Toxinbildung im Lebensmittel direkt nach dem Verzehr dieses toxinhaltigen
Lebensmittels Erbrechen ausgeldst wird. Insofern handelte es sich offensichtlich um eine
ekelbedingte Folgereaktion des Verbrauchers.

Zwolf Desserts wurden wegen erhohter Keimgehalte bemangelt. Die Untersuchungs-
ergebnisse wiesen auf Hygienemangel im Entnahmebetrieb hin, so dass Hygiene-
kontrollen empfohlen wurden.
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220000 Teigwaren

Von 22 untersuchten Proben wurden zwei Teigwaren (9 %) wegen Kennzeichnungs-
mangel beanstandet. Bei einer Probe aus Russland waren die Verkehrsbezeichnung und
Herstellerangeben in kyrillischer Schrift angegeben, die Angabe des Mindesthaltbarkeits-
datums fehlte und das Zutatenverzeichnis war unklar formuliert: ,Nahrungsmittelzusatz mit
Huhnergeschmack, natirlichem oder naturidentischem Geschmack®. Bei einer Probe
Sojateigwaren fehlte die Verkehrsbezeichnung.

Eine Probe frische Teigwaren wies erhdohte Keimgehalte (GKZ > 87 Mio., Entero-
bacteriacaen > 47000) auf, was auf Hygienemangel bei den Zutaten oder der Herstellung
des Produktes hindeutet. Aufgrund der auffalligen mikrobiellen Abweichungen wurde eine
Hygieneuberprufung des Betriebes empfohlen.

Drei trockenen Sojateigwaren wurden bemangelt, da Spuren von Eiprotein nachgewiesen
werden konnte, obwohl auf den Verpackungen angegeben war, dass kein Ei verwendet
wurde. Es handelte sich offensichtlich um eine unbeabsichtigte Kontamination.

In zwei Proben wurden DNA-Sequenzen nachgewiesen, die fur gentechnisch veranderte,
herbizidtolerante Sojapflanzen bzw. daraus gewonnene Sojabohnen charakteristisch sind.
Es wurde ein Anteil von bis zu 0,2 % Roundup Ready Soja-DNA ermittelt. Bei Gehalten
unter 0,9 % ist eine Kenntlichmachung jedoch nicht erforderlich, wenn der Anteil des
gentechnisch veranderten Materials zufallig oder technisch nicht zu vermeiden ist.

230000 Schalenobst, Olsamen, Hilsenfriichte
Von 112 untersuchten Proben wurden elf Proben (10 %) beanstandet.

Wahrend 2004 keine Hochstmengenuberschreitung an Aflatoxinen festgestellt wurde,
konnte 2005 in sechs Proben eine Hochstmengenuberschreitung nachgewiesen werden.
Dabei waren zwei Proben Pistazien, eine aus dem lIran und eine aus Kalifornien, mit
besonders hohen Gehalten von bis zu 82,4 ug/kg Aflatoxin B1 und 93 pg/kg Gesamt-
Aflatoxine auffallig (siehe 2.2.8 Mykotoxine).

Bei einer Probe Haselnisse wurden vor Ablaufen des Mindesthaltbarkeitsdatums
sensorische Abweichungen festgestellt; das angegebene Mindesthaltbarkeitsdatum wurde
daher als irrefUhrend beanstandet.

Bei sieben Proben wurde die Kennzeichnung beanstandet. So standen z.B. im Zutaten-
verzeichnis einer Nussmischung die Zutat Paranlsse an erster Stelle, obwohl andere,
weniger wertvolle Zutaten, in deutlich groReren Mengen vorhanden waren.

Es wurde eine Verbraucherbeschwerdeprobe ,Walnusse® untersucht. Laut Protokoll zur
Verbraucherbeschwerde traten bei dem/der Beschwerdefuhrer/in nach dem Verzehr von
Walnissen Durchfall und Magenkrampfen auf. Es wurden in einer Nuss Schimmelpilz-
kolonien und die Reste eines Insektenkokons festgestellt, so dass die Probe zum Zeit-
punkt der Untersuchung als ekelerregend und nicht zum Verzehr geeignet beurteilt. Ein
Ruckschluss ob die Probe bereits beim Inverkehrbringen oder durch unsachgerechte
Lagerung bei dem/der Beschwerdeflihrer/in verdorben war konnte nicht getroffen werden,
so dass von einer Beanstandung abgesehen wurde.

Bei acht Sojaerzeugnissen (Soja-Drinks, Soja-Desserts) fielen die Auslobungen ,ohne
chemische Zusatze® und ,100 % Pflanzlich® auf. Im Zutatenverzeichnis wurden Zutaten
wie Zitronensaure, Beta Carotin, Vitamine (B1, B2, B6, Niacin, E) und Aroma aufgefihrt,
die Ublicherweise nicht aus Pflanzen, sondern durch Mikroorganismen oder auf
synthetischem Wege hergestellt werden. Selbst fir einen informierten Verbraucher ist
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nicht zu erkennen, auf welchem Wege diese Zutaten hergestellt worden sind und ob es
sich um 100 % pflanzliche Zutaten handelt, so dass empfohlen wurde, beim Hersteller zu
prufen, ob es sich tatsachlich um rein pflanzliche Zutaten handelt.

240000 Kartoffeln und Kartoffelprodukte

Von 56 untersuchten Proben wurden drei Proben (5 %), eine wegen fehlender und zwei
wegen irrefuhrender Herstellerangaben beanstandet.

Eine Probe Kartoffelchips Uberschritt den Signalwertes von 1000 ug/kg fir Acrylamid und
wurde bemangelt (siehe Sonderbericht Acrylamid).

250000 Frischgemtuse

170 Proben Frischgemuse wurden untersucht; Beanstandungen ergaben sich in 15 Fallen
(8,8 %). Insgesamt bei elf Proben wurden Hochstmengenuberschreitungen bei Ruck-
standen von Pflanzenschutzmitteln festgestellt (Grunkohl, Endivie, Paprika).

Bei vier Proben Spinat aus Deutschland lag eine Uberschreitung der Héchstmenge fiir
Nitrat nach der EU-Kontaminanten-Verordnung vor.

Weiterhin fielen vier Proben Rucola wegen sehr hohen Gehalten an Nitrat auf. Eine recht-
lich geregelte Hochstmenge gibt es fur dieses Blattgemuse jedoch nicht.

Im Rahmen eines Projektes des bundesweiten Lebensmittel-Monitoring wurden ca. 50
Proben Tomaten auf Ruckstande von Pflanzenschutzmittel untersucht.

Uber Einzelheiten dieses Projektes und der Riickstandsanalytik von Frischgemiise wird
gesondert in Abschnitt 2.2.1 berichtet.

260000 Gemuseerzeugnisse, Gemusezubereitungen
Die Untersuchung von 48 Proben fuhrte in elf Fallen (22,9 %) zu Beanstandungen.

Funf Proben getrocknete Algen wiesen bedenklich hohe Jodgehalte auf. Hinweise zu
empfohlenen Verzehrsmengen oder Zubereitungsanleitungen zur Verringerung der Jod-
aufnahme waren nicht vorhanden, so dass die Erzeugnisse als nicht sicher im Sinne der
EU-Basis-Verordnung VO(EG)Nr. 178/2002 beurteilt wurden.

Bei vier Proben Weinblatter in Salzlake wurden Ho6chstmengenuberschreitungen bei
Ruckstanden von Pflanzenschutzmitteln festgestellt. Dabei fiel insbesondere eine Probe
griechischer Herkunft auf, bei denen acht Wirkstoffe in Konzentrationen Uber den
gesetzlichen Hochstmengen lagen (Naheres siehe Abschnitt 2.2.1).

Ein Aloe-vera-Pflanzensaft enthielt unzuldssigerweise Konservierungsstoffe. Deren
Verwendung war weiterhin nicht mit der Auslobung ,aus biologischem Anbau® vereinbar.

270000 Pilze

Die Untersuchung von 17 Proben frischer Pilze ergab eine Beanstandung (5,9 %).

Bei einer Probe Austernpilze, die in Fertigpackungen abgegeben wurde, wurde die
Angabe einer Handelsklasse als irrefihrend beurteilt. Die Einteilung in Handelsklassen als

Qualitatsmerkmal ist fur diese Pilze nicht vorgesehen. Wird trotzdem eine Klasse
angegeben, so wird damit eine unzutreffende Standardisierung der Qualitat suggeriert.
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290000 Frischobst

147 Proben Frischobst wurden insgesamt untersucht; davon waren zwolf (8,2 %) zu
beanstanden.

In zehn Fallen wurden Héchstmengenuberschreitungen bei Rickstanden von Pflanzen-
schutzmitteln festgestellt (funf Proben Tafeltrauben, jeweils zwei Proben Erdbeeren und
Birnen, eine Probe Johannisbeeren).

Uber Einzelheiten der Riickstandsanalytik von Frischobst wird gesondert in Abschnitt 2.2.1
berichtet.

Bei einer Probe Limetten fehlte die Kenntlichmachung der Behandlung mit Thiabendazol
und Imazilil.

300000 Obstprodukte
Insgesamt wurden 85 Proben untersucht, davon waren vier (4,7 %) zu beanstanden.

Im Rahmen eines Zeitlich Begrenzten Untersuchungsschwerpunktes (ZBU) wurden ins-
gesamt 51 Proben getrocknete Weinbeeren auf Rickstande von Pflanzenschutzmittel,
insbesondere aus der Gruppe der Benzoyl-Harnstoffe untersucht. In 75 % der unter-
suchten Proben waren Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln nachweisbar. Korinthen,
Sultaninen und Rosinen waren dabei gleichmalig betroffen. Der Anteil der Proben mit
Hochstmengenuberschreitungen, die zu Beanstandungen fuhrten, lag mit ca. 4 % (zwei
Proben) vergleichsweise niedrig. In beiden Fallen handelte es sich um den Wirkstoff
Flufenoxuron, einem Benzoyl-Harnstoff-Insektizid.

Auffallig war der grof3e Anteil von Proben mit Mehrfachrickstanden. 74 % der positiven
Proben bzw. 55 % aller Proben wiesen Ruckstande von mehr als einem Wirkstoff auf. Es
wurden bis zu zehn (!) Wirkstoffe nebeneinander nachgewiesen.

Sowohl das Spektrum der festgestellten Wirkstoffe wie auch die Beobachtung zur
Problematik der Mehrfachrickstande sind aus Untersuchungen von Tafeltrauben bekannt.
Auch die mehrjahrigen Erfahrungen aus der Untersuchung von Weinblattern (vgl.
Warengruppe 260000) passen in diesen Problemkreis. (siehe auch Abschnitt 2.2.1)

Zwei Proben Rosinen fielen wegen fehlender bzw. mangelhafter Kennzeichnung einer
(zulassigen) Schwefelung auf.

Bezuglich der Untersuchung von Trockenobst auf Mykotoxine wird auf Abschnitt 2.2.8.
verwiesen.

310000 Fruchtsafte, Fruchtnektare
Die Untersuchung von 46 Proben flhrte zu zwei Beanstandungen (4,3 %).

Ein brennwertvermindertes, apfelsafthaltiges Getrank wurde unzulassigerweise als
L<Apfelsaft® bezeichnet.

Ein Nonisaft-haltiges Getrank wies einen Uberhdhten Gehalt an Benzoesaure auf. Des-
weiteren lag keine Notifizierung nach Art. 5 der VO (EWG) Nr. 258/97 (Novel Food VO)
vor, wonach die wesentliche Gleichwertigkeit mit dem zugelassenen neuartigen Lebens-
mittel Noni-Saft festgestellt wird. Die Aufmachung suggerierte auf’erdem falschlicher-
weise, es handele sich um ein Nahrungserganzungsmittel.

Die Untersuchung von sieben Proben Traubensaft auf Ochratoxin A verlief unauffallig.
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320000 Erfrischungsgetranke

Im Berichtsjahr wurden 101 Erfrischungsgetranke untersucht. Davon entsprachen neun
(8,9 %) nicht den rechtlichen Anforderungen.

Zwei lose abgegebene Erfrischungsgetranke mit Orangengeschmack erwiesen sich als
verdorben und nicht zum Verzehr geeignet.

Bei einer lose abgegebenen Apfelschorle fehlte die Kenntlichmachung des
Konservierungsstoffes.

In einem Getrank wurde die =zulassige Hochstmenge des Konservierungsstoffes
Benzoesaure uberschritten.

Zwei Erfrischungsgetranke wiesen deutlich erhdhte Alkoholgehalte nicht-mikrobiellen
Ursprungs auf.

330000 Wein

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung wurden 187 Erzeugnisse vorgelegt;
davon entsprachen 22 (11,8 %) nicht den Anforderungen. Unter den nicht beanstandeten
Proben befanden sich weitere 18 Proben mit geringfugigen Mangeln (meistens in der
Kennzeichnung), zu denen eine Kommentierung vorgenommen werden musste. Wie in
den vergangenen Jahren bezogen sich die meisten Mangel auf die Etikettierung, 13
Proben wiesen unzulassige, unkorrekte sowie unvollstandige Angaben auf:

— Fehlen der Angabe des Importeurs, des Alkoholgehalts sowie der Los-
kennzeichnung;

— Verwendung unzuldssiger Qualitats- und Herkunftsangaben;

— Mangel in Bezug auf die vorgeschriebene Mindestschrifthohe oder die weitere
Aufmachung.

Drei Proben moldawischer Weine waren unzulassigerweise mit Rubenzucker gesuf3t
worden.

Bei funf Proben wurden erhebliche sensorische Mangel festgestellt. Sie waren nicht von
gesunder oder handelsublicher Beschaffenheit.

Darlber hinaus wurden 40 Erzeugnisse im Zuge einer von den Zolldienststellen veran-
lassten Einfuhrkontrolle untersucht. Hiervon entsprachen 23 (57,5 %) nicht den Vor-
schriften.

Funf moldawische Weine waren mit Rubenzucker gesuf3t worden. Zwei moldawische Rot-
weine wiesen identische Analysendaten, einschlieBlich der Anthocyane, auf. Es handelte
sich um einen Wein, der jedoch unter verschiedenen Rebsortenangaben in den Verkehr
gebracht werden sollte. Ein Perlwein wies keinen Kohlensaure-Uberdruck auf. Ein Wein
enthielt einen unzulassigen Alkoholzusatz. Diese Weine waren daher nicht einfuhrfahig.
Daneben wiesen weitere 14 Proben Mangel in der Etikettierung oder bei den Begleit-
dokumenten auf.

122 Proben Wein wurden auf Gehalte des Mykotoxins Ochratoxin A untersucht. In 46
Proben war Ochratoxin A nicht nachzuweisen. In den Ubrigen Proben lagen die Gehalte
zwischen 0,1 pg/l und 0,7 pg/l.

340000 Erzeugnisse aus Wein

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung wurden 40 Proben untersucht, davon
waren zwei (5,0 %) zu beanstanden.
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Zwei Proben Glihwein waren verkocht und wiesen neben sensorischen Mangeln einen
deutlich erniedrigten Alkoholgehalt auf.

Bei den Untersuchungen auf Gehalte des Mykotoxins Ochratoxin A wurden zehn Proben
untersucht. In drei Proben war Ochratoxin A nicht nachzuweisen. In den ubrigen sieben
Proben lagen die Gehalte zwischen 0,1 pg/l und 2,6 pg/l.

350000 Weinahnliche Getranke

Diese Gruppe umfasste 25 Proben, darunter drei Beanstandungen (12,0 %).
Ein Brombeerwein war zu stark geschwefelt. Zwei weitere Proben waren auf Grund des
sensorischen Befundes als verdorben zu beurteilen.

Bei den Untersuchungen auf Gehalte des Mykotoxins Ochratoxin A wurden elf Proben
untersucht. In allen elf Proben war Ochratoxin A nicht nachzuweisen.

360000 Bier
Bei insgesamt 90 untersuchten Proben ergaben sich keine Beanstandungen.

Insgesamt 51 Proben dunkles Bier wurden im Rahmen des zeitlich begrenzten
Untersuchungsschwerpunktes ZBU 26.516 UNTERSUCHUNG VON DUNKLEM BIER
AUF ROSTMALZ/FARBEBIER eingeliefert.

Zur Erzielung einer entsprechenden Farbtiefe wird zur Herstellung von dunklen Bieren
Farbmalz verwendet, das durch Rosten von Malz hergestellt wird. Obergariges Bier kann
aulRerhalb von Bayern auch durch Verwendung von Zuckerkulor gefarbt werden. Zur
Farbung von untergarigem Bier kann auch Farbebier, das unter Verwendung von hellem
Malz und Farbmalz hergestellt wird, verwendet werden (§ 9 Abs. 4 vorlaufiges Biergesetz).

Der Zeitraum der Probennahme erstreckte sich auf die Monate 04.05. bis 06.05.2005

FiUr die Untersuchung wurde den Proben Alkohol bzw. die gleiche Menge Wasser zuge-
setzt. AnschlieRend wurden die Extinktionen der alkoholischen und der wassrigen Ver-
dinnung gemessen. Aus den Extinktionen lieBen sich verschiedene Verhaltniszahlen,
auch solche, die durch den Stammwurzegehalt relativiert sind, ermitteln. Die Unter-
suchungen sollten Aufschluss Uber Farbmittelzusatze geben. Neben dieser fotometrischen
Untersuchung wurden die Proben mit Hilfe der HPLC an Shodex®-OHpak SB-803 HQ
untersucht. Diese Methode sollte die klassische Methode der Gelfiltration an Sephadex
G25 ersetzen. Mit dieser Methode werden die Gehalte an hochmolekularen dunkel
gefarbten Stoffen im Bier (den Melanoidinen), die aus dem RO&stprozess stammen,
ermittelt. Dabei wurde das Peak-Verhaltnis verschiedener Melanoidine ausgewertet.

Die Ergebnisse konnen wie folgt zusammengefasst werden:

51 dunkle Bierproben aus dem Handel wurden auf ihren Gehalt an Farbstoffen aus Rost-
malz und auf eine eventuelle Umfarbung mit Farbebieren untersucht. Bei Proben, die mit
Rostmalz hergestellt wurden (Schwarzbier und Biere, bei denen in der Zutatenliste RoOst-
malz ausgewiesen wurde) konnte dieser Zusatz Uber die Peakverhaltnisse in der HPLC
gut erkannt werden. Die Extinktionsverhaltnisse der alkoholischen und der wassrigen
Verdlinnung der Biere gaben ein unterschiedliches Bild wieder. Bei keiner Probe waren
alle in der Literatur erwahnten Verhaltniszahlen unauffallig. Bei den Proben, bei denen die
Uuberwiegende Anzahl der Verhaltniszahlen unauffallig war, war auch das Peakverhaltnis in
der HPLC unauffallig. Es gab aber auch Proben, die in mehreren Verhaltniszahlen auffallig
waren, die aber in der HPLC vollig unauffallig waren. Schwarzbiere waren in den Ver-
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haltniszahlen der Extinktionen der wassrigen und alkoholischen Verdlinnungen unauffallig,
wiesen aber in der HPLC einen hohen Anteil an hochmolekularen Melanoidinen auf.

Die Daten aus der Literatur konnten nur zum Teil bestatigt werden. Die HPLC an
Shodex®-OHpak SB-803 HQ scheint dabei der klassischen Gelfiltration Uberlegen zu sein,
da sie scharfere Peaks und eine bessere Trennung der Melanoidine aufweist. Allerdings
muss noch weitere Erfahrung bei der Auswertung gesammelt werden. Insbesondere die
Variation des Elutionsmittels ist noch nicht abgeschlossen.

370000 Spirituosen

Im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung wurden 64 Proben untersucht; davon
waren sieben (10,9 %) zu beanstanden.

— Ein Likor war kunstlich gefarbt, ohne dass dies kenntlich gemacht worden war.
— Ein Bio-Sauerkirschlikor trug keine Angabe der Oko-Kontrollstelle.

— Zwei Proben lagen im Alkoholgehalt zu niedrig.

— Drei Proben trugen keine Losangabe.

400000 Honig, Brotaufstrich

Insgesamt wurden 62 Proben untersucht, davon 35 Honige und 27 Brotaufstriche (insbe-
sondere Erdnusscremes und Nussnougatcremes). Es ergaben sich sechs Bean-
standungen (9,7 %), die alle Honig betrafen.

Zwei Honige enthielten unzulassigerweise Ruckstande von Sulfonamiden.

Die Zuckerzusammensetzung einer Honigprobe entsprach nicht den Anforderungen der
Honig-Verordnung. Es wurde bezweifelt, ob es sich um unverfalschten Honig handelte.
Ein Honig wies einen Uberhdhten Gehalt an Hxdroymethylfurfural auf.

Bei zwei weiteren Proben Honig war die Kennzeichnung mangelhaft.

410000 Konfitiren, Gelees, Marmeladen, Fruchtzubereitungen

Die Untersuchung von 28 Proben ergab in funf Fallen (17,9 %) Abweichungen von den
rechtlichen Anforderungen.

Ein als ,Mehrfruchtgelee” bezeichnetes Erzeugnis wies eine zu geringe l6sliche Trocken-
masse auf. Der nachgewiesene Zusatz von Sorbinsdure war als unzulassig zu beurteilen.
Weiterhin ergaben sich zahlreiche Kennzeichnungsmangel.

Teils umfangreiche Kennzeichnungsmangel waren auch bei vier weiteren Erzeugnissen
feststellbar, die aus kleinen, handwerklichen Betrieben (u. a. Hofladen) stammten. In
diesen Betrieben bereitet die rechtlich korrekte Deklaration — teils auch die rechtskonforme
Herstellung — dauerhaft Probleme.

430000 Zuckerwaren

Von 60 Proben waren sechs zu beanstanden (10 %).

Eine Probe Fruchtgummi wurde als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt, da die Gummi-
bonbons Holzspane — offensichtlich Abrieb aus den bei der Herstellung verwendeten

Puderkasten — enthielten. Weiterhin lag bei dieser Probe eine Uberschreitung der
zulassigen Farbstoffhdchstmengen vor.
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Aufgrund eines deutlich ranzigen Geruchs wurde eine Probe Gelee-Bonbons als nicht
unerheblich wertgemindert beurteilt. Die Kennzeichnung wies daneben zahlreiche Mangel
auf.

Eine Probe Lakritz niederlandischer Herkunft wies einen Gehalt an Ammoniumchlorid von
9,0% auf. Damit wurde die nach Allgemeinverfigung (§47aLMBG) zulassige
Konzentration von 7,99 % deutlich Gberschritten.

Bei einer Probe zuckerfreien Bonbons fehite jegliche deutsche Kennzeichnung. Die
vorhandene Deklaration in niederlandischer Sprache konnte nicht durchgangig als leicht
verstandlich beurteilt werden.

Uber die Untersuchung von nusshaltigen Erzeugnissen auf Mykotoxine wird gesondert in
Abschnitt 2.2.8 berichtet.

440000 Schokolade und Schokoladenwaren
Von 61 untersuchten Proben wurden sieben Proben (11 %) beanstandet.

Eine Kuverture wurde beanstandet, da sensorische Abweichungen festgestellt wurden; die
Probe war nicht mehr zum Verzehr geeignet.

In Pralinen mit Truffelfullung konnten Mandeln nachgewiesen werden, die im Zutaten-
verzeichnis jedoch nicht aufgefuhrt wurden. Aufgrund des besonderen Informationsbedarfs
fur Allergiker wird die Zutat Mandeln in der Anlage 3 Nr. 1 Buchstabe h der Lebensmittel-
Kennzeichnungsverordnung (LMKV) unter den ,Zutaten, die allergische oder andere
Unvertraglichkeitsreaktionen auslosen konnen® aufgefihrt und mussen bei Abgabe in
Fertigpackungen gemaly den Anforderungen der LMKV kenntlich gemacht werden. Die
Pralinen wurden jedoch unverpackt gelagert und in Anwesenheit des Kontrolleurs
verpackt. Das Etikett mit dem Zutatenverzeichnis wurde erst nach dem Befillen auf-
gedruckt, so dass daher die LMKV auf diese Probe nicht unmittelbar anzuwenden war.
Allerdings durfen die Angaben, die zu den Pralinen gemacht wurden auch nicht falsch und
irrefuUhrend sein, so dass das fehlerhafte Zutatenverzeichnis als irrefUhrende Angabe
beanstandet wurde.

Bei sechs Proben wurde die Kennzeichnung wegen fehlendem MHD, unvollstandigem
Zutatenverzeichnis, fehlerhafter Nahrwertkennzeichnung, fehlerhafte Angabe des Mindest-
kakaogehaltes und Kennzeichnung in einer nicht leicht verstandlichen Sprache
beanstandet.

470000 Tee, teedhnliche Erzeugnisse

Von 34 untersuchten Proben entsprachen drei (8,8 %) aufgrund von Kennzeichnungs-
mangeln nicht den rechtlichen Anforderungen.

Acht Tees (Camellia sinensis) und zwei teeahnliche Erzeugnisse wurden auf Rickstande
von Pflanzenschutzmitteln untersucht. In der Halfte der Proben wurden Ruckstande
nachgewiesen, Héchstmengeniiberschreitungen lagen jedoch nicht vor. Uber Details wird
gesondert in Abschnitt 2.2.1 berichtet.

Funf Proben griner Tee wurde auf Salmonellen untersucht. Diese waren in keiner Probe
nachweisbar.
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480000 Sauglings- und Kleinkindernahrung

Im Berichtsjahr wurden 121 Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung uberpruft, es
ergaben sich keine Beanstandungen. Bei vier Proben wurden jedoch Mangel bezlglich
der Auslobungen festgestellt.

Bei der mikrobiologischen Uberpriifung von 15 Proben S&uglingsnahrung konnte eine
erhdhte Keimbelastung nicht nachgewiesen werden.

Die Uberpriifung einer Kontamination mit Mycotoxinen ergab folgendes Ergebnis:
bei der Uberpriifung von 13 Proben Beikost und Getreidebeikost auf Aflatoxine konnte
eine Kontamination nicht nachgewiesen werden, bei der Uberpriifung von 19 Proben Bei-
kost und Getreidebeikost auf Ochratoxin A konnte eine Kontamination nicht nachgewiesen
werden, ebenso konnte bei der Uberpriifung von 14 Proben Beikost und Getreidebeikost
auf Zearalenon eine Kontamination nicht nachgewiesen werden, bei der Uberpriifung von
13 Proben Beikost und Getreidebeikost auf Deoxynivalenol konnte jedoch eine gering-
fligige Kontamination bei drei Proben nachgewiesen werden, bei der Uberpriifung von 17
Proben Beikost Obstzubereitungen mit Apfelanteil auf Patulin konnte eine Kontamination
nicht nachgewiesen werden.

Bei der Untersuchung von elf Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung auf Acrylamid
ergaben sich keine Signalwertiberschreitungen.

Elf Proben Beikost: Gemusezubereitungen mit Anteil von Kartoffeln, Karotten oder Blatt-
gemise wurden im Rahmen des KUP auf Nitrat untersucht, die Gehalte lagen zwischen
20 und 80 mg/kg und entsprachen damit den Anforderungen der Kontaminanten-
Verordnung VO (EG) Nr. 466/2001.

Insgesamt wurden zehn Proben Babynahrung, vermarktet in Twist-Off-Glasern, auf Semi-
carbazid (SEM) untersucht, dabei konnte in finf Proben Semicarbazid nicht nachgewiesen
werden (Nachweisgrenze: 0,25 pg/kg). In den anderen funf Proben Babynahrung lagen
die SEM-Gehalte zwischen 0,87 und 4,23 pg/kg und damit deutlich geringer als im voran-
gegangenen Jahr.

Im Rahmen einer Schwerpunkt-Untersuchung (ZBU 26.510) wurden Sauglingsnahrung:
Anfangsnahrung, Folgenahrung und Beikost, auf die fettloslichen Vitamine A, E und K
untersucht.

Vitamine zahlen zu der Gruppe der essentiellen Nahrstoffe flr die Sauglingsnahrung. In
den Anlagen zur Diatverordnung sind Mindest- und Héchstmengen flr Vitamine in Bezug
auf die einzelnen Gruppen von Sauglings- und Kleinkindernahrung festgelegt worden.
Daruber hinaus sind Referenzwerte fur Vitamine und Mineralstoffe fur die Nahrwert-
kennzeichnung von Lebensmitteln fur Sauglinge und Kleinkinder festgelegt worden.

Der Report des Scientific Committee on Food ,on the Revision of Essential Requirements
of Infant formulae and Follow-on-Formulae” vom 18.04.2003 enthalt Ausfuhrungen zur
Wirkungsweise, Mangelerscheinungen, Uberdosierung, der Aufnahme durch Muttermilch
sowie zu der wunschenswerten Tageszufuhr an den genannten fettloslichen Vitaminen.
Hypervitaminosen koénnen demnach insbesondere bei Vitamin A auftreten, Bei den
Vitaminen E und K wird die Toxizitat bei der Aufnahme von hohen Vitamingaben als gering
beschrieben.

Ziel des Untersuchungsschwerpunktes war es, zum einen zu prufen, ob die in den
Anlagen vorgeschriebenen Mengen fir die fettléslichen Vitamine A, E und K bei den
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einzelnen Warengruppen eingehalten waren und zum anderen zu ermitteln, ob die auf den
Fertigpackungen deklarierten Werte korrekt waren.

Insgesamt wurden 63 Proben Sauglingsnahrung eingesandt und untersucht, davon 14
Proben Sauglingsanfangsnahrung, 23 Proben Folgenahrung, 19 Proben Getreidebeikost
und Beikost sowie sieben Proben Bilanzierte Diat fur Sauglinge. Nicht alle Proben
enthielten gleichzeitig die drei fettloslichen Vitamine A, E und K, da nicht fur alle
Warengruppen entsprechende Anforderungen bestehen.

Die Prufung der Deklaration der Fertigpackungen ergab, dass in allen Fallen die
deklarierten Gehalte den Anforderungen der Diatverordnung entsprachen.

Es wurden 61 Bestimmungen von Vitamin A durchgefuhrt, hierbei lagen die
Schwankungsbereiche - inklusive der Analysentoleranz - flUr die Abweichungen vom
deklarierten Gehalt zwischen — 23,5 % und + 63,7 %.

Es wurden 62 Bestimmungen von Vitamin E durchgeflhrt, hierbei lagen die
Schwankungsbereiche - inklusive der Analysentoleranz - fur die Abweichungen vom
deklarierten Gehalt zwischen — 36,6 % und + 124,4 %.

Es wurden 49 Bestimmungen von Vitamin K1 durchgefuhrt, hierbei lagen die
Schwankungsbereiche - inklusive der Analysentoleranz - flUr die Abweichungen vom
deklarierten Gehalt zwischen — 16,7 % und + 138,7 %.

Die folgende Tabelle zeigt die Verteilung der Analysenbefunde, es wird jeweils die Anzahl
der Proben im jeweiligen Toleranzbereich sowie die Prozentzahl dargestellt:

Vitamin 0% 0% +15% |+30% |+45%

> bis bis bis bis bis >

-15% | -15% +15% |[+30% |[+45% |+60% |60 %
Vitamin A 1 4 2 6 1
Anfangsnahrung | 7,1% | 28,6 % | 142% | 43,9 % 7,1 %
Vitamin A 6 8 5 3 1
Folgenahrung 261% | 348% | 21,7% | 13,0% 4,3 %
Vitamin A 1 3 5 5 1 2
Beikost 59% | 176% | 294 % | 294 % | 59% | 11,8 %
Vitamin A 3 2 1 1
Bilanzierte Diat | 42,8 % | 28,6 % 142% | 14,2%
Vitamin A 5 15 15 17 6 2 2
Gesamt 82% | 246% | 246% | 279% | 9,8% 3,3 % 3,3 %
Vitamin E 2 1 2 2 1 6
Anfangsnahrung 142% | 71% 142% | 142% | 71 % 42,9%
Vitamin E 2 7 4 6 4
Folgenahrung 87% | 304% | 174% | 26,1 % 17,4 %
Vitamin E 2 1 3 4 8
Beikost 1,1% | 5,6 % 16,7 % | 22,2% | 444 %
Vitamin E 4 2 1
Bilanzierte Diat 57,1 % 286 % | 14,3 %
Vitamin E 2 9 8 12 5 7 19
Gesamt 32% | 145% | 129% | 194 % | 81 % 11,3% | 30,6 %
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Vitamin K 1 4 2 4 3
Anfangsnahrung 71% | 28,6% | 1413% | 286 % | 21,4 %
Vitamin K 4 3 2 3 6 2
Folgenahrung 19,0% | 143% | 95% 143% | 286% | 95%
Vitamin K 1 1 2 1 2
Beikost 142% | 142% | 28,6 % 14,2 % 28,6 %
Vitamin K 1 1 1 1 1 1 1
Bilanzierte Diat | 142% | 142% | 142% | 142% | 142% | 142% | 142 %
Vitamin K 2 6 7 7 7 11 8
Gesamt 41% | 122% | 142% | 142% | 142% | 224 % | 16,3 %

Nach der ,Empfehlung zu Toleranzen fur Nahrstoffschwankungen bei der Nahrwertkenn-
zeichnung“ von der Arbeitsgruppe ,Fragen der Ernahrung“ der Gesellschaft Deutscher
Chemiker, veroffentlicht in der Zeitschrift ,Lebensmittelchemie® (1998) 52 :6-25, werden fur
die Vitamine A und E Uberschreitungen von +/- 30 % toleriert, wobei zum einen natiirliche
und technologische Schwankungen berucksichtigt werden, zum anderen, ob die
Abweichungen ernahrungsphysiologisch relevant sind, bzw. eine besondere Auslobung
des Nahrstoffes vorliegt. Daruber hinaus kann bei deklarierten Vitaminmengen, die bis
zum Ende des Mindesthaltbarkeitsdatums im Lebensmittel vorhanden sein mussen, eine
erforderliche Uberdosierung von nicht mehr als 50 % des gekennzeichneten Gehaltes bei
der Beurteilung berlcksichtigt werden. Wenn auch die Empfehlungen fur diatetische
Lebensmittel nicht pauschal gelten, so wurden bei der Beurteilung der ermittelten Gehalte
an den fettléslichen Vitaminen dennoch diese Empfehlungen zu Grunde gelegt.

Bis auf wenige Ausnahmen zeigten bei der Uberwiegenden Zahl der untersuchten Saug-
lings- und Kleinkindernahrungen die analytisch ermittelten Gehalte an den fettldslichen
Vitaminen A, E und K1 - unter Berucksichtigung der oben dargelegten Schwankungen -
jeweils eine gute Ubereinstimmung mit den deklarierten Werten.

Die Vitamin A-Gehalte von 82,5 % der Proben lagen im Bereich von +/- 30 % Abweichung
vom deklarierten Wert. Wird eine mogliche Uberdosierung bei der Herstellung von bis zu
50 % berlcksichtigt, liegen die Vitamin A-Gehalte fur alle Gberpriften Proben im tolerier-
baren Schwankungsbereich.

Die Vitamin E-Gehalte von 50 % der Proben lagen im Bereich von +/- 30 % Abweichung
vom deklarierten Wert. Wird eine mdgliche Uberdosierung bei der Herstellung von bis zu
50 % berucksichtigt, liegen die Vitamin E-Gehalte flir 97 % der Uberpriften Proben im
tolerierbaren Schwankungsbereich, nur bei zwei Proben war der Vitamin E-Gehalt auf-
fallend.

Die Vitamin K-Gehalte von 45 % der Proben lagen im Bereich von +/- 30 % Abweichung
vom deklarierten Wert. Wird eine mégliche Uberdosierung bei der Herstellung von bis zu
50 % berucksichtigt, liegen die Vitamin K-Gehalte fur 94 % der Uberpriften Proben im
tolerierbaren Schwankungsbereich, bei drei Proben war der Vitamin K-Gehalt auffallend.

490000 Diatetische Lebensmittel

Insgesamt wurden 95 Proben Diatetische Lebensmittel Uberpruft, finf Proben (5 %) waren
zu beanstanden.
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Wie schon in den zurickliegenden Jahren wurden Verstof3e gegen die Kennzeichnungs-
vorschriften der Diatverordnung sowie der Lebensmittel-Kennzeichnungsverordnung fest-
gestellt, dariber hinaus fehlte die Kenntlichmachung der SifRstoffe entsprechend den
Vorschriften der Zusatzstoffzulassungsverordnung.

Bei weiteren zwdlf Proben wurden Bemangelungen hinsichtlich geringfligiger Kenn-
zeichnungsmangel ausgesprochen. Bei weiteren sieben Proben Diabetiker-Lebensmitteln
wurden Abweichungen bezlglich der Brennwert- und Nahrstoffangaben festgestellt,
(wegen des inhomogenen Materials wurden hier zunachst Nachproben zur Uberpriifung
angefordert).

27 Proben Diatbackwaren wurden auf einen Gehalt an Acrylamid gepruft, eine Probe Diat-
Butter-Spekulatius wies dabei einen erhdhten Gehalt von 813 ug/kg auf, der deutlich Gber
dem Signalwert von 545 pg/kg lag, bei weiteren vier Diabetikerbackwaren mit Fructose
lagen die Acrylamid-Gehalte im Bereich des Signalwertes.

510000 Nahrungserganzungsmittel

Es wurden 64 Proben Nahrungserganzungsmittel Uberpruft, eine Probe (2 %) wurde
wegen irrefuhrender Angaben bezuglich der Zusammensetzung beanstandet.

In einigen Fallen wurden die Werbeaussagen als wissenschaftlich nicht hinreichend
gesichert angesehen und die Einholung einer Stellungnahme des Verantwortlichen
empfohlen.

Im Rahmen eines Monitoring-Projektes (M2005-P04) wurden Nahrungserganzungsmittel,
uberwiegend Praparate mit Vitaminen und Mineralstoffen sowie Spurenelementen, auf ihre
Kontamination mit Schwermetallen hin Uberpruft. Die Europaische Union beabsichtigt,
Hochstgehalte an Schwermetallen flr diese Warengruppe festzulegen, daher wurden die
Mitgliedstaaten aufgefordert, Datenmaterial zur Verfigung zu stellen.

In Deutschland gibt es bisher nur eine Empfehlung des Bundesgesundheitsministeriums
fur Arzneimittel, es wurden hier HOochstwerte fur Blei von 5 mg/kg, fur Cadmium von
0,2 mg/kg und fur Quecksilber von 0,1 mg/kg vorgeschlagen. Als Leitwerte fur das
Monitoring-Projekt wurden Hochstmengen fur Blei von 1,0 mg/kg und fur Cadmium von
0,5 mg/kg vorgeschlagen.

Insgesamt wurden 47 Proben auf Blei, Cadmium, Quecksilber und Arsen gepruft.

FUr Blei lag dabei der kleinste ermittelte Wert bei 0,009 mg/kg, der grolite Wert bei
5,08 mg/kg, der Mittelwert bei 0.356 mg/kg und der Medianwert bei 0,053 mg/kg.

In 41 Proben (87 %) lag der ermittelte Bleigehalt unter dem Leitwert von 1,0 mg/kg, bei
funf Proben (11 %) wurden Gehalte zwischen 1,0 bis 5,0 mg/kg festgestellt, bei einem
Mineralstoffpraparat wurde ein Bleigehalt von 5,08 mg/kg ermittelt.

Far Cadmium lag dabei der kleinste ermittelte Wert bei 0,016 mg/kg, der grote Wert bei
0,54 mg/kg, der Mittelwert bei 0.138 mg/kg und der Medianwert bei 0,085 mg/kg.

In 46 Proben (98 %) lag der ermittelte Cadmiumgehalt unter dem Leitwert von 0,5 mg/kg,
dabei wiesen sechs Proben (23 %) Gehalte zwischen 0,2 bis 0,5 mg/kg auf, bei einem
Mineralstoffpraparat wurde ein Cadmiumgehalt von 0,54 mg/kg ermittelt.

Far Quecksilber lag dabei der kleinste ermittelte Wert bei 0,008 mg/kg, der grofte Wert bei
0,058 mg/kg, der Mittelwert bei 0.02 mg/kg und der Medianwert bei 0,013 mg/kg.
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In 46 Proben (98 %) lag der ermittelte Quecksilbergehalt unter 0,01 mg/kg, bei einem
Praparat wurde ein Quecksilbergehalt von 0,058 mg/kg ermittelt.

Fur Arsen lag dabei der kleinste ermittele Wert bei 0,028 mg/kg, der grote Wert bei
0,652 mg/kg, der Mittelwert bei 0.22 mg/kg und der Medianwert bei 0,206 mg/kg.

In 45 Proben (96 %) lag der ermittelte Arsengehalt unter 0,4 mg/kg, bei zwei Proben
wurden Gehalte zwischen 0,6 bis 0,652 mg/kg festgestellt.

520000 Wirzmittel
Von 54 untersuchten Proben wurden insgesamt drei Proben (6 %) beanstandet.

Eine Probe Champagner-Essig wurde wegen Irreflhrung beanstandet, da dieses
Erzeugnis 6 % Saure enthielt, das Behaltnis jedoch mit 5 % Saure gekennzeichnet war.
Bei den anderen beiden Proben lagen Kennzeichnungsfehler vor; bei einer schwarzen
Oliven Paste mit Gewurzen wurde die Schwarzung nicht angegeben, bei einer Chili-Sauce
war ein Zusatzstoff ohne den vorgeschriebenen Klassennamen angegeben.

530000 Gewirze

Von 60 untersuchten Proben wurden drei Proben (5 %) beanstandet. Zwei Gewurze
wurden wegen Uberschreitung der Hochstmenge an Aflatoxinen beanstandet (siehe 2.2.8
Mykotoxine).

Eine Verdachtsprobe Pfefferkorner in Flussigkeit befand sich in einer innen und aul3en
stark verschmutzen Flasche. Zudem war die Probe stark mit Bakterien kontaminiert und
damit als nicht sicher im Sinne des Artikels 14 Abs. 2 Buchst. b der Verordnung (EG)
178/2002 zu beurteilen, da sie durch die Kontamination mit Schmutz und Bakterien fur den
Verzehr durch den Menschen inakzeptabel gewordenen ist.

570000 Zusatzstoffe

In einer Kiste mit zum Verkauf angebotenen Tafeltrauben, lag ein Pad. Es handelte sich
um Natriummetabisulfit, das in einer zu Feldern verklebten Papierhille vorlag und ent-
sprechend der Kennzeichnung zur Konservierung von Tafeltrauben verwendet werden
sollte. Natriummetabisulfit entwickelt in Anwesenheit von Luft-Feuchtigkeit gasformiges
Schwefeldioxid, das eine konservierende Wirkung auf das Fullgut einer Verpackungs-
einheit ausubt. Bestimmungsgemall wird dieser Stoff rechtzeitig vor Abgabe des Lebens-
mittels an den Verbraucher entfernt, da dieses keine Ruckstande des Schwefeldioxids
enthalten darf.

Natriummetabisulfit ist aufgrund seiner Gesundheitsschadlichkeit ein gefahrlicher Stoff im
Sinne von § 3a Chemikalien-Gesetz und unterliegt den Bestimmungen der GefStoffV.

Vorgeschriebenen Kennzeichnungselemente, wie die Gefahrensymbole und Bezeichnung
der Gefahren bei der Verwendung des Stoffes, die R- und S-Satze waren nicht an-
gebracht.

590000 Naturliches Mineralwasser, Quellwasser, Tafelwasser

Zur Untersuchung gelangten 90 Proben, von denen sieben (7,8 %) zu beanstanden
waren.

Im Einzelnen handelte es sich um 74 natlrliche Mineralwasser, zwei Quellwasser, elf
Tafelwasser und drei Trinkwasser.
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In Tafelwasser, das aus einer leitungsgebundenen Wasserbereitungsanlage lose in einer
Einrichtung zur Gemeinschaftsverpflegung abgegeben wurde, wurde wiederholt Pseudo-
monas aeruginosa festgestellt. Die Kontaminationsquelle lag offenbar im Gerat; das
Trinkwasser, mit dem die Anlage gespeist wurde, war einwandfrei.

Bei einem Naturlichen Mineralwasser aus Georgien fehlte der aufgrund des erhohten
Fluoridgehaltes erforderlich Warnhinweis.

Bei einem Mineralwasser wich die festgestellte Mineralisation derart von der deklarierten
Zusammensetzung ab, dass bezweifelt wurde, dass es sich um die angegebene Quelle
handelte.

14 kohlensaurefreie Mineralwasser wurden mikrobiologisch untersucht. Sie erwiesen sich
als unauffallig.

Elf Mineral- und ein Quellwasser wurden auf Uran untersucht. Nachgewiesen wurde es
lediglich in einem Mineralwasser (0,002 mg/l).

Die Untersuchung von 24 Mineral- und zwei Quellwassern auf Thallium ergab keinen
positiven Befund (Nachweisgrenze 0,03 ug/l).

Ebenso verlief die Analyse von 15 Wassern auf leichtflichtige, halogenierte Kohlen-
wasserstoffe unauffallig. Lediglich in einer Probe wurden Spuren nachgewiesen.

820000 — 860000 (ausgenommen 840000) Bedarfsgegenstande
Nickellassigkeit von Kaffeepadmaschinen

Nickel ist in unseren Breiten das haufigste Kontaktallergen, welches zwar oral aufge-
nommen weniger Beschwerden verursacht als auf der Haut, allerdings kann es bei oraler
Aufnahme zu allergischen Aufflammreaktionen bei bestehenden Allergien kommen. Aus
diesem Grund wurde in der Europaratsresolution fur Metalle und Legierungen ein
Migrationsrichtwert von 0,1 mg/kg als generelles Limit fiir Ubergénge von Bedarfsgegen-
stéanden in Lebensmittel etabliert.

Kaffeepadmaschinen stellen eine moderne, viel beworbene Form von Kaffeeautomaten
dar. Bei zwei von funf untersuchten Maschinen war die Nickellassigkeit in das Prufmedium
Wasser zu hoch. Insbesondere nach Standzeiten von einem oder mehreren Tagen, wie es
den realen Bedingungen bei Benutzung von Kaffeemaschinen entspricht, war ein sprung-
hafter Anstieg der Migrationsraten zu verzeichnen. Diese gingen bei sukzessiv nach-
einander zubereiteten Gebrauchslésungen exponentiell zurtick, so wie es der Theorie von
Diffusionsvorgangen entspricht.

Da die Migration von Nickel auch nach mehreren Gebrauchszyklen nicht auf ein
akzeptables Mal} zurtickging, konnte ein Warnhinweis den Mangel nicht ausgleichen, und
die Erzeugnisse wurden als nicht verkehrsfahig i.S. von § 31 LFGB beurteilt, wonach
Stoffe nicht in Mengen aus Bedarfsgegenstande in Lebensmittel migrieren duarfen, die
geeignet sind, die menschliche Gesundheit zu gefahrden.

Ubergang von Phthalaten aus Schraubdeckelglaschen

Bislang sind Phthalate in der EG-Kunststoffdirektive (2002/72/EG) und somit auch in der
BedarfsgegenstandeVO noch nicht berticksichtigt worden. Allerdings hat -basierend auf
einer 1999 durchgefuhrten Bewertung der SCF, also das damalige wissenschaftliche
Gremium der Kommission — flr DINP und DIDP eine Gruppen-Begrenzung von insgesamt
9 mg/kg Lebensmittel verabschiedet. Dieser Wert wurde aus einem Gruppen-TDI von
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0,15 mg/kg KG abgeleitet. Fur DOP wurde vom SCF 1994 eine tolerierbare tagliche Auf-
nahmemenge (TDI) von 0,05 mg/kg KG festgelegt, daraus ergabe sich ein Migrations-
grenzwert (SML) von 3 mg/kg Lebensmittel. Die Stoffe werden zur Zeit durch die EFSA
(Europaische Behorde fur Lebensmittelsicherheit) erneut bewertet. Das BfR (Bundes-
institut fir Risikobewertung) geht jedoch davon aus, dass sich keine Anderungen gegen-
Uber den Stellungnahmen des SCF ergeben (Stellungnahme Nr. 010/2005 des BfR vom
14.02.05). Die genannten SML-Werte basieren auf der flr die Ableitung von Migrations-
grenzwerten ublichen Annahme, dass eine Person mit 60 kg Korpergewicht taglich 1 kg
Nahrung verzehrt, die mit dem fraglichen Stoff belastet ist.

Bei funf von 48 untersuchten Proben wurde der TDI-Wert weit Uberschritten. Dies gilt
sogar fur die derzeit in der EFSA diskutierte Annahme, dass von stark fetthaltigen Lebens-
mitteln eine geringere Menge (bis 200 g pro Person und Tag) verzehrt wird. Ob diese
Annahme bei der Festlegung von Migrationsgrenzwerten fur Phthalate berlcksichtigt wird,
ist jedoch fraglich, da Phthalate Uber vielerlei Pfade aufgenommen werden und eine
alleinige Ausschopfung des TDI durch Migration aus dem Bedarfsgegenstand in ein
Lebensmittel so nicht gerechtfertigt erscheint. Entsprechend Empfehlung | des BfR Uber
~Weichmacherhaltige Hochpolymere® sollen Lebensmittelbedarfsgegenstande, welche die
genannten Phthalate enthalten, wegen der hohen Migrationen nicht im Kontakt mit
fetthaltigen Lebensmitteln verwendet werden. Diese Empfehlung wird vor dem Hintergrund
der Migrationen aus Deckeldichtungen nachdricklich aufrechterhalten.

Es konnte nicht davon ausgegangen werden, dass die Uberginge der genannten
Phthalate gesundheitlich unbedenklich i.S. des Art. 3 Abs. 1 der RahmenVO sind, so dass
in den funf Fallen eine Beanstandung ausgesprochen wurde.

Acetaldehyd in PET-Flaschen

Bei Acetaldehyd handelt es sich um ein Nebenprodukt der Synthese von Polyethylen-
terephthalat (PET). Als migrierfahige Substanz kann es in Getranke, welche in PET-
Flaschen abgeflllt sind, eindiffundieren. Der toxikologisch begrindete Grenzwert (SML-
Wert) betragt 6 mg/kg. Dieser wird nach unseren Erfahrungen durch Migrationen nicht
erreicht. In Wasser sind jedoch bereits bei geringen Konzentrationen von Acetaldehyd der
fur den Stoff typische, zitronenartige Geschmack und ein stechender Geruch auszu-
machen. Bei der Prifung des hiesigen Sensorik-Panels stellte sich heraus, dass Konzen-
trationen von 10 — 20 ug Acetaldehyd pro Liter Leitungswasser als abweichend erkannt
wurden.

Bei der Untersuchung von 16 Proben Mineralwasser in PET-Flaschen war in zwei Fallen
eine deutliche Acetaldehydnote wahrnehmbar. Sie korrelierte mit analytisch ermittelten
Gehalten von mehr als 27 ug/l (Héchstgehalt: 68 ug/l). Dieser Tatbestand wurde als nicht
mehr konform mit dem Inertheitsprinzip des Artikels 3 der RahmenVO (1935/2004/EG)
bzw. § 31 LMBG beurteilt.

Die analytische Bestimmung von Acetaldehyd wurde nach Derivatisierung mit Pentafluor-
phenylhydrazin-Hydrochlorid mittels GC-ECD vorgenommen. Das entstehende Hydrazon
ist mit hoher Empfindlichkeit (Bestimmungsgrenze: 0,24 ng/l) detektierbar.

Aufblasbares Wasserspielzeug

Z.B. Schwimmringe mit Tierképfen, die besonders kleine Kinder ansprechen, aufblasbare
kleinere Badewannentiere, kleine Balle, Spritztiere aber auch aufblasbare Reittiere (Baby-
delphin) (und andere PVC-Spielwaren), die gemafl Deklaration unter Aufsicht im flachen
Wasser zu benutzen sind.
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Zwolf von insgesamt 14 Proben wurden wegen enthaltener Phthalate (DIDP, DOP &
DINP) und fehlender Alterseinschrankung und/oder fehlendem Phthalat-bezogenen
Gefahrenhinweis beanstandet.

Haufig wird der Hinweis lediglich auf die Gefahr des Ertrinkens oder auf verschluckbare
Kleinteile bezogen.

Bei fehlendem Hinweis auf die konkrete Gefahr ist es vorhersehbar, dass die Gefahr nicht
eingeschatzt werden kann und die Alterseinschrankung ignoriert wird.

Spielzeug aus Weich-PVC mit abreil3baren Kleinteilen

Verschluckbare Spielzeugteile aus Weich-PVC mit Weichmachergehalten ab 25 % sind im
Falle langer Verweilzeiten im Magen-Darm-Trakt geeignet, nach dem Verschlucken auszu-
harten und zu Verletzungen des Magen-Darm-Traktes zu fuhren.

In einer neueren Stellungnahme des BfR (Bundesinstitut fur Risikobewertung, 020/2005)
wird davon ausgegangen, dass die Versprodung von verschluckten Weich-PVC-Teilen vor
allem durch ,fetthaltigen Nahrungsbrei im Magen hervorgerufen wird“. Nach dieser
Bewertung ist nicht mehr davon auszugehen, dass die Migrierfahigkeit der Weichmacher
an ihre esterartige Beschaffenheit gebunden ist. Vielmehr sind die lipophilen Eigen-
schaften der PVC-Additive ausschlaggebend fur deren Diffusionsverhalten. Demnach ist
die Menge des Umfallungsfiltrates, welche den prozentualen Anteil lipophiler Additive im
Kunststoff beschreibt, als Mal} fur die Versprodungsfahigkeit der Spielware bzw. des
verschluckbaren Kleinteils der Spielware zu betrachten. Die aullere Form des Teils ist
ursachlich fur die Verweildauer im Magen.

In letzter Zeit wurden immer haufiger Spielzeugproben mit Weichmachern vorgelegt, die
der amtlichen Uberwachung bislang noch nicht bekannt waren.

In den Fallen, da bei verschluckbaren Kleinteilen mit hohem Weichmachergehalt und
sperriger Form in einem worst-case-scenario nach Etherextraktion gezeigt werden kann,
dass sich infolge der Versprodung scharfe, nadelspitze Teile bilden, wird von einer
konkreten Eignung zur gesundheitlichen Schadigung i.S. von § 30 LFGB ausgegangen.
Das war im Berichtsjahr immerhin zweimal der Fall. Der auf den Spielwaren meist
angegebene Warnhinweis zielt lediglich auf die Verschluckbarkeit ab und nicht konkret auf
die Gefahr der Versprodung und kann der Gefahr so nicht vorbeugen.

N-Nitrosamine in Luftballons

In den letzten Jahren sind im Rahmen der amtlichen Bedarfsgegenstandeuberwachung
regelmaldig Luftballonproben mit wesentlich Gberhdhten Werten fir die Abgabe von N-
Nitrosaminen aufgefallen. Diesem Missstand soll kunftig durch die Aufnahme eines
Grenzwertes in die BedarfsgegenstandeVO, dessen Einhaltung strikter verfolgt werden
kann, als das bei dem bisher mal3geblichen Richtwert des BfR der Fall war, Abhilfe
geschaffen werden.

Im Berichtsjahr wurde eine Erhebung mit elf Luftballonproben durchgefuhrt. Dabei zeigte
es sich, dass der BfR-Richtwert von 0,01 mg/kg (0,02 mg/kg incl. Analysentoleranz) durch-
aus einhaltbar ist und dass dies dem Stand der Technik entspricht. Denn bei immerhin
acht Proben war der Anteil der in Speichelsimulanz migrierenden Nitrosamine geringer als
der zulassige Richtwert. Von den insgesamt drei Uberschreitungen war eine Probe mit
0,44 mg/kg Elastomer besonders hoch belastet.

Verbraucherbeschwerden
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Eine Probe ,getrocknete Datteln im Holzkdérbchen® war dem Beschwerdeflihrer durch ihren
stechenden Geruch aufgefallen. Das Holzkérbchen war im 3-Platten-Hemmstofftest
(Bacillus subtilis) positiv. Die antimikrobielle Wirkung war auf eine Behandlung des Holzes
mit Formaldehyd zuriickzufiihren (Migration: 1,4 mg/dm? in Wasser als Simulanz). In der
RahmenVO (1935/2004/EG) ist zwar fur aktive Verpackungen eine Ausnahmeregelung
vom Inertheitsprinzip des Art. 3 vorgesehen, diese gilt jedoch nur fur Stoffe, welche
zusatzstoffrechtlich fur Lebensmittel zulassig sind. Da Formaldehyd ein flr Lebensmittel
unzulassiger Konservierungsstoff ist, fand infolge der Migration eine unvertretbare
Veranderung der Zusammensetzung des Lebensmittels i.S. des Art. 3 der RahmenVO
statt.

Geraucherte Forellenfilets in einer Fertigpackung waren einem Verbraucher in unlieb-
samer Weise aufgefallen, weil blauer Farbstoff von dem Tablett, mit welchem sie in eine
Folie eingeschweil3t waren, grofRflachig auf den Fisch Ubergegangen war. Auch wenn
keine gesundheitliche Bedenklichkeit des Farbstoffs festgestellt werden konnte, so war die
Abscheu des Verbrauchers nachvollziehbar und die Veranderung des Lebensmittels
unzumutbar i.S. von Art. 3 der RahmenVO.

840000 Kosmetische Mittel

Im Berichtsjahr wurden von den Kreisen Munster, Steinfurt und Warendorf insgesamt 297
kosmetische Erzeugnisse zur Untersuchung eingesandt, wobei in 18,5 % der Falle eine
Beanstandung und in weiteren 19,2 % eine Bemangelung bzw. Belehrung ausgesprochen
werden musste.

Wie bereits in den Vorjahren ergingen die weitaus meisten Beanstandungen aufgrund
fehlerhafter Kennzeichnung der Produkte, vor allem aufgrund unvollstandiger, unkorrekter
oder fehlender Liste der Bestandteile, fehlender Angabe von Chargennummer und
Warnhinweisen sowie unvollstandiger Herstellerangaben.

Gesundheitlich relevante Inhaltsstoffe

Zwei Teebaumole wurden als gesundheitsschadlich eingestuft, da die Hersteller entgegen
gefahrstoffrechtlicher Einstufung und Einschatzung durch das BfR die Anwendung der Ole
auch in konzentrierter Form empfahlen.

In zwei Duftwassern wurde die verbotene Nitromoschusverbindung Moschus-Mosken in
Konzentrationen zwischen 6 und 47 mg/l nachgewiesen.

Der Konservierungsstoff Methyldibromoglutaronitril konnte trotz Verwendungsverbots
auch nach Ablauf der Frist fur das Inverkehrbringen in vier leave-on Produkten nach-
gewiesen werden.

Die als CMR-Stoff eingestufte Verbindung Dibutylphthalat wurde in zwei Nagellacken
und einem Duftwasser nachgewiesen — und dieses obwohl im Fall eines Nagellacks fur
Kinder die Frist fir das Inverkehrbringen um mehr als vier Monate verstrichen war.

Tatowierfarben

Tatowierungen haben insbesondere bei Seeleuten, Handwerkszinften und Gefangnis-
insassen eine lange Tradition, doch seit einigen Jahren sind sie zum Vorzeige-Accessoire
von Millionen geworden.

Ungeachtet dieser wachsenden Beliebtheit waren Tatowierfarben in der Vergangenheit —
abgesehen von sporadischen Hygienekontrollen der Studios durch die Gesundheits-
behérden - nicht Gegenstand der amtlichen Uberwachung, da die Produkteinstufung und
damit die Zustandigkeit ungeklart waren.

Erst mit Inkrafttreten des LFGBs im September 2005 fielen die Tatowierfarben in den
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Geltungsbereich der amtlichen Lebensmitteliberwachung.

Damit wurden die (Rahmen-)Vorschriften dieses Gesetzes fur kosmetische Mittel auch fur
Mittel zum Tatowieren fur anwendbar erklart (§ 4 Abs. 1 Nr. 3 LFGB).

Daruber hinausgehende Regelungen gibt es jedoch bis dato weder in Deutschland noch
auf europaischer Ebene.

Anlasslich einer RAPEX-Meldung, in der die Niederlande Uber mikrobielle Verun-
reinigungen von Tattoofarben berichteten, wurden zum Jahresende 14 Tatowierfarben aus
Tattoostudios sowohl mikrobiologisch als auch chemisch untersucht.

Mikrobiologie

In zwei der 14 Proben wurde Pseudomonas aeruginosa in Konzentrationen von
4,3 x 10°bzw. 2,6 x 10" KBE/g nachgewiesen.

Da es sich bei Ps. aeruginosa um einen obligat pathogenen Keim handelt, wurden diese
Tatowierfarben als gesundheitsschadlich i.S.v. § 26 Nr. 2 LFGB beurteilt.

In einer weiteren Probe wurden die fakultativ pathogenen Keime Pseudomonas
fluorescens und Ralstonia pickettii in einer Konzentration von 2,4 x 10° nachgewiesen.
Eine eigens durchgefuhrte Literaturrecherche in DIMDI mit den Suchwortern
“‘Pseudomonas AND Tattoo AND infection NOT aeroginosa” erbrachte den Hinweis auf
eine Publikation unter dem Titel “Pseudomonas Septicemia following tribal tattoo marks”.
Diese Fundstelle, zahlreiche Hinweise auf Pseudomonas (falkultativ pathogen) —bedingte
Infektionen beim Piercing sowie die Einschatzung eines Mikrobiologen vom Institut far
Medizinische Mikrobiologie der Universitat Mlnster veranlassten uns, auch diese Probe
als gesundheitsschadlich i.S.v. § 26 Nr. 2 LFGB zu beurteilen.

Da das Probenmaterial der beanstandeten Proben jeweils Anbruchpackungen ent-
nommen worden war, konnte nicht beurteilt werden, ob es bereits beim Hersteller oder
erst im Tattoo-Studio zu einer Kontamination gekommen war.

Alle Ubrigen Tatowierfarben waren mikrobiologisch unauffallig, unabhangig davon, ob es
sich um Originalgebinde, Anbruchpackungen oder lose abgeflilite Ware handelte.

Konservierungsstoffe

Zusatzlich zur mikrobiologischen Untersuchung wurde ein Hemmstofftest durchgefihrt.
Dabei ergaben sich Hemmhofe zwischen 0 und 8 mm.

Tatowierfarben, die auffallend hohe Hemmhdofe zeigten, wurden mittels HPLC/DAD auf
Konservierungsstoffe gescreent. In drei Proben wurde Phenol und in einer weiteren
Benzisothiazolinon nachgewiesen, d.h. Stoffe, die keine kosmetikrechtliche Zulassung
als Konservierungsstoff besitzen.

Elemente

Daruber hinaus wurden einige Tatowierfarben mittels AAS analysiert. Dabei wurden u.a.
die Elemente Arsen, Chrom, Kupfer, Selen, Nickel, Kobalt und Aluminium nachgewiesen,
wobei die Gehalte zum Teil um ein Vielfaches uber den Reinheitsanforderungen fur Farb-
stoffe gemall Anl. 3 KosmetikVO lagen. Zwar liegen bis heute keine genauen
Erkenntnisse Uber die Bioverfugbarkeit dieser Elemente vor, man geht jedoch davon aus,
dass die Metalle als nicht inert angesehen werden muissen und maoglicherweise nach
Jahren zu chronischen Beschwerden fuhren kdnnen. Dieses ist umso wahrscheinlicher,
wenn Tattoos durch Laserbehandlung entfernt werden. Hierbei kommt es zu einer
Pulverisierung der Pigmente, wodurch problematische Inhaltsstoffe freigesetzt und
allergische Reaktionen ausgelost werden kénnen. Darlber hinaus berichten Radiologen
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Uber Hautirritationen bis hin zu Verbrennungen bei Patienten, die mit Metall-haltigen
Pigmenten tatowiert waren und mittels Kernspintomographie untersucht wurden.

Azofarbstoffe mit krebserzeugenden Arylaminen

Zum Screening auf gesundheitlich bedenkliche Azofarbstoffe wurden die Tatowierfarben
entsprechend der amtlichen Methode B 82.02-2 mit Natriumdithionit behandelt und auf
krebserregende Arylamine untersucht. Dabei konnten Arylamine mit einer Nachweis-
grenze von 5 mg/kg nicht nachgewiesen werden, weshalb davon auszugehen ist, dass
bedenkliche Azofarbstoffe nicht zum Einsatz kamen.

Kennzeichnung

Wahrend einige Tatowierfarben mit Kennzeichnungselementen entsprechend der An-
forderungen der KosmetikVO versehen waren, enthielten andere kaum vergleichbare
Angaben. Dieser Umstand kommt insbesondere bei der Identifizierung der Farbstoffe
erschwerend hinzu, da hier mitunter Trivial- oder Handelsnamen verwendet werden.
Daruber hinaus wurden Warnhinweise i.d.R. nicht auf deutsch, sondern in der Sprache
des Herstellers verfasst.

AuRerdem erwecken die Angaben in den Probenahmeprotokollen den Eindruck, dass
Informationen Uber Herkunft und Vertrieb der Tatowierfarben in den Studios eher sparlich
sind, was die Ruckverfolgbarkeit erheblich erschweren durfte.

Fazit

Angesichts der vorliegenden Untersuchungsergebnisse sollten bei der Erarbeitung einer
“Verordnung fur Tatowierfarben” 0.a. folgende Punkte Berlcksichtigung finden:

— Sterilitat der Produkte fir den gesamten Prozess von der Herstellung bis zur
Anwendung durch den Tatowierer sollte gefordert werden.

— Fur Schwermetalle sollten Hochstmengen festgelegt werden.

— Der Einsatz von Konservierungsstoffen sollte geregelt werden.

— Die Kennzeichnung der Bestandteile sollte analog der fur kosmetische Mittel
erfolgen, damit sich insbesondere Allergiker Uber allergene Inhaltsstoffe in ge-
wohnter Weise informieren kénnen.

2.1.2 Tierseuchendiagnostik

2.1.2.1 Bovine/Transmissible Spongiforme Enzephalopathie (BSE/TSE)
Im Jahr 2005 wurden insgesamt 11.952 Gehirnproben von Rindern, Schafen, Ziegen und
Wildwiederkauern auf BSE/TSE mittels Schnelltest Prionics® Check Western untersucht.

Im Rahmen der Fleischhygieneuntersuchung wurden 6.308 Proben von 6.111 Rindern
und 197 Schafen untersucht. Alle Proben zeigten im Schnelltest ein negatives Ergebnis.

Im Rahmen des Monitorings wurden insgesamt 5.644 Proben von 4.477 Rindern, 1.053
Schafen, 113 Ziegen sowie ein Wildwiederkauer untersucht.

Bei einem 28 Monate alten verendeten Schaf aus dem Landkreis Grafschaft Bentheim
(Niedersachsen) ergab die Untersuchung ein reaktives Ergebnis. Das Referenzlabor
konnte in der Probe eindeutig TSE-typisches Prion-Protein nachweisen.
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2.1.2.2 Salmonellenpravalenzerhebung in Legehennen-Betrieben

Gemal der Verordnung (EG) Nr. 2160/2003 wurden Proben aus 32 Legehennenbetrieben
des Regierungsbezirks unter Federfuhrung des Bundesinstitutes fur Risikobewertung
(BfR) mit insgesamt 223 Proben zur Erfassung der Salmonellen-Pravalenz untersucht. Der
Umgang mit der durch das BfR bzw. durch das EG Salmonella - Referenzlabor in
Bilthoven vorgegebenen Untersuchungsmethodik wurde in einem vorgeschalteten
Ringversuch erprobt.

Die zu beprobenden Legehennenbetriebe wurden nach einem festgelegten Schlissel in
funf verschiedene Groenklassen eingeteilt, die von 1.000 Tieren bis zu mehr als 30.000
Tieren reichten. Bei den Proben handelte es sich um jeweils finf Sammelkotproben und
zwei Staubproben aus jedem Betrieb.

Insgesamt wurden in zehn Proben aus funf der 32 Betriebe Salmonellen nachgewiesen.
Es handelte sich funfmal um S. Enteritidis, dreimal um S. Infantis und in zwei Fallen um
S. Rissen.

2.1.2.3 Neue Mdoglichkeiten der Blutprobenerfassung und Einsendung im Rahmen
der BHV 1- Diagnostik

Zur Erleichterung der Probennahme im Rahmen von BHV1-Untersuchungen bietet das
CVUA Munster in Zusammenarbeit mit dem Herkunftssicherungs- und Informationssystem
fur Rinder (HIT) ab November 2005 ein neues Verfahren an.

Im Rahmen dieses neuen Verfahrens konnen Tierarzte Bestandsdaten aus der HIT-
Datenbank abfragen und in Form von Listen, die gleichzeitig als Untersuchungsantrage
verwendet werden kénnen, vor Ort ausdrucken. Diese Untersuchungsantrage beinhalten
neben den Angaben zum Betrieb auch die Ohrmarken-Nummern der Rinder sowohl als
Barcode als auch als Ziffern.

Bei diesem neuen Verfahren entfallt das aufwendige und fehlerbehaftete Abschreiben
oder Ubertragen von Ohrmarken-Nummern.

Des Weiteren kann das CVUA in Kirze die Ergebnisse der Untersuchungen mit den
Ohrmarken-Nummern und den jeweiligen Betriebsdaten direkt auf elektronischem Wege
an HIT schicken. Die BHV1-Ergebnisse werden dort zentral gespeichert und sind fur alle
berechtigten Stellen u. a. Besitzer und Veterinaramt jederzeit und sehr schnell abrufbar.

Dieses Verfahren ist auch auf andere Untersuchungen z. B. Brucellose/Leukose und BVD
erweiterbar. Im Entwurf der neuen BVD-VO ist die Einstellung der Ergebnisse in HIT sogar
vorgesehen.

2.2 Schwerpunktuntersuchungen

2.2.1 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln pflanzlicher Herkunft

Im Berichtsjahr 2005 wurden im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung
insgesamt 436 Lebensmittel pflanzlicher Herkunft auf Ruckstande von ca. 250 Pflanzen-
schutz- und Schadlingsbekampfungsmitteln (Pestizide) untersucht. Hierzu gehoérten auch
die Untersuchungen im Rahmen des ,Lebensmittelmonitorings® und des ,Koordinierten
Uberwachungsprogramms* (KUP).

Bei der Mehrzahl der Proben wurde die Multimethode DFG S19 (Amtliche Sammlung von
Untersuchungsverfahren L 00.00-34) sowie Einzelmethoden zum Nachweis von
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Dithiocarbamaten,

Thiuramdisulfiden

und

Schalenbehandlungsmitteln

verwendet.

Zusatzlich wurden alle Proben auf Ruckstande von etwa 70 polaren, nicht unzersetzt

verdampfbaren

Pestizide mit

der

LC-MS/MS

untersucht.

Dazu

gehorten z.B.

Wachstumsregler wie Chlormequat und Mepiquat oder Pestizide aus den Stoffklassen der
N-Methylcarbamate, der Benzoylharnstoffe oder Strobilurine.

Auf Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmittel untersuchte Lebensmittel

pflanzlicher Herkunft

Anzahl Anzahl der Anzahl der
. Anzahl der Proben mit Proben mit
Untersuchungsmaterial h Proben ohne Riickstand Riickstand
(Warencode) untersuchten bestimmbare Uckstanden tckstanden
Proben Rickstinde unterhalb der oberhalb der
Hochstmenge | Hochstmenge
Hulsenfriichte, Olsamen,
Schalenobst 2 1 1 0
(230100 — 230412)
Frischgemise
(250100 — 250600) 154 7 61 22
Gemiuseerzeugnisse,
Gemilisezubereitungen 9 2 2 5
(260100 — 263500)
Pilze
(270100 — 271100) 1 1 0 0
Frischobst
(290100 — 290600) 144 20 105 19
Obstprodukte 58 13 41 4

(300100 — 304309)

Wein/weinhaltige
Getranke 25 12 13 0
(330219 — 341100)

Konfitliren, Gelees,
Marmeladen 4 1 3 0
(410100 — 413500)

Tee

(470100 — 471504) 10 5 5 0

Sauglings- und
Kleinkindernahrung 5 5 0 0
(480100 — 480800)

Wirzmittel, Gewilrze

(520100 — 530819) 14 10 4 0

Wie in der Tabelle dargestellt, kam es insgesamt bei 50 Proben (rund 11 %) zu Uber-
schreitungen der in der Ruickstands-Hochstmengenverordnung festgelegten Hochst-
mengen. Nach Berticksichtigung von Streubereichen und Ubergangsregelungen wurden
davon 27 Proben (rund 6 %) beanstandet.

Wie bereits in den Vorjahren waren Tafeltrauben europaischer Herkunft sehr haufig mit
Ruckstéanden von Pflanzenschutzmitteln belastet. Von 36 untersuchten Proben Tafel-
trauben mussten funf aufgrund von Héchstmengeniberschreitungen beanstandet werden.
Zwei dieser Proben waren turkischer, zwei italienischer und eine Probe griechischer
Herkunft. Im Gegensatz zum Vorjahr, in dem ausschliel3lich das nicht zugelassene
Insektizid Flufenoxuron zu Beanstandungen fuhrte, war die Palette der zu Beanstandung
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fuhrenden Befunde dieses Jahr gemischt (Lufenuron, Flufenoxuron, Imazalil, Methiocarb,
Flusilazol).

Weitere Beanstandungen bei Frischobst betrafen Erdbeeren (Mepanipyrim, Cymoxanil),
Birnen (Ethoxyquin, Methomyl) und Johannisbeeren (Indoxacarb). Bei Frischgemuse
mussten Endivien (Methamidophos), Paprika (Acetamiprid) und Grinkohl (Omethoat,
Pendimethalin, Difenoconazol) beanstandet werden.

Im Rahmen eines kleinen Projektes wurde die Ruckstandssituation bei Japanischen
Pflaumen naher untersucht. Japanische Pflaumen (Prunus salicina) werden in steigender
Menge importiert. Die europaische Saison beginnt Ende Mai und endet im November.
Hauptlieferanten sind Italien und Spanien. Aus Ubersee sind aber bereits von Dezember
bis April/Mai Pflaumen in Deutschland erhaltlich, vornehmlich Importe aus Chile und
Sudafrika.

Von den im Berichtsjahr 2005 entnommenen Proben (14) gelangten zwei Proben aus
Sudafrika, drei Proben aus Chile, eine Probe aus Italien, sieben Proben aus Spanien und
eine Probe Pflaumen unbekannter Herkunft zur Untersuchung. Wahrend die spanische
Ware praktisch frei von Rulckstanden war (in einer Probe waren 0,02 mg/kg Imazalil
enthalten), sah die Situation bei den Pflaumen aus Ubersee ungiinstiger aus. In allen finf
Proben war Iprodion enthalten, ein im Obstbau zugelassenes Kontaktfungizid, welches
vorbeugend angewendet wird, um Keimung von Sporen sowie Wachstum des Pilzmycels
zu verhindern. FuUr diesen Stoff betragt die zulassige Hochstmenge fur Steinobst
5,0 mg/kg. Die gefundenen Gehalte lagen zwischen 0,4 und 8,8 mg/kg (0,4 /0,5/2,6 /41
/ 8,8 mg/kg). In einem Fall wurde die Hochstmenge Uberschritten. In je einer Probe wurden
neben Iprodion ein bzw. zwei weitere Stoffe, allerdings in sehr geringen Konzentrationen
bestimmt. Mehrfachbefunde spielen demnach kaum eine Rolle. In der Probe italienischer
Herkunft konnten die Wirkstoffe Fenhexamid und Cyprodinil jeweils unterhalb der
Hochstmengen nachgewiesen werden, in der Probe unbekannter Herkunft Carbendazim,
ebenfalls unterhalb der Hochstmenge.

Als Ergebnis dieser kleinen Untersuchungsreihe kann man die Empfehlung ableiten, eher
auf europaische Produkte zuriickzugreifen und Produkte aus Ubersee zumindest vor dem
Verzehr grundlich zu waschen. Geplant ist, die Untersuchung von japanischen Pflaumen
im kommenden Jahr fortzusetzen und schon zu Beginn des Jahres verstarkt die
Importware aus Ubersee zu beriicksichtigen.

Im Rahmen eines ZBU-Projektes wurden 51 Proben Korinthen, Sultaninen und Rosinen
auf Rackstande von Pflanzenschutzmittel, insbesondere von Benzoylharnstoffen unter-
sucht. In sieben Proben (14 %) wurde Flufenoxuron nachgewiesen, zwei dieser Proben
mussten beanstandet werden. Insgesamt waren in 38 der 51 untersuchten Proben
Ruckstande von Pflanzenschutzmitteln nachweisbar. Besonders haufig wurden die Fungi-
zide Carbendazim (in 50 % der Proben), Cyprodinil (in 36 % der Proben) sowie
Fenhexamid (in 22 % der Proben) nachgewiesen. Insgesamt ergab die Untersuchung von
getrockneten Trauben ein ahnliches Spektrum fur die am haufigsten nachgewiesenen
Ruckstande wie die Untersuchung von frischen Tafeltrauben.

Im Lebensmittel-Monitoring 2005 wurden unter anderem 53 Proben Tomaten auf Ruck-
stdnde von Pflanzenschutzmitteln untersucht. In zwei Fallen wurde die Hdchstmenge
uberschritten (Mepanipyrim, Acetamiprid), Beanstandungen wurden aber unter BerUck-
sichtigung der Streuung der Messergebnisse nicht ausgesprochen.
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2.2.2 Ruckstandsuntersuchung in Lebensmitteln tierischer Herkunft

Im Berichtsjahr 2005 wurden insgesamt 70 Lebensmittel tierischer Herkunft auf
Ruckstande von Pflanzenschutz- und Schadlingsbekampfungsmitteln (Pestizide) sowie

ausgewahlte Umweltkontaminanten wie polychlorierte Biphenyle (PCB) und Nitro-
moschusverbindungen  untersucht. Die Analyse erfolgte fur die Matrizes
Fleisch/Fleischerzeugnisse und Eier nach der Multimethode DFG S19 (Amtliche

Sammlung von Untersuchungsverfahren L 00.00-34) und fur die Matrix Honig nach einer
vereinfachten Methode zur Bestimmung von Pestiziden mittels Gaschromatographie (GC-
ECD, GC-MSD) und Hochdruckflissigkeitschromato-graphie-Tandemmassenspektro-
metrie (LC-MS/MS). Das im Honig untersuchte Wirkstoffspektrum wurde auf Stoffe abge-
stimmt, die im Wesentlichen zur Bekampfung der Varroa-Milbe eingesetzt werden.

Auf Rickstande untersuchte Lebensmittel tierischer Herkunft

Anzahl Anzahl I_Droben Anzahl dgr
Untersuchungsmaterial ATl ey Proben ohne . m'.'.[ Erobe[l mit
untersuchten ; Ruckstanden Rickstanden
(Untersuchungsrahmen) bestimmbare
Proben " - unterhalb der oberhalb der
Ruckstande . .
Hochstmenge | Hochstmenge
Fleisch
(Planproben) 29 19 10 0
Honig
(Planproben/ 24 20 4 0
Ruckstandskontrollplan)
Eier
(Ruckstandskontrollplan) 16 16 0 0
Rohmilch
(Verdachtsprobe) ! ! 0 0

National erzeugte Lebensmittel tierischer Herkunft werden seit 1989 innerhalb der EU in
den einzelnen Mitgliedstaaten durch den Nationalen Ruckstandskontrollplan UGberpruift.
Dabei werden insbesondere Tierbestande, Schlachtbetriebe und Betriebe, die das noch
unverarbeitete Roherzeugnis erhalten, kontrolliert. Rinder, Schweine, Schafe und Pferde,
Geflugel, Fische aus Aquakulturen sowie Kaninchen, Wild, Eier, Milch und Honig werden
nach den EU-weit geltenden Vorschriften auf Rickstande unerwlnschter Stoffe untersucht
(Tierarzneimittel, Umweltkontaminanten, Pestizide).

Aulereuropaisch erzeugte Lebensmittel tierischer Herkunft werden durch die Kontrollen
innerhalb des Nationalen Ruckstandskontrollplan nicht erfasst. In 2005 wurden daher im
CVUA im Rahmen eines kleinen Untersuchungsprogramms 15 aul3ereuropaische
Fleischwaren aus dem Handel auf Ruckstande von Pestiziden (hauptsachlich Organo-
chlorpestizide) und PCB udberpriuft. Darunter waren sieben Proben aus Neuseeland
(Lamm, Strauly), vier Proben aus Argentinien (Rind, Hase), zwei Proben aus Brasilien
(Rind) sowie je eine Probe aus Australien/Ozeanien (Kanguru) und Kroatien
(Hauskaninchen).
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Die untersuchten Lebensmittel wiesen so gut wie keine Ruckstande auf. Lediglich in vier
Proben Lamm und in einer Probe Strauld aus Neuseeland wurde p,p’-DDE als Haupt-
metabolit des Organochlorinsektizids DDT nachgewiesen. Die Konzentrationen lagen
jedoch weit unter der zugelassenen Hoéchstmenge von 0,1 mg/kg fur fettarme tierische
Lebensmittel und 1 mg/kg fur fetthaltige tierische Lebensmittel.

DDT gehort zu den persistenten chlorierten Kohlenwasserstoffen. Die Substanz ist aul3erst
stabil und wird in der Umwelt nur sehr langsam abgebaut, weshalb man sie noch heute in
der gesamten Umwelt findet. DDT wird im tierischen Organismus zu DDE metabolisiert
und im Fettgewebe gespeichert. In der BRD ist seit 1972 die Produktion, der Vertrieb und
der Umgang mit DDT, von wenigen Ausnahmen (Forschungszwecke) abgesehen,
verboten (Gesetz Uber den Verkehr mit DDT). Seit 1990 gilt dieses Verbot auch fur die
neuen Bundeslander. DDT ist heute in allen Industrielandern zumindest mit einem
Anwendungsverbot belegt.

Im Rahmen dieser Untersuchungen kamen auch acht deutsche Proben (Wildschwein,
Lamm, Hirsch, Hauskaninchen), zwei polnische Proben (Hirsch, Wildschwein), eine Probe
niederlandischer Herkunft (Reh) sowie drei Proben unbekannter Herkunft (Lamm,
Wildschwein) zur Untersuchung. Positive Befunde gab es in drei deutschen Proben sowie
in einer Probe Wildschwein aus Polen, in denen ebenfalls p,p’-DDE unterhalb der
Hochstmenge gefunden wurde.

Aulerdem wurde in einer Probe Hirsch aus Polen B-HCH, ebenfalls weit unter der
zugelassenen Hochstmenge, gefunden. B-HCH (B-Hexachlorcyclohexan) ist Bestandteil
des technischen Gemisches verschiedener HCH-Isomere (a-, B-, y- und 8-HCH). Das
technische Gemisch wurde friher in groRem Umfang als Insektizid verwendet. Von diesen
HCH-Isomeren besitzt allerdings nur das y-HCH (Lindan) insektizide Eigenschaften. Das
B—HCH hingegen zeichnet sich durch hohe chronische und kumulative Toxizitat aus. In
den alten Bundeslandern wurde die Verwendung des technischen Gemisches daher
bereits 1977 verboten. Seit 2003 besteht in der EU auch fur den Reinstoff Lindan ein
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Anwendungsverbot flr alle landwirtschaftichen Anwendungen. Zu einem geringen Teil
wird Lindan allerdings immer noch in Formulierungen (Lotionen, Shampoos) zur
Bekampfung der Kopflaus und der Kratze eingesetzt.

Wie im Vorjahr wurde in den untersuchten Proben Honig wiederum der fungizide Wirkstoff
Carbendazim nachgewiesen. Carbendazim wird wahrend der Blite z.B. im Obstbau
angewendet, ist durch seine hohe Polaritat gut wasserloslich und kann dadurch in den
Nektar gelangen. Von den 24 Proben Honig wurde Carbendazim in drei Proben
nachgewiesen, in allen Fallen jedoch unterhalb der zulassigen Hochstmenge von 1 mg/kg
(maximal gemessener Gehalt in den untersuchten Proben: 0,022 mg/kg). In einer weiteren
Probe Honig wurde der insektizide Wirkstoff Coumaphos mit einem Gehalt von
0,017 mg/kg gefunden, der ebenfalls unterhalb der zulassigen HoAchstmenge von
0,1 mg/kg lag. Coumaphos wird als Wirkstoff zur Bekdmpfung der Varroamilbe eingesetzt.

In den verbliebenen 20 Proben Honig (rund 83 %) konnten keine Ruckstande an Pflanzen-
schutz- und Schadlingsbekampfungsmitteln nachgewiesen werden.

Auch die 16 Proben Eier, die im Rahmen des Rulckstandskontrollplanes auf Organo-
chlorverbindungen untersucht wurden, wiesen keine Ruckstéande oberhalb der fur den
Ruckstandskontrollplan geltenden Bestimmungsgrenzen auf.

In einer Verdachtsprobe Milch konnten ebenfalls keine Ruckstande nachgewiesen werden.

2.2.3 Untersuchung auf Acrylamid

Seit die schwedische Behdrde fur Lebensmittelsicherheit 2002 auf die Belastung von
Lebensmitteln mit Acrylamid hinwies, werden auch in Deutschland regelmalig
Lebensmittel auf diesen Analyten untersucht. Acrylamid wird in Lebensmitteln bei der
Herstellung oder Zubereitung sowohl im gewerblichen, als auch im hauslichen Bereich
gebildet und daher als so genannter ,food borne contaminant® bezeichnet.

H

C_C/H N/
a \ﬁ/ ~y

O Acrylamid

Acrylamid entsteht in einem komplexen Mechanismus als Produkt der so genannten
Maillard-Reaktion, der nicht-enzymatischen Braunung. Voraussetzungen fur die
Entstehung sind:

— die Anwesenheit von reduzierenden Zuckern (z.B. Glucose und Fructose)

— die Anwesenheit der Aminosaure Asparagin

— das trockene Erhitzen von Lebensmitteln mit diesen Inhaltsstoffen bei
Temperaturen > 120 °C (z.B. Grillen, Braten, Backen, Roésten, Frittieren)

— die Abwesenheit von Wasser

— die Dauer des Erhitzungsprozesses

Acrylamid wirkt im Tierversuch neurotoxisch, krebserregend (kanzerogen) und erbgut-
verandernd (genotoxisch). Um eine neurotoxische Wirkung hervorzurufen, sind die in
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Lebensmitteln bisher nachgewiesenen hochsten Gehalte, jedoch auch unter Berlck-
sichtigung des Verzehrs stark belasteter Lebensmittel nicht ausreichend.

Schwieriger ist die Einschatzung der kanzerogenen Wirkung auf den Menschen, da bisher
nur bei Tieren wirklich nachgewiesen wurde, dass Acrylamid kanzerogen ist. Aus diesem
Grunde wird Acrylamid fir den Menschen vorsorglich als ,potentiell kanzerogen®
eingestuft. Fur die Kanzerogenitat von Acrylamid wird ein genotoxischer Mechanismus
angenommen (Schadigungen der DNA sind mdglich). Ein Schwellenwert ist fur diese
Wirkungen nicht bekannt, so dass theoretisch jede Dosis eine solche Wirkung hervorrufen
kann. Das Risiko wachst, je mehr Acrylamid man aufnimmt.

Unter Berucksichtigung der toxikologischen Aspekte von Acrylamid empfiehlt die
Weltgesundheitsorganisation (WHQO) nicht mehr als 1 pug Acrylamid pro Tag und kg
Korpergewicht aufzunehmen.

2005 wurde das gesundheitliche Risiko von Acrylamid in Lebensmitteln von der JECFA
(FAO/WHO Joint Expert Committee on Food Additives) neu bewertet. Dazu wurden Daten
von 17 Nationen ausgewertet. Aus den Berechnungen ergab sich flr den Verbraucher
eine durchschnittliche Acrylamidaufnahme von 1 ug Acrylamid pro Tag und kg Korper-
gewicht, fir Hochverzehrer 4 ug Acrylamid pro Tag und kg Korpergewicht. Berechnet fur
eine Person von 70 kg Korpergewicht und einer durchschnittlichen Acrylamid Belastung
von 1,0 uyg/kg Korpergewicht bedeutet dies eine tagliche Aufnahme von 70 ug, far
Hochverzehrer eine Aufnahme von 280 pg.

Rechtlich eingestuft wird Acrylamid als Kontaminant im Sinne von Art. 1 Abs. 1 der
VO (EWG) 315/93 (Kontaminantenkontroll-Verordnung). Art. 2 Abs. 2 der Kontaminanten-
kontroll-Verordnung besagt, dass die Kontaminanten auf so niedrige Werte zu begrenzen
sind, wie sie durch gute Praxis auf allen in Art. 1 Abs. 1 genannten Stufen (u.a. die
Zubereitung oder auch die Fertigung und Verarbeitung) erreicht werden kdnnen.

Werden Pommes Frites z.B. bei Temperaturen Uber 175 °C erhitzt, entsteht vermehrt
Acrylamid, was bei einer Temperatursenkung vermieden werden kann. Gute Praxis ist in
dem Fall die Zubereitung von Pommes Frites bei Temperaturen von maximal 175 °C.
Aulerdem ergibt sich aus § 4 Abs. 1 Satz 1 der Lebensmittelhygiene-Verordnung, dass
derjenige, der Lebensmittel herstellt, behandelt oder in den Verkehr bringt, durch
geeignete betriebseigene Kontrollen, die flr die Entstehung gesundheitlicher Gefahren
kritischen Punkte im Prozessablauf festzustellen hat und gewahrleisten muss, dass
angemessene Sicherungsmalinahmen festgelegt, durchgefihrt und Uberprift werden. Die
Einhaltung der Frittiertemperatur ist dabei z.B. als kritischer Punkt anzusehen.

Im Rahmen des Minimierungskonzeptes zwischen Bund und Landern wurden flr
Acrylamid Signalwerte festgelegt, die jahrlich neu berechnet werden. Fur den Signalwert
existieren bestimmte Vorgaben, nach denen dieser maximal 1000 pg/kg betragen darf und
einmal berechnete Werte nicht angehoben, sondern nur beibehalten oder gesenkt werden
konnen. Zur Ermittlung der Signalwerte fur die einzelnen Warengruppen liegen die bis zu
einem bestimmten Zeitpunkt vorliegenden Untersuchungsergebnisse aus Deutschland zu
Grunde. Dabei werden die Erzeugnisse identifiziert, die in ihrer Warengruppe zu den 10 %
der jeweils am starksten mit Acrylamid belasteten Lebensmittel gehdren. Der untere Wert
dieser 10 % wird als Signalwert festgelegt. Bei Erzeugnissen, die den Signalwert Uber-
steigen, werden die Hersteller aufgefordert, die Gehalte zu reduzieren (Minimierungs-
dialog).

Als Modifikation des Minimierungskonzeptes wurde 2004 der Beobachtungswert einge-
fuhrt. Der Beobachtungswert dient als Bewertungsmalistab flr den Erfolg der Mini-
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mierungsmaflnahmen und ermdglicht eine Bewertung der Minimierungssituation trotz un-
verandertem Signalwert. Die bisherige Entwicklung der Signalwerte wird in folgender

Tabelle dargestellt:

Entwicklung der Signalwerte fir Acrylamid

Signalwert Signalwert Signalwert Signalwert Signalwert
/k /k /K /K /k

Produktgruppe l(gult?g ab ?gult?g ab l(t;glultgigg ab ?gmt?g ab ?gult?g ab

17.09.2002) |[31.01.2003) [26.11.2003) |17.11.2004) |21.10.2005)
Feine Backwaren aus 800 660 575 575 300
Mirbeteig
Frihstiickscerealien 260 260 200 200 180
Kaffee, gerostet 370 370 370 370 370
Kartoffelchips 1000 1000 1000 1000 1000
Knéackebrot 610 610 610 610 590
Pommes frites, zubereitet 770 570 570 540 530
Kartoffelpuffer, zubereitet 1000 1000 1000 1000 1000
Lebkuchen und 1000 1000 1000 1000 1000
lebkuchenhaltige Gebacke
Spekulatius 1000 710 710 560 560
Kinderkekse n.b. * n.b. * 360 360 245
Diabetikerdauerbackwaren n.b. * n.b. * 1000 1000 545
Kaffeeextrakt n.b. * n.b. * 1000 1000 1000
Kaffeeersatz n.b. * n.b. * 1000 1000 1000

* nicht berechnet

2005 wurden im CVUA Maunster insgesamt 121 Proben auf Acrylamid untersucht. Die

Gesamtzahl der Proben und Ihre Aufteilung auf die verschiedenen Warencode-
obergruppen sind im folgenden Diagramm dargestellt.

Aufteilung der Probenanzahl nach der Warencodeoberg ruppe
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Warencodeobergruppe

Vier der untersuchten Proben Uberschritten eindeutig den zum Untersuchungszeitpunkt
gultigen Signalwert. Bei diesen Proben handelte es sich um Produkte aus den
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Warengruppen der Kartoffelknabbererzeugnisse, der Kaffeeersatz und Kaffeeextrakte
sowie der diatetischen Lebensmittel. Die Gehalte der restlichen 117 Proben lagen unter
Berlcksichtigung des analytischen Streubereiches unterhalb der Signalwerte, wobei 26
Proben Werte unter der Nachweisgrenze (NWG) von 40 pg/kg und 21 Proben Werte
unterhalb der Bestimmungsgrenze (BG) von 80 pg/kg aufwiesen.

Einen ausfihrlichen Uberblick (ber die einzelnen Produkte mit Signalwertiiber-
schreitung gibt Tabelle 1, die Produkte ohne Signalwertiiberschreitung sind in
Tabelle 2 aufgefihrt :

Tabelle 1:  Proben mit Signalwerttberschreitung,
Ubersicht Gber die Untersuchungsergebnisse fur Acrylamid

Waren-
codeober- Produktgruppe Proben |Signalwert |Ergebnisse in (png/kg)
gruppe
240000 Kartoffelknabbererzeugnis 1 1000 1419
460000 Kaffeeersatz / Kaffeeextrakt 2 1000 1411, 2563
490000 Backware fur Diabetiker 1 545 813

Tabelle 2:  Proben ohne Signalwertiberschreitung,
Ubersicht tiber die Untersuchungsergebnisse fiir Acrylamid

\é\(/)?jree_n- Anzahl Anzahl |Anzahl |Ergebnisse (ug/kg)

ober- Produkigruppe Proben Srﬁe\%‘ Erggen Minimum | Maximum

gruppe

160000 |Backmalz, Roggen 1 -- -- 82 --

170000 | Kartoffelbrot 14 -- 6 80 371
Knéackebrot 1 -- 1 -- --

180000 |Feine Backwaren, 9 2 - 97 478
sonstige
Loffelbiskuit 1 1 -- -- --
Mutzen 2 1 1 -- --
Spekulatius 19 2 3 91 669
Berliner 9 7 2 -- --
Knabbererzeugnis aus 7 1 1 103 227
Getreide
Kracker 2 2 -- -- --
Lebkuchen, lebkuchen- 3 -- -- 101 140
haltige Gebacke

240000 | Kartoffelknabbererzeug 2 -- -- 1228 1304
nisse
Starkereiche 2 2 -- -- --
Pflanzenteile

260000 |Blattgemise, 3 -- -- 105 173
getrocknet

460000 |Kaffeeersatz 2 -- -- 404 511

480000 [Sauglings- und 11 4 3 89 165
Kleinkindernahrung

490000 |Diatetische 27 3 4 86 714
Lebensmittel

520000 |Wirzmittel 1 1 -- -- --
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2.2.4 Untersuchungen auf 3-MCPD
H OH H

|
Ho—cl:—(I:—clz—u

H H H 3-Monochlorpropan-1,2-diol

3-Monochlorpropan-1,2-diol (3-MCPD) entsteht, ebenso wie Acrylamid, bei der Herstellung
oder Zubereitung von Lebensmitteln im gewerblichen und hauslichen Bereich als soge-
nannter ,food borne contaminant®. Als nicht genotoxisches Karzinogen wirkt 3-MCPD in
hohen Dosen krebserregend, schadigt jedoch, im Gegensatz zu Acrylamid, die DNA nicht.
Aus diesem Grund konnte fur 3-MCPD vom wissenschaftlichen Lebensmittelausschuss
der Europaischen Kommission (SCF) eine tolerierbare tagliche Aufnahmemenge (tolerable
daily intake, TDI) von 2 pg/kg Korpergewicht und Tag abgeleitet werden.

EU-weit existieren seit 2002 gesetzlich geregelte Hochstmengen fir 3-MCPD in Sojasole
und in hydrolysiertem Pflanzenprotein (HVP) mit jeweils einer Héchstmenge von 20 ug/kg
(Kontaminanten-Hochstgehalt-Verordnung, VO (EG) 466/2001). Hochstmengen fir andere
Lebensmittel und andere Wurzsaucen, wie z.B. Fischsauce, sind bisher nicht geregelt,
werden aber diskutiert.

2005 wurden im CVUA Maunster vier Proben Sojasauce und zwei Proben Fischsauce
untersucht. Die Gehalte an 3-MCPD lagen in allen Proben unterhalb der Nachweisgrenze
(NWG) von 5 pg/kg. Der Gehalt einer weiteren Probe Wirzsauce lag unterhalb der
Bestimmungsgrenze von 10 pg/kg.

Seit 2003 ist bekannt, dass 3-MCPD nicht nur bei der Herstellung von Wirzensaucen
durch saure Hydrolyse von Pflanzeneiweil} entsteht, sondern auch beim Erhitzen von fett-
und salzhaltigen Matrizes auf hohe Temperaturen (Rdsten, backen, toasten...). Von den
hier insbesondere betroffenen Lebensmittelgruppen wurden im Rahmen des bundes-
weiten Lebensmittel-Monitorings im Jahr 2004 circa 320 Proben aus den Warengruppen
Brot, Knabberartikel/Zwieback und Pizza untersucht. Dabei zeigte sich, dass die Gehalte
von 3-MCPD in Knabberartikeln und Zwieback, bedingt durch den niedrigeren Wasser-
gehalt dieser Erzeugnisse und die dadurch erreichte hdhere Kerntemperatur beim Back-
prozess, deutlich zu hoheren Werten tendierten als in den anderen beiden Lebens-
mittelgruppen.

(Ausfuhrlicher Bericht: www.bvl.bund.de/lebensmittelmonitoring: Lebensmittel-Monitoring
Bericht 2004, erschienen 2005)

Auch im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung wurden 2005 im CVUA
Munster weitere Produkte dieser Warengruppe auf 3-MCPD untersucht. Von den
insgesamt Uberpruften 17 Proben der Warencodeobergruppen 160000 und 180000 lagen
13 Proben unterhalb der Nachweisgrenze (NWG) von 5 ug/kg und eine Probe unterhalb
der Bestimmungsgrenze (BG) von 10 ug/kg. Weitere Gehalte lagen bei 10 ug/kg und
11 pg/kg. Eine Ubersicht Giber die Ergebnisse ist in folgender Tabelle dargestellt:
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Im CVUA ermittelte 3-MCPD-Gehalte in Produkten der Warencodes 170000, 180000
und 520000

cc\)/gzroet?t;r- Sl e Anzahl |Proben |Proben 'l\E/II’.g('EanSSE (ug/!<g)
Proben |<NWG |<BG inimum | Maximum
gruppe

160000 | Maisgrits 1 1 - - -
Curls,

180000 Getreideknabbererzeugnis 3 3 i i )
Chips, 2 . 1 i 11
Getreideknabbererzeugnis
Flips, 6 6 ) ) )
Getreideknabbererzeugnis
Maisgeback 5 3 - 10 11

520000 |Wirzsolen, Wiirzpasten 1 - 1 - -
Sojasauce 4 4 - - -
Fischsauce 2 2 - - -

2.2.5 Sonderuntersuchungen

2.2.5.1 Tiervergiftungen / Kdéderproben

Im Berichtsjahr 2005 wurden im CVUA insgesamt 46 Falle von potentiellen Tierver-
giftungen oder mutmallichen Giftkddern untersucht. Dabei handelte es sich um
63 Einzelproben, die mit verschiedenen Untersuchungsmethoden analysiert wurden. In
der Regel wurde dabei die Probe zunachst auf etwa 120 Pestizide gaschromatographisch
mit einem stickstoff- und phosphorspezifischen Detektor (GC-NPD) Uberprift. Zu den
hierbei untersuchten Wirkstoffen gehdren u.a. akut toxische Pflanzenschutzmittel wie z.B.
Organophosphorinsektizide oder Carbamate. Je nach Sachlage wurde die Untersuchung
auf andere komplexe Analysenmethoden ausgedehnt: z.B. das Screening mittels Gas-
chromatographie-Massenspektrometrie (GC-MS), mit ausgedehnter Datenbanksuche Uber
mehrere Spektrenbibliotheken, die Untersuchung mit Hochdruckflissigkeitschromato-
graphie-Tandemmassen-spektrometrie (LC-MS/MS) auf rodentizid wirksame Stoffe sowie
Strychnin und polare Pestizide, die Untersuchung mittels Rontgenfluoreszenzanalyse
(RFA) zur Untersuchung auf toxische Schwermetalle oder auch die Untersuchung mittels
Infrarot-Spektrometrie.

Von den 63 Einzelproben konnten in 28 Proben (rund 44 %) akut toxische Wirkstoffe nach-
gewiesen werden. Dominierend waren die Wirkstoffe Carbofuran und Mevinphos sowie
weiterhin, nach absteigender Haufigkeit sortiert, Aldicarb und seine Metabolite Aldi-
carbsulfoxid und Aldicarbsulfon, Parathionethyl und -methyl, Terbufos, Dichlorvos,
Malathion, Difenacoum, Cumatetralyl, Bromadiolon, Strychnin, Fipronil, und Lindan.

Wie auch im Berichtsjahr 2004 wurden Uberwiegend Stoffe aus den Stoffklassen der
organischen Phosphorsaureester (Mevinphos, Parathionethyl und —methyl, Terbufos
Dichlorvos, Malathion) und der Carbamate (Carbofuran, Aldicarb) nachgewiesen. Diese
Stoffe besitzen hauptsachlich insektizide Wirkung und hemmen das Enzym ,Acetylcholin-
esterase”. Dieses Enzym kommt im zentralen Nervensystem vor und beendet die durch
den Neurotransmitter Acetylcholin Ubertragenen Nervenimpulse, in dem es das Acetyl-
cholin in Cholin und Essigsaure bzw. Acetat spaltet. Wird die Acetylcholinesterase
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gehemmt, kommt es zu einer standigen Erregung des cholinergen Systems und als folge
davon schlieRlich zu Atemlahmung und Herzstillstand.

Difenacoum, Cumatetralyl, Bromadiolon und Strychnin sind rodentizid wirksame Stoffe.
Wahrend Difenacoum, Cumatetralyl und Bromadiolon zur Stoffklasse der Cumarin-
Derivate gehoren, handelt es sich bei Strychnin um ein basisches Alkaloid, das aus dem
Samen von Strychnos nux vomica (Brechnuss) und anderen Strychnosgewachsen
gewonnen wird. Strychnin wirkt als kompetitiver Antagonist des inhibitorischen Neuro-
transmitters Glycin und unterdrickt somit die Aktivitat inhibitorischer Neuronen im Rucken-
mark. Die Reflexerregbarkeit des Ruckenmarks wird gesteigert und es kommt zu Ricken-
markskrampfen. Die aullerordentlich stark erregende Wirkung auf das Zentralnerven-
system (ZNS) hat Krampfanfalle bis zum Tetanus zur Folge, was durch Atemlahmung zum
Tode fuhren kann. Strychnin wirkt somit ahnlich wie Tetanus-Toxin. Vergiftungssymptome
sind erst Unruhe, Angst, Erbrechen, dann Krampfe der Streckmuskulatur (1 bis mehrere
min), wobei diese durch aulRere Reize erneut ausgelost werden.

Die Cumarin-Derivate hemmen als Antikoagulantien die Blutgerinnung, indem sie die
Prothrombinbildung in der Leber blockieren und infolge eines Prothrombinmangels die
Gerinnungsfahigkeit des Blutes herabgesetzt wird. Aulierdem schadigen sie die
GefalRwande, so dass Blutgefale bruchig und undicht werden. Zusammen fuhrt dies zu
einem vermehrten Blutaustritt im Gewebe und in Kérperhohlen. Zur Symptomatik gehoéren
Fressunlust, Mudigkeit, Apathie und Taumeln. Nach wenigen Tagen kommt es dann zu
Blutaustritten in das Unterhautbindegewebe und unter die Schleimhaut sowie zu blutigem
Durchfall, Hamatomen und Anamie.

Nach der Klassifizierung der Weltgesundheitsorganisation (WHO) zur Abschatzung der
akuten Toxizitat von Pestiziden werden die Wirkstoffe aus den Stoffklassen der
organischen Phosphorsaureester, der Carbamate und der Cumarin-Derivate sowie
Strychnin als extrem bzw. sehr gefahrlich eingestuft (Klasse la bzw. Ib).

Die nach der Klassifizierung der WHO als maRig gefahrlich eingestuften, insektizid
wirksamen Stoffe Fipronil und Lindan wurden in einer Probe in Kombination mit dem
Carbamat Aldicarb nachgewiesen.

Etwa 34 % der Proben (22 Einzelproben aus 13 Fallen) wurden in Amtshilfe fur das
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt Krefeld bearbeitet. In der unten angefuhrten
Tabelle ist eine Ubersicht tber die Proben mit positiven Befunden dargestellt.

Vergiftungsfélle / Kéderproben mit positiven Befunden

Untersuchungsmaterial Wirkstoff
koderverdachtiges Material (Wurst) Parathionethyl
Organmaterial Hund (Magen-, Darminhalt, Leber,
Niere)
zwei Kdder (Eier, undefinierbare Substanz) Carbofuran (Mageninhalt, Eier)
koderverdachtiges Material (Knochen) Aldicarb plus Metaboliten

koderverdachtiges Material (gegartes Fleischstlick) | Aldicarb plus Metaboliten
Organmaterial Hund (Magen-, Darminhalt, Leber,

Niere) Carbofuran (Magen- und Darminhalt)
Organmaterial Hund Carbofuran, Terbufos

(Magen-, Darminhalt, Leber, Niere) (Magen- und Darminhalt)
kdéderverdachtiges Material Aldicarb plus Metaboliten
kdéderverdachtiges Material (Frikadelle) Dichlorvos, Mevinphos, Malathion
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Untersuchungsmaterial

Wirkstoff

Organmaterial Hund
(Magen-, Darminhalt, Leber, Niere)

Coumatetralyl
(Magen- und Darminhalt)

koéderverdachtiges Material

(undefinierbare Substanz) Strychnin
koéderverdachtiges Material (Hackballchen) Aldicarb plus Metaboliten
koéderverdachtiges Material (Hackballchen) Difenacoum

kbéderverdachtiges Material (rote Paste)

Bromadiolon, Difenacoum

kéderverdachtiges Material
(Brot)

Fipronil, Lindan, Aldicarb plus Metaboliten

Organmaterial von zwei Hunden
(Magen-, Darminhalt, Leber, Niere)

Parathionethyl, Parathionmethyl
(Magen- und Darminhalt)

Katze (Mageninhalt) Carbofuran
Bussard (Kropfinhalt) Carbofuran
Hund (Mageninhalt) Carbofuran
Bussard (Mageninhalt) Mevinphos

7 Vogel (Leber, Niere, Kropfinhalt)

5x Mevinphos, 2x ohne Befund

Hund (Mageninhalt), Kbder

2x Parathionethyl, Parathionmethyl

Besonders hervorzuheben ist ein Fall, bei dem ein mutmallicher Koder zur Untersuchung
eingesandt wurde, der aus zwei 3-4 cm langen feuchten Rundkdérpern von grin-blauer
Farbe bestand. Das Material wurde im Bereich einer Kindertagesstatte gefunden.

Um auszuschlielen, dass in dem Material akut toxische Pflanzenschutzmittel,
Schadlingsbekampfungsmittel und toxische Elemente vorhanden sind, wurden umfang-
reiche Untersuchungen mittels Hochdruckflissigkeitschromatographie-Tandemmassen-
spektrometrie (LC-MS/MS), Gaschromatographie mit Stickstoff-Phosphor-Detektor (GC-
NPD), Massenspektrometrie mit induktiv gekoppeltem Plasma (ICP-MS) und Infrarot-
Spektrometrie durchgefuhrt. Schliellich konnte der mutmaliliche Koder als Malkreide
identifiziert werden.

L

Bild: als Malkreide identifizierter mutmaflicher Kéder

2.2.5.2 Untersuchung von Cumarin in Zimt und zimthaltigen Lebensmitteln

Zimt findet seit Jahrtausenden sowohl als Gewurz als auch in der Naturarznei
Verwendung. Es handelt sich hierbei um die getrocknete, von der Aulienrinde befreite
Rinde von Cinnamomum ceylanicum Bl. (Ceylonzimt und Seychellenzimt) oder die ge-
trocknete, vom Kork mehr oder weniger befreite Rinde von Cinnamomum aromaticum
Nees (chinesischer Zimt), C. burmannii (Padangzimt), C. loureirii Nees (Saigonzimt) und
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anderen Holzzimtarten aus der Familie der Lauraceen (Lorbeergewachse). In Deutschland
haben der Ceylon-Zimt (Kaneel) und der chinesische Zimt (Cassia) die grofRte wirt-
schaftliche Bedeutung. Ceylon-Zimt ist die Innenrinde von Cinnamomum ceylanicum BI.
und wird Uberwiegend in Stangenform in den Verkehr gebracht. Cassia hingegen ist die
Innenrinde von Cinnamomum aromaticum oder Cinnamomum loureirii. Er schmeckt
scharfer und weniger suf} als Kaneel und stellt das Ausgangsprodukt fur die Herstellung
des gemahlenen Zimts dar.

Der Gesamtgehalt an &therischen Olen in den Rinden von Ceylon-Zimt und Cassia liegt
zwischen 2 - 4 %. Die Hauptkomponente des &atherischen Ols ist in beiden Zimtarten das
Zimtaldehyd, dessen Anteil im Ol bei ca. 65 bis 70 % liegt. Das Ol des Ceylon-Zimt enthalt
zudem 5 - 10 % Eugenol, welches im Cassia-Zimt nicht zu finden ist. Umgekehrt enthalt
das atherische Ol des Cassia bis zu 7 % Cumarin, welches im Ceylon-Zimt nur in Spuren
vorkommt.

Cumarin ist ein naturlich vorkommender Aromastoff, der in vielen Grasern, Gewurzen
(Zimt, Waldmeister) und Frichten (Datteln, Erdbeeren) zu finden ist. Aus toxikologischer
Sicht gilt Cumarin als bedenklich, da es ein Lebergift darstellt und zudem bei Ratten und
Mausen verschiedene Krebsarten, insbesondere Leberkrebs auslosen kann. Beim
Menschen wurde ein erhdhtes Krebsrisiko durch den natirlicherweise in Lebensmitteln
vorkommenden Cumaringehalt bisher noch nicht eindeutig nachgewiesen. Vielmehr
zeigen neuere toxikologische Studien, dass zwischen Mensch und Nager deutliche
Unterschiede hinsichtlich der Abbauwege von Cumarin bestehen. Beim Menschen
scheinen diese Abbauwege uber weniger kritische Zwischenprodukte zu verlaufen, so
dass hier ein mdgliches genotoxisches Potential des Cumarins bzw. seiner Abbauprodukte
mittlerweile als wenig wahrscheinlich eingestuft wird. Erstmalig konnte daher durch die
Europaische Behdrde flr Lebensmittelsicherheit (EFSA) auf Basis von Daten Uber der
allgemeine Lebertoxizitat ein TDI-Wert (Tolerable Daily Intake) von 0,1 mg/kg Korper-
gewicht festgelegt werden.

Insgesamt wurden im CVUA 23 Proben, davon funf Zimtpulver, vier Proben Zimtstangen
sowie 14 Proben zimthaltiges Weihnachtsgeback auf ihre Cumaringehalte hin untersucht.
In den drei Proben Stangenzimt, bei denen es sich ihrem Erscheinungsbild nach um
Cassia-Zimt oder andere dem Cassia-Zimt verwandte Zimtarten (z.B. Padang-Zimt)
handelt, lagen die Cumaringehalte zwischen 95 und 528 mg/kg. Einzig in der Probe Zimt-
stangen, die anhand ihres typischen Erscheinungsbildes sicher als Kaneel-Zimt
identifiziert wurde, konnte bei einer Nachweisgrenze von 15 mg/kg kein Cumarin
nachgewiesen werden.

Die durchgefuhrten Untersuchungen an den funf Zimtpulvern (Cassia-Zimt) ergaben in
Ubereinstimmung mit der Literatur Cumarin-Gehalte zwischen 2,6 und 3,3 g/kg. Dies
bedeutet, dass fur die untersuchten Proben bereits die Verwendung von 1 g Zimtpulver je
kg verzehrsfertigen Lebensmittels zu einer Uberschreitung der in der Aromenverordnung
festgelegten Hochstmenge von 2 mg/kg verzehrsfahiges Lebensmittel fUhren kann. Hier-
bei ist sowohl der Eintrag von Cumarin Uber Aromen als auch der Eintrag Uber eine aro-
matisierende Zutat, die diesen Stoff von Natur aus enthalt, erfasst. Zimt ist im Sinne der
Aromenverordnung als aromatisierende Zutat aufzufassen.

Tatsachlich werden aber in Rezepturen, z.B. fur Weihnachtsgeback zur Erzielung einer
deutlichen Zimtnote, deutlich hdhere Mengen an Zimtpulver eingesetzt.

Die Untersuchungen an 14 Proben Zimtsternen aus dem Handel mit Befunden zwischen
22 und 77 mg/kg Cumarin bestatigen diese Vermutung. Hier Uberstieg der Cumaringehalt
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in allen untersuchten Proben die fir diese Produkte zulassige Hochstmenge von 2 mg/kg
verzehrsfertiges Lebensmittel um ein Vielfaches.

Hier sei angemerkt, dass in dem zurzeit innerhalb der EU diskutierten 3. Entwurfs eines
Vorschlags fur eine EU-Aromenverordnung (WGA/002/02 rev 3) keine Regelungen fur
Cumarin mehr vorgesehen sind. Es gibt Hinweise, dass dies offensichtlich wegen des
Ausschlusses genotoxischer Wirkungen und der Festlegung eines TDI-Wertes geschehen
ist.

Wie bereits erwahnt, wurde durch die EFSA fur Cumarin ein TDI-Wert von 0,1 mg/kg Kor-
pergewicht festgelegt. Im ungulnstigsten Fall, d.h. bei der Probe Zimtsterne mit dem
hochsten Cumaringehalt (76,9 mg/kg) ware der TDI-Wert bei erwachsenen Personen bei
einer Verzehrsmenge von mehr als 91 g (Mann) bzw. 78 g (Frau) ausgeschopft. Bei einem
funfjahrigen Kind mit einem Gewicht von 19 kg wird der TDI-Wert bereits mit 24 g erreicht,
was einer Menge von ca. vier Zimtsternen entspricht. Es sei aber daraufhin gewiesen, das
der TDI-Wert einen Richtwert darstellt, der unter Verwendung von entsprechenden
Sicherheitsfaktoren auf eine lebenslange tagliche Zufuhr hin berechnet ist. Eine
gelegentliche Uberschreitung ist zwar unerwiinscht, aber nicht unmittelbar gesundheits-
gefahrdend.

2.2.6 Untersuchung auf polychlorierte Dibenzo-p-dioxine und Dibenzofurane

Im Berichtsjahr 2005 wurden insgesamt 699 Proben kongenerenspezifisch auf poly-
chlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und Dibenzofurane (PCDF), haufig auch gemeinsam
vereinfachend als ,Dioxine” bezeichnet, analysiert. Im Hinblick auf die vorgesehene Ein-
beziehung der dioxin-ahnlichen PCB in die Dioxin-Hochstgehalts-Regelung fur Lebens-
mittel und Futtermittel wurden etliche Proben zusatzlich auch auf diese Kontaminanten
untersucht, um einen Uberblick iiber die mengenmaRige Bedeutung dieser Substanz-
klasse zu erhalten. Das Hauptaugenmerk der Dioxin-Untersuchungen lag auf der Analyse
von Futtermitteln und HuUhnereiern aus unterschiedlichen Haltungsformen. Daneben
wurden auch zehn Kaolinit haltige Kosmetika untersucht, um zu dberprifen, ob die
entsprechenden Produkte durch potentiell mit Dioxinen belasteten Kaolinitton kontaminiert
sind. Die in den Kosmetika bestimmten Dioxingehalte lagen jedoch alle im Bereich der
ubiquitaren Hintergrundbelastung. Schliel3lich verdeutlichte die Untersuchung von funf
Dorschleber-Konserven die Notwendigkeit, endlich Fischleber in die gemeinschaftliche
Hochstgehaltsregelung fur Dioxine in Lebensmitteln einzubeziehen. Das in den letzten
Jahren beobachtete nachlassende Interesse an Frauenmilchuntersuchungen hat sich
auch im Jahr 2005 fortgesetzt, in dem lediglich vier stillende Frauen eine entsprechende
Untersuchung beantragt haben. Im Einzelnen verteilen sich die analysierten Proben wie
folgt:

Futtermittel: 395
Hldhnereier: 285
Kosmetika: 10
Dorschleber: 5
Frauenmilch: 4

2.2.6.1 Untersuchung von Futtermitteln

Im Rahmen des koordinierten nationalen Futtermittelkontrollprogramms 2005 wurden
insgesamt 395 Futtermittelproben auf polychlorierte Dibenzo-p-dioxine (PCDD) und
Dibenzofurane (PCDF) analysiert. 28 Proben wurden zusatzlich auf das Vorhandensein
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von dioxin-ahnlichen PCB (dI-PCB) untersucht. Die Proben stammten sowohl von der
Hersteller-, Importeurs- und Inverkehrbringer-Ebene (entnommen vom Landesamt fur
Ernahrungswirtschaft und Jagd, LEJ) als auch von landwirtschaftlichen Betrieben. Bei den
letzteren Proben handelte es sich jeweils um Einzel- und Mischfuttermittel aus eigener
Produktion, die von den ortlich zustandigen Kreisordnungsbehdrden enthommen wurden.

Die Richtlinie 2006/13/EG uber unerwunschte Stoffe in Futtermitteln in Bezug auf Dioxine
und dioxin-ahnliche PCB, die spatestens bis zum 4. November 2006 in nationales Recht
umzusetzen ist, legt Hochstgehalte fur Dioxine und die Summe aus Dioxinen und dI-PCB
fest. Daher ist es erforderlich, eine Methode zur Bestimmung der dioxin-ahnlichen PCB in
Futtermittel zu entwickeln und in der Routine zu etablieren, die den Anforderungen der
Richtlinie 70/2002/EG zur Festlegung von Anforderungen an die Bestimmung der Gehalte
an Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB in Futtermittel genlgt. Dafur wurde ein
Analysenverfahren zur Bestimmung von dI-PCB in Lebensmitteln an die besonderen
Erfordernisse der Futtermittel mit ihren unterschiedlichen Matrices, Zusammensetzungen
und Gehalten an unerwlnschten Stoffen adaptiert. Das ausgearbeitete Analysenverfahren
wurde zwischenzeitlich erfolgreich im Rahmen von zwei Laborvergleichsuntersuchungen
Uberpruft. Damit sind die Voraussetzungen geschaffen, um die ab November 2006
gultigen neuen Dioxin-Hochstgehalte in Futtermitteln unter Einbeziehung der dioxin-
ahnlichen PCB mit der geforderten Empfindlichkeit zu Uberprifen. Die Abbildung 1 zeigt
die Haufigkeitsverteilung fur die Dioxingehalte in den untersuchten Futtermitteln. Alle
Gehalte sind als Nanogramm (ng) toxische Equivalente (TEQ) pro kg Futtermittel,
bezogen auf 88 % Trockenmasse angegeben, wobei gemall der EU-Vorgaben die
Berechnung der TEQ-Werte mit den von der Weltgesundheitsorganisation vor-
geschlagenen Equivalentfaktoren (WHO-TEQ), jeweils unter Einbeziehung der vollen
Nachweisgrenze fur nicht nachgewiesene Kongenere erfolgte (,upperbound®). Dabei lagen
in ca. 80 % der vorliegenden Proben die Dioxingehalte unter 0,1 ng WHO-TEQ/kg Futter-
mittel bezogen auf 88 % Trockenmasse und damit im Bereich der ubiquitaren Hinter-
grundbelastung.

PCDD/PCDE in Futtermitteln
(n = 395)
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Abbildung 1
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Finf Proben wiesen einen Gehalt von > 0,5 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf
88 % Trockenmasse auf. Eine Probe war ein Fischmehl mit einem Gehalt von 0,80 ng
WHO-TEQ/kg Futtermittel, fir das ein Hochstgehalt von 1,25 ng WHO-TEQ/kg Futter-
mittel, jeweils bezogen auf 88 % Trockenmasse gilt. Bei einer weiteren Probe handelte es
sich um ein Fischél mit einem Gehalt von 1,03 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf
88 % Trockenmasse. Fur Fischole gilt gemaly § 23 (1) Futtermittel-Verordnung (FMV) i.V.
mit Anlage 5 Nr. 27 ein Hdéchstgehalt von 6,0 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf
88 % Trockenmasse. Bei dem dritten Futtermittel handelte es sich um einen Mineralstoff
im Sinne des Anhangs der Richtlinie 96/25/EG Uber den Verkehr mit Futtermittel-
Ausgangserzeugnissen, fur die ein Hochstgehalt von 1,0 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel
bezogen auf 88 % Trockenmasse festgelegt ist. Der Dioxingehalt des Mineralstoffs lag mit
0,51 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf 88 % Trockenmasse auch unterhalb des
Auslosewertes gemall der Empfehlung der Kommission vom 4. Marz 2002 zur
Reduzierung des Anteils von Dioxin, Furanen und PCB in Futtermitteln und Lebensmitteln
(2002/201/EG).

Zwei Proben wurden als Verfolgsproben zu beanstandeten Huhnereiern mit erhohten
Dioxingehalten eingeliefert, um gemal der Empfehlung 2002/201/EG, Punkt 2a und 2c die
Kontaminationsquelle der Dioxinbelastung zu ermitteln und um gegebenenfalls
Malnahmen zur Beschrankung oder Beseitigung der Kontaminationsquelle treffen zu
konnen. Bei diesen Proben handelte es sich nicht direkt um Futtermittel, sondern um ein
Rindenmulch/Erde/Stroh-Gemisch aus dem Auslaufbereich der Huhner. Die Proben
enthielten Dioxingehalte von 2,80 bzw. 2,67 ng WHO-PCDD/PCDF-TEQ/kg Trocken-
masse. Aufgrund des ahnlichen Kongenerenmusters der Dioxine in den Ei- und Verfolgs-
proben konnten die untersuchten Einstreumaterialien als ursachliche Kontaminations-
quelle ausgemacht werden und nach ihrer Beseitigung ein weiterer Eintrag von Dioxinen in
die dort produzierten Huhnereier und somit in die Nahrungskette verhindert werden.

Abbildung 2 zeigt die Haufigkeitsverteilung fir die Gehalte an dioxin-ahnlichen PCB in den
28 untersuchten Proben. Alle Gehalte (,upperbound®) sind ebenfalls als Nanogramm (ng)
toxische Equivalente (TEQ) pro kg Futtermittel bezogen auf 88 % Trockenmasse
angegeben.

Dioxin-ahnliche PCBs in Futtermitteln
(n =28)

Anzahl

0,05 0,10 0,15 0,20 0,25 0,30 0,35 0,40 0,45 0,50 >0,5
ng WHO PCB - TEQ (“upperbound")/kg Futtermittel, bez. auf 88% Trockenmasse

Abbildung 2:
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Auch hier lagen in ca. 80 % der untersuchten Proben die Gehalte an dioxin-ahnlichen PCB
unter 0,1 ng WHO-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf 88 % Trockenmasse und damit im
gleichen Bereich der ubiquitaren Hintergrundbelastung wie die Dioxine. Bei der Probe mit
dem hochsten Gehalt von 0,46 ng WHO-PCB-TEQ/kg Futtermittel bezogen auf 88 %
Trockenmasse handelte es sich um ein Mischfuttermittel flr Fische.

2.2.6.2 Untersuchung von Hihnereiern

Im Berichtsjahr wurden insgesamt 285 Huhnerei-Proben auf PCDD und PCDF untersucht.
Dabei stammten 40 Proben aus der Okohaltung, 111 aus Freilandhaltung, 60 aus Boden-
haltung und 61 aus Kafighaltung. In 13 Fallen war die Haltungsform nicht bekannt. Jede
Probe bestand gemald EU-Vorgaben aus jeweils zwolf einzelnen Eiern. Die Proben waren
sowohl im Rahmen der amtlichen Lebensmitteliberwachung, des Nationalen Rickstands-
kontrollplan als auch im Rahmen eines NRW-weiten Dioxin-Monitorings entnommen
worden. In den Fallen, in denen die Dioxingehalte oberhalb des EU-Ausldsewertes lagen,
wurden die Proben zusatzlich auf zwolf dioxin-ahnliche PCB (PCB 77, 81, 105, 114, 118,
123, 126, 156, 157, 167, 169 und 189) und 6 nicht dioxin-ahnliche PCB (,Indikator‘- PCB
28, 52, 101, 138, 153 und 180) untersucht.

Die Tabelle 3 zeigt die zusammengefassten Ergebnisse der Eiproben aus allen Haltungs-
formen sowie die entsprechenden Daten nach Haltungsform differenziert. Neben
Minimum, Mittelwert, Median, Maximum sowie 90. und 95. Perzentil sind auch die Anzahl
der jeweiligen Proben angegeben, die den Ausldsewert bzw. den Dioxin-Hochstgehalt
fur HUhnereier Ubersteigen. Alle Konzentrationen (,upperbound®) sind in Nanogramm
Toxizitatsequivalenten pro Kilogramm (ng WHO PCDD/PCDF-TEQ/kg) Fett aufgefuhrt.

Hochstgehalte fur Dioxine in Lebensmitteln sind im Anhang |, Abschnitt 5 der Verordnung
(EG) Nr. 466/2001 festgelegt. Demnach gilt fur Huhnereier und Eiprodukte ein Hochst-
gehalt von 3 ng WHO-PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett. Dieser Hochstgehalt gilt zurzeit lediglich
fur Dioxine. Durch die Verordnung (EG) Nr. 199/2006 wurde die Verordnung (EG)
Nr. 466/2001 allerdings derart geandert, dass Huhnereier ab dem 04. November 2006
nicht nur den Hochstgehalt fur Dioxine, sondern auch den fur die Summe von Dioxinen
und dioxin-ahnlichen PCB (6 ng WHO-PCDD/PCDF/PCB-TEQ/kg Fett) einhalten missen.

Gemall der Empfehlung der Kommission zur Reduzierung des Anteils von Dioxinen,
Furanen und PCB in Futtermitteln und Lebensmitteln (2002/201/EG) gilt fir HUhnereier ein
Auslésewert von 2 ng WHO-PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett. Bei Uberschreitung dieses Aus-
I6sewertes sollten Untersuchungen zur Ermittlung der Kontaminationsquelle eingeleitet
und MalRnahmen zur Beschrankung oder Beseitigung der Kontaminationsquelle getroffen
werden. Zudem sollte eine Prifung auf das eventuelle Vorhandensein von dioxin-
ahnlichen PCB erfolgen.

Aus der Tabelle 3 wird deutlich, dass die Medianwerte der Belastung von Hihnereiern aus
den untersuchten Haltungsformen mit Gehalten von 0,21 bis 0,47 ng WHO PCDD/PCDF-
TEQ/kg Fett sehr ahnlich ist. Allerdings weisen Huhnereier aus Freilandhaltung und
Okohaltung einen wesentlich breiteren Belastungsbereich auf als entsprechende Proben
aus Bodenhaltung und Kéafighaltung (Abbildung 3).
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Abbildung 3:

Von den insgesamt 285 untersuchten Huhnerei-Proben wiesen elf Proben Dioxingehalte
zwischen 2ng WHO PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett (Auslésewert) und 3 ng WHO
PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett (Hochstgehalt) auf und zwdlf Proben Uberschritten den Hochst-
gehalt von 3 ng WHO PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett. Bei den Hochstgehalt-Uberschreitungen
waren in elf Fallen Huhnereier aus Freilandhaltung und in einem Fall Huhnereier aus
Okohaltung betroffen. Hierbei ist allerdings anzumerken, dass die Probe aus der
Okohaltung den Héchstgehalt nur gering (berschritt, und bei den Freilandeiern lediglich
sieben Bestande betroffen waren.

Mit 8,24 ng WHO PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett wurde der hochste Dioxingehalt in Huhner-
eiern aus einem Bestand mit Freilandhaltung gemessen. Drei weitere Eiproben aus
diesem Bestand enthielten 8,13, 5,39 und 2,16 ng WHO PCDD/PCDF-TEQ/kg Fett. Das in
den drei hoher belasteten Proben nachgewiesene Dioxinmuster wies groRe Ahnlichkeiten
mit dem Kongenerenmuster auf, das herstellungsbedingt haufig als Verunreinigung in dem
als Holzschutzmittel verwendeten Pentachlorphenol gefunden wird. Bei der Uberpriifung
des Betriebes stellte sich heraus, dass im Auslauf der betreffenden Stalle Holzmehl und
Holzsticke aus Altholz ausgebracht waren, die von einem Abbruchunternehmen
stammten. HUhnereier aus einem anderen Stall ohne diese Altholzbestandteile im Auslauf
waren nicht zu beanstanden.

In zwei weiteren Bestanden konnten die erhdhten Dioxingehalte in den Eiern ebenfalls auf
Pentachlorphenol behandelte Holzbestandteile aus dem Bereich des Stalles bzw. des
Auslaufs zurtckgefuhrt werden. Spater entnommene Proben aus den betreffenden
Betrieben wiesen jeweils geringere Dioxingehalte auf.

In einzelnen Fallen fielen die Nachuntersuchungen von héher belasteten Eiern aus Oko-
und Freilandhaltung in den Zeitraum der ab 22. Oktober 2005 geltenden bundesweiten
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Stallpflicht fir Gefligel. Somit kann nicht ausgeschlossen werden, dass der Riickgang der
Dioxingehalte in Proben, die wahrend dieser Zeit entnommen wurden, zum Teil auch auf
die Stallpflicht zurlckzuflihren ist.

In allen Fallen, in denen der Auslosewert Uberschritten war, wurden die Proben gemal der
EU-Empfehlung 2002/201/EG zusatzlich auf das Vorhandensein von dioxin-ahnlichen und
daruber hinaus auch auf Gehalte von nicht dioxin-ahnlichen (Indikator) PCB untersucht.
Dabei wurde eine gute Korrelation zwischen der Summe der zwdlf dioxin-ahnlichen PCB
und der Summe der sechs Indikator-PCB gefunden (Abbildung 4). Dieses Ergebnis kann
allerdings nicht generell auf Proben aus anderen Gebieten oder anderen EU-Mitglieds-
staaten Ubertragen werden, da die Zusammensetzung der PCB entscheidend von den in
den unterschiedlichen Landern ehemals eingesetzten technischen Gemischen (Typ,
Chlorgehalt) abhangt.
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Abbildung 4: Abbildung 5:

Fur die Gehalte an Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB konnte kein eindeutiger
Zusammenhang festgestellt werden (Abbildung 5). So betrug der Dioxinanteil am Gesamt-
TEQ Gehalt in den untersuchten Eiern zwischen 20 und 90 %. Dies ist dadurch zu
erklaren, dass fur die Emissionen beider Substanzklassen unterschiedliche Quellen ver-
antwortlich sind. Daraus folgt, dass es fir die zukiinftige Uberpriifung der gemeinsamen
Hochstmengen von Dioxinen und dioxin-ahnlichen PCB in Lebensmitteln und Futtermitteln
nicht mdglich sein wird, aus den Dioxingehalten Rickschlisse auf die entsprechenden
Konzentrationen der dioxin-ahnlichen PCB (und umgekehrt) zu ziehen. Ebenso wenig ist
es moglich, aus der Summe der Indikator PCB auf den Gesamt-TEQ Wert der Proben zu
schlielen. Somit scheidet ein schnelles Screening des Gesamt-TEQ Wertes von Lebens-
mitteln Uber die Analytik der mit relativ geringem Aufwand bestimmbaren Indikator-PCB
aus. Ein solches Vorgehen ist nur in wenigen Ausnahmefallen bei Vorliegen einer genau
bekannten und definierten Kontaminationsursache, wie z.B. dem belgischen Dioxin-Fall
1999, moglich.

Zusammenfassend lasst sich sagen, dass die Ergebnisse der durchgefuhrten Unter-
suchungen zeigen, dass es durchaus moglich ist, in einem hoch industrialisierten Land wie
Nordrhein-Westfalen Hiihnereier in Oko-, Boden- und Freilandhaltung zu produzieren, die
eine vergleichbar geringe Dioxinbelastung aufweisen wie Huhnereier aus Kafighaltung.
Allerdings zeigen Huhnereier aus Kafighaltung eine geringere Belastungsbreite als Eier
aus anderen Haltungsformen. Vereinzelte hohere Dioxinbelastungen in Eiern aus Freiland-
haltung konnten auf die Verwendung von kontaminierten Holzmaterialien im Auslauf der
Stalle zurackgefuhrt werden. Hierbei handelte es sich also nicht um grof3flachige, sondern
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eher um lokale Kontaminationsquellen, die aufgrund der durchgefihrten Untersuchungen
erkannt und mit relativ geringem Aufwand beseitigt werden konnten.

2.2.6.3 Untersuchung von Dorschleber-Konserven auf Dioxine und dioxin-&hnliche
PCB

Im Berichtsjahr wurden funf Dorschleber-Konserven auf Dioxine und dioxin-ahnliche (dI-
PCB) untersucht. Die Ergebnisse der Untersuchungen sind in der Tabelle 4 aufgeflhrt.
Alle Gehalte (,upperbound®) sind in Pikogramm Toxizitatsequivalenten pro Gramm (pg
WHO-TEQ/g) aufgefuhrt. Konventionsgemald sind die Konzentrationen jeweils auf den
Fettgehalt bezogen. Im Hinblick auf eine Abschatzung der taglichen Dioxin- und dI-PCB-
Aufnahme wurden die entsprechenden Gehalte in den Dorschlebern auch auf Frisch-
gewicht umgerechnet.

Dioxine dl- PCB Gesamt WHO-TEQ | Fett Gesamt WHO-TEQ
Matrix
pg WHO-TEQ/g Fett | pg WHO-TEQ/g Fett | (%) | pg WHO-TEQ /g FG
Dorschleber 4,14 53,21 57,35 27,3 15,66
Ol 4,62 62,05 66,67
Dorschleber 42,57 121,22 163,79 37,5 61,42
Ol 44,40 114,81 159,21
Dorschleber 31,68 105,50 137,18 39,9 54,74
Ol 28,11 115,84 143,95
Dorschleber 3,61 29,02 32,63 39,7 12,95
Ol 3,34 32,41 35,75
Dorschleber 2,86 25,08 27,94 42,8 11,96
Ol 3,37 30,80 34,17
FG: Frischgewicht
Tabelle 4:

Die in den Proben bestimmten Gehalte an Dioxinen und dioxin-dhnlichen PCB sowie die
nachgewiesenen Kongenerenmuster waren jeweils im Dorschleberfett als auch im zu-
gehdrigen Ol vergleichbar. Dies verdeutlicht, dass es sich jeweils um Dorschleber im
eigenen Ol bzw. in Dorschél handelt, wie auch auf den meisten Verpackungen
angegeben.

In der Verordnung Nr. 466/2001/EG (Kontaminanten-VO) sind gemeinschaftliche Hochst-
mengen fur Dioxine in Lebensmitteln festgelegt. Danach gilt fur Muskelfleisch von Fisch
und Fischereierzeugnissen sowie ihre Verarbeitungserzeugnisse ein Hochstgehalt von
4 pg WHO-PCDD/PCDF-TEQ/g Frischgewicht. Fur Fischleber besteht gegenwartig noch
keine Hochstmengenregelung. Dagegen gilt fur Fischol fur den menschlichen Verzehr ein
Héchstgehalt von 2 pg WHO-PCDD/PCDF-TEQ/g Fett. Das Ol ist zwar nicht das primar
vorgesehene Verzehrserzeugnis der untersuchten Produkte. Es kann allerdings nach
verniinfigem Ermessen erwartet werden, dass das Ol in verarbeitetem, teilweise ver-
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arbeitetem oder unverarbeitetem Zustand vom Menschen aufgenommen wird, da es beim
Verzehr der Dorschleber nicht vollstandig abgetrennt wird. Es handelt sich daher um ein
Lebensmittel im Sinne von Art. 2 der Verordnung (EG) Nr. 178/2002 des Europaischen
Parlamentes und des Rates zur Festlegung der allgemeinen Grundsatze und An-
forderungen des Lebensmittelrechts, zur Errichtung der Europaischen Behoérde fur
Lebensmittelsicherheit und zur Festlegung von Verfahren zur Lebensmittelsicherheit.

Aufgrund der Uberschreitung der Dioxin-Hdchstgehalte im Fischdél wurden die Proben
jeweils beanstandet. Die Untersuchungen wurden im Jahre 2006 mit &hnlichen
Ergebnissen fortgesetzt.

Zur gesundheitlichen Einordnung der am hochsten belasteten Probe sei auf folgendes
hingewiesen. Im Jahre 1998 wurde von der Weltgesundheitsorganisation eine Empfehlung
fur die tolerierbare Aufnahme (TDI) fir Dioxine und dioxin-ahnliche PCB veroffentlicht.
Demnach betragt der TDI-Wert fir die Summe der beiden Schadstoffgruppen 1-4 pg
WHO-TEQ/kg Korpergewicht. Zurzeit liegt die entsprechende mittlere tagliche Aufnahme
der deutschen Bevolkerung bei ca. 1-2 pg WHO-TEQ/kg Korpergewicht. Bei einem
Verzehr von 100 g der am hochsten belasteten Dorschleber wirde sich eine zusatzliche
Aufnahme von etwa 6000 pg Gesamt WHO-TEQ bzw. ca. 100 pg Gesamt WHO-TEQ/kg
Korpergewicht fur einen 60 kg schweren Menschen ergeben, d.h. der einmalige Verzehr
von 100 g der am hochsten belasteten Dorschleber wirde die mittlere tagliche Gesamt
WHO-TEQ Aufnahme um den Faktor 50-100 erhohen.

In den vergangenen Jahren wurden erhebliche Anstrengungen unternommen, um die
menschliche Dioxin- und PCB-Exposition drastisch zu senken. Als Ergebnis ist seit Ende
der 1980er Jahre eine Halbierung der menschlichen Exposition festzustellen. Trotzdem ist
es noch nicht gelungen, den aus Grunden der gesundheitlichen Vorsorge angestrebten
Zielwert von 1 pg WHO Gesamt-TEQ/kg Koérpergewicht allgemein zu erreichen. Aus
diesem Grunde sollten auch weiterhin alle Anstrengungen unternommen werden, um
Belastungsspitzen zu kappen und besonders hoch belastete Erzeugnisse, wie z.B. hoch
belastete Dorschleberproben aus dem Verkehr zu ziehen. Die Untersuchungen ver-
deutlichen ebenfalls die Notwendigkeit, Fischlebern endlich in die gemeinschaftliche
Hochstgehaltsregelung fur Dioxine und dioxin-ahnliche PCB einzubeziehen.

2.2.7 Untersuchung von Frauenmilch

Im Berichtsjahr wurden lediglich vier Frauenmilchproben auf Organochlorpestizide, poly-
chlorierte Biphenyle (PCB) sowie Dioxine untersucht. Diese geringe Probenzahl ver-
deutlicht erneut das bereits in den vergangenen Jahren festgestellte stark nachlassende
Interesse nordrhein-westfalischer Frauen an entsprechenden Analysen. Die in den vier
Proben nachgewiesenen Schadstoffgehalte lagen im vergleichbaren Konzentrations-
bereich wie die Ergebnisse von Untersuchungen aus friheren Jahren. Auffalligkeiten
waren nicht zu erkennen.

2.2.8 Mykotoxine

2.2.8.1 Untersuchungen auf Aflatoxine B1, B2, G1, G2

Im Berichtszeitraum wurden 261 Proben a_t_Jf ihre Gehalte an Aflatoxine B1, B2, G1 und G2
uberpruft. Die folgende Tabelle stellt eine Ubersicht hierzu dar:
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Warencode / Anzahl Beanst. | Aflatoxine B1 | Aflatoxin B1 Anzahl Proben
Probenart Proben | Proben <NG <BG mit Aflatoxingehalten
(=0,04pg/kg) | (=0,10ug/kQ) (Gehalte in pg/kg)
B1 ) B1 )]
(<2) | (<9 | 2| &4
14/Trockensuppen 1 1
15/Getreide 1 1
16/Getreideprodukte 26 19 3 4
17/Brote 14 12 1 1
18/Backwaren 49 25 7 17
2_3/HUIsenfrUchte,
Olsamen, 48 6 23 5 13 15 8 6
Schalenobst
Haselnuss 23 4 7 1 1 12 4
Pistazie 9 2 6 1 1 2
Mandel 4 2 1 2
Kokosnuss 3 3
Erdnuss 2 2
Andere_ Nisse, 6 4 9
Nussmischungen
Olsaaten 1 1
30/Trockenfriichte 9 9
40/Erdnusscreme, 19 9 5 5 5
Nussnougatcreme
43/SulRwaren 19 1 4 3 11 11 1 1
44/Schokolade 9 2 7 7
45/Kakao 2 2 2
48/Kindernahrung auf 13 13
Getreidebasis
49/Diatet. LM 3 2 1
52/V\/__urzm|ttel, . 9 3 4 6 5
Gewdurzzubereitg.
53/Gewlrze 38 2 8 4 18 23 9
Paprika 10 1 1 6 7 3
Chili 9 1 2 3 5 4
Kurkuma 7 1 2 4 4
Pfeffer 4 3 1 1 2
Muskatnuss 1 1 1
Andere Gewlirze 7 1 1 4 4 1 1
54/Aromastoffe 1 1
h) 261 9 132 28 83 69 20 12
% 100 3 51 11 32 26 8 5

Far Aflatoxine gelten folgende Hochstmengen gemaf Verordnung (EG) Nr. 466/2001 bei
den in der unten stehenden Tabelle aufgeflhrten Lebensmitteln:
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Hbéchstgehalt Aflatoxine

_ (ng/kg)

Erzeugnis Summe
B1 | Aflatoxine (B1,| M1
B2, G1, G2)

Erdnisse, Schalenfriichte, Trockenfrichte und Getreide (einschlie3lich
Buchweizen)
Getreide (einschlie3lich Buchweizen) aulRer Mais der vor seinem Verzehr 2,0 4,0 B
oder seiner Verwendung als Lebensmittelzutat einer Sortierung oder einer
anderen physikalischen Behandlung unterzogen werden soll
Gewdurze: Paprika, Chili, Pfeffer, Muskatnuss, Ingwer, Gelbwurz
Mais, der vor seinem Verzehr oder seiner Verwendung als 5,0 10,0 -

Lebensmittelzutat einer Sortierung oder einer anderen physikalischen
Behandlung unterzogen werden soll

Erdnisse und Schalenfrichte, die vor ihrem Verzehr oder ihrer
Verwendung als Lebensmittelzutat einer Sortierung oder einer anderen 8,0 15,0
physikalischen Behandlung unterzogen werden sollen

Milch (Rohmilch, Werkmilch und warmebehandelte Milch im Sinne der
Richtlinie 92/46EWG)

Getreidebeikost und andere Beikost fir Sauglinge und Kleinkinder 0.10
(Hochstmenge bezogen auf die Trockenmasse) ’

- - 0,05

Sauglingsanfangsnahrung und Folgenahrung, einschlief3lich
Sauglingsmilchnahrung und Folgemilch - - 0,025

(Hochstmenge bezogen auf das verzehrsfertige Lebensmittel)

Diatetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke, die eigens

fur Sauglinge bestimmt sind 0.10
(Hochstmenge bezogen auf das verzehrsfertige Lebensmittel; Trockenmasse im Falle von ’
anderen Erzeugnissen als Milch und Milcherzeugnisse)

- 0,025

In der Mykotoxin-Hochstmengenverordnung (MHmV) sind weitere Hochstmengen auf-
gefuhrt:

Hoéchstgehalt Aflatoxine (ug/kg)

Erzeugnis Summe Aflatoxine

Bl (B1, B2, G1, G2) M1
Lebensmittel 2 4 -
Enzyme und Enzymzubereitungen, die nicht zur Herstellung von ) 0.05 )

Lebensmitteln bestimmt sind:

Milch und getrocknete oder verarbeitete oder aus mehreren
Zutaten bestehende Milcherzeugnisse, die nicht von Kihen,
Schafen, Ziegen oder Buffeln gewonnen oder im Fall von
Milcherzeugnissen aus dieser hergestellt worden ist.

0,05

Die Diatverordnung (DiatV) schreibt als Anforderungen an diatetische Lebensmittel flr
Sauglinge und Kleinkinder vor, dass vorbehaltlich der Verordnung (EG) Nr. 466/2001 der
Gehalt an Aflatoxinen B1, B2, G1, G2 einzeln oder insgesamt der Wert von 0,05 pg/kg und
von Aflatoxin M1 der Wert von 0,01 ug/kg, jeweils bezogen auf das verzehrsfertige
Erzeugnis, nicht Uberschritten werden darf.

Von den insgesamt 261 untersuchten Proben lag der Gehalt an Aflatoxin B1 in 132 Proben
(51 %) unterhalb der Nachweisgrenze von 0,04 pg/kg. In 28 Proben (11 %) lag der Gehalt
an Aflatoxin B1 unterhalb der Bestimmungsgrenze von 0,10 ug/kg. Zu den Produkt-
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gruppen, in denen Aflatoxine relativ haufig nachgewiesen wurden zahlten Nusse, ins-
besondere Haselnlsse, Pistazien und Mandeln, sowie SufRwaren und Backwaren, bei
denen Nusse als Zutat verwendet wurden, aullerdem Gewdlrze, hier insbesondere
Paprika, Chili und Zubereitungen daraus.

Beanstandungen wegen Uberschreitung der zuldssigen Héchstmengen wurden in neun
Fallen (3 %) ausgesprochen. Dabei handelte es sich in vier Fallen um Haselnisse mit
Gehalten an Aflatoxin B1 zwischen 3,8 und 8,2 ug/kg (Gesamtaflatoxine zwischen 5,6 und
26,1 ug/kg). Bei zwei Proben Pistazien wurden die zulassigen Hochstmengen deutlich
uberschritten. So wurde bei einer Probe aus dem Iran ein Aflatoxin B1 Gehalt von
82,4 ug/kg und bei einer Probe aus Kalifornien ein Aflatoxin B1 Gehalt von 19,7 ug/kg
ermittelt. In einer SulRware aus Polen wurde 23,9 pg/kg Aflatoxin B1 bestimmt. In einer
Probe Paprikapulver lag der ermittelte Aflatoxin B1 Gehalt bei 13,6 pg/kg und in einer
Probe Chilipulver bei 10,9 pg/kg.

Wahrend die Belastung der meisten Lebensmittel mit Aflatoxinen mit den letzten Jahren
vergleichbar ist, konnte bei Nussen ein deutlicher Anstieg beobachtet werden.

2.2.8.2 Untersuchungen auf Ochratoxin A

Im Berichtszeitraum wurden 381 Proben auf ihren Gehalt an Ochratoxin A tGberprift. Die
folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefuhrten Untersuchungen:

Warencode/ Anzahl Ochratoxin A | Ochratoxin A Anzahl der Proben mit
Probenart Proben <NG <BG OTA-Gehalt
(0,05 mg/kQg) (0,2 mg/kg) <2mg/kg >2mgl/kg
15/Getreide 8 8
16/Getreideerz. 83 68 1 14
17/Brot 14 12
18/Feine Backwaren 50 37 7 6
23/Nusse, Olsamen 2 1 1
30/Trockenfriichte 8 8
31/Fruchtsafte 7 7
33/Wein 122 46 46 30
34/Erzeugnisse a. Wein 10 3 1 5 1
35/Weinadhnliche Getr. 11 11
37/Spirituosen 1 1
43/SulRwaren 26 14 5 7
44/Schokolade, 9 9
45/Kakao 2
46/Kaffee 7 4 3
48/Kir)dernahrung auf 19 19
Getreidebasis
49/Diatet. LM 1 1
53/Gewirze 1 1
> 381 245 71 64 1
% 100,0 64,3 18,6 16,8 0,3
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Durch die Verordnung (EG) 466/2001 zur Festsetzung der Hochstgehalte flr bestimmte

Kontaminanten
festgelegt:

in Lebensmitteln wurden fur Ochratoxin A folgende Hochstgehalte

Erzeugnis

Ochratoxin A (ug/kg)

Alle aus Getreide (einschlielich verarbeiteten Getreideerzeugnissen und zum

unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmten Getreidekdrnern) 3.0
Rohe Getreidekdrner (einschlief3lich Rohreis und Buchweizen) 5,0
Getrocknete Weintrauben (Korinthen, Rosinen und Sultaninen) 10,0

Durch die Verordnung (EG) Nr. 123/2005 vom 26. Januar 2005 zur Anderung der Verord-
nung (EG) Nr. 466/2001 in Bezug auf Ochratoxin A wurden weitere Hochstmengen fest-

gelegt:

Erzeugnis

Ochratoxin A (ug/kg)

Wein (rot, weil und rosé einschlief3lich Schaumweinen, jedoch ausschlielich
Likérweinen und Weinen mit einem Alkoholgehalt von mindestens 15 Vol.-%)
sowie andere Getranke auf Wein- und/oder Traubenmostbasis

Traubensaft, Traubensaftzutaten in anderen Getranken, einschliellich
Traubennektar und konzentrierter rekonstituierter Traubensaft

Zum unmittelbaren menschlichen Verzehr bestimmter Traubenmost und
konzentrierter rekonstituierter Traubenmost

2,0
Der Hochstgehalt gilt fir
Erzeugnisse aus der
Weinlese ab 2005.

Gerostete Kaffeebohnen sowie gemahlener, gerdsteter Kaffee auf3er I6slicher

Diatetische Lebensmittel fiir besondere medizinische Zwecke die eigens fiir
Sauglinge bestimmt sind

Kaffee 5.0
I6slicher Kaffee (Instant-Kaffee) 10,0
Getreidebeikost und andere Beikost fir Sauglinge und Kleinkinder

0,50

Gruner Kaffee, andere Trockenobstsorten als getrocknete Weintrauben, Bier,
Kakao und Kakaoerzeugnisse, Likérweine, Fleischerzeugnisse, Gewlrze und
Lakritz

Diese Verordnung gilt nicht flr Erzeugnisse, die vor dem 1. April 2005 im Einklang mit den
geltenden Bestimmungen in Verkehr gebracht wurden. Den Nachweis dartuber, wann die
Erzeugnisse in Verkehr gebracht wurden, hat der Lebensmittelunternehmer zu erbringen.

Die Kommission Uberprtft bis spatestens 30. Juni 2006 vor allem die Hochstgehalte fir

Ochratoxin A in getrockneten Weintrauben und Traubensaft sowie die Frage, ob fur
Ochratoxin A in grinem Kaffee, anderem Trockenobst als getrockneten Weintrauben, in
Bier, Kakao und Kakao-Erzeugnissen, Likorweinen, Fleisch und Fleischerzeugnissen,
Gewdurzen und Lakritz ein Hochstgehalt festgelegt werden soll.

In der Mykotoxin-Hochstmengenverordnung (MHmMV) sind weitere Hochstmengen auf-
gefuhrt:
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Erzeugnis Ochratoxin A (ug/kg)
Trockenobst, ausgenommen getrocknete Weintrauben die in der Verordnung 2

(EG) 466/2001 aufgefihrt werden, sowie getrocknete Feigen

Getrocknete Feigen 8

Loslicher Kaffee

(Hochstmenge wurde am 02. November 2005 gestrichen, da eine Héchstmengenregelung in der 6

Verordnung (EG) Nr. 466/2001 aufgefihrt wird.)

Rostkaffee

(Hochstmenge wurde am 02. November 2005 gestrichen, da eine Héchstmengenregelung in der 3

Verordnung (EG) Nr. 466/2001 aufgefihrt wird.)

Lebensmittel im Sinne des § 2 MHmV, die nach dem bis zum 13. Februar 2004 geltenden
Vorschriften hergestellt wurden, durften noch bis zum 01. September 2005 in den Verkehr
gebracht werden.

Von den 266 untersuchten Proben lag der Gehalt an Ochratoxin A bei 245 Proben
(64,3 %) unterhalb der Nachweisgrenze (0,2 ng/kg) und bei 16 Proben (18,6 %) unterhalb
der Bestimmungsgrenze (0,4 ug/kg). Bei den Produktgruppen mit positiven Befunden
waren insbesondere auffallig: Getreideerzeugnisse, Wein und Erzeugnisse aus Wein
sowie feine Backwaren. Den hochsten Gehalt wies eine Probe Likdrwein mit 2,6 ug/kg auf.
Beanstandungen wurden nicht ausgesprochen.

2.2.8.3 Untersuchungen auf Patulin

Im Berichtszeitraum wurden 19 Proben auf ihren Gehalt an Patulin Gberpruft. Die folgende
Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefuhrten Untersuchungen:

Warencode/ Probenart Anzahl Patulin Patulin Anzahl der Proben mit
Proben < NG <BG Patulin-Gehalt
(10 pg/kg) | (20 pg/kg) > 10 pg/kg

26/Gemiseséfte 1 1
31/Apfelsaft 2 2
48/Fruchtsaft fur Sauglinge 17 17
und Kleinkinder

> 19 19 0 0

% 100 100 0 0

Durch die Verordnung (EG) 466/2001 zur Festsetzung der Hochstgehalte flr bestimmte

Kontaminanten in Lebensmitteln wurden fur Patulin folgende Hochstgehalte festgelegt:
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Erzeugnis Patulin (pg/kg)

Fruchtsafte, insbesondere Apfelsaft und Fruchtsaftzusatze in anderen Getranken,
einschliellich Fruchtnektar

Fruchtsaftkonzentrate nach Rekonstitution entsprechend den Herstellerangaben 50

Spirituosen, Apfelwein und anderen aus Apfeln gewonnene oder Apfelsaft enthaltende
fermentierte Getranke

Feste, flr den direkten Verzehr bestimmte Apfelerzeugnisse, einschlielich o5
Apfelkompott, Apfelpiree

Apfelsaft sowie feste Apfelerzeugnisse, einschlielich Apfelkompott und Apfelpiree fiir
Sauglinge und Kleinkinder, die mit diesem Verwendungszweck gekennzeichnet und
verkauft werden.

Andere Beikost als Getreidebeikost

10

Bei allen Proben lag der Gehalt an Patulin unterhalb der Nachweisgrenze (10 ug/l).

2.2.8.4 Deoxynivalenol

Im Berichtszeitraum wurden 163 Proben auf ihren Gehalt an Deoxynivalenol dberprift. Die
folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefuhrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl | Beanst. | Deoxynivalenol | Deoxynivalenol Deoxynivalenol
Proben | Proben <NG <BG >BG (ug/kg)
(14 pg/kg) (28 ng/kg) >350 >500
15/Getreide 8 3 2 3
16/Getreideerzeugnisse 77 23 15 39
17/Brot, Paniermehl 14 4 0 10
18/Feine Backwaren 49 1 35 6 7 1
23/Olsaaten 1 0 0 1
48/Getreidebeikost 13 10 1 2
49/Diaterzeugnisse 1 0 0 1
T 163 1 75 24 63 1 0
% 100 0,6 46 15 39 1

Durch die Verordnung (EG) Nr. 856/2005 vom 6. Juni 2005 zur Anderung der Verordnung
(EG) Nr. 466/2001 in Bezug auf Fusarientoxine wurden Hochstmengen fur Deoxynivalenol
festgelegt:
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Erzeugnis Deoxynivalenol (ug/kg)

Andere unverarbeitete Getreide als Hartweizen, Hafer und Mais 1250

Unverarbeiteter Hartweizen und Hafer 1750

Getreidemehl, einschlie3lich Maismehl, Maisgrit und Maisschrot & -grief3 250

Teigwaren (trocken)

Brot, Feine Backwaren, Kekse, Getreide-Snacks und Frihstlickscerealien 500
200

Getreidebeikost und andere Beikost fir Sauglinge und Kleinkinder b ,
ezogen auf die Trockenmasse

Wird vor dem 1. Juli 2007 kein
Unverarbeiteter Mais spezifischer Gehalt festgelegt, gilt ein
Gehalt von 1750 pg/kg

Diese Verordnung gilt nicht flr Erzeugnisse, die vor dem 1. Juli 2006 im Einklang mit den
geltenden Bestimmungen in Verkehr gebracht wurden. Den Nachweis dartuber, wann die
Erzeugnisse in Verkehr gebracht wurden, hat der Lebensmittelunternehmer zu erbringen.

In der Mykotoxin-Hochstmengenverordnung (MHmMV) sind weitere Hochstmengen auf-
gefuhrt:

Erzeugnis Deoxynivalenol (ug/kg)
Getreideerzeugnisse (Getreidekdrner zum direkten Verzehr und

verarbeitete Getreideerzeugnisse), ausgenommen 500
Hartweizenerzeugnisse, Brot Kleingebéck und Feine Backwaren

Brot, Kleingeback und Feine Backwaren 350

Lebensmittel im Sinne des § 2 MHmV, die nach dem bis zum 13. Februar 2004 geltenden
Vorschriften hergestellt wurden, durften noch bis zum 01. September 2005 in den Verkehr
gebracht werden.

Die Diatverordnung (DiatV) schreibt als Anforderungen an diatetische Lebensmittel flr
Sauglinge und Kleinkinder vor, dass zur Herstellung von diatetischen Lebensmitteln fur
Sauglinge oder Kleinkinder Getreideerzeugnisse (Getreidekdrner zum direkten Verzehr
und verarbeitete Getreideerzeugnisse) nicht verarbeitet werden durfen, sofern ihr Gehalt
an Deoxynivalenol den Wert von 100 pg/kg Uberschreitet.

Von den 163 untersuchten Proben lag der Gehalt an Deoxynivalenol bei 75 Proben (46 %)
unterhalb der Nachweisgrenze (14 ug/kg) und bei 24 Proben (15 %) unterhalb der
Bestimmungsgrenze (28 nug/kg). Von den Proben mit Gehalten an Deoxynivalenol uber der
Bestimmungsgrenze lag bei 63 Proben (39 %) der Gehalt an Deoxynivalenol unter

350 ug/kg. Bei einer Probe Reiscracker-Mix lag der Gehalt an Deoxynivalenol bei
463,1 pg/kg.
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2.2.8.5 Zearalenon

Im Berichtszeitraum wurden 149 Proben auf ihren Gehalt an Zearalenon Uberprift. Die
folgende Tabelle enthalt eine Ubersicht zu den durchgefuhrten Untersuchungen:

Warencode / Probenart Anzahl Zeralenon Zeralenon Zeralenon
Proben <NG <BG >BG > 50 ug/kg
(5 po’kg) (10 pg/kg)

15/Getreide 8 8

16/Getreideerzeugnisse 62 61 1

17/Brot, Paniermehl 14 13 1

18/Feine Backwaren 50 46 4

23/Olsaaten 1 1

ey W |
z 149 135 13 1 0 0
% 100 91 9 1

Durch die Verordnung (EG) Nr. 856/2005 vom 6. Juni 2005 zur Anderung der Verordnung
(EG) Nr. 466/2001 in Bezug auf Fusarientoxine wurden Hdchstmengen flr Zeralenon

festgelegt:

Erzeugnis Zearalenon (ug/kg)
Andere unverarbeitete Getreide (nicht Reis) als Mais 100
Getreidemehl (nicht Reismehl) ausgenommen Maismehl 75

Brot, Feine Backwaren, Kekse

Sonstige Getreide-Snacks und Frihstlickscerealien %0
Getreidebeikost und andere Beikost fiir Sduglinge und Kleinkinder (nicht 20

Reis, nicht Mais) bezogen auf die Trm.

Werden bis 1. Juli 2007 keine

Unverarbeiteter Mais
spezifischen Gehalte festgelegt, gilt

Maismehl, Maisschrot, Maisgrit & -grief3 und raffiniertes Maisdl danach der Gehalt von 200 pg/kg
Werden bis 1. Juli 2007 keine
Snacks und Frihstiickscerealien aus Mais spezifischen Gehalte festgelegt, gilt

danach der Gehalt von 50 ug/kg
Werden bis 1. Juli 2007 keine

. . .. - o . spezifischen Gehalte festgelegt, gilt
Getreidebeikost fiir Sduglinge und Kleinkinder aus Mais danach der Gehalt von 20 pg/kg,

bezogen auf die Trm.

Diese Verordnung gilt nicht fur Erzeugnisse, die vor dem 1. Juli 2006 im Einklang mit den
geltenden Bestimmungen in Verkehr gebracht wurden. Den Nachweis dartber, wann die
Erzeugnisse in Verkehr gebracht wurden, hat der Lebensmittelunternehmer zu erbringen.

In der Mykotoxin-H6chstmengenverordnung (MHmV) st fir Getreideerzeugnisse
(Getreidekorner zum direkten Verzehr und verarbeitete Getreideerzeugnisse) eine Hochst-
menge von 50 ug/kg vorgeschrieben. Wurden die Getreideerzeugnisse nach dem bis zum
13. Februar 2004 geltenden Vorschriften hergestellt, durften diese noch bis zum
01. September 2005 in den Verkehr gebracht werden.
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Die Diatverordnung (DiatV) schreibt als Anforderungen an diatetische Lebensmittel flr
Saugling und Kleinkinder vor, dass zur Herstellung von diatetischen Lebensmitteln fur
Sauglinge oder Kleinkinder Getreideerzeugnisse (Getreidekdrner zum direkten Verzehr
und verarbeitete Getreideerzeugnisse) nicht verarbeitet werden durfen, sofern ihr Gehalt
an Zearalenon den Wert von 100 pg/kg Uberschreitet.

Von den 149 untersuchten Proben lag der Gehalt an Zearalenon bei 135 Proben (91 %)
unterhalb der Nachweisgrenze (5 ug/kg) und bei 13 Proben (9 %) unterhalb der Be-
stimmungsgrenze (10 pg/kg).

Von den Proben mit Gehalten an Zearalenon uber der Bestimmungsgrenze lag bei einer
Probe der Gehalt an Zearalenon unter 50 ug/kg.

2.2.9 Molekularbiologische Untersuchungen von Lebensmitteln und Saatgut

2.2.9.1 Untersuchung von Lebensmitteln auf gentechnische Veranderungen

Lebensmittel, die aus gentechnisch veranderten Pflanzen hergestellt wurden oder Zutaten
hieraus enthalten, unterliegen nach Verordnung (EG) Nr. 1829/2003 der Kennzeichnungs-
pflicht. Die Kennzeichnungspflicht besteht unabhangig davon, ob die gentechnisch ver-
anderten Bestandteile nachweisbar sind oder nicht. Wenn der Anteil der gentechnischen
Veranderung an der jeweiligen Zutat nicht mehr als 0,9 % betragt und der Hersteller dar-
legen kann, dass es sich um zufallige, technisch unvermeidbare Kontaminationen handelt,
besteht keine Kennzeichnungspflicht.

Um die Einhaltung der Kennzeichnungspflicht zu Uberprifen, wurden 170 Lebensmittel auf
das Vorhandensein gentechnischer Veranderungen Uberpruft. Dazu wurden die Lebens-
mittel zunachst in einem Screening-Verfahren auf solche Genkonstrukte untersucht, die in
allen in der EU zugelassenen und in sehr vielen weltweit verwendeten gentechnisch
veranderten Pflanzen enthalten sind (CaMV-35S-Promotor, Nos-Terminator). Bei positiven
Screening-Befunden erfolgte eine spezifische Prufung hinsichtlich der vorliegenden
gentechnisch veranderten Linie und anschlielRend eine Quantifizierung des Anteils der
gentechnischen Veranderung an der Zutat Mais bzw. Soja. Die Roundup Ready Soja-
Quantifizierung wurde gemal der vereinbarten Schwerpunktsetzung im SVUA Arnsberg
durchgefuhrt.

Eine Aufschllsselung der Untersuchungsergebnisse kann der nachstehenden Tabelle ent-
nommen werden. Keines der untersuchten Lebensmittel war hinsichtlich der Verwendung
gentechnisch veranderter Zutaten gekennzeichnet. Lediglich bei einer Probe wurden gen-
technisch veranderte Anteile Uber dem Schwellenwert von 0,9 % nachgewiesen. Es
handelte sich dabei um einen Vorderschinken mit Soja und einem Roundup Ready Soja-
Anteil von 14,3 %. Die Probe wurde beanstandet.
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Untersuchung von Lebensmitteln auf gentechnische Veranderungen

Anzahl der| GV-Anteil | nichtzur |GV-Anteil nachgewiesen
L ebainge nicht nach- Unter-
ittel gewiesen suchung . 0,1%< .
mitte (NG 0,1 %) | geeignet GV-Anteil GV-Anteil GV-Anteil
<BG <0.9 % >0,9 %
Mais 51 48 1 2 /Mon810) -
1
Soja 98 76 11 1 (RRS) 9 (RRS) |(14,3% RRS
)
Reis 20 20 - -
exotische ’ ’ ) )
Frichte
1 11 1
Summe 170 145 12 (0.7 %) (7.6 %) (0.7 %)

GV: gentechnisch verandert(er), NG: Nachweisgrenze, BG: Bestimmungsgrenze

2.2.9.2 Untersuchungen im Rahmen der Schwerpunktsetzung der SVUA/CVUA in
NRW

Im Rahmen der Schwerpunktsetzung in den Molekularbiologie/Gentechnik-Dezernaten der
SVUA/CVUA in NRW ist das CVUA in Munster fur die Spezifizierung und Quantifizierung
von gentechnisch verandertem Mais in Lebensmitteln, Futtermitteln und Saatgut zu-
standig. Es stehen hier qualitative und quantitative Real-time PCR-Nachweisverfahren fir
gentechnisch veranderten Mais der Linien Bt176, Bt11, T25, Mon810, StarLink, NK603,
GA21, Mon863 und TC1507 zu Verfigung. Dartber hinaus wurde ein konventionelles
PCR-Verfahren fur den Nachweis des in der EU nicht zugelassenen Bt10-Mais etabliert.

Im Jahr 2005 wurden 24 Futtermittel und drei Lebensmittel aus dem CVUA-OWL sowie
sieben Lebensmittel aus dem SVUA Krefeld, fur die Hinweise auf das Vorhandensein von
gentechnisch verandertem Mais vorlagen, auf gentechnisch veranderte Maislinien
untersucht.

2.2.9.3 Untersuchung von Saatgut auf gentechnisch veranderte Bestandteile

Im Jahr 2005 gelangten acht Proben mit konventionellem Maissaatgut zur stichproben-
artigen Untersuchung hinsichtlich einer Kontamination mit gentechnisch veranderten
Organismen in das CVUA. Bei den molekulargenetischen Untersuchungen wurde nach
dem ,Konzept flr ein einheitliches Vorgehen bei der experimentellen gentechnischen
Uberwachung von GVO-Anteilen in konventionellem Saatgut‘ des Unterausschusses
.,Methodenentwicklung“ des Landerausschusses Gentechnik verfahren. In keiner der
Saatgutproben konnte gentechnisch veranderte DNA nachgewiesen werden.

2.2.9.4 Untersuchung von Pollenproben auf gentechnisch veranderte Bestandteile

Seit 2004 fuhrt das Landesumweltamt im Auftrag des MUNLV eine Pilotstudie
,Pollenmonitoring im Rahmen der Beobachtung gentechnisch veranderter Pflanzen®
durch. In diesem Zusammenhang wurden wahrend der Vegetationsperiode 2005 an drei
Standorten (Soest, Duisburg, Wesseling) Pollensammlungen mit Hilfe technischer Pollen-
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sammler (Pollenmassenfilter = PMF) durchgeflihrt. Die Gehalte an Raps- und Maispollen
in den PMF-Proben wurden am Institut fur Bienenkunde des Niedersachsischen
Landesamtes fur Verbraucherschutz und Lebensmittelsicherheit in Celle visuell bestimmt.
Ein Teil der Pollenproben wurde anschlieBend im CVUA mittels PCR-Analyse auf
gentechnisch veranderte Bestandteile untersucht.

Fur die PCR-Analyse wurden von insgesamt 21 PMF-Proben sechs Proben mit den
hdchsten Gehalten an Mais- bzw. Rapspollen ausgewahlt. Die Proben waren stark mit
Fremdpartikeln verunreinigt und enthielten bezogen auf die Gesamtpollenzahl nur 1 — 4 %
Mais- bzw. Rapspollen. Bedingt durch die starke Verunreinigung der Proben und die
relativ geringe Anzahl an Mais- bzw. Rapspollen konnte in keiner der PMF-Proben Mais-
bzw. Raps-spezifische DNA nachgewiesen werden. Untersuchungen auf gentechnisch
veranderte Raps- und Maispollen erubrigten sich somit.

Die Untersuchungen zeigten, dass die Qualitdt und Quantitdt des Sammelgutes im
Pollenmassenfilter fur PCR-Analysen auf gentechnisch veranderte Raps- oder Maispollen
nicht ausreichend war.

2.2.10 Untersuchungen aus dem Bereich Fleisch- und Geflugelfleischhygiene

2.2.10.1 Nationaler Rickstandskontrollplan

Der Nationale Ruckstandskontrollplan (NRKP) ist ein europaisch harmonisiertes und
jahrlich aktualisiertes Programm zur Ruckstandsuberwachung von lebensmittelliefernden
Tieren und deren Erzeugnisse (Milch, Eier, Honig), das auf Grundlage der Richtlinie
96/23/EG geschaffen wurde. Die UberwachungsmaRnahmen dienen dazu, die illegale
Anwendung von verbotenen pharmakologisch wirksamen Stoffen aufzudecken, den
vorschriftsmalligen Einsatz zugelassener Tierarzneimittel zu kontrollieren und die
Belastung mit verschiedenen Umweltkontaminanten zu erfassen.

2.2.10.2 Ruckstandsuntersuchungen (Stichproben)

Im Berichtszeitraum wurden 3912 Untersuchungen in 2949 Proben auf Ruickstande
pharmakologisch wirksamer Substanzen im Rahmen des NRKP durchgefuhrt.

Bei elf Stichproben (0,37 % der untersuchten Proben) wurden positive Riuckstandsbefunde
erhalten, die zu Beanstandungen fuhrten.
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Nr. | Matrix Wirkstoff S\eSgl/Ilig mdsg/iténenge
1 | Schwein-Niere Benzylpenicillin 96 50
2 | Rohmilch égggcéli“?n gg go
3 | Rohmilch érennpzisigignicillin 3? j
4 | Eier Dioxin 8 pg TEQ/g Fett 3 pgTEQ/g Fett
5 | Forelle - Muskel Malachitgrin 138 nicht zugelassen
6 | Forelle - Muskel Malachitgrin 41 nicht zugelassen
7 | Karpfen - Muskel Malachitgrin 26 nicht zugelassen
8 | Karpfen - Muskel Malachitgrin 6 nicht zugelassen
9 | Forelle - Muskel Ethoxyquin 78 10

10 | Forelle - Muskel Ethoxyquin 46 10

11 | Forelle - Muskel Ethoxyquin 43 10

Tabelle 5: Ubersicht (iber die Beanstandungen

In drei von 47 untersuchten Fischproben (6,4 %) wurde erstmals ein uberhdhter Gehalt an
Ethoxyquin in Forellen festgestellt. Es besteht eine allgemeine Hochstmenge laut Rick-
standshéchstmengenVO von 10 ug/kg, jedoch darf Ethoxyquin in Futtermitteln als Anti-
oxidans bis zu einer Konzentration von 150 mg/kg zugesetzt werden. Es stellt sich die
Frage, ob der bestimmungsgemale Einsatz von Ethoxyquin in Futtermitteln zu Gberhohten
Ruckstanden in Muskelfleisch fuhren kann.

Bei Malachitgrin handelt es sich um einen Trimethylmethanfarbstoff, der gegen Pilz-
erkrankungen und Parasitosen (z.B. der Weillplnktchen- oder Griel3kdrnchenkrankheit)
bei Fischen wirkt. Er steht im Verdacht krebserregende, erbgutverandernde und frucht-
schadigende Wirkung zu haben und darf in der Europaischen Union nicht mehr als Tier-
arzneimittel bei Lebensmittel liefernden Tieren eingesetzt werden. Im Jahr 2005 wurden im
CVUA Munster 55 Fischproben (17 Karpfen und 38 Forellen) nach dem Nationalen Rick-
standskontrollplan auf Malachitgrin und den Metaboliten Leukomalachitgriin untersucht. In
zehn Proben wurde Leukomalachitgrin nachgewiesen. Bei vier Proben (7,3 %) mit
Gehalten oberhalb der Bestimmungsgrenze mussten Beanstandungen ausgesprochen
werden, da die in Anlage 2 zu § 3a der VO Uber Stoffe mit pharmakologischer Wirkung
ehemals geltende Héchstmenge von 10 pg/kg mit der Anderung der VO (ber Stoffe mit
pharmakologischer Wirkung vom 22.10.2004 (BGBI. 1 S. 2653) durch Aufhebung des § 3a
gestrichen wurde und Malachitgrin somit ein nicht zugelassener Stoff ist, fur den ein
MRPL-Wert von 2 ug/kg laut Entscheidung 2002/657/EG gilt.

Zusatzlich zu den Stichproben wurden im Berichtszeitraum noch zwolf Verfolgsproben auf
Malachitgrin und eine Verfolgsprobe auf Ethoxyquin untersucht, die insgesamt elf Bean-
standungen nach sich zogen.

Bei den wenigen nach NRKP entnommenen Proben mit der Matrix Honig, verliefen die
Untersuchungen auf pharmakologisch wirksame Substanzen und Kontaminanten
unauffallig.
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2.2.10.3 Rickstandsuntersuchungen (nachuntersuchte Hemmstoff-Proben)

Im Berichtszeitraum wurden auflerdem 22.840 Proben im Rahmen der bakteriologischen
Fleischuntersuchung mittels Hemmstofftest auf Ruckstande von Antibiotika untersucht.

Bei 22 Proben (0,10 % der untersuchten Proben) erfolgte aufgrund eines positiven
Ergebnisses im Hemmstofftestes eine weitergehende Untersuchung. Bei funf Proben
wurde in Muskel und Niere von Kalbern Tetracyclin und Chlortetracyclin jedoch unter-
halb der gesetzlich festgelegten Hochstmenge nachgewiesen.

Bei 14 Proben wurden Beanstandungen ausgesprochen, da die Gehalte der nachge-
wiesenen Antibiotika Uber der jeweils festgelegten Hochstmenge lagen.

Allein in acht Fallen - und damit eindeutig am haufigsten - wurde dabei Benzylpenicillin
nachgewiesen. Desweiteren wurden noch Ampicillin (4x), Dihydrostreptomycin (2x),
Trimethoprim (2x), Amoxicillin (1x), Metamizol (1x), Sulfadimidin (1x), Sulfadiazin
(1x), und Chlortetracyclin (1x) gefunden.

Die anschlieBenden Ermittlungen vor Ort ergaben in den meisten Fallen eine Nicht-
einhaltung der vorgeschriebenen Wartezeit als Ursache fur die positiven RuUck-
standsbefunde.

2.2.104 R-Lactamantibiotikabefunde in NRW

Im Rahmen der Amtshilfe wurden insgesamt 40 Proben aus den Veterinarunter-
suchungsamtern Detmold, Arnsberg und Krefeld auf 3-Lactamantibiotika (Penicilline und
Cephalosporine) aufgrund eines positiven Hemmstoffergebnisses nachuntersucht. In 37
Proben wurde Benzylpenicillin nachgewiesen. Bei 28 Proben lagen die Werte Uber der
gesetzlich vorgeschriebenen Héchstmenge und mussten beanstandet werden. Amoxi-
cillin wurde in einer Probe nachgewiesen und fuhrte zu einer Beanstandung. In der Niere
einer Kuh konnte erstmalig Desfuoryl-Ceftiofur, der Metabolit des Ceftiofur nachgewiesen
werden, der Gehalt lag jedoch unterhalb der gesetzlich vorgeschriebenen Hochstmenge
von 6000 ug/kg. Die positiven R-Lactamantibiotikabefunde im Jahr 2005 flir ganz NRW
sind im folgenden Diagramm graphisch dargestellt:

Amoxicillin
2 Ampicillin
Cettiofur 6

1

Cloxacillin
1

Benzylpenicillin
47

Anzahl der positiven Lactamantibiotikabefunde in NRW im Jahr 2005

2.2.11 Nationales Kontrollprogramm Futtermittelsicherheit

Mit dem Erlass vom 17. Juli 2003 wurden die Staatlichen Verterinaruntersuchungsamter in
NRW ab dem 01.01.2004 mit der Durchfihrung der amtlichen Futtermitteluntersuchungen
beauftragt. Um ein moglichst breites Untersuchungsspektrum abzudecken, wurden in den
Untersuchungsamtern Untersuchungsschwerpunkte gebildet. Im Rahmen dieser Schwer-
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punktbildung untersucht das CVUA auf unerwinschte Stoffe (Dioxine, PCB, CKW, Isothia-
zoline, OCP), Inhaltsstoffe (Rohprotein, Rohasche, Aminosauren etc.), Zusatzstoffe
(Phytase) und auf Verschleppungen von Tierarzneimitteln (3-Lactamantibiotika). Im
zweiten Jahr der Durchfuhrung der amtlichen Futtermitteluntersuchung wurden im CVUA
1552 Futtermittel zur Untersuchung im Rahmen des koordinierten nationalen Futtermittel-
kontrollprogramms 2005 eingesandt. Diese Proben wurden auf 3905 Parameter unter-
sucht. 817 dieser Proben wurden im Rahmen der Kooperation mit den Untersuchungs-
amtern Arnsberg, Detmold und Krefeld von CVUA federfuhrend behandelt. Im feder-
fuhrenden Amt werden die Proben registriert und verwaltet; es koordiniert die Unter-
suchungen, verteilt Teilproben auf die untersuchenden Amter, sammelt die Ergebnisse,
erstellt das Gutachten und regelt eventuelle Fragen im Zusammenhang mit der Probe. In
den verleibenden 735 Proben wurden im Auftrag der anderen Untersuchungsamter, auf
die geforderten Parameter untersucht und die Ergebnisse auf elektronischer Weise
ubermittelt.

Ca. 50 % der durchgefuhrten Untersuchungen bezogen sich auf die Untersuchung der
unerwunschten und Verbraucherschutzrelevanten Stoffe. Zu den unerwinschten Stoffen,
die auch im Rahmen des Verbraucherschutzprogrammes bearbeitet wurden, ist eine
Zusammenfassung in 2.2.6 zu finden.

In den Proben wurde auf 1841 Inhaltsstoffeparameter untersucht, von denen 101 nicht den
rechtlichen Anforderungen entsprachen. Die folgende Tabelle zeigt, wie sich die Bean-
standungen auf die Parameter verteilen.

Parameter Anzahl der Parameter | Beanstandungen %
Rohprotein 501 32 6,4
Rohasche 463 44 9,5
Salzsaure unlosliche 55 o 36
Asche

Phosphor 327 1 0,3
Lysin 136 4 2,9
Methionin 130 18 13,8
Hydroxyanaloge des

Methionins 41 0 0
Threonin 7 0 0
Cystein 1 0 0
Taurin 1 0 0
Zucker (gesamt) 85 0 0
Lactose 5 0 0
Starke (gesamt) 85 0 0
NPN 1 0 0
Harnstoff 3 0 0

In 74 Proben wurde auf die drei R-Lactamantibiotika Ampicillin, Amoxycillin und Benzyl-
penicillin untersucht. Keine der Proben war zu beanstanden, allerdings wurden in einigen
Proben Rilckstande ermittelt, die auf eine Verschleppung im Rahmen der Mischfutter-
herstellung bzw. auf eine mangelnde Hygiene in der Futterkiche zuruckzufuhren sind.
Daher sollen die Untersuchung auf pharmakologisch wirksame Substanzen in Futter-
mitteln fortgesetzt werden.
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2.3 Teilnahme an Laborvergleichsuntersuchungen/Ringversuchen

06/2005, FLI, Wusterhausen,
Ringversuch: ,Serologische Diagnostik der Enzootischen Rinderleukose*

01/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aflatoxin Analysis, Series 4 Round 71, Peanut Test Material®

01/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Series 4, Aflatoxin - Analysis, Round 72, Liuid Milk Test Material*

01/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Feeding Stuffs Series 10 Round 54"

01/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Feeding Stuffs Series 10 Round 55*

02/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 2218 : Deoxynivalenol in Maize Test Material
(T2218)"

02/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 0261: Chloramphenicol in Honey Test Material
(T0261)"

02/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 0354: Sweeteners and Quinine in Tonic Water
Test Material®

02/2005, Keuringsdienst van Waren Groningen, NL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,CHEK proficiency study 308: Butyric Acid in All-butter Biscuit*

02/2005, FLI, Greifswald, Insel Riems,
Ringversuch: ,Nachweis von pathologischem Prionprotein in Hirnproben von Rindern*

03/2005, Progetto Trieste, Trieste, Italy, Laboratory Proficiency Testing for Food Analysis,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Progetto Trieste 2005 - Veterinary drug residues, Beta-agonists
and/or corticosteroids in urine®

03/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 2715: Peanut in Dry Cake Mix Test Material”

03/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Acrylamide®

03/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 209 Frischkase; Fett, Trockenmasse, Protein,
Gesamtmilchsaure®

03/2005, CVUA Stuttgart,
Ringversuch: ,Ringversuch zur Validierung der QUECHERS-Methode (Mini-Mulit) zur Analytik von
Pestiziden®
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03/2005, BVL-§ 35 LMBG Arbeitsgruppe ,
Ringversuch: ,Nachweis von Nos-Sequenzen mittels Real Time PCR"

03/2005, Voedsel en waren autoriteit, Groningen,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,CHEK proficiency study 313 Aflatoxin B1, B2, G1, G2 in peanut
sauce”

04/2005, Central Science Laboratory GeMMA,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test GeM S32: Complex Matrix, Roundup Ready
Soya in Mixed Cereal Test Materials®

04/2005, Central Science Laboratory GeMMA,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test GeM M12: Maize Challenge Round, Bt176, Bt11
or Mon810 in Extruded Maize Test Material*

04/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 212 Milchpulver; Fett, Freies Fett, Trockenmasse, Protein,
Asche, Lactose*

04/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,GDCh Proficiency Testing Study Chlormequat/Mepiquat”

04/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Fleischwaren - Standardparameter; Wasser, Fett, Rohprotein,
Hydroxiprolin, Asche, Gesamtphosphat®

04/2005, Universitiy of Almeria,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,European Proficiency Test EUPTO7*

04/2005, BfR Berlin,
Ringversuch: ,Nachweis von Salmonellen in Hiihnerkotproben®

04/2005, Fa. Hufner, Kemptenn,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Aerobe mesophile Gesamtkeimzahl in Milch*

04/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Clostridium perfringens in Magermilchpulver*

04/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Pseudomonas in Hafermehl“

04/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,dentifizierung eines Isolates aus Wurstaufschnitt, Lyopholisat"

05/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Profiiciency-Test T 2219 Fusarium Toxins in Maize Test Material,
Zearalenon, Series 22, Round 19 “

05/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 218 Kondensmilch; Fett, Trockenmasse, Protein, Asche,
Phosphor*
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05/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 213 Butter; Fettfreie Trockenmasse, Wasser,
Citronensaure, pH-Wert"

05/2005, CVUA Minster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Vollkornmehlanteil in Vollkornkeks, Wasser, Asche, Starke und
Gesamtballaststoffe”

05/2005, Justus-Liebig-Universitat, Gielden,
Ringversuch: ,Validierung eines Real Time-PCR Verfahrens zum ZNS-Nachweis in Fleisch- und
Fleischprodukten®

05/2005, CHEK,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Ethanol, sorbic acid and suphite in wine*

05/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Salmonellen in Magermilchpulver®

06/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Profiiciency-Test T 1739 Ochratoxin A in Cereal Test Material,
Series 17, Round 39

06/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Gemisesaft (2005)"

06/2005, FLI, Wusterhausen,
Ringversuch: ,Serologische Diagnostik der Enzootischen Rinderleukose*

06/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Staphylococcus aureus und Bacillus cereus in Hafermehl*

06/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Pseudomonas in Magermilchpulver®

07/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 2717: Hazelnut Protein in Chocolate*

07/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Mehl 2005, Wasser, Mineralstoffe,
Rohprotein, Starke, und Type*

07/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: ZNS / Separatorenfleisch 2005°

07/2005, FLI, Greifswald, Insel Riems,
Ringversuch: ,Nachweis von BHV1-Antikorpern in Rinderblutproben”

07/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Hefen und Schimmelpilze in Magermilchpulver®

08/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Metalle in Kindernahrung 2005,
Natrium, Kalium, Magnesium und Calcium*

69



08/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Kindernahrungsmittel 2005,
Wasser, Fett, Butterfett, Eiweiss, Lactose und Saccharose*

08/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Tierart / Fremdeiweifs 2005

08/2005, BVL, Berlin,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsstudie Avermectine®

08/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Campylobacter in Magermilchpulver*

08/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Hefen und Schimmelpilze“

09/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Vitamin 2005, Vitamine A, E, C
und B1 “

09/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: Kosmetik 2005 (Konserv.stoffe,
UV-Filter, Vitamine)®

09/2005, Keuringsdienst van Waren Groningen, NL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,CHEK Profiency Study 323 Chloride, Propionic Acid and Sorbic
Acid in Rye Bread*

09/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Milchsaurebakterien in Hafermehl®

10/2005, US Department of Agriculture, Grain Inspection Packers and Stockyards Administration,
Laborvergleichsuntersuchung: ,USDA/GIPSA Proficiency Program, biotechnology-derived grains
and oilseeds, quantitative analysis”

10/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 3013, Acrylamid in Crispbread”

10/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 226 Camembert; Fett, Trockenmasse, Protein, NaCl*

10/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 227 Rahm; Fett, Trockenmasse*

10/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: , Teigwaren 2005

10/2005, CVUA Minster,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Benzol in Nagellackentferner*

10/2005, FLI, Greifswald, Insel Riems,
Ringversuch: ,Nachweis von MKS-Antikérpern in Rinderblutproben®
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10/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aerobe mesophile Gesamtkeimzahl, E.coli, coliforme Keime,
Enterobacteriaceae“

10/2005, Fa. Hufner, Kemptenn,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aerobe, mesophile Gesamtkeimzahl in Milch“

11/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Profiency Test 0481, Aflatoxine in Maize Test Material, T0481*

11/2005, Central Science Laboratory FAPAS,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test 2719: Gluten in Infant Cereal”

11/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Fischerzeugnisse 2005 (Gesamtsaure, Essigsaure, Fett,
Buttersaure, Sorbinsaure, Benzoesaure, Saccharin, Kochsalz)*

11/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Mayonnaise 2005 (Gesamtsaure, Wasser, Fett, Cholesterin,
Berechnung des Eigelbgehaltes)®

11/2005, BfR,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency Test-System Acrylamid®

11/2005, DIN,
Ringversuch: ,Validierung der tiberarbeiteten Norm DIN 10756; Untersuchung von Honig -
Bestimmung des Gehaltes an freier Saure®

11/2005, JRC,
Laborvergleichsuntersuchung: ,PAH in edible oil*

11/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Milchsaurebakterien in Magermilchpulver*

11/2005, Oxoid,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Aerobe mesophile Gesamtkeimzahl, Hefen, Schimmelpilze,
Milchsaurebakterien und E. coli in Erfrischungsgetranken®

12/2005, Keuringsdienst van Waren Groningen, NL,
Laborvergleichsuntersuchung: ,CHEK Profiency Study 333; Asche, Fett, Wasser, Rohprotein,
Starke*

12/2005, Voedsel en waren autoriteit, Groningen,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Proficiency study 329 Aflatoxin B1, B2, G1 aund G2 in spices"

12/2005, MUVA Kempten,
Laborvergleichsuntersuchung: ,RVQS 228 Milch; Fett, Trockenmasse, Protein, Laktose,
Gefrierpunkt”

12/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Laborvergleichsuntersuchung: "Honig (2005)"
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12/2005, Lippold, Herbolzheim,
Laborvergleichsuntersuchung: ,Kakaoerzeugnisse 2005

12/2005, LUFA Sachsen,
Laborvergleichsuntersuchung: ,,Bonner Enquete 2005*

2.4 Radioaktivitatsuntersuchungen

Im Chemischen Landes- und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt als Radioaktivitats-
messstelle des Regierungsbezirkes Munster wurden im Jahr 2005 nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz 441 Proben und aul3erdem nach der Richtlinie zur Emissions- und
Immissionsiberwachung Kerntechnischer Anlagen 28 Proben aus ganz Nordrhein-
Westfalen untersucht.

72



3 Untersuchungsdaten
3.1 Diagnose von Tierkrankheiten
3.1.1 Ubersicht tiber die Diagnose von Tierkrankheiten

3.1.1.1 Anzeigepflichtige Tierseuchen

Seuche Tierart/ -gruppe positiv
Enzootische Leukose der Rinder Rind 7
Salmonellose der Rinder Rind 28
3.1.1.2 Meldepflichtige Tierkrankheiten

Seuche Tierart/ -gruppe positiv
Bovine Virusdiarrhoe/Mucosal
Disease Rind 3
Listeriose Rind 8

Schaf/Ziege 2

Paratuberkulose Schaf/Ziege 2
Rhinitis atrophicans Schwein 1
Tuberkulose des Geflugels Nutzgefllgel 1

Wild-, Zier-, Zoovogel

Toxoplasmose Wild
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3.1.1.3 Zoonosen

Zoonose Tierart/ -gruppe positiv
Ascaridose Nutzgeflugel 2
Ascaridose Wild-, Zier-, Zoovogel 14
Aspergillose Nutzgeflugel 2
Aspergillose Wild-, Zier-, Zoovogel 9
Zootiere (Saugetiere) 1
Botulismus Rind 9
Chlamydieninfektion Rind 3
Fasziolose Schaf/Ziege 5
Kryptosporidose Rind 6
Rotavirus-Infektion Rind 1
Schwein 7
Rotlauf-Infektion Schwein 3
Salmonellen - Infektion Amphibien/Reptilien 6
Hund/Katze 3
Schwein 14
Wild-, Zier-, Zoovogel 2
Tuberkulose Nutzgeflugel 1
Wild-, Zier-, Zoovogel 2
Yersiniose Wild 1
Wild-, Zier-, Zoovogel 1
Zootiere (Saugetiere) 1
Botulismus Nutzgeflugel 2
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3.1.3.3 Zusammenstellung der Salmonellennachweise
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3.2 Untersuchungen gemal Fleisch- und Geflugelfleischhygienerecht

3.2.1 Bakteriologische Fleischuntersuchung

Zusammenstellung der auffalligen Befunde

Tierart

Gesamtzahl der
Einsendungen

davon positive
Befunde

pathogene Keime/
Krankheiten

Rind

95

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

sonstige

Kalb

15

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

sonstige

Schwein

167

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

Rotlauf

sonstige

Pferd

Salmonellen

Clostridien

Bakteriamie

sonstige

Summe

238
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3.2.2

Ruckstandsuntersuchungen im Rahmen des Nationalen Kontrollplans

3.2.2.1 Ruckstandsuntersuchungen - Stichproben

Stichprobenuntersuchungen vom lebenden Tier im Bestand und vom

Schlachttier im Rahmen des Riickstandskontrollplanes

o
o]
5 £ 5 -
s g SE|
€ > ® N c g = ) )
® = c Sy o | <c| <€ Q
Substanz- & g = 5 ‘D @ o S |25 = =
Klasse gruppe (l-? & 2|z % % E :%_Cs % § % g
Oaol x o N ) [} T |aonl - n
A.1  Stilbene und G 10 39 | 135 4 6 1
-derivate P
A.3a synthetische G 9 35 | 129 1 4 5 1
Androgene P
A.3b synthetische G 9 35 | 129 1 4 5 1
Estrogene P
A.3d synthetische G 54 | 114
Gestagene P
A.5 [-Agonisten G 61 | 181 | 419 1 3 18
P
A.6  Anhang-IV-Stoffe G 325 8 1 38 11
der VO 2377/90 P
B.1a Hemmstoffe G [1646| 92 21071 29 2
(Dreiplattentest) P 14
B.1e Penicilline G 28 55 | 297 2 1
P 2 1
B.1f Cephalosporine G 28 53 | 297 2 1
P
B.1.k sonst. Stoffe mit G
antibiot. Wirkung P
B.2a Anthelmintika G 16 | 186 | 678 4 2 2
P
B.2b Kokzidiostatika G 294 8 1 33
inkl. Nitroimidazole P
B.2c Carbamate und G 9
Pyrethroide P
B.3a organ. Chlorverbin- G 16 47
dungen, inkl. PCB P 1 3
B.3e Farbstoffe G 55
P 4
Summe G [1807| 730 (23888 39 5 31 18 107 | 127
P 0 2 15 0 0 0 1 0 7
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3.2.2.2 Ruckstandsuntersuchungen - Verdachtsproben

Stichprobenuntersuchungen vom lebenden Tier im Bestand und vom
Schlachttier (Verdachtsproben, Nachuntersuchungen, Sonstiges)

=
2
= 5 &
R @ TE| 5
e 2 552 2] ¢
Substanz- A . = 5 Q o S 25| S =
Klasse gruppe oa| & | 3 2 | B | 8| € |oel €| @
T - = = B - I - O 3= = =
0ol v~ 04 () N o I (o0l = (%)
A.6  Anhang-IV-Stoffe G
der VO 2377/90 P
B.1.a Hemmstoffe G 5 14
(Dreiplattentest) P 14
B.1.b Sulfonamide G 2
P 2
B.1.c Tetracycline G 5 1
P 1
B.1.e Penicilline * G 7 8 46
P 3 33
B.1.f Cephalosporine * G 5 1
P
B.1.g Makrolide ** G 5
P
B.1.h Aminoglycoside *** G 2
P 2
B.1.j Diaminopyrimidine*™**| G 2
P 2
B.2.e nicht-steroidale G 1
Antiphlogistika *** P 1
B.3.a organ. Chlorverbin- G 1
dungen, inkl. PCB ** P 1
B.3.e Farbstoffe G 12
P 10
B.3.f Sonstiges G
P
Summe G 27 9 68 0 0 0 0 0 13
P 0 3 55 0 0 0 0 0 11

* Unteruchungen wurden in Minster auch fir Detmold, Arnsberg und Krefeld durchgefihrt
** Untersuchungen wurden in Krefeld durchgefiihrt
*** Untersuchungen wurden in Arnsberg durchgefihrt
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3.3.2 Gemeinsame Berichtstabelle

Seite1

3.3.2.1 Gemeinsame Berichtstabelle - "Lebensmittel"
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3.3.2.2 Gemeinsame Berichtstabelle - "Tabak"
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3.3.2.3 Gemeinsame Berichtstabelle - "Bedarfsgegenstande
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3.3.2.4 Gemeinsame Berichtstabelle - "Kosmetik"
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3.3.2.5 Gemeinsame Berichtstabelle - "Wein"
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3.4 Untersuchungen auf Radioaktivitat

Seite 1
Zahl der
Untersuchung Probengruppe Probenart Proben

Gamma - Spektrometrie Lebensmittel Gemuse 59
nach § 3 StrvG pflanzlicher Herkunft | Getreide 20
Obst 32
Kartoffeln 12
Lebensmittel Rind 10
tierischer Herkunft Schwein 23

Kalb 8
Geflugel 15

Fisch 3

Sonstige 6
Gesamtnahrung 26

Sauglingsnahrung 6
Milch und Rohmilch 26
Milchprodukte Kase 14

Pflanzen Gras 2

Blatter 2

Nadeln 1

Futtermittel Weide/Wiese 6

Mais S

Getreide 3

Kartoffeln/Riiben 2

Mischfuttermittel 4

Boden Acker 4

Weide 4

Wald 1

Oberflachen- FlieRgewasser 4

wasser Talsperre 4

Schwebstoffe FlieRgewasser 4

Sediment Talsperre 8

Trinkwasser Reinwasser 4

Rohwasser 2

Abwasser 4

Klarschlamm 4

Hausmiilldeponie Sickerwasser 2

Strontium 90 - Bestimm. Nahrungsmittel Gemise 2
nach § 3 StrvG pfl. Herkunft Getreide 1
Obst 1

Kartoffeln 1

Milch Rohmilch 6

Gesamtnahrung 4

Sauglingsnahrung 1

Futtermittel Weide/Wiese 2

Boden Acker 1

Weide 1

Oberflaichenwasser FlielRgewasser 1
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Trinkwasser 2
Rohwasser 2
Tritium - Bestimmung Oberflachenwasser FlieRgewasser 4
nach 8 3 StrvG Stauhaltung 4
Hausmiilldeponie Sickerwasser 2
Alpha - Spektrometrie Trinkwasser Reinwasser 2
nach § 3 StrvVG Rohwasser 1
Gamma - Spektrometrie Pilze 14
Sondermessung Wild 13
Proben von Firmen Milchpulver
fur Exportbescheinig. Sonstiges
Gamma - Spektrometrie Trinkwasser 28
nach REI
Tritium - Bestimmung Trinkwasser 28
nach REI
Zollproben aus Dritt-
landern geman
VO (EWG) 737/90
Amtshilfe Sonstige
Summe 441
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3.5.2 Untersuchungen in LEJ-Proben

Untersuchungsziel Sfubsggnz' A”‘;‘g’rﬁe”' staﬁgﬁzéen
Gehalts- und Héchstmengeniber- Zusatzstoffe Enzyme
prufungen von Zusatzstoffen (MS) 18 1
Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 1841 101
Unzulassige und verbotene Stoffe R-Lactamantibiotika 84 0
unerwinschte Stoffe CKW 80 0
unerwilnschte Stoffe Dioxine 256 0
unerwiinschte Stoffe Indikator PCB 298 0
unerwinschte Stoffe Isothiazoline 20 0
unerwiinschte Stoffe OCP 80 0
unerwiinschte Stoffe dioxinahnliche PCB 14 0
unerwiinschte Stoffe sonstige unerwiinschte
Stoffe (alle) 240 0
Summe 2931 102
3.5.3 Untersuchungen in KOB-Proben
Untersuchungsziel Substanzgruppe Analysenzahl el
standungen

Inhaltsstoffe Inhaltsstoffe 198 0
Unzuldssige und verbotene Stoffe | R-Lactamantibiotika 138 0
unerwinschte Stoffe CKW 63 0
unerwiinschte Stoffe Dioxine 132 0
unerwinschte Stoffe Indikator PCB 167 0
unerwiinschte Stoffe Isothiazoline 10 0
unerwiinschte Stoffe OCP 63 0
unerwiinschte Stoffe dioxinahnliche PCB 14 0
unerwiinschte Stoffe sonstige unerwiinschte

Stoffe (alle) 189 0
Summe 974 0

3.6 Sonstige Untersuchungen

Untersuchungsmaterial

Untersuchungsziel

Zahl der Untersuchungen

Auffallige Befunde

Futtermittelkontroll-

. 1657

programm: Planproben

Futtermittelkontroll-
programm: Verdacht- und 31
Kontrollproben

Schiedsanalyse 4
Zollproben 43
Sonstige 402
Summe 2137

100




4 Wissenschaftliche Veroffentlichungen

4.1 Veroffentlichungen

Lebensmittelbedarfsgegenstande in:

Taschenbuch fur Lebensmittelchemiker (2.Auflage)

Brauer, B., Pump, W., Schuster, R. (2005)

Frede W (Hrsg.), Springer Verlag Heidelberg, Berlin

Vertrauen ist gut — risikobasierte Kontrolle ist besser

Preul3, A.

Zeitschrift fur das gesamte Lebensmittelrecht (ZLR) 32, 225 — 240 (2005)
Nachweis gentechnischer Veranderungen in Lebensmitteln
Briinen-Nieweler, C.

Der Lebensmittelbrief 11/12, 218 — 223 (2005)

4.2 Vortrage und Poster

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrags ,Chemie und Analytik hochpolymerer
Bedarfsgegenstande” flr Studierende der Lebensmittelchemie
Westfalische Wilhelms Universitat Munster

Wintersemester 2005/06

(Dr. Brauer)

Acrylamid, 3-MCPD und andere “food borne contaminants”

CVUA Munster / Verband der Lehrer an Berufsbildenden Schulen (VLBS)
Munster, 08.09.2005

(Dr. Dyballa)

.Krautertee“ — Lebensmittelrechtliche und analytische Aspekte

CVUA / Institut fir pharmazeutische Chemie der WWU, Minster
Veranstaltung im Rahmen eines Wahlpflichtpraktikums fur Studierende der
Pharmazie

Munster, 06.04.2005

(Dr. Hofken / Dr. Bracht)

Introduction to brominated flame retardants

Universitat Stockholm

Stockholm, 14.01.2005

(Dr. P. Furst)

Einbeziehung der dioxin-ahnlichen PCBs in die Dioxin-Hochstmengenregelung —
Stand der Diskussion in Brissel

BVL

Berlin, 24.01.2005

(Dr. P. Furst)

Muttermilch, ein sicheres Lebensmittel — von Umweltkontaminanten in Frauenmilch
Deutsche Gesellschaft fur Ernahrung

Freising, 26.01.2005

(Dr. P. Furst)

Status quo Acrylamid

Deutsche Gesellschaft fur Ernahrung

Freising, 26.01.2005

(Dr. P. Furst)
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Persistent Organic Pollutants

WHO

Rom, 09.06.2005

(Dr. P. Furst)

Pesticides

WHO

Rom, 10.06.2005

(Dr. P. Furst)

Modern Approaches in Pesticide Analysis

CVUA Munster

Munster, 14.07.2005

(Dr. P. Furst)

Organohalogenverbindungen in Frauenmilch — Analytik, Vorkommen, Trends
Universitat Kaiserslautern

Kaiserslautern, 25.07.2005

(Dr. P. Furst)

Vorlesung im Rahmen des Lehrauftrages ,Lebensmittelrecht® fur Studierende der
Lebensmittelchemie

Westfalische Wilhelms-Universitat

Munster (Wintersemester)

(Dr. Preul3)

Das deutsche und europaische Lebensmittelrecht
EinfUhrungslehrgang des Forum Institutes Heidelberg fur Fachkrafte
Dusseldorf, 17./18.05.2005

(Dr. Preul)

Lebensmittelrecht — Was gibt es Neues?

Gesellschaft Deutscher Chemiker

Frankfurt/M., 16.06.2005

(Dr. Preul3)

Das neue Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
Gesellschaft Deutscher Chemiker

Hamburg, 20.09.2005; Frankfurt/M., 25.11.2005

(Dr. Preul)

Risikoorientierte Probenahme gemaf Verordnung 882/2004
EU-Kommission, Twinning-Projekt

Vilnius/Litauen, 26.09.2005 und 01.12.2005

(Dr. Preul)

Das neue Lebensmittel- und Futtermittelgesetzbuch
Akademie flur offentliches Gesundheitswesen

Hofheim/Ts., 12.04.2005; Minster, 20.04.2005; Hamburg, 21.07.2005; Dusseldorf,
09.09.2005

(Dr. Preul)

Die Abgrenzung von Lebensmitteln und Arzneimitteln
Akademie fur offentliches Gesundheitswesen

Osnabrick, 02.11.2005

(Dr. Preul3)
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5 Organisation

5.1 Organigramm des CVUA Minster

Iz - uuewswag ‘1g
JemwiannS
9s
Zll- pisyosjieg 1A | g€ - SESSIWYDS 1| ¥6l - uyemapiyost Q| Lyl - saudoly g
Lie- Jeneig Ja| g8l - Bluoy 1a
201G JawesyIm Uosifoloy BYI1aWS oY
-ewleyd yifjeuespueisyony ‘apuejsuababspepag aibojoigoIp-lanIsuaga uabunyonsiaun-3s1
SS S¥ SE SZ
LEC - A8lozeIpn IQ | 82T - lalayas | 061 - SHEIM Q| LEL - uuew|| | 98¢ - ?|ye g
oge - Hops|yeo
siamyoeusbunjyelsag |awisuaga ayossialelp aouabbinay
IENAIEOIPEY 'SYY ‘ualemyoeg pun apianeg) ‘2lg|es ‘a3 'yasi4 aibojoiquenyajopy ‘a16ojolip, HIUY221SUOIELLLIOJU|
S 44 e e L
ELe- Isind JQ | vee - ‘N 'N| 69l - uipew g | 9Gi - U200y a | ¥61 - uyemapJdiyosy g
LLLV - lsuglay-isiogualyed Ig | Lyl - seudopy 1| Gle - Ynaid g
aulxolqg apnpoidoeyey ‘ayolsziesny | Gl - ayoog ig
‘B adsuassey ‘usjees|Q ‘eziNman) | aljed ‘8|0 ‘epnpoldyoliy Yol aifojounwiw| Bunjnid ‘Bunppgsny
£S 44 £€ £2 £l
¥EZ - J9ssQIYos A | 9€E - UaXQH "Ja| 98l - sellog-apiapy 1a | 9€L - Z|oyas g | 99z - sanyaiN
/8l - uuewayjog 1g
aiydeiBojewoltya uajemiayonz ‘asnwas ‘1sq0 Jsua1q Jasauuy|
-sjieyBissnponipyooH ‘BiuoH ‘exuesies alaloyoyy apnpoidyasia|4 ‘yasia|4 aifojonAy ‘=s16ojous)eg ‘Bunyeyasag ‘JeysneH
[A°] ey [A) [44 cl
GEZ - elleakq 1a| zzz - Jeesiage | LLE - Igjamaln-usunig Ig | LEL - usyina | 99¢ - sanyaiN
09Z - yoeig ug ZEL - uuewsIay g
apiziised Niuyoejuen
‘alydesBoje woiyoses ayuenag abneyjoyoyy ‘aibojoiqieInNy3lo alfojoyseled ‘aifiojoyled uonesiuefiQ ‘|euosiad
LS L LE 14 13
geLe- 1sin4 g v | Bee - J218yog Uy | 61 - UyemspJliyos L g ULy | geL - uuewsIa 4g v | Sl - ynaid g v
apuejsuababspepag ‘yuny yunyiay Jayoasuan uayonasial] Bunyagieianualeq
Wifjeuy sjeljuaz -19H Jayolzueyd |spIwsuage] |eniwsuagan ‘soubelq ‘Bunyemiap,
g Bunjiagy + Bunjelqy ¢ Bunjiaigy Z Bunjialqy L Bunpaiqy
_ [ _ [ _
_
¥61 - uyemspliyas] "1Q
L€2 - H_I0ZAIM Id 9ce - USMIQH "Id ULID}RILIA A ove - SIBWIM Ia BLE - JB|nn
061l - aney 1a ajbeiyneaq : W1 wniuaz Buljjonuon
juawabeuewiellenp -sBun|jaisyaign Gle- Ynaid 1g -90IMBg-19ZInuag jBunianajsuapioyag
_ _ 19)13| spuiy | _

SR MU ENAD MW JBUISIU|
ap miuenAo@e)|gisisod |lew-a
0SZ- L2 86 (LS Z0) xeR@L
0-1Z 86 (15 Z0) uoela]

G00C 1010 ‘PUE}S

uejdsuonesiuebip

@

d8suniy L008y - 08 61 YIelsod

ASISUnN Ly Ley - 61 SYeiS-IEEYL-IydRugy

Yuyosuesapel aeizeds

JeIsunp vl 8y - oF yeng-Guoy-ydasor
‘yLYpsUBISEI pun apneqgabisusig

jwesBunyonsiajunieula}ap sayaljieels
pun -sapueT sayasiwayd

103



5.2 Lebensmitteliberwachung in Nordrhein-Westfalen

Die Stellung des CVUA innerhalb der amtlichen Lebensmittelliberwachung in Nordrhein-

Westfalen zeigt das folgende Schaubild
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5.3 Einzugsbereiche des CVUA Minster

Einwohnerzahl in den jeweiligen Einzugsbereichen des CVUA Minster
Stichtag 30.06.2005
Gebiet Einwohnerzahl
Stadt Munster 270.176 Untersuchungen im Rahmen der
Kreis Steinfurt 443.539 amtlichen Lebensmittelliberwachung
Kreis Warendorf 283.633
Kreis Borken 367.950 Untersuchungen von Lebensmitteln
Stadt Bottrop 119.649 tierischer Herkunft im Rahmen der
Kreis Coesfeld 220.986 Uberwachung des LMBG und des
Stadt Gelsenkirchen 269.281 Fleischhygienerechtes
Stadt Munster 270.176
Kreis Recklinghausen 647.778 Diagnostik von Tierkrankheiten im
Kreis Steinfurt 443.539 Rahmen des Tierseuchenrechtes
Kreis Warendorf 283.633
Radioaktivitatsuntersuchungen nach
Reg.-Bezirk Munster 2.622.992 Strahlenschutz-Vorsorgegesetz
Sonderuntersuchungen
(z.B. Dioxine in Lebensmitteln),
Nordrhein-Westfalen 18.059.839 Kernkraft-Umgebungsuberwachung
(EURATOM)
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5.4 Dienstaufgaben des CVUA

(RAErl. d. Ministeriums fir Umwelt und Naturschutz, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
| -5-01.10/01.43 v. 25.3.2004)

Auftrag

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter in Arnsberg, Detmold und Krefeld
sowie das Chemische Landes- und Staatliche Veterinaruntersuchungsamt in
Mdunster sind Einrichtungen des Landes NRW gem. § 14 des Landesorganisations-
gesetzes im Geschaftsbereich des Ministeriums fur Umwelt und Naturschutz,
Landwirtschaft und Verbraucherschutz (Ministerium). Die Staatlichen Veterinar-
untersuchungsamter unterstehen der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirks-
regierung, in deren Bezirk sie liegen. Das Chemische Landes- und Staatliche
Veterinaruntersuchungsamt untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der
Bezirksregierung Munster. Lediglich hinsichtlich der unter Nr.2.4 genannten
Aufgaben liegt die Fachaufsicht beim Ministerium fur Gesundheit, Soziales, Frauen
und Familie und hinsichtlich der unter Nr.2.5 genannten Aufgaben beim
Ministerium fur Wirtschaft und Arbeit.

Soweit das Ministerium keine abweichende Regelung fur einzelne Unter-
suchungsaufgaben trifft oder zulasst, erstreckt sich der Einzugsbereich eines
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes auf den Bezirk der Aufsichtsbehdrde,
der Einzugsbereich des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld
erstreckt sich auch auf den Bezirk der Bezirksregierung Koéln. Flr den Bezirk der
Bezirksregierung Mdunster ist das Chemische Landes- und Staatliche
Veterinaruntersuchungsamt zustandig.

Die Gliederung der Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und des Chemischen
Landes- und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes ergibt sich aus den ent-
sprechenden Organisationsplanen, die dem Ministerium und der jeweiligen
Bezirksregierung in regelmafigen Abstanden vorzulegen sind. Die Untergliederung
der Abteilungen richtet sich nach dem vom Ministerium vorgegebenen
Musterorganisationsplan.

Die Verteilung der Aufgaben im Einzelnen regelt der Geschaftsverteilungsplan, der
von den Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtern und dem Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt nach Maligabe des Organisations-
planes zu erstellen ist. Der Geschaftsverteilungsplan ist der jeweiligen
Bezirksregierung vorzulegen.

Der Geschaftsgang, die Erledigung der Aufgaben sowie die Zusammenarbeit
innerhalb der Dienststelle werden in der Geschéftsordnung geregelt. Uber das
abgelaufene Kalenderjahr ist ein Jahresbericht zu erstellen.

Die Lehranstalt fur veterindrmedizinisch-technische Assistentinnen und
Assistenten (Vet.-MTA-Lehranstalt) in Krefeld ist eine Einrichtung des Landes im
Sinne des § 14 des Landesorganisationsgesetzes im Geschaftsbereich des
Ministeriums und untersteht der Dienst- und Fachaufsicht der Bezirksregierung
Dusseldorf.

Die Bezirksregierung bestellt eine festangestellte Tierarztin oder einen fest-
angestellten Tierarzt des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld zur
Leitung der Lehranstalt. Die Bestellung erfolgt im Benehmen mit der Dienst-
stellenleitung des Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes Krefeld.

Die Lehranstalt fur veterinarmedizinisch-technische Assistentinnen und
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2.1

2.11

21.2

213

214

2.1.5

Assistenten erstellt eine Schulordnung und legt diese der Bezirksregierung in der
jeweils aktuellen Fassung vor.

Aufgaben

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt fuhren Untersuchungen auf dem Gebiet des
Lebensmittelrechts, des Fleischhygienerechts, des Futtermittelrechts, des Gen-
technikrechts, der Tierseuchenbekampfung und der Tiergesundheit durch und
erstellen die in diesem Zusammenhang erforderlichen Gutachten.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterinaruntersuchungsamt fuhrt
zusatzlich Untersuchungen von Tabakerzeugnissen, kosmetischen Mitteln sowie
von Bedarfsgegenstanden und Erzeugnissen der Weinwirtschaft durch.

Auf der Basis dieser Tatigkeit werden im Auftrag des Landes Entwicklungsarbeiten
durchgefuhrt, deren Ergebnisse allen einschlagigen Stellen in NRW zugute
kommen. Diese Tatigkeiten werden auch zur Aus- bzw. Weiterbildung der unter
Nr. 2.1.17 genannten Berufsgruppen genutzt.

Die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das Chemische Landes- und
Staatliche Veterinaruntersuchungsamt wirken mit bei der Koordinierung und
Durchfuhrung landesweiter oder regionaler Untersuchungsprogramme. Daruber
hinaus fluhren sie im Auftrag des Ministeriums die Zusammenstellung und Aus-
wertung der Ergebnisse durch, die im Land NRW von staatlichen oder
kommunalen Untersuchungseinrichtungen in den zuvor genannten Untersuchungs-
bereichen gewonnen werden.

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterinaruntersuchungsamt nimmt die
Aufgaben des Benutzer-Service-Zentrums fur das Informations- und
Kommunikationssystem Lebensmitteliberwachung (ILM) wahr (vgl. RdErl. d.
Ministeriums fur Umwelt, Raumordnung und Landwirtschaft v. 19.11.1999 -1 B 3 -
01.43 - SMBI. NRW. 2125).

Der Umfang und Inhalt der dreijahrigen Ausbildung in der Lehranstalt fur
veterinarmedizinisch-technische Assistentinnen und Assistenten basiert auf der
Ausbildungs- und Prifungsordnung fur technische Assistenten in der Medizin
(MTA-APTIV).

Im Einzelnen nehmen die Staatlichen Veterinaruntersuchungsamter und das
Chemische Landes- und Staatliche Veterinaruntersuchungsamt folgende Aufgaben
wahr:

Untersuchungen zur Ermittlung und Bekampfung von ansteckenden Krankheiten
der Tiere einschlieRlich der von Tieren auf Menschen und von Menschen auf Tiere
Ubertragbaren Krankheiten;

Untersuchungen und Beurteilungen von Tieren und Tierkorperteilen im Rahmen
des Vollzugs des Tierschutzgesetzes;

im Offentlichen Interesse liegende Untersuchungen, die dazu dienen, insbesondere
bei landwirtschaftlichen Nutztieren die Gesundheit zu férdern sowie Schaden und
Tierverluste zu vermeiden; von einem oOffentlichen Interesse ist insbesondere
regelmalig auszugehen, wenn eine Amtstierarztin oder ein Amtstierarzt den
Untersuchungsauftrag erteilt;

Untersuchung und Beurteilung von Lebensmitteln, die nach dem Lebensmittelrecht
entnommen werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die
Verbraucherinnen und Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesund-
heit oder vor Tauschung zu schutzen;

Untersuchung und Beurteilung von Proben, die aufgrund des Fleisch- und
Geflugelfleischhygienerechtes entnommen werden;
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2.1.10
2.1.11
2.1.12

2.1.13

2.1.14
2.1.15

1.16
1.17

2.1.18

2.1.19

Untersuchungen und Beurteilungen von Futtermitteln, Zusatzstoffen oder
Vormischungen;

Untersuchungen von Organismen oder Teilen davon mit dem Ziel der Bestimmung
gentechnisch veranderter Anteile darin oder deren Identifizierung im Auftrag der fur
die Uberwachung des Gentechnikgesetzes zustandigen Behorden;

Sammlung und Zusammenstellung der in NRW erhaltenen Untersuchungs-
ergebnisse zur Erfullung von Berichtspflichten nach lebensmittelrechtlichen und
veterinarrechtlichen Vorschriften;

Probenahmen und 6rtliche Besichtigungen, die sich im Zusammenhang mit Unter-
suchungen in besonderen Fallen als notwendig erweisen, nach Absprache mit der
zustandigen Behorde oder Aufsichtsbehdrde;

Vertretung und Erlauterung der Ergebnisse von Untersuchungen vor Gerichten;
Erarbeitung und Uberpriifung von Analysenmethoden;

Ausrichtung von Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen, Teilnahme
an Ringversuchen oder Laborvergleichsuntersuchungen;

Mitwirkung bei Anerkennungsverfahren fur Qualitatsmanagementsysteme in
Laboratorien, die in der amtlichen Lebensmitteliberwachung tatig sind, sowie
Mitwirkung bei der Fortbildung auf diesem Gebiet;

Mitwirkung bei der Kontrolle und Beurteilung von Qualitatssicherungssystemen in
Lebensmittelbetrieben;

Information der Offentlichkeit in Abstimmung mit der zusténdigen Bezirksregierung
und dem Ministerium;

Statistik, Dokumentation, Information nach Weisung des Ministeriums;
Durchfihrung von wissenschaftlichen Arbeiten innerhalb der als Dienstaufgaben
bezeichneten Tatigkeitsbereiche;

Mitwirkung bei der Ausbildung von Studierenden der Veterinarmedizin und der
Ausbildung und Fortbildung von Tierarztinnen und -arzten, insbesondere der
Weiterbildung zur Fachtierarztin bzw. zum Fachtierarzt und der Ausbildung von
Tierarztinnen und -arzten im. Rahmen der bakteriologischen Fleischuntersuchung;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Veterinarreferendarinnen und -referendaren;
Mitwirkung bei der Aus- und Fortbildung von Lebensmittelkontrolleurinnen und —
kontrolleuren sowie von Futtermittelkontrolleurinnen und -kontrolleuren; Ausbildung
fur den Beruf der bzw. des Chemie- oder Biologielaborantin bzw. -laboranten;
Mitwirkung bei der Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der
Lebensmittelchemie; Mitwirkung bei der Fortbildung und der Ausbildung von
anderen Personen in sonstigen Berufen, wenn entsprechende personelle und
technische Voraussetzungen vorliegen;

nur Staatliches Veterinaruntersuchungsamt Detmold und Chemisches Landes- und
Staatliches Veterinaruntersuchungsamt:

Uberwachung der Radioaktivitit in der Umwelt nach dem Strahlen-
schutzvorsorgegesetz, amtliche Messstellen im Bereich der Bezirksregierung
Detmold und Munster.

Folgende Aufgaben werden ausschlieBlich vom Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt wahrgenommen:

Landesweit

Untersuchung und Beurteilung von Wein, Tabakerzeugnissen, kosmetischen
Mitteln und sonstigen Bedarfsgegenstanden sowie von Pflanzen und Pflanzen-
teilen nach den Vorschriften des Lebensmittel- und Bedarfsgegenstanderechtes
sowie des Weinrechtes, die aus besonderem Anlass im Chemischen Landes- und
Staatlichen Veterinaruntersuchungsamt durchgefuhrt werden;
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Amtliche Untersuchung (Erst- und Zweitgutachten) von Wein und Wein-
erzeugnissen im Rahmen der Zulassung zum Verbringen ins Inland nach den
geltenden Vorschriften der Wein-Uberwachungsverordnung (WeinUV);

Spezielle Untersuchungen und Beurteilungen von Stoffen, Zubereitungen oder
Erzeugnissen, die dem Chemikalienrecht unterliegen, soweit diese Unter-
suchungen nicht in anderen Laboratorien durchgefuhrt werden konnen;

Erfassung und Auswertung von Mitteilungen Uber die Durchfihrung der
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandetuberwachung einschliellich Weinluber-
wachung (§ 9 des Gesetzes Uber den Vollzug des Lebensmittel- und Bedarfs-
gegenstanderechts - LMBVG-NRW -);

Mitwirkung bei der Koordinierung der Durchfihrung sowie Auswertung landes-
weiter oder regionaler Untersuchungsprogramme im Rahmen lebensmittel-
rechtlicher Uberwachungstatigkeiten;

Mitwirkung bei Betriebsinspektionen als Sachverstandige fur die Gute
Herstellungspraxis fur Betriebe, die kosmetische Mittel darstellen;

Entgegennahme von Meldungen nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Herabstufung eines Qualitdtsweins b.A. auf der Handelsstufe nach den geltenden
weinrechtlichen Vorschriften;

Mitteilung Uber die Herabstufung eines Qualitdtsweins b.A. aus einem anderen
Mitgliedstaat und Herabstufung nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Zentralstelle (Anlaufstelle) fur die zustandigen Kreisordnungsbehdrden fir die
Entgegennahme der Kopie eines Begleitdokuments von der fur den Entladeort
zustandigen Behorde nach den geltenden weinrechtlichen Vorschriften;
Genehmigung der Herstellung von Qualitatswein und Qualitatsschaumwein
auBerhalb des bestimmten Anbaugebietes nach den Vorschriften der WeinUV;
Durchfihrung von Prifungsverfahren fur Qualitatswein, Qualitatswein mit Pradikat
oder Qualitdtsschaumwein b.A. nach den Vorschriften der WeinUV;

Durchfuhrung des Priufungsverfahrens und Zuteilung einer Prafnummer fur einen
,Deutschen Weinbrand“ (§ 2 Nr. 9, §§ 4 und 5 der Alkoholhaltige Getranke-
Verordnung);

Mitwirkung bei der Uberwachung des Verkehrs mit Erzeugnissen der
Weinwirtschaft und mit Spirituosen durch Wein- und Spirituosenkontrolleure (§ 2
Abs. 2 LMBVG-NRW);

Mitwirkung bei der Fortbildung der Weinkontrolleure.

In regional begrenzten Gebieten im Bereich der Bezirksregierung Mnster:
Untersuchung und Beurteilung von Proben, die nach Vorschriften des
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstanderechts sowie des Weinrechts entnommen
werden, sowie von Verbraucherbeschwerdeproben, um die Verbraucherinnen und
Verbraucher vor Gefahren oder Schadigungen der Gesundheit oder vor
Tauschung zu schutzen, fur einzelne Kreise und kreisfreie Stadte im Rahmen
bereits abgeschlossener Vertrage als Einrichtung im Sinne des § 8 Abs. 4 Nr. 7
des Gebuhrengesetzes fur das Land NRW.

Im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Gesundheit, Soziales, Frauen und
Familie

Untersuchung von Muttermilch auf Schadstoffe (z.B. Dioxine und andere chlor-
haltige organische Verbindungen).

Im Geschéftsbereich des Ministeriums fur Wirtschaft und Arbeit
Radioaktivitatsiberwachung von Lebensmitteln einschlieRlich Trinkwasser, Boden
und Bewuchs in der Umgebung kerntechnischer Anlagen.
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Aufgabenwahrnehmung

Die Wahrnehmung der vorstehend aufgefuhrten Aufgaben durch andere
Dienststellen, Institute oder Personen bleibt unberihrt.

In-Kraft-Treten

Dieser Runderlass tritt mit Wirkung vom 15.3.2004 in Kraft.

5.5 Personalstand am Ende des Berichtsjahres

1 Leitender Regierungschemiedirektor

Dr. Preul®

2 Regierungschemiedirektorinnen / Regierungschemiedirektoren

Dr. Furst, Scherer

2 Regierungsdirektoren

Dr. Gehle, Dr. Wiezorek

3 Regierungsveterinardirektorinnen / Regierungsveterinardirektoren

Dr. Fahrenhorst-Reil3ner (Teilzeit), Dr. Scholz, Dr. Tschirdewahn

3 Oberregierungschemieratinnen / Oberregierungschemierate

Dr. Brauer, Dr. Habersaat, Dr. Hofken

2 Oberregierungsveterinarratinnen / Oberregierungsveterinarrate

Dr. Koch (Teilzeit), Dr. M. Konig

1 Regierungschemieratinnen

Dr. Schmissas (Teilzeit)

1 Biologin

Dr. Brunen-Nieweler

9 Lebensmittelchemikerinnen / Lebensmittelchemiker

Dr. Bellscheidt, Dr. Bernsmann, Dr. Bokelmann, Dr. Bracht (Teilzeit), Dr. Dyballa,
Gohlsdorf, Dr. Goldbeck, Dr. Schlosser, Dr. Wilmers

9 Tierarztinnen / Tierarzte

Allmann, Dr. Booke (Teilzeit), Dr. Klatte, Dr. A. Konig, Dr. Martin (Teilzeit),
Dr. Mersmann, Meuthen, Dr. Schmellekamp, Dr. Weide-Botjes (Teilzeit)

1 Regierungsamtmann

Revering

1 Betriebswirtin

Muller (Teilzeit)

9 Chemie-Ingenieurinnen / Chemie-Ingenieure

Aydogan (Teilzeit), Bathe, Blanke, Funke, Jorden, Mohlenkamp, Peters (Teilzeit),
Stoppler, Strohe

1 Informatiker

Neiss

3 Wein- und Spirituosenkontrolleurinnen / Wein- und Spirituosenkontrolleure

Clody (Teilzeit), Hauss-Gastic (Teilzeit), Kihn

76 Technische Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

Alfing (Teilzeit), Benninghoven, Berger, Birke, Brux, Bucker (Teilzeit), Buitmann
(Teilzeit), A. Bussmann, Dau (Teilzeit), Dostal, Eckerwiegert, Freimuth, Frieling, Gbur
(Teilzeit), Gerding, Greive (Teilzeit), Grewe, Grieser (Teilzeit), Hagmann, Hartelt,
HelRing (Teilzeit), Humpert, Humpohl, Izworski, Jager (Teilzeit), Jerig, Keitlinghaus,
Kemper, Kheite, Kortmann, Kul (Teilzeit) Laerbusch, Lammerding, Lenze (Teilzeit),
Lindenau, Loske, Lutke Volksbeck, Meyer, Milek, Morasch, Nunnensiek, Otten,
Palmke, Pamment, Pollecker, Pdlling (Teilzeit), Prior (Teilzeit), Reschke, Riethmann
(Teilzeit), Sandhove, Schapers, Schnellhardt (Teilzeit), Scholz-Puhle (Teilzeit),
Schone, Schrey (Teilzeit), Schulte (Teilzeit), Segbers, Sievers, Sprenger, Stelzer
(Teilzeit), Steppes, Stoth, Teepe (Teilzeit), Terbriggen, Teschner, Thinibel,
Tscherner, van Waasen (Teilzeit), Voetz (Teilzeit), Vosmann (Teilzeit), E. Waltering
(Teilzeit), J. Waltering, Weigelt, Wessel, Westphal, Weyer
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21 Regierungsangestellte der Verwaltung

Ahlke, Althues, Bdlsche (Teilzeit), Brockmeier, Edel, Fehmer (Teilzeit), Gossmann,
Grol3e Enking (Teilzeit), Grotker (Teilzeit), Hildebrand (Teilzeit), Hrdlicka, Kuhlmann
(Teilzeit), Laukemper (Teilzeit), Niehues, Osterhoff (Teilzeit), Schlierkamp,
Steinkamp, Volbers, Weitenberg, Wiedau, Woltering (Teilzeit)

3 Technische Mitarbeiter

Guddorf, Kramer, Tewes

e 1 Kraftfahrer
Hohmann

e 12 Mitarbeiterinnen im Laboratoriumshilfsdienst

Brehme (Teilzeit), E. Bussmann, Eising, Fischer (Teilzeit), Habrock, C. Heigl, M.
Heigl (Teilzeit), Kampensis (Teilzeit), Ligocki, Pdppelmann, von Reth, Zillmer

(Teilzeit)

Kdébbing, Schomburg, Vol}

3 Biologielaborantinnen / Biologielaboranten in der Ausbildung

7 Chemielaborantinnen / Chemielaboranten in der Ausbildung

Bruninghoff, Baning, Hecker, Hegemann, Immink, Ulizek, Woigk

Rottmann

2 Zivildienstleistender
Bokelmann, Tegeder

1 Fachinformatiker in der Ausbildung

40 Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie

Die Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter sind in folgenden Aufgabenbereichen eingesetzt:

Bereich

Dezernate des CVUA
gemal Organisationsplan

Anzahl der Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter

Lebensmittel- und
Bedarfsgegenstinderecht

31-35,41-45,51-53

68

Tierseuchendiagnostik,
Fleisch- und Geflugelfleisch-
hygiene Futtermittelunter-
suchungen sowie Radio-
aktivitatsiberwachung

21 -25, 54 - 56

49

Verwaltung

11,12, 14, ILM

46

Ausbildung

13

51

5.6 Mitarbeit in Ausschissen und Kommissionen

5.6.1 International

e Komitee "Methoden der Analyse und Probenahme" (CCMAS) der Codex Alimentarius

Commission der FAO/WHO
(Dr. Preul3)

e Komitee ,Ernahrung und Diatetische Lebensmittel* CCNFSDU der Codex Alimentarius

Commission der FAO/WHO
(Scherer)

¢ [IUPAC Commission on Food Chemistry
Working Group on Halogenated Hydrocarbons

(Dr. P. Furst)
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« EFSA
Working Group “Non dioxin-like PCB”
(Dr. P. Furst)

* EFSA
Working group “Undesirable substances in animal feed — persistent organic pollutants”
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe "SuRRungsmittel” beim Europaischen Komitee fir Normung CEN;
Technisches Komitee 275 (CEN/TC 275/WG2)
(Scherer)

» Task Group 9 ,Determination of Primary Aromatic Amines* beim Europaischen Komitee
fur Normung (CEN/TC194/SC1/WG2)
(Dr. Brauer)

5.6.2 National

 Deutsche Lebensmittelbuch-Kommission beim Bundesministerium fir Gesundheit
(Dr. PreuR)

» EU-Arbeitsgruppe der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe des BMVEL und der Lander, Allgemeine Verwaltungsvorschrift
(Datenubermittiung AVV-Dib)
(Dr. Gehle)

« Unterausschuss ,Methodenentwicklung“ des Landerausschuss Gentechnik
(Dr. Briinen-Nieweler)

« Arbeitskreis Lebensmittelchemischer Sachverstandiger der Lander und des BgVV (ALS)
(Dr. PreuR)

* ALS-Arbeitsgruppe "Wein und Spirituosen™
(Dr.Habersaat)

* ALS-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Ernahrungs- und Abgrenzungsfragen”
(Scherer)

« ALS-Arbeitsgruppe "Uberwachung gentechnisch veranderter Lebensmittel"
(Dr. Tschirdewahn)

« ALS/ALTS-Arbeitsgruppe "Koordiniertes Uberwachungsprogramm der EU"
(Dr. Preul3)

* Arbeitsgruppe fir immunologische Lebensmitteluntersuchungen des Arbeitskreises
Lebensmittelhygienischer Tierarztlicher Sachverstandiger (ALTS)
(Dr. Booke)

» Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Wein- und Fruchtsaftanalysenkommission beim BVL
(Dr. Habersaat)

* Arbeitsgruppe "THC in Lebensmitteln” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim
BVL
(Dr. P. Furst, Gohlsdorf)

* Arbeitsgruppe "Aromastoff-Analytik” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim
BGVV
(Dr. Habersaat)

* Arbeitsgruppe "Vitamin-Analytik" im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BGVV
(Dr. Habersaat)
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* Arbeitsgruppe "Mineralwasser, chemisch” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim
BVL
(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe "Backwaren" im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BGVV
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Ballaststoffe” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BGVV
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "SuRungsmittel” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BGVV
(Dr. Schlgsser)

* Arbeitsgruppe "SufRwaren” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BVL
(Dr. Hofken)

* Arbeitsgruppe ,8 35-Entwicklung von molekularbiologischen Methoden in der Pflanzen-
und Tierartendifferenzierung” im Rahmen der § 35 LMBG-Kommission beim BVL
(Dr. Brunen-Nieweler)

* Arbeitsgruppe ,Entwicklung von Methoden zur Identifizierung von mit Hilfe
gentechnischer Verfahren hergestellten Lebensmitteln* im Rahmen der § 35 LMBG-
Kommission beim BVL
(Dr. Brinen-Nieweler)

* Arbeitsgruppe ,Sensorik” im Rahmen der 8 35 LMBG-Kommission beim BVL
(Dr. Habersaat)

* Arbeitsgruppe ,Wirkungsbezogene Analytik* im Rahmen der § 64 LFGB-Kommission
beim BVL
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsgruppe "Immunologische Lebensmitteluntersuchung" des ALTS

* Analysenausschul3 der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

 Arbeitsgruppe "Papier, Karton, Pappe" der Kunststoffkommission beim BfR
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "NMR" im Rahmen der Wein- und Fruchtsaftanalysenkommission beim
BGVV
(Dr. Habersaat, korrespondierend)

» Expertengruppe "Pflanzenschutz- und Schadlingsbekdmpfungsmittel, Biozide" fir das
Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. Bracht)

» Expertengruppe ,Analytik von Elementen und Nitrat” fir das Lebensmittel-Monitoring
beim BGVV
(Dr. Wiezorek)

» Bund/Lander Arbeitsgruppe "Dioxine - Unterarbeitsgruppe
Dioxinreferenzmessprogramm®
(Dr. P. Furst)

* Arbeitsausschuss "Sufungsmittel” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fur Normung (DIN)
(Scherer)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Bestrahlte Lebensmittel*

(Dr. Wiezorek)

* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Getreide und Getreideerzeugnisse*

(Scherer)
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* DIN-Arbeitsausschuss (NAL) ,Gentechnisch modifizierte Lebensmittel”
(Dr. Tschirdewahn)

* DIN-Arbeitskreis "Hygieneanforderung an die maschinelle Reinigung von
Lebensmittelbedarfsgegenstanden” im Normenausschuss Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) des Deutschen Instituts fir Normung
(Dr. Fahrenhorst-Reifl3ner)

* DIN Unterausschuf3 NMP 896.3 "Migration aus Kunststoffen"

(Dr. Brauer)

* DIN Unterausschufl3 NAG 2.1.14 "Organisch-chemische Substanzen in Spielzeug"
(Dr. Brauer)

* Arbeitsgruppe "Pestizide" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bracht, korrespondierend)

* Arbeitsgruppe "Lebensmittel auf Getreidebasis" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Scherer)

* Arbeitsgruppe "Fleischwaren" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bokelmann)

* Arbeitskreis fur veterindrmedizinische Infektionsdiagnostik (AVID)

(Dr. Scholz, Dr. Koch, Allmann)

* Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel" der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Schmissas)

* Arbeitsgruppe "Pharmakologisch wirksame Stoffe" der Lebensmittelchemischen
Gesellschaft
(Dr. P. Furst)

» Ad-hoc Arbeitsgruppe ,Futtermittel* der Lebensmittelchemischen Gesellschaft
(Dr. Bernsmann)

» Sektorkomitee "Lebensmittel" der SAL
(Dr. Preul3)

» Landeribergreifende Arbeitsgruppe der Qualitatssicherungsbeauftragten der SAL
(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

* Arbeitsgruppe Integriertes Mess- und Informationssystem zur Ermittlung der
Radioaktivitat in der Umwelt nach StrvVG
(Dr. Wiezorek)

» VDI-Fachausschuss Molekularbiologische Analytik des VDI-Kompetenzfelds
Biotechnologie, Fachbereich GVO-Monitoring
(Dr. Briinen-Nieweler)

* Arbeitsgruppe ,maritime Biotoxine“ im Rahmen der 8§ 64 LFGB-Kommission beim BVL
(Dr. J. Schlosser)

» Expertengruppe ,natdrliche Toxine " fir das Lebensmittel-Monitoring beim BVL
(Dr. J. Schlgsser)

 Nitrosaminanalytik — Anwendertreffen (Chemische Untersuchungsamter der
Bundeslander)

(Th. Funke)
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5.6.3 Nordrhein-Westfalen

e Konferenz der Amtsleiter der Chemischen und Lebensmitteluntersuchungsamter beim
Stadtetag Nordrhein-Westfalen
(Dr. Preul})

e NRW-Arbeitsgruppe "Fleisch, Fisch, Eier, Feinkost, Tierarzneimittelrickstande"
(Dr. Bokelmann)

o NRW-Arbeitsgruppe "Getreide und Backwaren"

(Gohlsdorf)

e NRW-Arbeitsgruppe "Obst, Gemuse, Pilze und deren Produkte, Hllsenfrichte,
Wirzmittel, Gewurze, Mycotoxine"

(Dr. Hofken)

e NRW-Arbeitsgruppe "Fruchtsaft, alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Wein, Bier,
Spirituosen, Konfitliren, Aromen"

(Dr. Habersaat)

e NRW-Arbeitsgruppe "Honig, Kaffee, Tee, Kakao, Schokolade, SuRwaren, Zucker"
(Dr. Hofken)

e NRW-Arbeitsgruppe "Diatetische Lebensmittel, Nahrungserganzungsmittel,
Fertiggerichte"
(Scherer)

o NRW-Arbeitsgruppe "Mikrobiologie/Hygiene"
(Dr. Tschirdewahn)

e NRW-Arbeitsgruppe "Bedarfsgegenstande”
(Dr. Brauer)

o NRW-Arbeitsgruppe "Kosmetische Mittel"
(Dr. Schmissas)

e NRW-Arbeitsgruppe "Pestizide” (Dr. Bracht, Dr. Dyballa)

e NRW-Arbeitsgruppe "AAS, anorganische Bestandteile"
(Dr. Wiezorek)

e NRW-Arbeitsgruppe "Qualitatssicherung"

(Dr. Wiezorek, Dr. Klatte)

o NRW-Arbeitsgruppe "Zeitlich begrenzte, regionale Untersuchungsschwerpunkte (ZBU)"
beim Ministerium fur Umwelt und Natur, Landwirtschaft und Verbraucherschutz NRW
(Dr. Preuf, Dr. Wilmers)

¢ Arbeitsgruppe der QS-Beauftragten in den Staatlichen Untersuchungsédmtern NRW
(Dr. Klatte, Dr. Wiezorek)

¢ Arbeitsgruppe "Ruckstandsanalytik in den Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtern
NRW*

(Dr. Bellscheidt, Dr. P. Furst)

e Arbeitsgruppe ,Dioxin-Kinder-Studie Duisburg*
(Dr. P. Furst)

e Arbeitsgruppe "Sensorik, Histologie, Tierart- und Fremdeiweil3diagnostik" der
Lebensmittelsachverstandigen in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Booke)

¢ Arbeitsgruppe "Lebensmittelmikrobiologie der Lebensmittelsachverstandigen in den
Staatlichen Untersuchungsamtern NRW"

(Dr. Konig, Dr. Tschirdewahn)

¢ Arbeitsgruppe ,Molekularbiologie® in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW

(Dr. Tschirdewahn, Dr. Brinen-Nieweler, Dr. Weide-Botjes)
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¢ Arbeitsgruppe ,Pathologie” in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
( Dr. Mersmann, Meuthen)

e Arbeitsgruppe ,Virologie® in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Allmann)

e Arbeitsgruppe ,BSE" in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Schmellekamp / Dr. A. Konig / Dr. Klopries )

¢ Arbeitsgruppe "ADV in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW"
(Dr. Gehle)

e Arbeitsgruppe ,ADV-Anwendung in der Diagnostik® in den Staatlichen Untersuchungs-
amtern NRW
(Dr. Mersmann, Dr. Gehle)

¢ Arbeitsgruppe "Diagnostische Bakteriologie" in den Staatlichen Untersuchungsamtern
NRW
(Dr. Scholz)

¢ Beirat "ILM-Informations- und Kommunikationssystem Lebenmitteliberwachung"
(Dr. Preuf3, Dr. Wilmers)

¢ Prifungskommission fir die |. Staatliche Prifung der Lebensmittelchemiker
(Dr. P. Furst)

¢ Prifungskommission fur die Il. Staatliche Prufung der Lebensmittelchemiker
(Dr. Bellscheidt, Dr. Bokelmann, Dr. Brauer, Dr. Bracht, Dr. P. Furst, Gohlsdorf,
Dr. Habersaat, Dr. Hofken, Dr. Preul’ (Vorsitz), Scherer (Stellvertr. Vorsitzende),
Dr. Schmissas, Dr. Wilmers)

¢ Prifungskommission fur Lebensmittelkontrolleure fir den Regierungsbezirk Munster
(Scherer)

¢ Prufungsausschuss fur die Laufbahn des tierarztlichen Dienstes in der
Veterinarverwaltung im Land Nordrhein-Westfalen
(Dr. Tschirdewahn)

¢ Prufungsausschuss "Chemielaboranten" der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer (Stellvertr. Vorsitzende), Vosmann, Humpohl)

¢ Ausbilder-Arbeitskreis "Chemielaboranten" der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Scherer)

¢ Prufungsausschuss "Biologielaboranten" der Industrie- und Handelskammer Nord
Westfalen
(Dr. Mersmann)

e Arbeitsgruppe ,Serologie“ in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Koch, Dr. A. Kénig)

¢ Arbeitsgruppe ,Mobile Datenerfassung bei der Probenahme zu serologischen
Untersuchungen® in den Staatlichen Untersuchungsamtern NRW
(Dr. Koch, Dr. A. Konig)

5.7 GLP-Inspektionen

Eine wissenschaftliche Mitarbeiterin des CVUA Uberprift als GLP-Inspektorin des Landes
Nordrhein-Westfalen die Einhaltung der Guten Laborpraxis gemald § 19b Chemikalien-
gesetz in Prufeinrichtungen der chemischen und pharmazeutischen Industrie sowie Auf-
tragslaboratorien. 2005 wurden zwei Inspektionen federfuhrend durchgefuhrt (zwei

Auftragslaboratorien).
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5.8 Qualitatsprifungen

Teilnahme an Qualitatsprifungen von Wein zur Erteilung der amtlichen Prafungsnummer
an der Landwirtschaftskammer Rheinland, Bonn
(Kdhn, Clody)

5.9 Gerichtstermine und Betriebsbesichtigungen

Bei einem Gerichtstermin wurde im Jahr 2005 ein Mitarbeiter des Chemischen Landes-
und Staatlichen Veterinaruntersuchungsamtes als Sachverstandiger hinzugezogen.

An sieben Betriebsbesichtigungen nahmen Mitarbeiter des CVUAs teil. Es handelte sich
um Hersteller von Erfrischungsgetranken, von Zuckerwaren, von Nahrungserganzungs-
mitteln, von Bilanzierter Diat, von Sauglingsnahrung sowie zwei Kosmetikherstellern.

An einer GMP Inspektion in einem Herstellerbetrieb fur kosmetische Mittel war eine
Sachverstandige des CVUA beteiligt.

5.10 Ausbildung und Praktika

Das Chemische Landes- und Staatliche Veterinaruntersuchungsamt ist neben seinen
sonstigen, vielfaltigen Aufgaben auch stets bemdiht, die hier vorliegenden Erfahrungen
weiterzugeben.

Die nachfolgende Aufstellung zeigt, dass im Berichtsjahr wie stets in den vergangenen
Jahren eine grolde Anzahl von Personen ausgebildet wurde, bzw. an Praktika und Hospita-
tionen teilnehmen konnte.

e Standige Ausbildung von sieben Chemielaborantinnen und Chemielaboranten
e Standige Ausbildung von drei Biologielaborantinnen und Biologielaboranten
e Standige Ausbildung von einem Fachinformatiker

e Standige Ausbildung von Praktikantinnen und Praktikanten der Lebensmittelchemie
Im Rahmen dieser Ausbildung wurden 39 Seminare zum Thema "Lebensmittelrecht"
durchgefuhrt.

¢ Ausbildung von zwei Veterinarreferendarinnen
e Ausbildung von vier Veterinarstudenten

e Schulerpraktikanten
Insgesamt wurde zehn Schulerinnen und Schuilern die Moglichkeit gegeben, ein zwei-
bis dreiwdchiges Berufspraktikum durchzuflhren, dariber hinaus hospitierten sechs
Schulerinnen einen Tag im Labor am Girl's Day

e Hospitation Herr Vinh, Biochemiker aus Vietnam, eine Woche

e Besuch von Schulklassen und Seminargruppen
Sechs Schulklassen besuchten das CVUA in Laufe des Jahres:
Diatassistentinnen-Schule, Franziskus-Hospital, Mlnster
Diatassistentinnen-Schule, Universitatsklinik, Munster
Institut fur Haushaltswissenschaften und Didaktik Universitat Minster
Institut fur pharmazeutische Chemie Universitat Munster
Stadtisches Gymnasium, Borghorst (Berufsorientierte Betriebserkundung
Theodor-Heuss-Gymnasium, Waltrop

e Praktikum im Rahmen der Ausbildung zum Lebensmittelkontrolleur
Herr Ludwig Frye, Kreis Warendorf
03.01. bis 28.02. 2005 (8 Wochen, Teil Ill)
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Herr Dirk Straul3, Stadt Gelsenkirchen
03.01. bis 28.02. 2005 (8 Wochen)

¢ Durchfluhrung einer Diplomarbeit fir Chemieingenieure
Frau Nadine Hemsing

Saxion Hogeschool Enschede, Institut Life Science & Technologie
01.10. 04 bis 31.01. 05
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