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Vorwort

Mit dem vorliegenden Jahresbericht blickt das
CVUA-MEL auf das Jahr 2015 zurlck. Ein
Jahr ohne gréRere ,Lebensmittelskandale®
und Seuchenzige, gleichwohl ein spannendes
Jahr. Dieser Bericht informiert Gber Alltagli-
ches, Schwerpunkte, Highlights unserer Arbeit
und auch Kurioses, stellt aber lediglich einen
kleinen Ausschnitt aus den vielfaltigen Tatig-
keiten des CVUA-MEL dar.

Ein Meilenstein im letzten Jahr war sicherlich
nach 15 Jahren der Wegfall der verpflichten-
den systematischen Untersuchung von ge-
sundgeschlachteten Rindern auf BSE. Nach-
dem von 2001-2015 fast 230.000 Proben
allein im CVUA-MEL auf BSE getestet wurden,
kénnen durch die Einschrankung der Untersu-
chungspflicht auf Risikotiere und die Testung
von BSE-Verdachtsfallen und dem damit ver-
bundenen Rickgang der Probenzahlen in allen
vier CVUA in NRW die wenigen verbleibenden
Untersuchungen nunmehr zentral in einem
CVUA durchgefiihrt werden.

Einen breiten Raum haben im Berichtsjahr
wiederum die BHV-1-Untersuchungen mit
fast 100.000 Proben eingenommen. Die ge-
genlaufige Entwicklung von serologischen
und virologischen Nachweisraten von BHV-1
veranschaulicht, dass bei der Tierseuchenbe-
kdmpfung eine permanente Aufmerksamkeit
vorhanden sein sollte, da trotz konsequenter
SanierungsmalRnahmen noch immer Infektio-
nen vorkommen kdénnen, die, wenn sie zu spat
erkannt werden, zu Rlckschlagen bei der Be-
kampfung fuhren.

Die besondere Leistungsfahigkeit des CVUA-
MEL auf dem analytischen Sektor zeigte sich
im Berichtsjahr insbesondere im Bereich der
Bedarfsgegenstande und Kosmetika. So wur-
den Methoden zum Nachweis eines Uber-
ganges von Cyclo-di-Badge aus der Innenbe-
schichtung von Fischkonservendosen in das
Lebensmittel und zur Migration von Styrololigo-
meren als Abbau- und Reaktionsprodukte von
Kunststoffen auf Styrolbasis in Lebensmittelsi-
mulanzien entwickelt. In beiden Fallen konnten
zum Teil erhebliche Stoffubergange festgestellt
werden. Uber mégliche gesundheitliche Aus-
wirkungen durch den Verzehr von derart kon-
taminierten Lebensmitteln ist wenig bekannt,
da die Toxikologie der betreffenden Substan-
zen noch luckenhaft ist. Eine Verbesserung
der toxikologischen Datenbasis erscheint da-
her dringend erforderlich. Die Ergebnisse der
Untersuchungen zeigen allerdings flr die Pro-
duktverantwortlichen auch die Notwendigkeit

der Auswahl geeigneter(er) Beschichtungssys-
teme fur Bedarfsgegensténde, die mit Lebens-
mitteln in Beriihrung kommen.

Ein Dauerbrenner ist der Nachweis des Uber-
ganges von Mineraldlkomponenten, insbeson-
dere der krebsverdachtigen Aromatenfraktion
(MOAH) aus Lebensmittelkontaktmaterialien.
Es konnten wiederum eine ganze Reihe von
nichtkonformen Produkten festgestellt wer-
den. Darlber hinaus konnten MOAH in zum
Teil gréBeren Mengen auch in Spielwaren und
erstmalig auch in Kosmetika, insbesondere in
Lippenpflegemitteln bestimmt werden. Hier er-
scheint der Ersatz von Weichmacherdlen auf
Mineralblbasis in Spielwaren durch andere
Stoffe und Verfahrenstechniken sowie die Ver-
wendung von MOAH-freien Mineraldlproduk-
ten in Kosmetika erstrebenswert.

Ein Thema, das die Mitarbeiterinnen und Mit-
arbeiter des CVUA-MEL auch im Berichtsjahr
besonders beschaftigt hat, ist die geplante
Schwerpunktbildung zwischen den Untersu-
chungseinrichtungen in NRW. Die Planungen
konkretisieren sich immer mehr, so dass ab
2016 aufgrund von bilateralen Vereinbarungen
mit der schrittweisen Verlagerung einzelner
Warenobergruppen (WOG) zwischen den be-
teiligten Untersuchungseinrichtungen begon-
nen werden kann. Bis zur vollstdndigen Um-
setzung am 01.01.2017 sind allerdings noch
etliche Rahmenbedingungen abschlielend zu
klaren. Die Schwerpunktbildung wird in den
Untersuchungseinrichtungen zukunftig zu fuhl-
baren Aufgabenverschiebungen fuhren, ver-
bunden mit einer erforderlichen Neuorganisa-
tion der Arbeitsabldufe sowie etlichen internen
Arbeitsplatzwechseln.

Die seit Jahren offene Frage der Verlage-
rung des Standortes Recklinghausen und der
Schaffung von erforderlichen Ersatzflachen fur
die dort wahrgenommenen Aufgaben und der
dort beschaftigten Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter nach Auslaufen des Mietvertrages Ende
2018 ist immer noch nicht endglltig geklart.
Zwar laufen die Planungen flur einen Erweite-
rungsbau am Standort Munster auf Hochtou-
ren, dennoch halt der Kreis Recklinghausen
an seiner Ablehnung der Standortverlagerung
weiterhin fest. Es ist im Sinne der Planungs-
sicherheit fir die Mitarbeiterinnen und Mitar-
beiter am Standort Recklinghausen zu hoffen,
dass diese vollig unbefriedigende Situation
endlich verwaltungsgerichtlich geklart wird.

Prof. Dr. Peter First Dr. Michael Heitmann

Trotz der
gegenwartigen
Unsicherheiten
und der zu
erwartenden
Veranderungen
haben sich die
Mitarbeiterinnen
und Mitarbeiter
mit groBem
personlichen
Einsatz und
Engagement flr
die vielfaltigen
Aufgaben im
Bereich des
gesundheitlichen
Verbraucher-
schutzes und der
Tiergesundheit
eingesetzt. Daflr
gebuhrt allen
Beteiligten ein
herzlicher Dank.
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Tiergesundheit

Rinderaborte

Die Ursachen fir einen Abort beim Rind sind
vielfaltiger Natur. Neben nicht-infektidsen Ur-
sachen wie z. B. Vergiftungen, Verletzungen,
Einsatz bestimmter Medikamente, angeborene
Missbildungen des Fetus und Stress, spielen
auch Krankheitserreger eine grof3e Rolle. In-
fektidse Abortursachen kénnen durch Viren,
Parasiten, Pilze und Bakterien bedingt sein.
Da einige dieser Erreger Uber zoonotisches
Potential verfligen, finden die Untersuchun-
gen in speziellen Raumlichkeiten statt (Labor
mit besonderen Schutzeinrichtungen wie z. B.
Schleuse und Unterdruck, zu dem nur eine be-
grenzte Mitarbeiterzahl Zugang hat; Arbeiten
unter der Sicherheitswerkbank; Wechsel der
Arbeitskleidung usw.).

Die Identifizierung eines bakteriellen Erregers
am Ende einer Untersuchung ist nicht immer
erfolgreich. Fur einige bakterielle Aborterreger
mussen im Vorfeld bestimmte Voraussetzun-
gen fir eine Anzucht geschaffen werden. So
haben z. B. Brucellen hohe Anspriiche an die
Kulturmedien, auf denen sie wachsen. Einige
Brucella-Arten bendétigen zudem eine mikroae-
rophile Atmosphére. Auch die Wachstumsdau-
er muss berucksichtigt werden, die mit mindes-
tens 48 Stunden bis zu 21 Tagen sehr lang sein
kann.

Fur einen anderen bakterieller Aborterreger -
Chlamydophila abortus - sind, bedingt durch
seine intrazellulare Vermehrung, die norma-
lerweise verwendeten zellfreien Nahrmedien
nicht geeignet. Eine Infektion des Tieres muss
Uber andere Methoden nachgewiesen werden,
wie beispielsweise durch das Vorhandensein
von Antikérpern oder Uber die PCR.

In den beiden hier beschriebenen Fallen fiel auf
den mit Abortmaterial beimpften Nahrmedien
ein hochgradiges Wachstum von Bakterienko-
lonien auf, die nahezu in Reinkultur vorlagen.
Durch die Beurteilung der Koloniemorphologie
und des Wachstumsverhaltens konnte nach
der Differenzierung in dem einen Fall das Vor-
liegen von Bacillus licheniformis und in dem
anderen Fall von Listeria monocytogenes be-
statigt werden.

Bacillus licheniformis ist als seltener Aborterre-
ger beim Rind beschrieben. Er bildet auf Blut-
agar relativ grol3e, erhabene, unregelmalig
geformte Kolonien mit haarahnlichen Auslau-

fern (Abbildung 1). Bacillus licheniformis ge-
hort zur gleichen Gattung wie der wesentlich
bekanntere Bacillus anthracis, der Erreger des
Milzbrands, der Ende 2001 durch eine Serie

Abbildung 1 Bacillus licheniformis

von Anschlagen in den USA in den medialen
Fokus geriickt war. Damals wurden Briefe mit
Milzbrandsporen an Nachrichtensender und
Senatoren verschickt. 22 Menschen infizierten
sich, von denen funf sogar an den Folgen der
Infektion verstarben. Bacillus licheniformis hin-
gegen kann beim Menschen als Verursacher
von Lebensmittelinfektionen eine Rolle spie-
len, in deren Folge Durchfall und Erbrechen
auftreten. Bakterien der Gattung Bacillus sind
Uberall verbreitet und aufgrund ihrer Fahigkeit,
Sporen zu bilden, sehr widerstandsfahig ge-
genuber Umwelteinflissen.

Abbildung 2 Listeria monocytogenes auf
Blutagar

Eine Infektion mit Listeria monocytogenes (Ab-
bildung 2) kann zu unterschiedlichen Krank-
heitsbildern fihren. Am haufigsten beim Rind
tritt die Gehirnlisteriose auf. Es kénnen unkoor-
dinierte Bewegungsablaufe, Lahmungen von
Ohr, Augenlid, Lippe und Kaumuskulatur auf-
treten, aber auch Schlucklahmungen und Ent-
zindungen der Bindehaute. Eine andere Form
der Erkrankung aufert sich beispielsweise in
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Frihgeburten, der Geburt lebensschwacher
Kalber, Nachgeburtsverhaltungen oder, wie in
diesem Fall, mit einem Abort. Auch Magen-Dar-
mentzindungen, Entzindungen des Euters
oder des Auges sowie Septikdmien koénnen
auftreten. Tiere und Menschen infizieren sich
hauptsachlich Gber kontaminierte Futter- bzw.
Lebensmittel, obwohl die Infektion durch den
Kontakt mit infizierten Tieren nicht ganzlich
auszuschlielRen ist. Listerien sind durch ihre
hohe pH-Wert- und Temperaturtoleranz in der
Lage, wochen- bis monatelang auf Pflanzen
und Bdden zu Uberleben.

Die Listeriose des Menschen ist eine seltene
Krankheit. Besonders gefahrdet sind Schwan-
gere, Neugeborene und alte Menschen, die
sich Uber rohes Fleisch und Fleischprodukte,
Rohmilch oder Rohmilchkase, aber auch Ge-
muse und Meerestiere infizieren kénnen. Ob-
wohl eine Warmebehandlung der Lebensmittel
(z. B. Pasteurisieren) die Keime zuverlassig
abtotet, kann eine nachtragliche Kontaminati-
on nicht ausgeschlossen werden.

*  Zoonose (eigentlich Zooanthroponose): Krankheit, die vom Tier auf den Menschen iibertragbar ist
* mikroaerophile Atmosphire: Atmosphare mit reduzierten Sauerstoffgehalt und einem CO,-Gehalt von

5-10 %

*  Aerosol: Gase mit kleinen festen oder fliissigen Schwebstoffen

o intrazellular: innerhalb der Zelle

*  Antikorper: werden vom Korper als Reaktion auf einen Kontakt mit speziellen Strukturen von Erregern

gebildet

o PCR: Polymerase-Ketten-Reaktion; Verfahren mit dessen Hilfe bestimmte Teile des Erbguts eines Er-

regers nachgewiesen werden konnen

o Bakterienkolonie: durch Keimvermehrung aus einem Einzelkeim entstehende sichtbare Anhaufung

von Bakterien

*  Sporen: Dauerformen von Mikroorganismen mit nahezu ruhendem Stoffwechsel und hoher Resistenz
gegeniiber physikalischen und chemischen Einwirkungen

* Septikamie: sogenannte Blutvergiftung; Aligemeininfektion, mit typischerweise auftretenden Fieber-
schiiben, Schiittelfrost und deutlich eingeschranktem Allgemeinbefinden, verursacht durch die Aus-
saat von Mikroorganismen von einem Herd in die Blutbahn
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Nachweis von Brucella - Antikorpern

In Mecklenburg-Vorpommern wurden Anfang
Oktober 2014 im Rahmen einer Untersuchung
zu einem Abortgeschehen in der Blutprobe ei-
ner Sau mittels RBT- und SLA-Antikdrper ge-
gen Brucellen nachgewiesen. Im Abortmaterial
dieser Sau wurde dann mittels PCR Brucella
spezifische DNA nachgewiesen, ein verdach-
tiges Isolat wurde im NRL als B. suis 2 in-
dentifiziert. Der Bestand wurde anschlie3end
serologisch untersucht. Im Rahmen dieser Be-
standsuntersuchung wurden 41% der Proben
im RBT positiv befundet.

Aus einer komplett negativen Abteilung
dieses Bestands wurden Anfang 2015 mit Ge-
nehmigung der zustdndigen Behoérden 145
Tiere in einen Mastbetrieb im Kreis Warendorf
verbracht. Bei der Untersuchung von 14 Blut-
proben aus diesem Bestand im Rahmen des
Frihwarnsystems Schwein (NRW) reagierte
eine Probe im RBT positiv.

Die Nachuntersuchung in der KBR ergab einen
Titer in Hohe von 560 ICFTU. Zusatzlich wur-
de die Probe noch in der SLA untersucht um
eine mdgliche Kreuzreaktion mit Yersinia An-

tikdrpern auszuschlieRen. Hier sprachen die
Ergebnisse auch eindeutig fur einen Brucello-
se-Titer.

Daraufhin veranlasste das zustandige Veteri-
naramt eine Blutentnahme bei allen 129 noch
im Bestand verbliebenen Schweinen. Von den
129 Blutproben reagierten 27 Proben positiv in
RBT, KBR und SLA. Diese Proben wurden an
das Nationale Referenzzentrum fir Brucellose
(FLI Jena) gesandt, dort wurde der positive Be-
fund bestatigt.

Mit den Blutproben wurden noch drei Schweine
zur pathologisch anatomischen Untersuchung
einschickt. An diesen fanden sich jedoch kei-
ne Anhaltspunkte fir eine Brucelloseinfektion,
auch konnten kulturell und mittels PCR Brucel-
len bzw. spezifische DNA in diesen Schweinen
nicht nachgewiesen werden.

Der positive Antikdrpernachweis zeigt jedoch,
dass trotz fehlenden Erregernachweises die
Tiere in der Vergangenheit Kontakt mit Brucel-
len hatten.

Der RBT (Rose-Bengal-Test), die SLA (Serumlangsamagglutination) und die KBR (Komplementbindungsre-
aktionen) sind serologische Verfahren zum Nachweis spezifischer Antikorper gegen bestimmte Krankheits-

erreger.

Brucellen gelten als Abortverursacher und haben aufgrund ihres zoonotischen Potentials auch eine Bedeu-

tung als Krankheitserreger beim Menschen.
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Wegfall der BSE Untersuchungspflicht

Im Jahr 1985 wurde in GroRbritannien BSE
erstmals diagnostiziert. In der Folge wurde am
24. November 2000 BSE erstmals bei einem
in Deutschland geborenen Rind bestatigt. Ab
dem 1.1.2001 wurde in der EU die Verpflich-
tung eingeflihrt, alle Uber 30 Monate alten,
fir den menschlichen Verzehr geschlachteten
Rinder mittels BSE-Schnelltests zu untersu-
chen. Angesichts der Feststellung auch junge-
rer BSE-Falle in Deutschland galt hierzulande
bis zum Jahr 2006 eine Testaltersgrenze von
24 Monaten.

Als Folge des deutlichen Ruckgangs der
BSE-Falle in der EU und des Ausbleibens von
neuen BSE-Féllen bei Rindern, die nach Ein-
fihrung des Verfitterungsverbotes von verar-
beitetem tierischem Protein an Wiederkauer
und andere Nutztiere geboren waren, wurde
die Testaltersgrenze in der EU schrittweise zu-
nachst auf 48 Monate und ab dem 1. Juli 2011
auf 72 Monate angehoben.

Nach EU-Recht konnten die Mitgliedstaaten
seit dem 1. Januar 2013 vollstandig auf sys-
tematische Testungen von gesundgeschlach-
teten Rindern auf BSE verzichten. Am 20. Juli
2013 wurde das Testalter von 72 auf 96 Mona-
te angehoben.

Mit der Verordnung vom 21. April 2015 (BGBI.
I S. 615) wurde nunmehr die BSE-Untersu-
chungsverordnung aufgehoben. Damit entfallt
mit Wirkung vom 28. April 2015 die verpflicht-
ende systematische Untersuchung der ge-
sundgeschlachteten Rinder auf BSE. Ledig-
lich verendete oder aus besonderem Anlass
geschlachtete Rinder Uber 48 Monate sowie
in Rumanien, Bulgaren, Kroatien oder Dritt-
l&ndern geborene Tiere missen noch getestet
werden.

VorsichtsmafRnahmen wie die Entfernung und
unschéadliche Beseitigung von Risikomateriali-
en (z.B. Rickenmark) und die Einhaltung des
Verflutterungsverbotes werden beibehalten.
Bis heute wurden in Deutschland 414 Falle von
BSE bestatigt. Zuletzt wurde am 5. Februar
2014 bei einer elfjghrigen Milchkuh ein atypi-
scher BSE-Fall festgestellt. Durch den Wegfall
der Untersuchungspflicht und dem damit ver-
bundenen Rickgang der Probenzahlen in den
einzelnen Amtern, werden die verbliebenen
Untersuchungen in NRW nun zentral im CVUA
Westfalen in Arnsberg durchgefiihrt.

Im CVUA-MEL wurden von 2001 bis 2015 ins-
gesamt 224 840 Proben untersucht, von denen
8 Proben positiv waren. Die positiven Proben
stammten ausschlieRlich von verendeten Tie-
ren aus Tierkdrperbeseitigungsanstalten, die
im Rahmen eines Monitorings untersucht wur-
den.

Wegen anfanglich aufgetretener Kennzeich-
nungsmangel bei Rindern mit BSE-Nachweis
und dem daraus resultierenden Problem, die
Tiere nicht bis zum Geburtsbetrieb riickverfol-
gen zu kdnnen, wurde ab 1999 eine verpflicht-
ende Markierung aller neugeborenen Kalber
eingefihrt. Die Kennzeichnung erfolgt Uber
zwei identische Kunststoffohrmarken, die der
Tierhalter unmittelbar nach der Geburt in bei-
de Ohren einziehen muss. Die deutsche Ver-
sion tragt neben den Buchstaben DE fiir den
Mitgliedsstaat eine fortlaufende zehnstellige
Ziffernkombination, wobei die ersten beiden
Zahlen das Bundesland codieren. NRW ist das
Zahlenpaar 05 zugeordnet.

DE 05 366
AL G

Abbildung 3 Ohrmarken

Diese unverwechselbare Tierkennzeichnung
hat sich so gut bewahrt, dass sie auch im Hin-
blick auf weitere Seuchenbekampfungspro-
gramme beibehalten wird.
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BHV1-IBR-IPV-IBP... die Buchstabenkrankheit, fast gemerzt,

aber doch prasent!

Der Name oder vielmehr die Namen dieser bei
Rindern vorkommenden, anzeigepflichtigen
Tierseuche geben bereits einen guten Hinweis
auf ihr sehr vielfaltiges klinisches Erschei-
nungsbild. Die unterschiedlichen Krankheits-
bilder werden durch eine Infektion mit dem
Bovinen Herpesvirus Typ 1, einem Virus aus
der Familie der Herpesviridae, Genus Varicel-
lovirus, hervorgerufen.

Haupterscheinungsform ist die respiratorische
Form (IBR, Infektiose Bovine Rhinotrachei-
tis), die Entzindungen der Atemwege verur-
sacht. Mit IPV (Infektiose Pustulése Vulvova-
ginitis) und IBP (Infektidse Balanoposthitis)
werden die Varianten bezeichnet, bei denen
die Genitalschleimhaute von weiblichen bzw.
mannlichen Tieren befallen sind. Infektionen
mit Herpesviren fiihren zu lebenslang latent
infizierten Tieren. Nach dem Abklingen der
Krankheitssymptome erscheinen betroffene
Tiere klinisch wieder vollig unauffallig. Das Vi-
rus hat sich aber in das Nervensystem zurick-
gezogen und kann durch Stresssituationen
(z. B. Geburten, Transport, Umstallungen etc.)
immer wieder reaktiviert werden. Eine Reak-
tivierung hat zur Folge, dass Erreger in gro-
fen Mengen ausgeschieden werden. Damit
kommt es zu einer sehr hohen Infektionsrate.
Durch Milchriickgang, Reproduktions- und
Wachstumsstérungen und auch durch eine
z. T. erhohte Todesrate bei Kalbern entstanden
friher hohe wirtschaftliche Verluste. Aus die-
sem Grund werden bereits seit Jahren natio-
nale und EU-weite Bekampfungsprogramme
durchgefiihrt. Die finanziellen Schaden durch
die klinischen Auspragungen der BHV1-Infek-
tion sind seit Beginn der Bekdmpfungsphase
in den Hintergrund getreten. Zum einen liegt
dies an der verringerten Pravalenz der Infek-
tion, die auf greifende Bekampfungsmalnah-
men zurlckzufihren ist, aber auch an einem
milderen klinischen Verlauf der Krankheit. Vor
allem aber haben mittlerweile viele EU-Mit-
gliedsstaaten und auch einige deutsche Bun-
deslander aufgrund erfolgreich durchgefihrter
Sanierungsprogramme den Status ,BHV frei“.
Fir nicht-BHV1-freie Regionen wie NRW sind
Handelshemmnisse mit immensen finanzi-
ellen EinbulRen die Folge, da der ungestorte
Deutschland- und EU-weite Rinderhandel nicht
mehr maoglich ist. Eine konsequente Durchfiih-
rung der Sanierungsmaflnahmen ist also auch
fur die Landwirtschaft bzw. die Rinderhalter in
NRW — welches derzeit zu den nicht-BHV1-

freien Regionen gehdrt — von hoher Bedeu-
tung.

Bereits seit Inkrafttreten der BHV1-Verordnung
im Jahr 2001 ist unser Haus mit den Untersu-
chungen im Rahmen des Sanierungsprogram-
mes BHV1 beschaftigt. Alle rinderhaltenden
Betriebe sind seit 2001 verpflichtet, ihren Rin-
derbestand turnusgeman auf BHV1-Antikorper
untersuchen zu lassen. Da eine Infektion mit
dem BHV1-Virus zu einer lebenslangen Infek-
tion fuhrt, ist der Nachweis von BHV1-spezifi-
schen Antikérpern immer ein Anzeichen fir ein
Tier, das BHV1-Virus in sich tragt und damit ein
Infektionsrisiko darstellt (,Reagent).

Abbildung 4 Mit BHV-1 infizierte Rinderzellen,
markiert mit Fluoreszenzfarbstoffr

Anfanglich bestand lediglich die Verpflichtung,
Rinder mit positivem Nachweis gegen BHV1
impfen zu lassen, um auf diese Weise die In-
fektionsgefahr einzudammen. Um den Sanie-
rungsfortschritt zu unterstiitzen, wurde im Juni
2009 eine Impfpflicht fir Bestande mit Reagen-
ten eingeflihrt. Diese Impfung des gesamten
Rinderbestands soll BHV1-negative Tiere vor
der Infektion durch positive Reagenten schiit-
zen. ImpfmaRnahmen sind immer dann sinn-
voll, wenn der Anteil infizierter Tiere sehr hoch
ist und eine Merzung samtlicher positiver Tiere
aufgrund von zu hohen wirtschaftlichen Kosten
und auch aus ethischen Griinden nicht ver-
tretbar ist. Die BHV1-Impfpflicht fihrte wie er-
wunscht zu einem weiteren Rickgang der Re-
agentenzahlen, so dass die Tierseuchenkasse
im Marz 2014 zunachst eine finanzielle Beihilfe
fir jeden gemerzten Reagenten einfiihrte. Im
Juli 2015 wurde die Impfpflicht sogar aufgeho-
ben und ein landesweites Impfverbot erlassen.
Darlber hinaus mussen positiv getestete Tier
unverziglich aus dem Bestand entfernt wer-
den. Ein derartiges Vorgehen ist im Rahmen
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von vergleichbaren Sanierungsmalinahmen
Ublich. Ziel ist es, eine native, virusfreie Tier-
population zu erhalten, die frei von (Impf-) An-
tikdrpern ist, um so beim Nachweis von Anti-
korpern direkt auf eine Neuinfektion schlielRen
zu kénnen.

Die Nachweiszahlen konnten mit Hilfe dieser
MaRnahmen soweit reduziert werden, dass
das Land NRW im Januar 2016 einen Antrag
fir den sogenannten ,Artikel-10-Status® der
Richtlinie 64/432/EWG (,Region ist BHV1-frei®)
bei der zustandigen EU-Behdrde eingereicht
hat. Damit ist NRW von der Sanierungsphase
in die Bekampfungsphase Ubergetreten, deren
Ziel es ist, den bislang erreichten Sanierungs-
stand zu erhalten und Neuausbrichen entge-
genzuwirken. Eine geringe Anzahl positiver
Reagenten wird von Seiten der EU auch in
einer Region mit BHV1-freiem Status toleriert.

Der Schwerpunkt der BHV1-Untersuchungen
am CVUA-MEL liegt auf serologischen Un-
tersuchungen von Milch- und Blutproben, die
aufgrund der Sanierungsrichtlinien verpflich-
tend durchgefiihrt werden missen. Zwischen
3 000 und 7 000 Blutproben werden im Monat
serologisch auf Antikorper untersucht. Die Zahl
der positiven Proben nahm dabei in den letzten
Jahren kontinuierlich ab. Waren es 2013 NRW-
weit noch 14 000 Reagenten in 700 Betrieben,
konnten bereits 2014 nur noch 5 550 Reagen-
ten in 146 Betrieben diagnostiziert werden.
Am Ende des Jahres 2015 gab es 1800 Re-
agenten in 23 Betrieben. In dem serologischen
Labor des CVUA-MEL wurden im Jahr 2015
etwas mehr als 100 000 Untersuchungen auf
BHV1-Antikorper durchgefihrt. In ca. 1800

Fallen konnten spezifische Antikdrper gegen
BHV1-Virus nachgewiesen werden. Insgesamt
handelte es sich um Probenmaterial aus 45
verschiedenen Betrieben.

Seit 2014 gibt es ein von der Tierseuchenkas-
se finanziertes Friherkennungssystem (FES)
fur Tierseuchen beim Rind. Dieses Programm
zielt insbesondere darauf ab, die Diagnostik
von Krankheiten zu unterstitzen, an denen
mehrere Tiere des Bestandes Uber einen lan-
geren Zeitraum erkrankt sind (,Bestandspro-
blem®). Auf diese Weise kdnnen Ausbriiche
von melde- oder anzeigepflichtigen Tierseu-
chen friihzeitig erkannt und eingegrenzt wer-
den. Im Rahmen dieses ,FES-Rind“ wurden
seit Beginn des Programmes vermehrt auch
virologische Untersuchungen zum Nachweis
von BHV1 durchgefiihrt. Waren es im Jahr
2014 noch 2 BHV1-Nachweise aus 102 virolo-
gischen Untersuchungen, konnte im vergange-
nen Jahr 2015 bei 11 Rindern aus 5 Betrieben
tatsachlich BHV1- Virusmaterial nachgewiesen
werden. 2015 wurden insgesamt 205 Nasen-
tupfer bzw. Sektionsmaterialien von Rindern
untersucht.

Anhand der gegenlaufigen Entwicklung von
serologischen und virologischen Nachweis-
raten von BHV1 am CVUA-MEL lasst sich
sehr gut veranschaulichen, dass bei der Tier-
seuchenbekampfung eine permanente Auf-
merksamkeit vorhanden sein sollte. Trotz
konsequenter und weit fortgeschrittener Sa-
nierungsmaRnahmen kénnen noch immer In-
fektionen vorkommen, die, wenn sie zu spat
erkannt werden, zu Rickschlagen bei der Be-
kampfung flhren.

Antikorper-Nachweis oder Antigen-Nachweis... Wo ist der Unterschied?

Ein Antigen ist zunachst einmal ein Protein, Kohlenhydrat oder etwas ahnliches, gegen das das Immunsys-
tem Antikorper zur Abwehr bilden kann. Im Laboralltag wird der Begriff Antigen meistens synonym zu ,,Er-
reger“ verwendet. Jeder Krankheitskeim egal ob Parasit, Bakterium oder Virus kann in Proteinfragmente
zerlegt werden, deren Bauplane in den Nukleinsauren (DNA/RNA) der Zellen hinterlegt sind. Gegen diese
Fragmente kann der infizierte Organismus Antikorper bilden, um den ,Eindringling“ so unschadlich zu ma-
chen.

Bei der Diagnostik von Krankheiten kann man also zwischen dem Nachweis von Antikorpern und dem von
Antigenen unterscheiden. Antikorper werden vom ,Patienten“ aufgrund eines Antigen- bzw. Erreger-Kon-
taktes gebildet. Ein Nachweis von Antikorpern gegen einen bestimmten Erreger zeigt also an, dass eine
Infektion mit eben diesem Erreger stattgefunden hat. Da die Bildung der Antikorper je nach Erreger Tage
bis Wochen dauert, ist es moglich, dass der Erreger selbst unter Umstanden schon nicht mehr im Korper
nachweisbar ist. Auch bei einer Impfung werden Antikorper gebildet und nur bei wenigen Impfstoffen ist
eine Unterscheidung von Impf- und Krankheitsantikorpern moglich.

Fiir ein schnelles und direktes Erkennen eines Krankheitskeimes ist daher ein Erreger-Nachweis niitzlich.
Man unterscheidet Methoden, mit denen der lebens- und vermehrungsfahige Erreger identifiziert wird (z.B.
die Zellkultur-Methode) und Verfahren, bei denen Teile des Infektionskeimes, etwa Proteine (AG-ELISA)
oder sogar Nukleinsauren (Genomfragmente), detektiert werden (Polymerase-Kettenreaktion (PCR)).
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Nichtalltagliches aus der Pathologie

Félle von Verqgiftungen

Immer wieder werden in unserem Haus Tiere
zur Untersuchung auf ,Vergiftung“ abgegeben.
In einigen Fallen lassen sich Vergiftungen tat-
sachlich nachweisen. Im Folgenden werden
einige aktuelle Beispiele vorgestellt.

Anfang des Jahres wurde ein toter Hund
zusammen mit prapariertem Futter durch
ein Kreisveterindramt bei uns abgegeben.
In dem Koder wurde blaues Granulat ge-
funden, gleichartiges Material fand sich
im oberen Verdauungstrakt des Hundes.
Durch eine chemisch-toxikologische Unter-
suchung wurde Metaldehyd nachgewiesen.
Es handelt sich somit um eine Vergiftung mit
Schneckenkorn, einem Schadlingsbekamp-
fungsmittel, welches relativ haufig zur Be-
kampfung von Nacktschnecken im Garten
verwendet wird. Die akute orale LD50 betragt
210 — 600 mg/kg Korpergewicht fir Hunde und
207 mg/kg fir Katzen. Die ersten Symptome
treten 30 Minuten bis drei Stunden nach Auf-
nahme auf und sind durch Krampfanfalle und
erhohte Korpertemperatur gekennzeichnet.

Greifvogel werden immer wieder Opfer von
vorsatzlichen Vergiftungen durch das Auslegen
von Giftkédern. 2015 konnten wir in drei Fallen
eine Vergiftung von Bussarden mit Carbama-
ten nachweisen. Die Mittel dieser Gruppe wur-
den als Insektizide eingesetzt und sind in der
EU seit 2007 nicht mehr zugelassen.

Schafe reagieren auf verschiedene Gifte re-
lativ empfindlich. 2015 wurden bei uns zwei
Falle von Vergiftungen bei dieser Tierart fest-
gestellt. Im ersten Fall bestand eine Vergiftung
durch Kupfer. Ein zweijahriges Schaf aus einer
10kopfigen Herde hatte sich zwei Tage von den
anderen Tieren abgesondert und zeigte eine
Lahmung der Hinterhand. Da keine Aussicht
auf Besserung bestand wurde das Tier geto-
tet und zur Untersuchung eingeliefert. Bei der
Untersuchung fielen insbesondere abgestor-
bene Leberzellen auf. Es wurde in der Leber
ein Kupfergehalt von 627 mg/kg, in der Niere
ein Gehalt von 33 mg/kg nachgewiesen. Die
Normalwerte liegen unter 150 mg/kg fiir Leber
und 15 mg/kg fur Niere. Mogliche Ursachen
fur Kupfervergiftungen bei Schafen sind ein
Verfuttern von Kraftfutter fur Rinder, welches
einen hoheren Kupfergehalt als Schaffutter
aufweisen kann. Auch Vergiftungen durch das
Weiden auf Schiel3platzen kdnnen aufgrund

des erhohten Kupfereintrags vorkommen.
Beim Schaf verlauft die Vergiftung in der Regel
chronisch mit Anreicherung von Kupfer in der
Leber Uber einen langeren Zeitraum. Bei Uber-
schreiten einer gewissen Konzentration kommt
es zum Absterben von Leberzellen und akutem
Leberversagen.

In einem weiteren Fall wurde die Aufnahme
von Asten und Nadeln der européischen Eibe
(Taxus baccata) nachgewiesen. Die minimale
todliche Dosis beim Schaf liegt bei 25 g Na-
deln/kg Korpergewicht oder 100 g Nadeln/Tier.
Pferde sind beispielsweise noch weit empfind-
licher, Heckenschnitt sollte daher sicher ver-
wahrt werden. Des Weiteren sollten auf Wei-
den keine Eiben stehen, da im Gegensatz zu
den meisten anderen Giftpflanzen Eiben gerne
aufgenommen werden. Die giftigen Substan-
zen (verschiedene Alkaloide wie Taxin, Taxol
und andere sowie Polyphenole) sind in Holz,
Rinde, Nadeln und Samen enthalten - aber
nicht in der Samenhiille.

Fehlende Manikiire beim Wildschaf

Das europaische Mufflon ist ein Wildschaf,
welches urspriinglich auf Korsika und Sar-
dinien beheimatet ist. Wahrend der letzten
200 Jahre wurde es in weiten Teilen Europas
eingefihrt. Im November 2014 ist eine weni-
ge Tiere umfassende Herde Mufflons in einem
Wald bei Haltern gesichtet worden. Anfang des
Jahres 2015 wurden drei Tiere der Herde er-
legt. Zwei Hinterlaufe wurden anschlie®end in
das CVUA-MEL zur Abklarung einer moéglichen
Erkrankung an ,Moderhinke®, einer bakteriell
bedingten Entzindung des Zwischenklau-
enspaltes, eingesandt.

Vorausgegangen war eine Offentliche Diskus-
sion dartber, ob ein Muffelwildbestand auf den
leichten Sandbdden um Haltern ein artgema-
Res Habitat zur Verfiigung hatte, was wegen
der auf diesen Bdden zu geringen Abnutzung
der Klauen schon aus Tierschutzgrinden
eindeutig zu verneinen ist. Da weiter auch
jagdrechtliche und wildbiologische Griinde
gegen eine Ansiedlung sprachen, wurde der
Abschuss des Bestandes angeordnet. Zudem
wurden nach der Erlegung Ohrmarken vorge-
funden, die auf einen hessischen Ursprung
verwiesen, offensichtlich handelte es sich um
eine illegale Auswilderung.

Bei der Untersuchung fanden sich lediglich
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deutlich zu lange Klauen. Naturlicherweise
leben Mufflons auf relativ steinigem und har-
tem Untergrund, auf dem sich das Klauenhorn
abnutzen kann. Da dies in ihrer neuen Umge-
bung nicht gegeben war, konnte das Klauen-

horn ibermafig lang wachsen. Bei Haustieren
kann durch eine sogenannte Klauenpflege
durch Beschneidung das Horn gekirzt und die
Klaue in ihre urspringliche Form zurickver-
setzt werden.
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Futtermittel

Untersuchungsergebnisse

Im Berichtsjahr wurden im CVUA-MEL ins-
gesamt 1 235 Futtermittelproben im Rahmen
des nationalen Kontrollplans bearbeitet. Fur
587 dieser Proben war das CVUA-MEL fe-
derfuhrend zustandig und 648 Proben hat
das CVUA-MEL im Rahmen der seit 2004
bestehenden Schwerpunktbildung fir die
Untersuchungseinrichtungen CVUA-OWL,
CVUA-RRW und CVUA-WFL hinsichtlich be-
stimmter Prifmerkmale untersucht, fir die das
CVUA-MEL analytisch zustandig ist.

Von den 587 Proben, fur die das CVUA-MEL
federfuhrend zustandig ist, wurden 29 % in
landwirtschaftlichen Betrieben, 64 % bei indus-
triellen Herstellern und 7 % im Handel (uber-
wiegend Groflthandel) enthommen. Die Bean-
standungsquote lag bei 10 %.

Abbildung 5 Wildvogelfutter

Bei den Auffalligkeiten handelte es sich haupt-
séchlich um Unter- oder Uberschreitungen von
gekennzeichneten Zusatz- oder Inhaltsstoffge-
halten sowie um Héchstmengenuberschreitun-
gen fur die Zusatzstoffe Kupfer, Zink und Selen
in Alleinfuttermitteln, die in landwirtschaftlichen
Betrieben enthommen wurden.

In einer von 19 auf Salmonellen untersuchten
Probe wurde in 25 g Probe Salmonella Typhi-
murium nach Anreicherung und serologischer
Differenzierung qualitativ nachgewiesen. Es
handelte sich hierbei um ein Erganzungsfut-
termittel fir Mastrinder, das im landwirtschaft-
lichen Betrieb vom Tierhalter selbst hergestellt
wurde.

Abbildung 6 Forellenfutter

In 11 Proben wurde eine Verschleppung von
kokzidiostatisch wirkenden Zusatzstoffen (z.B.
Salinomycin-Natrium, Monensin-Natrium,
Narasin) in Futtermittel fir nicht Zieltierarten
nachgewiesen. Rechtswirksame Hochstgehal-
te fiir diese hier unerwiinschten Stoffe wurden
jedoch nicht Gberschritten.

Die Festsetzung von Hochstgehalten fiir Kokzi-
diostatika und Histomonostatika, die aufgrund
von Verschleppungen in Futtermittel fir Nicht-
Zieltierarten Ubergehen, berthren nicht die vor-
rangige Verpflichtung der Futtermittelunterneh-
mer, sachgemafie Herstellungsverfahren und
organisatorische Maflinahmen anzuwenden,
mit denen sich eine Verschleppung vermeiden
oder so weit wie moglich minimieren I&sst.

Eine Verschleppung von Kokzidiostatika und
Histomonostatika in Futtermittel fir Nichtziel-
tierarten kann selbst dann, wenn die analytisch
bestimmten Gehalte unterhalb der jeweiligen
Hochstgehalte liegen, dazu flihren, dass Riick-
sténde dieser Stoffe in Lebensmittel tierischen
Ursprungs ubergehen. Aus diesem Grund ist
die Verschleppung entsprechender Stoffe so
weit wie moglich zu minimieren.
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Zusatzstoff oder kein Zusatzstoff: Unterschiede bei der recht-

lichen Bewertung von Stoffen

Viele Stoffe (u.a. Selen, Kupfer, Zink, Eisen,
Vitamin D, Vitamin A) sind fir den Ablauf von
physiologischen Vorgangen im Korper von
Tieren von besonderer Bedeutung. Aus diesem
Grund wurden sie als Futtermittelzusatzstoffe
zugelassen und der Kategorie Erndhrungsphy-
siologische Zusatzstoffe zugeordnet. Da bei
einer Uberversorgung mit einigen dieser Stof-
fe die Gesundheit der Tiere nachteilig beein-
flusst wird, wurden im jeweiligen Rechtsakt der
Zulassung Hoéchstgehalte fiir die Anwendung
dieser Futtermittelzusatzstoffe in Alleinfutter-
mitteln festgelegt.

Abbildung 7 Kupfersulfat

Beim Zusatz von Zusatzstoffen muss die Men-
ge an Zusatzstoffen, die auch natirlicherweise
in einigen Futtermitteln vorkommt, so berech-
net werden, dass die Summe aus der hinzu-
gefigten Menge und der natirlicherweise
enthaltenen Menge den in dem betreffenden
Rechtsakt der Zulassung festgelegten Hochst-
gehalt nicht Uberschreitet.

Abbildung 8 Harnstoff

Ist aber der jeweilige Hochstgehalt fir Fut-
termittelzusatzstoffe in Futtermitteln Uber-
schritten, so dlrfen diese Futtermittel nicht in
Verkehr gebracht und nicht verflttert werden.
Diese Vorschrift ist sehr sinnvoll, denn sie
schitzt die Tiere vor einer Uberversorgung mit
bestimmten Stoffen und den damit verbunde-
nen potenziellen Gesundheitsschaden.

Anders verhalt es sich jedoch bei Futtermit-
teln, die Gehalte an Stoffen in Konzentrationen
aufweisen, die die fir die entsprechenden Zu-
satzstoffe festgelegten Hochstmengen Uber-
schreiten, ohne dass ihnen die entsprechen-
den Zusatzstoffe zugesetzt wurden. Diese
Futtermittel dirfen theoretisch in Verkehr ge-
bracht und verflttert werden, weil festgesetzte
Hochstgehalte flr Zusatzstoffe formal nicht fur
Futtermittel gelten, denen keine entsprechen-
den Zusatzstoffe zugefligt wurden.

Angesichts dieser paradoxen Rechtslage uber-
legt die Kommission derzeit, entsprechende
Stoffe als unerwiinschte Stoffe zu reglementie-
ren und Hochstgehalte festzulegen. Bis dahin
ist ggf. im Einzelfall zu prifen, ob es sich um
ein sicheres Futtermittel handelt.
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Mikrobiologische Sicherheit von Futtermitteln

Es ist nach derzeitigem Wissensstand davon
auszugehen, dass Futtermittel, die Salmonel-
len enthalten, geeignet sind, die Gesundheit
von Tieren und Menschen nachteilig zu beein-
trachtigen und daher als nicht sicher einzustu-
fen sind.

Es durfen aber nur sichere Futtermittel in Ver-
kehr gebracht werden. Futtermittel gelten als
nicht sicher in Bezug auf den beabsichtigten
Verwendungszweck, wenn davon auszugehen
ist, dass sie die Gesundheit von Mensch und
Tier beeintrachtigen kénnen.

Seit langerer Zeit ist bekannt, dass einige in
Fachgeschaften/-abteilungen fir Heimtierfut-

ter lose abgegebene Futtermittel fir Hunde
(z.B. getrocknete Schweineohren, getrockne-
te Risselscheiben von Schweinen oder auch
Kauspielzeuge) zu einem nicht unerheblichen
Anteil mit Salmonellen belastet sind.

Um Tiere und Menschen vor in Futtermitteln
vorkommenden Ubertragbaren pathogenen
Mikroorganismen wirksam zu schutzen, ware
es daher winschenswert, die mikrobiologische
Untersuchung von bestimmten Futtermitteln
fur Hunde und Kauspielzeugen zukiinftig deut-
lich zu erhdhen. Nur so kdnnen gesundheits-
relevante Risiken fir Tier und Mensch erkannt
und eliminiert werden.

Ubervorteilung beim Heimtierfutterkauf

Die FuttermittelUberwachung richtet ihr Augen-
merk zu etwa 95 % auf Futtermittel fir landwirt-
schaftliche Nutztiere, die zum Uberwiegenden
Teil bei industriellen Herstellern enthommen
werden. Das ist verstandlich, denn Nutztierhal-
ter winschen Futtermittel, die die Leistung der
Nutztiere (u.a. Gewichtszunahme bei Masttie-
ren, Legeleistung bei Hennen, Milchleistung
bei Kiihen) schnellstméglich auf ein hohes Ni-
veau bringen und dort halten.

Abbildung 9 Kamerunschaf

Zudem boomt seit geraumer Zeit der Markt fur
Heimtierfutter, weil u. a. fehlende menschliche
Lebenspartner zunehmend durch Haustiere er-
setzt werden.

Auch der Wunsch vieler Kinder nach lebenden
»Kuscheltieren“ wird haufig erfullt.

Viele Haustierhalter sind bereit, (sehr) viel
Geld fur die ,gesunde” Erndhrung von Hund,
Katze und Maus auszugeben. Dem Haustier
soll es an nichts mangeln. Offenbar wird nicht
selten das Wohl des Haustieres Uber das eige-
ne gestellt, denn beim Gang durch die Regale
in Supermarkten oder einschldgigen Fachge-
schaften fallt auf, dass bestimmte Futtermittel
fur den ,kleinen Liebling®“ pro Kilogramm mehr
kosten als das Hackfleisch halb und halb, das
Herrchen oder Frauchen fir die Zubereitung
von Frikadellen flir das humane Mittagessen
einkauft.

Abbildung 10 Vierbeiniger Mitbewohner
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Es lohnt sich, den Blick auf Werbeaussagen
zu richten, die im Rahmen der Kennzeichnung
- insbesondere bei Heimtierfutter - zu finden
sind. Durch ,kreative® Wortwahl zur Beschrei-
bung der Wirksamkeit bestimmter Bestandtei-
le oder Stoffe verschwimmen nicht selten die
Grenzen zwischen Futtermitteln und Arznei-
mitteln. So manchem Herrchen oder Frauchen
wird durch Auslobungen schriftlich und visuell
suggeriert, dass der ,kleine Liebling“ nur ge-
sund aufwachst, gesund bleibt, sein Leben lang
kraftvoll und sportlich ist und nur wieder fit wird,
wenn ihm dieses oder jenes (Erganzungs-)
Futtermittel verabreicht wird. Hier werden auf
moralisch fragwirdige Weise mit der Angst der
Haustierhalter vor einer nicht optimalen Ver-
sorgung ihrer Tiere Geschafte gemacht. Gutes
Marketingmanagement und Ethik sind jedoch
durchaus vereinbar, wie andere Produktaufma-
chungen zeigen.

Die Kennzeichnung und Aufmachung von
Einzel- und Mischfuttermitten darf die Auf-
merksamkeit auf das Vorhanden- oder nicht
Vorhandensein eines Stoffes in dem Futter-
mittel, auf ein bestimmtes nahrstoffbezogenes
Merkmal oder Verfahren oder auf eine spezifi-
sche damit verbundene Funktion lenken, wenn
die Angabe objektiv ist, durch die zustandige
Behorde nachprifbar und fir den Verwender
des Futtermittels verstandlich ist. Die fur die
Kennzeichnung des Futtermittels verantwortli-
che Person muss auf Anfrage der zustandigen
Behorde eine wissenschaftliche Begriindung
fur die Angabe vorlegen, entweder durch 6f-
fentlich zugangliche wissenschaftliche Belege
oder durch dokumentierte Forschungsarbeiten
des Unternehmens. Kommt die zustandige Be-
hérde zu dem Schluss, dass die Angabe nicht
ausreichend begriindet ist, gilt sie als irrefiih-
rend.

Abbildung 11 Lebendiges ,,Kuscheltier*

Angaben uber die Optimierung der Erndhrung
und die Unterstutzung oder Sicherung physio-
logischer Bedurfnisse sind unzuldssig, wenn
behauptet wird, dass eine Krankheit verhin-
dert, behandelt oder geheilt wird. Futtermittel,
die zugelassene Kokzidiostatika und Histomo-
nastatika enthalten und Futtermittel flr beson-
dere Erndhrungszwecke sind hiervon ausge-
nommen.

Es ware zu wiinschen, dass der nationale Kon-
trollplan Futtermittel fir Haustiere zukunftig
starker berlcksichtigt, denn Haustierhalter, die
viel Geld fur die Futtermittel ihrer Tiere aus-
geben, haben einen Anspruch auf Schutz vor
Ubervorteilung.
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Ruckstandsuntersuchungen

Pflanzenschutzmittel-Ruckstande in Lebensmitteln

Im Jahr 2015 wurden im Rahmen der amtli-
chen Lebensmitteliberwachung Rickstande
von jeweils rund 390 Pflanzenschutzmittel-
Wirkstoffen in 1086 Lebensmitteln untersucht.
Der grofite Anteil der untersuchten Proben ent-
fiel wie jedes Jahr auf die Untersuchung von
pflanzlichen Lebensmitteln (Gber 90 %), wozu
neben frischem Obst und Gemise auch Kar-
toffeln, Pilze, Getreide, Trockenfriichte, Safte,
Babynahrung, Gewdrze und Tee gehdrten.

Ergebnis

Der Anteil an Proben mit Uberschreitung der
gesetzlich festgelegten Hochstgehalte lag bei
1 %. Unter Bericksichtigung eines analyti-

schen Streubereichs von 50 % mussten 0,6 %
der Proben beanstandet werden. Damit wird
ein seit Jahren niedriges Niveau an Gesetzes-
verstoRen wegen fehlerhafter oder unzulassi-
ger Pflanzenschutzmittelanwendung bestatigt.
Die Ergebnisse der Untersuchungen auf Ruck-
stande von Chlorat sind nicht in diese Auswer-
tung eingeflossen, sie sind folgendem Bericht
zu entnehmen.

Chlorat in Lebensmitteln - Wie geht es weiter?

Chlorat-Befunde in verschiedensten Lebens-
mitteln, die im Sommer 2013 durch die amtliche
Lebensmittel-Uberwachung in Baden-Wiirt-
temberg ermittelt wurden, haben europaweit
Untersuchungen von Chlorat-Rickstanden in
Lebensmitteln zur Erfassung der Belastungs-
situation veranlasst. Da die Anwendung von
Chlorat als herbizid wirksamer Stoff in der EU
seit 2010 verboten ist, sind relevante Gehalte
in einer breiten Palette an Lebensmitteln als
Resultat einer unerlaubten Herbizid-Anwen-
dung unwahrscheinlich. Die Suche nach der
Eintragsquelle fur Chlorat konzentrierte sich
daher auf MalRnahmen, die bei der Behand-
lung von Lebensmitteln nach der Ernte (Wa-
schen, Bearbeiten) stattfinden.

Bei der Reinigung von mit Lebensmitteln in
Kontakt kommenden Oberflachen oder Materi-
alien ist die Anwendung von chlorhaltigen Des-
infektionsmitteln blich, um ein mikrobielles
Risiko zu minimieren (Beispiel: Trocknungs-
siebe bei Milchpulverherstellung). Auch mit
chlorhaltigem Desinfektionsmittel versehenes
Trinkwasser, welches flir Waschprozesse von
Lebensmitteln vor der Weiterverarbeitung ver-
wendet wird, kann bei ungenigendem Nach-
spulen mit unbelastetem Trinkwasser zu deut-
lichen Chloratriickstanden fiihren.

Doch wie sind die gefundenen Riickstande
rechtlich zu bewerten? Eine eindeutige Rechts-
situation zur Bewertung von Chlorat-Riickstan-
den in Lebensmitteln wird es erst geben, wenn

europaweit gultige Hoéchstgehalte festgelegt
sind. Bis dahin werden Lebensmittel gemaf Ar-
tikel 14 (EG) Nr. 178/2002 auf ihre Sicherheit
gepruft. Dazu hat die Europaische Behdrde
fir Lebensmittelsicherheit (EFSA) toxikologi-
sche Grenzwerte abgeleitet. Laut EFSA-Stel-
lungnahme liegt die hchste Menge an Chlo-
rat, die an einem Tag gefahrlos aufgenommen
werden kann (Akute Referenzdosis, ARfD) bei
36 pg/kg Korpergewicht [1]. Fir die Bewertung
wird das EFSA-Primo Rechenmodell ange-
wendet [2].

Fir Sauglings- und Kleinkindernahrung
gilt jedoch weiterhin der Hochstgehalt von
0,01 mg/kg im verzehrsfertigen Produkt.

Ergebnisse CVUA-MEL 2015

Insgesamt wurden 580 Lebensmittelproben auf
Riickstande von Chlorat untersucht. Der groR-
te Anteil der untersuchten Proben entfiel auf
die Analyse von frischem Gemise (218) und
Obst (107). Vorwegnehmend lasst sich fest-
stellen, dass im Vergleich zu Untersuchungen
aus den Vorjahren ein deutlicher Abwartstrend
beziglich der Chloratbelastung vorliegt. 25
der untersuchten 218 Proben Frischgemuse
(11,5 %) wiesen Chloratgehalte oberhalb von
0,01 mg/kg auf. Die héchsten Gehalte wurden
in einer Probe Mangold (0,1 mg/kg) sowie ei-
ner Probe Karotten (0,13 mg/kg) gefunden.
Legt man zur Uberpriifung der akuten Toxizi-
tat dieser beiden Proben den von der EFSA
empfohlenen ARfD-Wert (0,036 mg/kg Korper-
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gewicht) an, erhalt man Ausschépfungen von
4 bzw. 16 %.

Die Chlorat-Belastung von verarbeitetem Ge-
mise wurde am Beispiel von Tiefkiihl-Spinat
untersucht. Dieses Produkt war im Vorjahr
durch erhohte Gehalte aufgefallen. 9 von 18
Proben enthielten zwischen 0,01 und 0,05 g/kg
Chlorat. Eine weitere Probe wies mit 0,45 mg/
kg einen erhohten Gehalt auf, der bei einer
toxikologischen Bewertung mit Hilfe des o.g.
Rechenmodels eine Ausschopfung der akuten
Referenzdosis von 29 % ergab.

Von 107 auf Chloratriickstdnde untersuchten
Obstproben enthielten lediglich 4 Proben Erd-
beeren sowie 7 Proben Sifkirschen Gehalte
zwischen 0,01 und 0,08 mg/kg.

54 Proben Sauglings- und Kleinkindernahrung
wurden ebenfalls auf Riickstande von Chlorat
untersucht. Zu den untersuchten Produkten
gehdrten sowohl Obst- und Gemusezuberei-
tungen, als auch Sauglingsanfangsnahrung,
Getreidebreie und Beikost auf Obst- und Ge-
musebasis. 13 Proben enthielten Riuckstande
von Chlorat oberhalb von 0,01 mg/kg. Unter
Berlcksichtigung von Zubereitungsvorschrif-
ten der Hersteller wurden die Befunde auf die
verzehrsfertige Nahrung umgerechnet. Insge-
samt mussten 2 Produkte auf Grund erhohter
Chloratgehalte beanstandet werden.

Wie erste Untersuchungen zeigten, konnen
Chlorat-Rickstande auch in tierischen Lebens-
mitteln eine Rolle spielen. Wahrend 22 Proben
Kuhmilch keine nachweisbaren Befunde lie-
ferten, waren in 4 von 5 Proben Krebstieren/
Krebstiererzeugnisse 0,02 — 0,03 mg/kg fest-
stellbar. Es ist nicht auszuschliel3en, dass die
ermittelten Gehalte an Chlorat ein Riickstand

aus der Anwendung von chlorathaltigen Sub-
stanzen bei der Verarbeitung der Krebstiere
(Waschwasser) waren oder bei der Reinigung
und Desinfektion der Produktionsanlage ver-
wendet wurden. Die Desinfektion von tieri-
schen Lebensmitteln mittels Chlorung ist in der
EU verboten.

Fazit

Der Fall Chlorat zeigt, dass so manches ver-
borgen bleibt, wenn nicht danach gesucht wird.
Erst nach dem Aufspiren der ersten Chlorat-
befunde in Lebensmitteln durch die Amtliche
Lebensmitteliberwachung in Baden-Wrttem-
berg wurde eine Kette von Ereignissen in Gang
gesetzt. Eine zentrale Rolle spielt - neben der
Sammlung von Daten - die toxikologische Ein-
schatzung der EFSA, die eine Grundlage zur
Festsetzung sicherer Hochstgehalte darstellt.
Erfreulich fur den Verbraucher: Die Chlorat
Belastung von Lebensmitteln hat sich bereits
heute bis auf wenige Ausnahmen auf ein gerin-
ges Level eingependelt.

[1] Scientific opinion on risks fur public health
related to the presence of chlorate in food;
EFSA Journal 2015;13(6):4135

[2] EFSA Rechenmodell Primo (Pesticide Resi-
due Intake Model) Rev 2
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Kochschinken - gibt es einen Unterschied zwischen ,Spitzen-

klasse“ und ,Mittelklasse“?

Kochschinken zeichnet sich nach dem allge-
meinen Verbraucherverstandnis vor allem da-
durch aus, dass dieses Kochpokelerzeugnis
fast ausschlieBlich aus hochwertigem Mus-
kelfleisch mit wenig Fett und Bindegewebe
besteht. Ebenfalls qualitatsbestimmend ist ein
nicht zu hoher Wassergehalt, der vor allem
durch das Einbringen von Pokellake beein-
flusst wird. Als Kenngréf3e zur Beurteilung der
Qualitat von Kochschinken wird der Gehalt an
Fleischeiweild im fettfreien Anteil (FEIffA) be-
rechnet. Wenn dieser Gehalt hoch ist, enthalt
der Schinken viel Fleischeiweill und in der Re-
gel wenig Wasser.

Nach der allgemeinen Verkehrsauffassung,
die in den Leitsatzen fir Fleisch und Fleischer-
zeugnisse des Deutschen Lebensmittelbuches
beschrieben wird, weist ein Kochschinken ei-
nen Gehalt an FEIffA von nicht unter 19,0 %
auf. Produkte mit einem niedrigeren Gehalt an
FEiffA sind als nicht verkehrstbliche ,Koch-
schinken® anzusehen. Die Abweichung muss
in diesen Fallen deutlich kenntlich gemacht
werden, um einer Tauschung des Verbrau-
chers vorzubeugen.

Fir Erzeugnisse mit sogenannten ,hervorhe-
benden Auslobungen® wie z.B. Spitzenqua-
litat, Delikatess, etc. gab es bis Ende 2014
keine besonderen Kriterien flr den Gehalt an
FEIiffA. Das bedeutete in der Praxis, dass fast
jeder ,normale“ Kochschinken mit einem Ge-
halt an FEiffA ab 19,0 % als ,Spitzenqualitat*
oder ,Delikatess” ausgelobt wurde. Eine ob-
jektive Unterscheidung von Erzeugnissen der
Spitzenqualitat und herkdmmlichen Qualitaten
(,Mittelklasse®) war kaum mdglich.

Durch eine Anderung der Leitsatze Ende 2014
wurde der verkehrsubliche Mindestgehalt an
FEiffA fir Produkte der Spitzenqualitat auf
20,0 % festgelegt. Dadurch wurde ein durch
chemische Untersuchungen gut Uberprifba-
rer Unterschied zwischen der herkdmmlichen
Ware und der Spitzenqualitat definiert.

Abbildung 12 Kochschinken

Im Jahr 2015 wurden im CVUA-MEL 78 Proben
Kochschinken (teilweise auch als Hinterschin-
ken oder ahnlich bezeichnet) chemisch, d. h.
auch auf ihren Gehalt an FEiffA, untersucht.
Ein GroRteil der Proben zur chemischen Unter-
suchung wurde in der zweiten Jahreshalfte ent-
nommen, um den Herstellern die Moglichkeit
zu geben, ihre Produkte an die Anforderungen
der neuen Leitsatzfassung anzupassen. Von
den 78 auf ihre Zusammensetzung untersuch-
ten Proben waren 30 Proben, d. h. 38 %, we-
gen ihrer Kennzeichnung im Zusammenhang
mit dem FEiffA-Gehalt zu beanstanden.

Bei 25 der 30 Beanstandungen handelte es
sich um Kochschinken-Proben, die mit einem
Gehalt an FEiffA zwischen 19,0 % und 20,0 %
der herkdmmlichen Qualitat zuzuordnen wa-
ren, die aber als Spitzenqualitat 0.a. ausgelobt
waren. Die besondere Auslobung als Spitzen-
qualitat war somit irrefiihrend.

In drei von den 30 Beanstandungsfallen war
sogar der Gehalt an FEiffA von 19,0 % nicht
eingehalten, obwohl diese Kochschinken-Pro-
ben als ,Delikatess* oder ,Spitzenqualitat* an-
gepriesen wurden. Statt einer Hervorhebung
der besonderen Qualitat ware bei diesen Pro-
ben die Kenntlichmachung einer Wertminde-
rung gegenlber herkdmmlichem Kochschin-
ken angebracht gewesen.
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Weiterhin wurde bei einem Kochschinkenpro-
dukt ohne besondere Auslobungen ein Gehalt
an FEiffA von unter 19,0 % festgestellt.

Mit einem Gehalt an FEiffA von 16,0 % wies
ein als ,Hinterschinken mit 16 % Wirzlake*
bezeichnetes Produkt das niedrigste Ergebnis
auf. Bei einem derartig niedrigen Gehalt reicht
die Kenntlichmachung ,mit 16 % Wirzlake*
nicht mehr aus, um das Erzeugnis korrekt zu
beschreiben. Es handelt sich vielmehr um ein
Produkt eigener Art (Aliud), das sich von einem
verkehrsublichen Hinterschinken so weit un-
terscheidet, dass der Begriff ,Hinterschinken®
in der Bezeichnung gar nicht mehr verwendet
werden darf.

Die Ergebnisse der Untersuchungen des
FEiffA-Gehalts von Kochschinkenproben in
2015 zeigen klar, dass die neue Fassung der
Leitsatze im Laufe des Jahres 2015 noch nicht

vollstandig umgesetzt wurde. Die Hersteller
haben zur Anpassung ihrer Produkte an die
neuen Leitsatze zwei Mdoglichkeiten: entwe-
der eine Anderung der Rezeptur, die zu einem
héheren Gehalt an FEIffA fuhrt, z.B. durch die
Verwendung geringerer Mengen Podkellake,
oder eine Entfernung der hervorhebenden
Auslobungen von den Produktverpackungen.

Bereits Ende 2015 wurde erneut eine Ande-
rung der Leitsatze fiir Fleisch und Fleischer-
zeugnisse verodffentlicht, von welcher zahl-
reiche Produktgruppen betroffen sind. Diese
nunmehr aktuelle Fassung sorgt wegen ihrer
grundlegenden Anderungen derzeit fiir Diskus-
sionsstoff und wird Uberwachung und Herstel-
ler auch im Jahr 2016 vor Herausforderungen
stellen, die es im Sinne des Verbrauchers zu
meistern gilt.
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Untersuchung von Lebensmitteln auf gentechnische Verande-

rungen

Gentechnisch veradnderte Lebensmittel un-
terliegen in der Europaischen Union einem
strengen Zulassungsverfahren. Insbesondere
gentechnisch veranderte Mais-, Raps- und So-
jalinien sind zur Verwendung in Lebensmitteln
zugelassen. Die Verwendung dieser Zutaten
muss gekennzeichnet werden. Fur den Kenn-
zeichnungstext sind Formulierungen wie ,ent-
halt genetisch veranderten...“ oder ,genetisch
verandert* moglich. Zuféllige oder technisch
unvermeidbare Spuren von gentechnisch ver-
anderten Bestandteilen sind von der Kenn-
zeichnungspflicht befreit, wenn ihr Anteil weni-
ger als 0,9 % betragt.

Weltweit werden immer mehr gentechnisch
veranderte Pflanzen entwickelt und im kom-
merziellen Maf3stab angebaut. Eine Zulassung
und damit Sicherheitsbewertung fir das Inver-
kehrbringen dieser gentechnisch veranderten
Pflanzen innerhalb der EU liegt zum gréften
Teil nicht vor. Daher gewinnt im CVUA-MEL
neben der Uberpriifung der Kennzeichnungs-
pflicht zugelassener gentechnisch veranderter
Pflanzen die Untersuchung auf nicht zugelas-
sene gentechnische Veranderungen immer
mehr an Bedeutung.

In 2015 wurden im CVUA-MEL 120 Lebens-
mittelproben auf gentechnische Veranderun-
gen untersucht (siehe Tabelle). Die Kontrol-
len haben gezeigt, dass die Vorschriften zur
Gentechnik-Kennzeichnung im Lebensmittel-

bereich weitgehend eingehalten werden. In
den meisten Lebensmitteln waren keine gen-
technischen Veranderungen oder nur Spuren
von zugelassenem gentechnisch verandertem
Material < 0,1 % nachweisbar (z.B. enthielten
neun von 46 untersuchten Sojaproben Spuren
der zugelassenen gentechnisch veranderten
Sojalinie GTS 40-3-2). Bei zwei im Screening
auffalligen Proben konnten die Signale auf
eine naturliche Kontamination durch den Blu-
menkohl-Mosaik-Virus zurlckgefuhrt werden.
In einem Maiserzeugnis aus gerosteten und
gesalzenen Maiskérnern wurde gentechnisch
veranderter Mais der Linien MON810 (ca.
0,4 %) und MON88017 (ca. 0,5 %) nachgewie-
sen. Eine Probe Popcorn enthielt gentechnisch
veranderte Maiskorner der Linien Bt11, GA21
und MONB810 (jeweils < 0,1 %). Im Gegensatz
zu den in der EU zugelassenen Maislinien
MON88017, Bt11 und GA21 liegt flr die Linie
MONS810 nur eine eingeschrankte Zulassung
fur Maismehl, Maisgluten, Maisgries, Mais-
starke, Maisglukose, Maisél und Pollen vor.
MONB810-Maiskdrner sind als Lebensmittel
nicht zugelassen. Fur nicht zugelassene gen-
technisch veranderte Zutaten gilt in der Euro-
paischen Gemeinschaft die Nulltoleranz.

Weitere Informationen kénnen dem Leitfaden
zur Kontrolle gentechnischer Veranderungen
in Lebensmitteln (Journal fir Verbraucher-
schutz und Lebensmittelsicherheit, 2016) ent-
nommen werden.

- GV-Analyse
c SN
© 2 =2 Anzahl der Proben
+= [e]
El & 25 = < z -
g = : s R[] 28
o < N 2 = o | S5
o N £ 32 e S |o 8 ac
£ 273 ® I <) 2 g2
zZ ~ A c O
(%] - T 3
\ o Z N
Sojaerzeugnisse 46 1 45 - - -
Maiserzeugnisse 53 - 51 - - 2
Honig 20 - 20 - - -
Sonnenblumenkerne 1 - 1 - - -
Summe 120 1 117 - - 2

NG = Nachweisgrenze

Tabelle 1 Untersuchung von nicht gekennzeichneten Lebensmitteln auf gentechnisch

veranderte Bestandteile
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MONS810-M ais wurde in den 1990er Jahren von dem Unternehmen Monsanto entwickelt und ist eine der
weltweit am haufigsten angebauten gentechnisch veranderten Maispflanzen. Er produziert einen Wirkstoff,
der spezifisch gegen bestimmte Schadinsekten wirkt.

MONS810 ist in der EU und in 14 anderen Landern fiir den Anbau zugelassen, in vielen weiteren als Futter-
und Lebensmittel. Deutschland hat neben mehreren anderen EU-Landern 2009 ein nationales Anbauverbot
fiir MON810-Mais erlassen. Seit Marz 2016 gilt die Anbau-Zulassung fiir MON810 nur noch in neun EU-Lan-
dern (Spanien, Portugal, Tschechische Republik , Slowakische Republik, Schweden, Finnland, Estland, Ir-
land, Rumanien) sowie in Teilgebieten von Belgien und Grof3britannien.

Die eingeschrankte Zulassung fiir Lebensmittel stammt noch aus dem Jahr 1998 und ist weiterhin giiltig.
Im Jahr 2007 wurde fiir MON810-Mais eine zweite, umfassendere EU-Zulassung beantragt und 2009 eine
neue wissenschaftliche Sicherheitsbewertung veroéffentlicht, die MON810 nach dem aktuellen Stand des
Wissens erneut als sicher fiir Mensch, Tier und Umwelt eingestuft. Doch die politische Entscheidung iiber
die erneute Zulassung in der EU steht seit Jahren aus.

Belastung ,ayurvedischer” Nahrungserganzungsmittel mit
Blei, Cadmium und Quecksilber

Derzeit liegen ayurvedische Lebensmittel ,voll
im Trend“, so dass aktuell ein verstarkter Kon-
sum derartiger Produkte anzunehmen ist.

In der indischen Heilslehre Ayurveda gehdrt
u.a. Quecksilber zum Spektrum der medizini-
schen Behandlung. Laut aktuellen Pressemit-
teilungen (u.a. Die Welt, 29.08.2015, ,Arzte
warnen dringlich vor Ayurveda-Medikamen-
ten“) kommt es jedoch durch den Verzehr ayur
vedischer Produkte vereinzelt zu schweren
Vergiftungen mit Schwermetallen, wie Queck-
silber oder aber auch Blei. Offensichtlich sind
in Deutschland auch ayurvedische Nahrungs-
erganzungsmittel mit zu hohen Quecksilber-
oder Bleigehalten im Verkehr. In den vergan-
genen Jahren wurden von Bundeslandern
wie z.B. Bayern vereinzelt immer wieder hohe
Schwermetallgehalte in ayurvedischen Nah-
rungserganzungsmitteln gefunden.

Lebensmittel aus dieser Produktgruppe lagen
dem CVUA-MEL bislang nicht zur Untersu-
chung vor. Um einen ersten Uberblick Uber die
Belastung ,ayurvedischer Nahrungsergan-
zungsmittel mit bestimmten Schwermetallen
zu erhalten, wurden im Rahmen eines Pro-
jekts, welches eng mit den Uberwachungsbe-
hoérden abgestimmt war, eine grofere Anzahl
derartiger Produkte untersucht.

Insgesamt lagen 23 Produkte, die auf den un-
terschiedlichsten Handelsstufen, einschliellich
des Internethandels, enthommen worden sind,
zur Untersuchung vor.

21 Proben enthielten nennenswerte Mengen
an Blei und 15 Proben nennenswerte Mengen
an Cadmium. Die beiden Schwermetalle sind

Abbildung 13 ayurvedische Nahrungserganzungs-
mittel
somit zwar in diesen Produkten relativ haufig
vorhanden, die zulassigen Hochstmengen wa-
ren aber in keiner Probe Uberschritten.

Lediglich zwei Produkte enthielten Quecksil-
ber in nennenswerter Menge. In einer Probe
lag der festgestellte Gehalt deutlich oberhalb
und in der anderen Probe nur knapp unterhalb
der zulassigen Hochstmenge. Die restlichen
21 Produkte enthielten keine zu beziffernden
Mengen an Quecksilber.

Als Ergebnis ist festzuhalten, dass die recht-
lichen Vorgaben hinsichtlich der maximalen
Belastung von ,ayurvedischen“ Nahrungser-
ganzungsmitteln mit den Kontaminanten Blei,
Cadmium und Quecksilber in der Regel ein-
gehalten sind. Hinsichtlich der Belastung der
untersuchten Produkte mit Quecksilber ist auf-
fallig, dass sie entweder keine nennenswerten
Gehalte aufweisen oder aber Gehalte in der
Nahe oder deutlich oberhalb der zulassigen
Héchstmenge aufweisen.
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Cola Bonbons mit besonderer Wirkung?

Im Oktober 2015 wurde eine Probe Brau-
se-Bonbons mit der Verkehrsbezeichnung
.FeststoffCola-Bonbon (Molotovs) mit Guara-
na, Taurin und Brausekern“ mit dem Untersu-
chungsziel Verkehrsfahigkeit und Kennzeich-
nung zur Begutachtung eingereicht.

Bei diesem Produkt handelt es sich um ova-
le, schwarz-braune Cola Bonbons mit einer
Brausefillung. Sie schmecken siR-sauerlich,
aromatisch nach Cola mit einer leichten Chi-
li-Note. Beim Lutschen 6ffnet sich irgendwann
das Bonbon und das Brausepulver mit einer
einzigartigen, wachmachenden, leicht alkohol-
haltigen Brauserezeptur verteilt sich im Mund.

Diese Bonbons waren mit Auslobungen wie sti-
mulierend, stark, mit Kick, vegan und Bezeich-
nungen wie Wacher Macher und Lecker Kra-
cker versehen. Der Guarana-Gehalt war mit
4.000 mg/100g angegeben. Analytisch wurden
166 +/- 24,8 mg Taurin/kg und 2,3 +/- 0,1 g Cof-
fein/kg bestimmt.

Auf der Internetseite des Herstellers wird das
Produkt mit Aussagen wie: ,Der weltweit erste,
munter machende “Cola-Mix” in fester Form.
Eine geschmacksreiche Gaumenrevolution,
mal aufbrausend scharf, mal provozierend
frisch, mal prickelnd sauerlich — mit dem un-
verwechselbaren natural Colageschmack von
ColaRebell. Die weltweit erste FeststoffCola
regt durch eine ausgekligelte Rezeptur die
Geschmacksnerven an — Sinnlichkeit und Po-
wer pur. Gut vertraglichliches Guarana mit ext-
ra hohem Koffeingehalt, Taurin und die perfek-
te Dosis Chili machen mide Rebellen munter”
beworben.

Weitere Aussagen sind: ,Entwickelt in Ham-
burg und hergestellt von Hand in Norddeutsch-
land. Die FeststoffCola gibt es zuckerfrei und
jetzt auch als weltweit erster Colafeststoff mit
pulver-alkoholhaltigem Brausemix. Aber Ach-
tung! Wer die FeststoffCola probiert, kommt
nicht mehr davon los.”

ColaRebell entstand wohl als Hamburger Knei-
penidee, als ein Hamburger, ein Berliner und
ein Miinchener zu spater Stunde bei Cola-Rum
daruber sinnierten, was im Leben alles mdglich
ist. Eine tresenverwaiste Chiliflasche, vom Wirt
vergessen, brachte die Inspiration. Aber erst
viel spater brachte es die Idee zur Marktreife
und wurde unternehmerisch umgesetzt.

Bei diesen Recherchen wurden wir aufmerk-
sam auf das Angebot des Herstellers einer
,Cola Rebell ,Kick N'Chill“ Feststoff Cola-
Gras-Kombo“, die den ultimativen Kick oder
die ultimative Chill-Session garantieren soll.
Holt Euch eine Dose unserer berihmten Fest-
stoffCola und erhaltet ein Tltchen Gras (Ge-
wicht kann variieren) mit dazu. Der getrockne-
te, griine, blattrige Inhalt der Tutchen erinnerte
stark an die Blatter der Hanfpflanze.

Als Gras werden umgangssprachlich auch die
Drogen Haschisch und Marihuana, welche kor-
perlich nicht abhangig machen, bezeichnet. Zu
ihrer Herstellung wird die Hanfpflanze ,Canna-
bis sativa“ als Grundstoff verwendet. Marihua-
na ist eine Mischung aus getrockneten Blat-
tern, Bliten und Zweigen der Cannabispflanze.
Das Harz der Blite, in dem der berauschende
Wirkstoff THC (Tetrahydrocannabinol) beson-
ders stark konzentriert ist, wird als Haschisch
konsumiert. Insgesamt enthalt das Cannabis-
harz 400 Substanzen, von denen mehr als
80 auf die Psyche wirken. (Quelle: www.the-
ma-drogen.net)

Nach § 1 in Verb. mit Anlage | des Betaubungs-
mittelgesetzes (BtMG) gehoért Cannabis zu den
nicht verkehrsfahigen Stoffen. Ohne Genehmi-
gung des Bundesinstituts fir Arzneimittel und
Medizinprodukte (BfArM) sind Anbau, Herstel-
lung, Handel, Einfuhr, Ausfuhr, Abgabe, Verau-
Rerung, sonstige Inverkehrbringung, Erwerb
und Besitz von allen Pflanzenteilen des Cann-
abis nach §§ 29 ff BtMG strafbar.

Abbildung 14 Cola Bonbons mit
»Gras“ Beigabe

Sollte es sich bei der Mitlieferung variierender
Mengen ,Gras*“ mit den Cola-Bonbons tatsach-
lich um ein ernst gemeintes Angebot handeln?
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Oder musste man nicht eher von einem provo-
kativ gemeinten Werbegag ausgehen?

Aus diesem Grunde wurde Kontakt mit der
Lebensmitteliberwachung in Hamburg, dem
Sitz des Unternehmens aufgenommen und der
Sachverhalt geschildert. Eine Uberpriifung vor
Ort ergab, dass in den zu liefernden Titchen

Aus dem Kuriositaten-Kabinett:

Im Frihjahr 2015 wurde uns ,die erste Cola,
die gut fir die Haut ist“ zur Untersuchung und
Beurteilung vorgelegt. Es handelte sich um
ein Brausepulver mit StBungsmitteln, das in
Wasser gelost ein schaumendes Getrank mit
Cola-Geschmack ergab. Phantasiename: ,Be-
auty-Cola. Gut fur die Haut. Schlecht fur die
Cellulite®. Als Geheimnis dieses Schonheitsre-
zepts gilt ein Extrakt aus ,Gotu Kola“ (Centella
asiatica), auch ,Indischer Wassernabel“ ge-
nannt. Dabei handelt es sich um eine krautige
Pflanze, die in tropischen und subtropischen
Regionen der Erde beheimatet ist. Bekannt ist
ihre Verwendung in der traditionellen chinesi-
schen und ayurvedischen Medizin. Vor ca. 15
Jahren hat die Kosmetik-Industrie das Kraut fur
sich entdeckt: Die Extrakte tauchten in Cremes
zur Hautstraffung und gegen Cellulite auf.

Abbildung 15 Sachet mit
,Beauty-Cola“

Die Erfinder der Beauty-Cola versprachen
nun aufgrund des Verzehrs als Getrank eine
positive Wirkung auf die tiefen Schichten der
Haut - im Gegensatz zur dulerlichen Anwen-
dung als Creme, die lediglich die obere Haut

tatsachlich Gras, aber eher im botanischen
Sinne, namlich Rasenschnitt enthalten ist. (s.
Foto)

Somit lag kein VerstolR gegen das Betaubungs-
mittelgesetz vor und das Ganze konnte unter
der Rubrik ,Clevere Geschéaftsidee* verbucht
werden.

Brausepulver gegen Cellulite?

erreicht. Aufgezahlt wurden u.a. Starkung des
Kreislaufs, Forderung der Durchblutung und
Verbesserung der Bindegewebsstruktur bis
hin zur Bekdmpfung von Venenleiden. Auf der
Firmenhomepage werden der Heilpflanze au-
ferdem noch Fahigkeiten zur Blutreinigung,
Entzindungshemmung und Wundheilung zu-
geschrieben.

Das Lebensmittelrecht erlaubt derartige ge-
sundheitsbezogene Werbeaussagen nur dann,
wenn sie wissenschaftlich erwiesen und expli-
zit beantragt und zugelassen wurden. Derarti-
ge Nachweise und Zulassungen existieren fir
Indischen Wassernabel aber nicht. Nach hie-
siger Recherche dirften derartige Nachweise
auch schwerlich beizubringen sein. Der Ver-
kauf des Brausepulvers erfolgte ausschlieRlich
Uber das Internet, was die Gelegenheit bot,
ausflihrliche Produktbeschreibungen und Wer-
bung zu platzieren.

Warum hier u.a. die Historie der Cola als Er-
frischungsgetrank dargelegt wurde, ist wahr-
scheinlich nur den Verantwortlichen bekannt.
Das Brausepulver enthielt namlich keine Aus-
ziige der Cola-Nuss und war frei von Koffein.
Lediglich das Aroma erinnerte an typische Co-
la-Limonaden.

Fazit: Zusammensetzung des Brausepulvers,
Aufmachung und Kennzeichnung sowie die
umfangreichen Werbeaussagen auf der Ver-
packung und der Internet-Seite gaben reichlich
Anlass zu lebensmittelrechtlichen Beanstan-
dungen und Bemangelungen. Aber schon der
gesunde Menschenverstand sollte bei derart
vollimundigen Versprechungen Skepsis auf-
kommen lassen!
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,Gas-Alarm“ in Limonade: Wenn Schimmelpilze auf Sorbin-

saure treffen

In der Regel sind es Beschwerdeproben, bei
denen im Labor ein von Getranke-Herstellern
geflirchtetes Phanomen festgestellt wird:

Werden Erfrischungsgetranke, die den Kon-
servierungsstoff Sorbinsaure enthalten, mit
bestimmten Schimmelpilzen kontaminiert, so
kann es zur Bildung von Penta-1,3-dien kom-
men. Die Schimmelpilze verstoffwechseln die
Sorbinsaure und bauen sie dabei zu diesem
leicht fliichtigen Stoff um. Pentadien macht sich
bereits in geringsten Konzentrationen durch ei-
nen penetranten, kunststoffartigen oder auch
an ausstréomendes Stadtgas erinnernden Ge-
ruch bemerkbar. So fallt dieser Fehler meist
sofort beim Offnen der Getrankeflasche unan-
genehm auf.

Im Jahr 2015 war eine klare Limonade mit Zi-
tronen-Limettenaroma betroffen, die als Be-
schwerdeprobe vorgelegt wurde. Neben dem
penetranten Geruch fielen hier auch weilliche,
flusenartige Schwebeteilchen auf. Mikrosko-
pisch wurden diese als Schimmelpilzmycele
identifiziert. Pentadien konnte gaschromato-
graphisch nachgewiesen werden und der Ab-
bau der Sorbinsdure war durch Vergleichsun-
tersuchungen nachvollziehbar.

Honig und die Bienenbrut

Allen bekannt ist Honig im Glas: flussig und
klar oder auch feinkristallin und cremig — vom
Imker geerntet und abgefllt.

Beliebt in verschiedenen Landern — und zu-
nehmend auch in Deutschland — ist dartber
hinaus Honig in der Wabe — so wie die Bienen
ihn einlagern und reifen lassen. In den Verkauf
gelangen in diesen Fallen Wabenstlcke: Ge-
baut aus Wachs, gefullt mit Honig und jede ein-
zelne Zelle von der Biene sorgfaltig mit einem
Wachsdeckelchen verschlossen. Verzehrt wer-
den sie oft wie eine SuURigkeit: Ein Stickchen
Wachswabe wird gekaut, um an den sif3en
Honig zu gelangen. Naturlich kann der Honig
auch aus der entdeckelten Wabe durch Abtrop-
fen gewonnen werden.

Die Honig-Verordnung regelt, dass es sich bei
Wabenhonig — auch Scheibenhonig genannt -
um ,in brutfreien Waben“ eingelagerten Honig
handelt.

Abbildung 16 flusenartige Schwebeteilchen

Weitere Flaschen derselben Charge des Ge-
tranks waren einwandfrei. Nach den hiesigen
Beobachtungen ist es typisch, dass lediglich
einzelne Flaschen betroffen sind. Das Problem
tritt aulRerdem sehr selten auf, bleibt aber we-
gen des ,chemischen“ Geruchs seltenst unbe-
merkt!

Waben erfillen im Bienenstock verschiedenste
Aufgaben: Einerseits sind sie wichtige Lager-
statte fur Futter - neben Honig z.B. auch Blu-
tenpollen. Andererseits dienen sie der Konigin
zur Eiablage und der Aufzucht des Bienen-
nachwuchses — sozusagen als Kinderstube.

Der Imker stellt durch einen Trick im Bie-
nenstock sicher, dass im sogenannten ,Ho-
nigraum“ keine Waben zur Eiablage und Bru-
taufzucht genutzt werden: Er teilt den Stock in
zwei Raume auf, die lediglich durch ein kleines
Flugloch verbunden sind. Dieses kann die Bie-
nenkoénigin aufgrund ihrer KorpergréRe nicht
passieren. Um sicher zu stellen, dass lediglich
Honig aus brutfreien Waben gewonnen wird,
erntet man in der Imkerei nur aus dem ,Ho-
nigraum®.

Brutfreie Waben bestehen ausschlieRlich aus
Wachs und weisen entsprechend eine weilli-
che oder hellgelbe Farbe auf.
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Brutwaben hingegen sind die Waben, die zur
Aufzucht von Brut verwendet wurden. Beim
Schlipfen reildt die Biene ihre Puppenhaut
auf und 6ffnet den Wachsdeckel der Zelle. Die
Reste der Haut (,Puppenhaut® oder Larven-
hille) verbleiben in der Zelle. Je ofter in der
Wabenzelle eine Biene geschlipft ist, umso
dunkler farbt sich diese durch die zurickblei-
benden Puppenhautchen. So sind Brutwaben
meist schon durch eine auffallende Braunfar-
bung von brutfreien Waben zu unterscheiden.
Die Farbe des Honigs selbst ist Gbrigens vom
Zustand der Wabe vollig unabhangig. Sie wird
von der Art der Pflanzen gepragt, von denen
die Bienen Nektar oder Honigtau sammelten.

Der Nachweis von Brutwaben im Labor ist recht
unkompliziert: Da brutfreie Waben ausschliel3-
lich aus Bienenwachs bestehen, schmelzen
sie in warmem Wasser riickstandsfrei auf. Die
Puppenhautchen in Brutwaben schmelzen hin-
gegen beim Erhitzen des Wachses nicht und
sind als Rickstand nach dem Aufschmelzen
optisch deutlich wahrnehmbar.

Die Kontrolle von Wabenhonig auf einwand-
freie Beschaffenheit gehort zu den Routineun-
tersuchungen des CVUA. Im Jahr 2015 fiel da-
bei eine Probe auf, bei der Brutwaben in einer
besonderen Auspragung beobachtet wurden.
Die Fotos zeigen das urspringliche Waben-
stlick (Abbildung 17) — noch groRtenteils ver-
deckelt — und die zahlreichen Puppenhautchen
nach dem Aufschmelzen in warmem Wasser
(Abbildung 18). Gut erkennbar ist in beiden
Fallen die dunkle Farbung — hier bis schwarz-
braun ausgepragt.

i I Nezsmecanza ]

Abbildung 17 urspriingliche Wabe

Abbildung 18 Puppenhautchen

Im Vergleich dazu eine unauffallige, hellgelbe
Wabe, deren Wachsdeckelchen nahezu weil}
erscheinen (Abbildung 19).

Abbildung 19 Wabe mit hellen Wachsdeckelchen

Die Farbe des Wabenstlicks kann also beim
Kauf dieser Honig-Spezialitét eine gute Orien-
tierung bieten.
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Bedarfsgegenstande

Lackbestandteile in Fischkonserven - ein Projektbericht

Im Berichtsjahr wurde im Rahmen eines Pro-
jektes mit dem MKULNV eine Status-Quo-Er-
hebung im Hinblick auf Ubergéange des
Stoffes Cyclo-di-BADGE (CdB) aus der Innen-
beschichtung von Fischkonservendosen in das
Lebensmittel durchgefiihrt. Bei CdB handelt es
sich um das cyclische Kondensationsprodukt
der Ausgangsstoffe von Epoxyphenolharzen,
welches als Reaktionsnebenprodukt unbeab-
sichtigt bei der Herstellung der Lacke entsteht.

Derzeit existiert fur diese Verbindung keine
Hochstmengenregelung in der EU. Als nichtge-
notoxische Verbindung gilt ihre Unbedenklich-
keit nach international anerkannten toxikologi-
schen Grundsatzen Uber die Risikobewertung
somit nur bis zu einem Ubergang in Lebensmit-
tel von 50 pg/kg als gewahrleistet.

Als analytisches Verfahren wurde im CVUA-
MEL eine Methode entwickelt, die sich der
RP-HPLC-FLD bedient und eine schnelle Auf-
arbeitung aus der Fettmatrix von Fischkonser-
ven ermoglicht (DLLME, dispersive liquid-li-
quid-microextraction mit ionischem Liquid).
Ein zweites chromatographisches Verfahren
(hier NP-HPLC-FLD) erwies sich aufgrund der
komplexen Matrix von Fischkonserven, die
zahlreiche Addukte der Lackausgangsstoffe
(Bisphenol A) enthalt, zur Absicherung als un-
verzichtbar.

Es wurden Konserven mit Aufreilideckeln be-
probt, welche Fisch-in-Ol, -Sauce und -Ma-
rinade enthielten. Wie sich anhand der Un-
tersuchungen herausstellte, fanden hohe
Ubergange von CdB insbesondere in élhaltige
Lebensmittel statt. Von 24 untersuchten Pro-
ben waren 6 Proben Fisch-in-Ol mit Gehalten
von ca. 1000 — 2000 ug/kg CdB auffallig (Ab-
bildung 20).

Abbildung 20 Fischkonserven

Fisch-in-OI Konserven ohne Befunde waren
auf andersartige Beschichtungssysteme (Po-
lyester) zurtckzuflhren.

Das CVUA-MEL halt Ubergange von Substan-
zen oberhalb von Mengen, die aufgrund toxiko-
logischer Bewertungen als sicher beurteilt wer-
den (hier 50 pg/kg), flr unvertretbar i.S.v. Art.
3 Abs. 1b der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004.
Uber die gesundheitlichen Auswirkungen des
Verzehrs eines so kontaminierten Lebensmit-
tels ist nichts bekannt. Insofern kann ein der-
artiges Lebensmittel nicht als unbedenklich
angesehen werden.

In einer Ruckmeldung seitens der Industrie zu
einem Gutachten des CVUA-MEL wurde im
Hinblick auf Gehalte und Ubergéange von CdB
die folgende Aussage gemacht:

Der Gehalt von CdB kénne in einem relativ
grolRen Konzentrationsbereich variieren. Die
herstellende Industrie kenne nicht die Einfluss-
faktoren fir die Bildung von CdB im Harz und
sei infolgedessen auch nicht in der Lage, die
Gehalte in ihren Produkten so zu beeinflussen,
dass die Migration auf unbedenkliche Mengen
abgesenkt wirde.

Diese Ausflhrungen kénnen aus Sicht des
CVUA-MEL allerdings nicht zu dem Schluss
fiihren, die in Rede stehenden Ubergange
mussten toleriert werden. Vielmehr werden
zur Einhaltung der lebensmittelrechtlichen Vor-
schriften zwei alternative Handlungsoptionen
gesehen:

* Fir CdB werden der EFSA die entspre-
chenden toxikologischen Unterlagen ge-
maf den Anforderungen des Note for Gui-
dance zur Bewertung vorgelegt, um die
Ableitung eines Migrationsgrenzwertes
moglich zu machen.

* Bei kritischen Anwendungen, z.B. bei &l-
haltigen Produkten, wird auf andere Be-
schichtungssysteme ausgewichen.
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Abbildung 21 Gehalte von CdB in Fischkonserven, in aufsteigender Reihenfolge

Denn sie wissen nicht, was sie tun: Styrololigomere und die
Verantwortung der Kunststoffhersteller

Die Bedeutung der Kunststoffe auf Styrolbasis
nimmt derzeit zu, weil unter anderem der aus
Bisphenol-A hergestellte Kunststoff Polycarbo-
nat (PC) in Verruf geraten ist. Daher wird auf
Kunststoff-Alternativen auf Styrolbasis ausge-
wichen, wie z.B. Polystyrol (PS), Styrol-Acryl-
nitril (SAN) und Acyrilnitril-Butadien-Styrol
(ABS). Einhergehend hiermit nimmt Polystyrol
auch bei den Verpackungsmaterialien fiir Le-
bensmittel eine zunehmend groRe Rolle ein
und ist im Lebensmittelkontakt bei zahlreichen
Produkten vertreten, wie z.B. Joghurtbechern,
Einlegern fir Wurst- und Kasepackungen, Me-
niaschalen, thermischen Isolationsschichten,
Trinkbechern etc..

Es zeigte sich jedoch, dass in Kunststoffen auf
Styrolbasis mit Styrololigomeren als Abbau-
und Reaktionsprodukten zu rechnen ist. Da es
fur diese Stoffe bisher weder eine toxikologi-
sche Bewertung noch Aussagen zur Exposi-
tion und zur technologischen Vermeidbarkeit
gibt, entwickelte das CVUA-MEL im Berichts-
jahr eine Analysenmethode und flihrte eine
erste Status-quo-Erhebung durch.

Die Methodik beruht auf einer LC-GC-MS/MS
Messung, mit der sich Styrololigomere analy-
tisch gesichert bereits in sehr niedrigen Kon-
zentrationen (NG 1 bis 60 ng/kg entsprechend
0,001 bis 0,06 ug/kg) nachweisen lassen.

Die Untersuchung zeigte, dass aus allen zwolf
analysierten Lebensmittel-Bedarfsgegenstan-
den auf Styrolbasis Styrololigomere in Lebens-

mittelsimulanzien migrierten. Dabei lag der
hochste Stoffibergang bei insgesamt 51 ug/kg
Lebensmittelsimulanz.

Nach Auffassung des BfR ist der Einsatz von
unbewerteten Substanzen nicht sachgerecht.
In diesem Zusammenhang wird auch darauf
hingewiesen, dass in Europa fir Lebensmit-
telbedarfsgegenstande ein ,Threshold of To-
xicological Concern® nicht akzeptiert wird, will
heilRen, dass nach international anerkannten
toxikologischen Grundsatzen Uber die Risi-
kobewertung auch Stoffiibergange von bis zu
0,01 mg/kg (entsprechend 10 ug/kg) als nicht
generell unbedenklich angesehen werden.
Gemal Artikel 19 Kunststoff-Verordnung (EU)
Nr. 10/2011 i.V.m. GMP-Verordnung (EG) Nr.
2013/2006 muss der Produktverantwortliche
vor dem Inverkehrbringen seine Produkte ge-
malR international anerkannten wissenschaft-
lichen Grundsatzen Uber die Risikobewertung
beurteilen und Uberprifen, ob diese geeignet
sind, die menschliche Gesundheit zu gefahr-
den oder das Lebensmittel unvertretbar zu
verandern. In diese Uberpriifungen sind nicht
nur die Edukte und Produkte, sondern auch
alle moglichen Reaktionsprodukte (NIAS, not
intentionally added substances), wie die Styrol
oligomeren, einzubeziehen und diese mindes-
tens auf ihre Genotoxizitat zu prifen.

Seitens der Unternehmer sind die Ausgangs-
materialien so auszuwahlen, dass sie vorab
festgelegten Spezifikationen entsprechen, die
gewabhrleisten, dass das Material oder der Ge-
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genstand den fir sie geltenden Regeln genlgt.
Diese Spezifikationen sind zu dokumentieren
und den zustandigen Behorden auf Verlangen
vorzulegen.

Die Produktverantwortlichen haben sich of-
fensichtlich bisher nicht hinreichend mit der
Problematik der Styrololigomeren auseinander
gesetzt, weshalb empfohlen wurde, sie Uber
diesen Sachverhalt zu informieren, damit diese
im Sinne der Guten Herstellungspraxis sicher-
stellen kénnen, dass die Fertigungsverfahren
in Ubereinstimmung mit den allgemeinen Re-
geln fir GMP durchgefihrt werden.

Mineralol - ein ,Dauerbrenner”

Im Bericht des CVUA-MEL Uber das Jahr
2014 wurden ausfihrlich die Ergebnisse von
Untersuchungen im Hinblick auf Befunde von
Mineral6lkomponenten in Lebensmittelkon-
taktmaterialien dargestellt. Diese kdnnen als
Verunreinigungen z.B. in Verpackungsmitteln
aus Recyclingkarton vorhanden sein und in die
verpackten Lebensmittel Ubergehen.

Im Jahr 2015 wurden die Untersuchungen
fortgefihrt und 105 Lebensmittelkontakt-
gegenstande, welche entweder als Verpa-
ckungsmittel bereits im Kontakt mit Lebens-
mitteln (Reis, Nudeln, Couscous, Griel etc.)
standen oder welche noch nicht im Kontakt wa-
ren (Muffinférmchen, Backpapier, Filterpapier)
im Hinblick auf migrierfahige Mineralélkompo-
nenten untersucht.

Insgesamt entsprachen 21 Proben (20 %) nicht
den lebensmittelrechtlichen Anforderungen.
Proben werden dann als nicht mehr rechts-
konform angesehen, wenn der Ubergang der
krebsverdachtigen Aromatenfraktion (MOAH)
in trockene Lebensmittel mehr als 0,5 mg/kg
betragt. Hierbei handelt es sich um den in dem
Entwurf der deutschen Mineraldlverordnung
aus dem Jahr 2014 vorgeschlagenen Hochst-
wert, der sich als technisch einhaltbar erwie-
sen hat.

Die festgestellte Quote an nichtkonformen
Produkten von 20 % entspricht den Befun-
den des Vorjahres. Dies ist darauf zuriickzu-
fihren, dass im Jahr 2015 ein Fokus auf die
Untersuchung von Produkten aus Drittstaaten
gelegt wurde, welche sich haufig als belastet
erwiesen. Dagegen wird seitens europaischer
Markenfirmen die Mineraldlproblematik mittler-

Bei dem Projekt lag der Fokus auf Hart-Poly
styrol. Zukiinftig werden aber auch geschaum-
te Materialien mit in die Untersuchungen einbe-
zogen werden, da Voruntersuchungen gezeigt
haben, dass bei diesen Materialien mit deut-
lich héheren Ubergangen zu rechnen ist. Auch
werden wir statt der Lebensmittelsimulanzien
reale Lebensmittel untersuchen, die bereits mit
den Materialien in Kontakt gekommen sind und
eine realistischere Einschatzung der tatsachli-
chen Exposition erlauben.

weile beherrscht, indem bei europaischen Pro-
dukten Recyclingkartons in den meisten Fallen
durch Frischfaserkartons ersetzt werden.

Aus den Untersuchungen liel sich weiter-
hin ableiten, dass die héchsten Ubergénge
an MOAH nicht aus recyclierten Kartonagen
stammten, sondern aus ungeeigneten Druck-
farben, mit welchen die Lebensmittelverpa-
ckungen und -kontaktmaterialien unmittelbar
behandelt waren. Betroffen waren einige bunt
bedruckte Muffinformchen sowie bedruckte
Textilbeutel, in welchen Reis verpackt war.

Abbildung 22 Muffinformchen

Eine Belastung von Lebensmitteln mit Mine-
ralél oberhalb des Beurteilungswertes ist tech-
nisch vermeidbar und entspricht keiner guten
Herstellungspraxis, da der Ubergang von Mi-
neraldl auf Lebensmittel schon seit langerem
bekannt ist und die Industrie mineraldlfreie und
migrationsarme Materialien und Druckfarben
fur den Lebensmittelkontakt anbietet.
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Sand im Wohnzimmer - Magischer Sand

Als neuartiges Spielzeug (Abbildung 23) ist
»,magischer Sand“, auch ,Zaubersand®, ,Knets-
and“ oder ,kinetischer Sand“ genannt, auf den
Markt gekommen. Er besteht aus Sand und
einem Polymer, das dafir sorgt, dass sich der
Sand stabil formen lasst und seine Gestalt be-
halt. Mit dem Sand kann ahnlich wie mit Kne-
te gespielt werden. Damit ist der Sand zum
Spielen im Haus gut geeignet. Zur Variation
des Aussehens werden der Masse meistens
Farbstoffe zugesetzt. Ein magischer Knetsand
sollte im Dunkeln leuchten. Die Mehrzahl der
untersuchten Proben war fir Kinder Uber drei
Jahren vorgesehen.

Abbildung 23 ,Zaubersand“

In sechs entnommenen Proben wurden mikro-
biologische Untersuchungen durchgefiihrt und
folgende chemische Analysen durchgeflhrt:
Konservierungsmittel, Azofarbstoffe, primare
aromatische Amine, bioverfligbare Elemente,
Phthalate, pH-Wert, Schweill- und Speichel
echtheit.

Die meisten Sandproben wiesen eine unauffal-
lige Zusammensetzung auf. Azofarbstoffe, pri-
mare aromatische Amine und Phthalate waren
in keiner der Proben nachweisbar. Sie waren
alle schweil3- und speichelecht. Eine Probe,
die sehr aromatisch roch, wurde - ohne auffal-
ligen Befund - auf allergene Duftstoffe unter-
sucht.

Die pH-Werte der wassrigen Aufschlammun-
gen lagen fast alle im neutralen oder schwach
sauren Bereich. Lediglich die Aufschlam-
mung eines Sandes war alkalisch mit einem

pH-Wert von 10,8. Damit Uberstieg er knapp
den pH-Wert-Bereich, der fur Fingermalfar-
ben gemal DIN EN 71-7 empfehlenswert ist
(pH 4,0 — 10,0).

Die Elemente Antimon, Arsen, Cadmium,
Chrom, Kupfer, Nickel, Quecksilber, Selen und
Zinn migrierten aus keiner der Proben unter
Bedingungen, die das beim Spielen vorherseh-
bare Verschlucken (Bioverfligbarkeit) simulie-
ren.

Die Bioverfugbarkeiten (mg/kg) von Alumini-
um, Barium, Blei und Bor sind folgender Tabel-
le zu entnehmen:

Aluminium Barium Blei Bor
36 37 1,7 103
16 n.b. n.b. 6,9
16 n.b. n.b. 6,6
24 n.b. n.b. 7,4
16 n.b. n.b. 5,6
17 14 49 12
12 n.b. n.b. 4,3

Tabelle 2 Bioverfiighbarkeiten von Elementen (mg/kg)
in Sandproben (n.b. = kleiner Bestimmungsgrenze)

Die Borlassigkeit von 103 mg/kg einer der Pro-
ben, die deutlich hdher war als bei den ande-
ren Sanden, lag noch deutlich unter dem Gren-
zwert von 1200 mg/kg fir diese Produktgruppe.

Eine der Proben musste jedoch beanstandet
werden, weil die Bioverfligbarkeit von Blei mit
49 mg/kg deutlich hoher war als gemaf Spiel-
zeugsicherheits-Verordnung (in  Verbindung
mit der Spielzeugrichtlinie (13,5 mg/kg)) euro-
paweit zulassig ist.

Deutschland stellt an die Bioverfligbarkeit von
Blei, die von der EFSA und dem BfR kritisch
gesehen wird, noch strengere Anforderungen:
Mehr als 0,7 ug Blei dirfen danach taglich
durch Spielzeug nicht verfligbar sein. Da man
davon ausgeht, dass bis zu 100 mg Sand am
Tag verschluckt werden, betragt der nationale
Grenzwert 7 mg/kg Spielzeug.
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Konservierungsstoffe wurden lediglich in ei-
nem Sand (Abbildung 24) nachgewiesen, der
zum Spielen unter Wasser bestimmt ist. Er
soll aus den Flaschen, in die er verpackt ist,
unter die Wasseroberflache gespritzt, geformt
und danach zur Wiederverwendung aus dem
Wasser geschopft werden. Dabei hat das Kind
Hautkontakt mit ihm.

Abbildung 24 Unterwassersand

Analytisch wurde in dem Sand ein Gehalt von
188 mg/kg (oder 0,018 %) Propylparaben
(PHB-Propylester) bestimmt.

Fir die Konservierung von Fingermalfarben
sind die in der DIN EN 71-7 aufgeflihrten Kon-
servierungsstoffe zugelassen. Zu diesen geho-
ren auch einige PHB-Ester, aber nicht Propyl-
paraben, das in der Fassung der DIN von 2002
noch zugelassen war. Wegen gesundheitlicher
Bedenken auf Grund mdglicher allergener und
hormonahnlicher Wirkungen wurde dieser

Konservierungsstoff auch fir kosmetische Mit-
tel, die auf der Haut verbleiben sollen und die
fur die Anwendung im Windelbereich von Kin-
dern unter drei Jahren bestimmt sind, ab dem
16. April 2015 verboten. Diese Beschrankung
gilt fir Spielsand nicht.

Intensiver Hautkontakt ist beim Spielen aber
ebenfalls gegeben. Zwar ist der Sand dazu be-
stimmt, unter Wasser geformt zu werden, aber
wegen seiner geringen Wasserloslichkeit wird
sich der PHB-Propylester nicht im Wasser 16-
sen, sondern auf die Haut einwirken und még-
licherweise durch die Haut penetrieren.

Neben zahlreichen Warnhinweisen (u.A. ,Sand
nicht zum Verzehr geeignet, ,Sand nicht in
den Mund nehmen.”) trug die Packung die Auf-
schrift ,ungiftig. Dieser Hinweis kdnnte dazu
fuhren, die Warnhinweise zu missachten.
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Weiche Ware - Immer wieder Weichmacher in Spielzeug

Weichmacher sind in Spielzeug immer wieder
anzutreffen. Mit ihnen werden nicht nur Kunst-
stoff und Kautschuk weich und geschmeidig
gemacht, sondern auch Lacke und Papier be-
handelt. Sie gehdren den chemischen Klassen
der Alkane und organischen Ester an, unter
letzteren haben Phthalate traurige Berihmtheit
erlangt. Alkane werden in Form von Weichma-
cherdlen (Mineraldl) eingesetzt, die aus Erdol
gewonnen werden.

Fatal: Phthalate

Fir sechs Phthalate gibt es Beschrankungen
in Spielzeug und Babyartikeln. Drei dirfen in
Spielzeug und Babyartikeln grundsatzlich nicht
eingesetzt werden, wahrend drei weitere nur
in Spielzeug und Babyartikeln verboten sind,
die in den Mund genommen werden kénnen.
Phthalate gelten als nicht verwendet, wenn ihr
Gehalt 0,1 % im Material nicht Ubersteigt. Zur
ersten Gruppe der grundséatzlich verbotenen
gehodren Phthalsaurediethylhexylester (DEHP)
und Phthalsauredibutylester (DBP).

Sie werden aufgrund toxikologischer Studien
als reproduktionstoxisch angesehen, d.h. die
Substanzen flihrten in tierexperimentellen Un-
tersuchungen zur Schadigung der Nachkom-
men und zur Beeintrachtigung der Fertilitat.

In finf (8 %) von 63 untersuchten Proben wur-
den DEHP oder DBP nachgewiesen.

Eine gelbe Ente (Badeente, Abbildung 25;
19,1 % DEHP) war in Munster in der FuRgan-
gerzone als Werbepramie an Passanten, vor
allem an kleine Kinder verteilt worden. Sie
stand also im fraglichen Zeitraum nicht nur
zum Kauf bereit, sondern ist aktiv verteilt wor-
den. Die Probe verdanken wir einem aufmerk-
samen Verbraucher, der den Geruch der Ente
auffallig fand und sie daher als Verbraucher-
beschwerde einreichte.

Abbildung 25 Badeente

In einer Spielzeugmaske (Abbildung 26) aus
durchsichtigem, teilweise lackiertem, relativ
hartem Polyvinylchlorid (PVC) wurde DEHP
in einer Konzentration von 0,5 % bestimmt.
Der Weichmacher wurde im lackierten und im
nichtlackierten Kunststoff nachgewiesen.

Abbildung 26 Spielzeugmaske

Zwei Malblcher enthielten in bedruckten Sei-
ten DBP in Konzentrationen von etwas uber
0,1 %. Sie waren jedoch nicht zu beanstanden,
weil der Gehalt wegen der zu berlicksichti-
genden Messunsicherheit nicht gesichert Gber
dem Grenzwert lag.

In einem Kunststoffspielzeug, das einem Mul-
tivitaminnektar zugegeben war, wurden 18,1
% Phthalsaurediisononylester (DINP) nach-
gewiesen. DINP gehort zu den Phthalaten, die
nur in Spielzeug verboten sind, die aufgrund
ihrer Abmessungen in den Mund genommen
werden kdnnen, was bei der Probe jedoch der
Fall war.
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Erdolbestandteile: Mineraldlen in Spielwaren

Uber Mineralél (bestehend aus aliphatischen
Kohlenwasserstoffen (MOSH) und aromati-
schen Kohlenwasserstoffen (MOAH)) wurde
in den letzten Jahren seitens der amtlichen
Lebensmitteliberwachung, aber auch der
Kartonindustrie und der Lebensmittelbranche
bereits heftig diskutiert. Es wurden zum Teil
erhebliche Ubergéange aus Lebensmittelverpa-
ckungen in Lebensmittel, wie z.B. Schokolade
und Nudeln, nachgewiesen.

Das Bundesinstitut fir Risikobewertung (BfR)
schreibt, die genaue Zusammensetzung der
MOAH-Fraktion sei nicht bekannt. Zu der kom-
plexen Mischung aus Uberwiegend alkylierten
aromatischen Kohlenwasserstoffen kdénnten
aber auch krebserzeugende Substanzen geho-
ren. Fir derartige Stoffe gilt das ALARA-Prin-
zip (as low as reasonably achievable). Zur Mi-
nimierung der Ubergéange auf Lebensmittel ist
eine nationale Verordnung in Vorbereitung.

Von 37 auf Mineraldl untersuchten Spielzeug-
proben waren 19 % auffallig.

Vier untersuchte Proben Loom Bands aus
Styrol-Butadien-Kautschuk enthielten beide
Kohlenstofffraktionen in Konzentrationen, die
weit hoher als die in verpackten Lebensmitteln
nachgewiesenen Konzentrationen lagen:

MOSH 23,3 - 46,0 g/100g
MOAH 04 - 23 g/100g

Aufgrund der Hohe der Befunde wird davon
ausgegangen, dass die Ringe aus Styrol-Buta-
dien-Kautschuk mit preiswerten Weichma-
cherélen auf Mineraldlbasis, die einen Aroma-
tenanteil enthielten, weichgemacht wurden.
Da Kohlenwasserstoffe bis C25 einen merk-
lichen Dampfdruck besitzen, wird ein mit den
Loom-Bandern spielendes Kind auch einen
Teil der kritischen aromatischen Substanzen
Uber die Atemluft aufnehmen. Weiterhin kom-
men beim Hakeln Teile der Hande und beim
Tragen der gehakelten Armbander die Unterar-
me mit den Gummiringen in Kontakt.

Auch drei sogenannte ,Gruselgesichter® (Ab-
bildung 27), wobei es sich um Balle aus wei-
chem, sich klebrig anflihlendem, mit einer
Flussigkeit gefilltem Kunststoff (Thermoplasti-
sches Elastomer) handelte, wurden auf Mine-
raldl untersucht.

25/04/2016

Abbildung 27 Gruselgesicht

Ihr Spielzweck besteht laut Kennzeichnung da-
rin, die Gesichter zu werfen und zu quetschen.
Wahrend des Spielens haben die Kinder inten-
siven Hautkontakt.

Die Gruselgesichter fielen durch hohe Gehalte
an Mineraldl auf:

MOSH
MOAH

6,9 - 87 g/100g
04 - 05 g/100g

Von polycyclischen aromatischen Kohlenwas-
serstoffen (PAK), die den MOAH in ihren Ei-
genschaften sehr ahnlich sind, weil man, dass
diese gut durch die Haut penetrieren. Somit ist
auch bei den MOAH von einer dermalen Expo-
sition auszugehen. Daher sind Weichmacher
Ole mit derartigen Gehalten an MOAH im Sin-
ne des vorbeugenden Verbraucherschutzes fir
die Verwendung in Spielzeug nicht geeignet.
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Kurz und knapp - Kochloffel aus Bambus

Zur Untersuchung wurde eine Probe ,Koch-
I6ffel aus Bambus® vorgelegt, bei welcher auf
einem anhangenden Etikett angegeben war:
,Nicht in heilem Kochgeschirr liegen lassen®.
Eine derartige Gebrauchsbeschrankung ist
gerade bei ausdriicklich fir den Kochvorgang
bestimmten Kichenutensilien wie einem Koch-
I6ffel nicht akzeptabel (s. Stellungnahme Nr.
012/2011 des BfR vom 09.03.2011).

Bei einer Migrationsuntersuchung unter ubli-
chen Kochbedingungen (2 Stunden, 100°C)
wurden Ubergéange von 44 mg/L Formaldehyd
in die Kochflissigkeit festgestellt. Da Bam-
bus ein dinnwandiges Holz ist, werden Ge-
genstande aus diesem Material streifenweise
geleimt. Bei dem Lo6ffel waren nach dem Koch-
vorgang einige Leimnahte vollig aufgeldst oder
angelost, sodass es den Loffel z.T. in seine Be-
standteile zerlegt hatte.

Fir Lebensmittelkontaktgegenstande aus Holz
existieren im Hinblick auf Ubergéange von For-
maldehyd keine spezifischen Vorschriften.
Formaldehyd ist jedoch ein Stoff, der gemafR
der CLP-Verordnung (EG) Nr.1272/2008 als
karzinogen der Kategorie 2 eingestuft ist (Ver-
dacht auf krebserzeugende Wirkung beim
Menschen). Fir Lebensmittelkontaktgegen-
stdnde aus Kunststoff besteht ein spezifischer
Migrationsgrenzwert (SML) von 15 mg/L (Ver-
ordnung (EU) Nr. 10/2011).

Da es flr die Exposition von Verbrauchern
unerheblich ist, ob die Aufnahme von Formal-
dehyd aus einem Kunststoffloffel oder Holz-
I6ffel stammt, wurde der Grenzwert aus dem
Kunststoffsektor hilfsweise fir die Beurteilung
des Holzloffels herangezogen.

Erhéhte Ubergéange von Formaldehyd sind un-
vertretbar im Sinne von Art. 3 Abs. 1 Buchst.
b) der Verordnung (EG) Nr. 1935/2004. Es
entspricht nicht dem Stand der Technik, einen
formaldehydbasierten Leim zu verwenden, der
sich beim Kochen auflost.

Abbildung 28 Kochloéffel aus Bambus

Kurz und knapp - Knick-Trinkhalme

Bei einer Probe ,Knick-Trinkhalme® handelte
es sich um Kunststoffartikel aus Polypropylen.
Im Material wurden erhdhte Mengen an Blei
von 93,6 mg/kg festgestellt.

Blei und dessen Verbindungen sind gemal der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 nicht zur Herstel-
lung von Kunststoffen im Lebensmittelkontakt
zugelassen.

Fir die Stoffgruppen, welche zwar bei der Her-
stellung von Kunststoffmaterialien verwendet
werden - aber nicht in der Kunststoff-Verord-
nung geregelt sind, wie z.B. Katalysatoren,
Hilfsstoffe, Farbstoffe - sind nach Art. 5 Abs.
2 der Verordnung (EG) Nr. 2023/2006 (GMP-
VO) seitens der Unternehmer die Ausgangs-
materialien so auszuwahlen, dass sie vorab
festgelegten Spezifikationen entsprechen. Die-
se sollen gewahrleisten, dass die Artikel keine
Uberhohten Migrationen aufweisen.

Eine Exposition mit Blei wird aufgrund neuro-
toxischer und endokriner Effekte insbesondere
fur Kinder als besonders kritisch angesehen.
Der festgestellte Bleigehalt ist zumindest tech-
nisch vermeidbar und entspricht keiner guten
Herstellungspraxis.

Abbildung 29 Knick-Trinkhalme
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Kurz und knapp - Eiswurfelbereiter

Aufgrund ihrer praktischen Verwendbarkeit lie-
gen Eiswurfelbereiter aus elastomerem Mate-
rial voll im Trend. Im Rahmen einer Erhebung
wurde festgestellt, dass diese Erzeugnisse in
der Regel bereits einen starken Eigengeruch
aufweisen, der sich dann auf das in Kontakt
kommende Lebensmittel (hier Wasser) Uber-
tragt. Ubergange von sensorisch auffalligen
Stoffen, die zu einer deutlichen oder starken
Beeinflussung des Lebensmittels flihren, sind

nicht mit den Regelungen des Art. 3 der Ver-
ordnung (EG) Nr. 1935/2004 vereinbar. Die
Quote der nichtkonformen Produkte betrug na-
hezu 100 % (18 von 19 Proben auffallig). Die
Geschmacksrichtungen waren: gummiartig
oder benzinartig.
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Kosmetische Mittel

Mineralodl in Lippenkosmetik - Auf den Geschmack gekom-

men?

Mineraldlfraktionen wie z.B. Weissél (INCI: Pa-
raffinum liquidum, mineral oil), Vaseline (INCI:
Petrolatum), Mineralwachse (INCI: Ozokerite,
Ceresin), mikrokristalline Wachse (INCI: Cera
Microcristallina) etc. werden seit vielen Jahr-
zehnten in kosmetischen Mitteln wie Cremes,
Lotionen und Lippenstiften eingesetzt. Sie ha-
ben filmbildende, schiitzende und hydrophobe
Eigenschaften, fordern die Glanzbildung und
geben Konsistenz.

Mineraldl enthalt einen aliphatischen Anteil
(MOSH - Mineral Oil Saturated Hydrocarbons),
welcher, je nach Kettenlange und Viskositat,
in Organen des menschlichen Korpers ange-
reichert werden kann, und einen aromatischen
Anteil (MOAH - Mineral Oil Aromatic Hydrocar-
bons). Uber die MOAH Fraktion schreibt das
BfR, dass die genaue Zusammensetzung nicht
bekannt sei. Zu der die MOAH-Fraktion ausma-
chenden komplexen Mischung aus uUberwie-
gend alkylierten aromatischen Kohlenwasser-
stoffen kdnnten jedoch auch krebserzeugende
Substanzen gehoren.

Der Qualitat und Reinheit der Mineraldlproduk-
te kommt daher eine hohe Bedeutung zu. Nach
der EU-Kosmetikverordnung sind Mineraldle
in kosmetischen Mitteln nur erlaubt, wenn der
Raffinationshergang dieser Bestandteile voll-
standig bekannt ist, die Ausgangstoffe frei von
krebserzeugenden Substanzen sind oder die
Destillate entsprechend gepruft wurden. Da-
bei sind insbesondere die Vorgaben der Prif-
norm IP346 zu beachten, um zu verhindern,
dass krebserzeugende Mineraldlbestandteile
in das Kosmetikum gelangen. Das BfR kommt
jedoch zu dem Ergebnis, dass diese in den
1980er Jahren entwickelte Methode unter
den heutigen Standards einer toxikologischen
Beurteilung mit Vorbehalten zu bewerten ist
(Stellungnahme Nr. 014/2015 des BfR vom
26. Mai 2015; http://www.bfr.ound.de/cm/343/
mineraloele-in-kosmetika-gesundheitliche-ri-
siken-sind-nicht-zu-erwarten.pdf). Auch wer-
den in der hier aufgefihrten Stellungnahme
des BfR lediglich mdgliche Risiken aufgrund
dermaler Exposition abgeschatzt.

Bei Lippenkosmetik muss jedoch neben einer
potentiellen Aufnahme Uber die Haut auch eine
mogliche orale Aufnahme von Kohlenwasser-
stoffen aus mineraldlhaltigen Produkten infol-

ge Ableckens in Betracht gezogen werden,
zumal letzteres durch Verwendung intensiver
Fruchtaromen und eine cremige Konsistenz
nicht selten zusatzlich stimuliert wird. Vor die-
sem Hintergrund spracht sich bereits 2004 der
Dachverband der europaischen Kosmetik-In-
dustrie COLIPA (seit 2012 Cosmetics Europe)
in seiner Empfehlung N°14 “Mineral Hydrocar-
bons in oral and lip care” dafur aus, dass in Lip-
pen- und Mundpflegeprodukten nur Paraffine
und Wachse eingesetzt werden, die bestimmte
Qualitatskriterien erflllen. Hierzu zahlt, dass
analog zu Mineraldlfraktionen, die im Lebens-
mittelbereich Verwendung finden, der Anteil
an niedrigviskosen Kohlenwasserstoffen mit
einem Bereich bis C25 nicht mehr als 5 % be-
tragen sollte.

Im Berichtsjahr wurden im CVUA-MEL 31 kos-
metische Mittel mittels LC-GC-FID auf Mine-
ralolbestandteile untersucht, darunter auch 25
Lippenkosmetika.

Der hochste MOAH-Gehalt wurde mit
4,85 g/100 g in einem Hautschutzmittel be-
stimmt. Das Produkt wurde jedoch auch fir die
.Pflege rissiger und spréder Hande und Lip-
pen.“ beworben, sodass eine orale Aufnahme
vorhersehbar ist. Vergleichsweise sei an dieser
Stelle anzumerken, dass Lebensmittel, die oral
aufgenommen werden, bereits als nicht mehr
rechtskonform beurteilt werden, wenn der
MOAH-Gehalt Gber 0,5 mg/kg (entsprechend
0,00005 g/100 g) liegt.

Dartber hinaus wurde die besondere Qualitat

dieses Kosmetikums wie folgt beworben:

« ,Das Melkfett-Pur*

 ,Das BESTE vom Besten*

» ,Die Krénung unserer Spitzenleistungen*

* ,100 % naturrein®

« ,No.1"

« ,Fir Familie, Kinder, Babys, Alten-/Kran-
kenpflege*

Da die MOSH-Fraktion zu 44 % aus kurzket-
tigen Alkanen (C10-C25) bestand, entsprach
das Kosmetikum auch nicht den Empfehlun-
gen der Cosmetics Europe.
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Es handelte sich aufgrund des hohen
MOAH-Gehaltes sowie des hohen Anteils an
kurzkettigen Alkanen somit nicht um ein hoch-
wertiges Melkfett, sodass die kaufentschei-
denden Auslobungen als irrefiihrend beurteilt
wurden.

In neun weiteren Lippenkosmetika wurden
MOAH-Gehalte von bis zu 0,18 g/100 g nach-
gewiesen. Daruber hinaus widersprachen
80 % dieser Produkte, welche Mineraldlfrak-
tionen enthielten, beziglich ihres Anteils an
kurzkettigen Alkanen den Empfehlungen der
Cosmetics Europe.

Aluminium in Tatowiermitteln - Think before ink!

Aluminium in Tatowiermitteln war bisher kein
Thema. In Kosmetik hingegen wird dieses Ele-
ment bereits seit einiger Zeit kritisch diskutiert
und in Zusammenhang mit der Entstehung von
Brustkrebs und Alzheimer gebracht:

Stellungnahme Nr. 007/2014 des BfR vom
26. Februar 2014 (http://www.bfr.bund.de/
cm/343/aluminiumhaltige-antitranspiranti-
en-tragen-zur-aufnahme-von-aluminium-bei.
pdf).

Aufgrund der unzureichenden Datenlage konn-
te ein kausaler Zusammenhang bisher jedoch
nicht wissenschaftlich belegt werden.

Im CVUA-MEL wurden im Berichtsjahr 41 Tato-
wiermittel auf ihren Aluminiumgehalt hin unter-
sucht. Acht Proben wiesen Aluminium-Konzen-
trationen Uber 0,1 % (2 561 bis 9 827 mg/kg)
auf. Allerdings wurden bei keinem Tatowiermit-
tel Aluminium und/oder dessen Verbindungen
in der Liste der Bestandteile aufgeflihrt, sodass
fur die Anwender nicht ersichtlich ist, dass alu-
miniumhaltige Tatowiermittel verwendet wer-
den. Konfrontiert mit diesen Befunden gaben
zwei Hersteller die Verwendung aluminiumhal-
tiger Bindemittel und/oder mit Aluminiumoxid
beschichteten Titandioxids als mogliche Ein-
tragspfade fur Aluminium an.

Die Penetrationsrate von Aluminium durch die
Haut liegt fir Kosmetika bei ca. 0,014 %. Beim
Tatowieren hingegen wird ein Motiv mit Farb
mitteln in die Haut gestochen, wodurch die
Barrierefunktion der Haut umgangen wird.

Wahrend in kosmetischen Mitteln nur Farbstof-
fe verwendet werden durfen, die in einer sog.
Positivliste geregelt sind, nachdem sie eine
toxikologische Bewertung durchlaufen haben,
gibt es ein vergleichbares Zulassungsverfah-
ren fur Tattoofarben nicht, sodass hier auch
toxikologisch nicht hinreichend oder gar nicht
bewertete Farbstoffe und Pigmente zum Ein-
satz kommen koénnen, die anschlielend Uber
die geschadigte Haut in die Blutbahn gelangen.
Schwermetalle wie Nickel, Antimon, Arsen,

Cadmium, Blei, Selen und deren Verbindun-
gen, diverse Bariumsalze sowie verschiedene
Quecksilber- und Cobaltverbindungen durfen
allerdings gemaf Tatowiermittelverordnung in
Tattoofarben nicht verwendet werden. Daruber
hinaus werden in der Resolution des Exper-
tenkomitees (ResAP(2008)1) Uiber Tattoos und
Permanent Make-up maximal zulassige Verun-
reinigungen an diesen Elementen aufgefiihrt.
Aluminium und dessen Verbindungen sind da-
nach jedoch fur Tatowiermittel nicht spezifisch
geregelt.

Das LANUV kommt in seiner diesbezlglichen
toxikologischen Bewertung zu dem Ergebnis,
dass die Verwendung eines Aluminium-halti-
gen Tatowiermittels zu einem relevanten sys-
temischen zusatzlichen Aluminiumeintrag und
wahrscheinlich zu einer langerfristigen Uber-
schreitung des TWI (Tolerable Weekly Inta-
ke) bei entsprechend Tatowierten fuhre. Eine
langerfristige Uberschreitung des TWI sei aus
umweltmedizinischer Sicht jedoch nicht tole-
rierbar, da eine ernste gesundheitliche Beein-
trachtigung bei Verwendung derart belasteter
Tatowiermittel nicht mit ausreichender Sicher-
heit ausgeschlossen werden konne.

In Ermangelung spezifischer rechtlicher Rege-
lungen fur Tatowiermittel bleibt die Bewertung
des Nachweises von Aluminium in Tatowier-
mitteln bis auf weiteres offen, aul3er es besteht
der konkrete Verdacht, das Tatowiermittel ist
bei vorauszusehendem Gebrauch geeignet,
die Gesundheit zu schadigen.

Vor dem Hintergrund, dass die Farben ,unter
die Haut gehen“ und die schiitzende Barrie-
rewirkung der intakten Haut nicht mehr greift,
sollte die gesundheitliche Unbedenklichkeit
von Tattoofarben einmal mehr kritisch hinter-
fragt werden, zumal Tatowierte langst keine
Randerscheinung unserer heutigen Gesell-
schaft mehr sind, sondern in Deutschland mehr
als 6 Millionen Menschen Tattoos tragen, wozu
22 Prozent der 25- bis 34-Jahrigen zahlen.
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Tabakwaren

Giftig und mit Lebensmitteln verwechselbar - Nikotinhaltige

E-Liquids

Elektrische Zigaretten (E-Zigaretten) erfreuen
sich seit einigen Jahren einer immer grofier
werdenden Beliebtheit. Im Unterschied zum
Rauchen einer Zigarette wird jedoch kein Ta-
bak verbrannt, sondern eine Flussigkeit (E-Li-
quid) verdampft. Das E-Liquid enthalt in der
Regel Propylenglykol, Aromastoffe und oft
auch Nikotin.

Nikotin ist eine akut toxische Substanz. Sie
ist ,giftig beim Verschlucken (H 301)“ und ,bei
Hautkontakt besteht Lebensgefahr (H 310)%.
Doch wie sagte bereits Paracelsus:

»Alle Dinge sind Gift, und nichts ist ohne Gift;
allein die Dosis macht’s, dass ein Ding kein Gift
sei.”

Gemal GESTIS-Stoffdatenbank kénnen be-
reits 5-8 mg Nikotin nach Verschlucken zu
deutlichen Vergiftungssymptomen (Ubelkeit,
Erbrechen, Schwindel, Herzrasen, etc.) flh-
ren. Nikotinhaltige E-Liquids missen daher mit
einem kindersicheren Verschluss und Gefah-
renhinweisen versehen werden. Darauf weist
auch die Interessengemeinschaft E-Dampfen
(IG-ED) im Bestreben nach Produktsicherheit
in ihren Leitlinien hin. Um einem Missbrauch
vorzubeugen, sollen zukinftig auch nur noch
E-Liquids in den Verkehr gebracht werden
dirfen, die den Vorgaben der Tabak-Richtlinie
2014/40/EU bzw. - nach deren Umsetzung in
nationales Recht - der deutschen Tabakverord-
nung genugen. Danach dirfen nikotinhaltige
Flussigkeiten nur in eigens dafiir vorgesehenen
Nachfullbehaltern mit einem Fassungsvolumen
von héchstens 10 ml bzw. in elektronischen
Einwegzigaretten oder in Einwegkartuschen
mit einem Fassungsvolumen von hochstens
2 ml auf dem Markt bereitgestellt werden. Der
Nikotingehalt darf maximal 20 mg/ml betragen
und die elektronischen Zigaretten sowie die
Nachfillbehalter mussen kinder- und mani-
pulationssicher sowie bruch- und auslaufsicher
sein und Uber einen Mechanismus flr eine
auslauffreie Nachflllung verfigen.

Diesen hohen Sicherheitsanforderungen ge-
nigten einige der im Berichtsjahr vorgelegten
E-Liquids in keinster Weise:

Die besagten Produkte wurden aufgrund einer
anonymen Anzeige beim Hersteller entnom-
men, der Liquids uUber den Internetversand-
handel vertreibt. Die Behaltnisse waren weder
mit einem kindersicheren Verschluss noch mit

(tastbaren) Gefahrenhinweisen, Gefahren-
piktogrammen oder Signalwortern versehen,
sodass flir den Verbraucher nicht erkennbar
war, dass es sich hierbei um eine gefahrli-
che Zubereitung handelt. Die Abbildung eines
Getranks mit daneben liegenden Frichten in
Verbindung mit besonders prominenten Be-
zeichnungen wie z.B. ,Eistee Pfirsich” legten
vielmehr die Annahme nahe, dass es sich um
ein Konzentrat zur Herstellung eines Eistees
0.a4. handelt (siehe Foto). Diese Annahme
wurde noch dadurch untermauert, dass das
Behaltnis - ein Kunststoffflaschchen mit sich
verjuingendem Auslauf nach Art von Tropff-
laschchen - derart gestaltet war, wie man es
auch fur Aromakonzentrate zur Herstellung
von Getranken erwarten kann. Zudem war
vorhersehbar, dass der intensive Geruch nach
Pfirsich und bei anderen Produkten nach exo-
tischen Friichten oder Karamell das Interesse
von Verbrauchern, insbesondere das von Kin-
dern, weckt. Auf einer Party beispielsweise, wo
das ,Dampfen mittlerweile keine Seltenheit
mehr ist, waren diese E-Liquids von Flasch-
chen mit aromatisierten Spirituosen nicht zwin-
gend zu unterscheiden gewesen (Abbildung
30).

Die chemische Untersuchung ergab, dass es
sich bei dem Inhalt um nikotinhaltige Flis-
sigkeiten mit Nikotingehalten von bis zu
12 mg/ml handelte.

Gemal diesbezuglicher Stellungnahmen des
BfR (Stellungnahme Nr. 016/2012 des BfR
vom 24.02.2012, erganzt am 21.01.2013)
betragt die todliche Nikotindosis (auf einmal
konsumiert) fir einen 70 kg schweren Erwach-
senen 40-60 mg und fir ein 12 kg schweres
zweijahriges Kind 6 mg. Bezogen auf die vor-
gelegten Produkte, die einen Nenninhalt von
25 ml aufwiesen, bedeutet dies, dass der Inhalt
ausreichend ware, um 5 Erwachsene bzw. 50
Kinder zu téten. Selbst wenn die tddliche Wir-
kung nicht zwingend eintreten muss, weil die
Nikotinvergiftung vorher zum Erbrechen fuhrt,
so blieben dennoch die Symptome einer aku-
ten Vergiftung bestehen.
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Die E-Liquids wurden wegen der Verwechsel-
barkeit mit Lebensmitteln beanstandet, da ein
vorhersehbarer Fehlgebrauch (Verschlucken)
zu einer akuten Vergiftung und somit zu einer
Beeintrachtigung der Gesundheit fihren wir-
de.

Abbildung 30 Liquid fiir E-Ziga-
retten

Diese rechtliche Beurteilung und die nach-
folgenden Malnahmen der Uberwachungs-
behdrden (Sicherstellung der Ware, di-
verse Ordnungsverfigungen) sorgten in
.Dampfer‘-Foren fiir einen Sturm der Empo6-
rung, dem unsere Emporung angesichts einer
solchen Verantwortungslosigkeit aber in keins-
ter Weise nachstand.
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Uber uns...

Girls‘ Day 2015

Alljahrlich findet Ende April bundesweit der Gi-
rls* Day statt. Madchen sollen an diesem Tag
naturwissenschaftliche, technische oder hand-
werkliche Berufe kennenlernen. Der Girls* Day
2015 fand am 23.04.2015 statt. Das CVUA-
MEL hat an diesem Tag 15 Madchen im Alter
zwischen 11 und 15 Jahren einen Einblick in
den Beruf der Chemielaborantin gewahrt.

Nach Sicherheitsunterweisung und Ausstat-
tung mit Laborkitteln und Schutzbrillen erhiel-
ten die Madchen im Arbeitsgebiet ,Nationaler
Ruckstandskontrollplan“ einen ersten Einblick
in ein chemisches Labor. Ihnen wurde erlau-
tert, dass in der Nutztierhaltung ebenso wie
in der Humanmedizin Arzneimittel eingesetzt
werden. Anschaulich erfuhren Sie, dass bei der
Anwendung dieser Arzneien gesetzlich fest-
gelegte Grenzwerte gelten, es fur bestimmte
Praparate auch Anwendungsverbote gibt und
beides im genannten Arbeitsgebiet Gberwacht
wird.

Anschlieflend wurde den Madchen im Arbeits-
bereich ,Spezielle HPLC und GC* die Funkti-
onsweise eines Hochleistungsflissigkeitschro-
matographen erklart.

Unter Anleitung von Auszubildenden konnten
die Madchen danach im Ausbildungslabor an
drei Stationen selber experimentieren.
Folgende Versuche waren vorbereitet:

* Pflanzenblatter zerkleinern und mit Etha-
nol moérsern, anschlieRende Saulen-Chro-
matographie des erhaltenen Ethanol-Ext-
raktes

* Nickel-Wischtest zur Ermittlung des Ni-
ckel-Gehaltes in Modeschmuck

* Entfarbung von Cola, Titration der entfarb-
ten Cola, pH-Wert- und Dichte-bestim-
mung der Cola

Mit vielen neuen Eindriicken wurden die Mad-
chen nach der erfolgreichen Durchfuhrung der
Experimente in den ,Feierabend” entlassen.
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Zahlen, Daten, Fakten, Organisation
Untersuchungszahlen:

o 142 772 Antikérper-Nachweis in Blutproben von Nutztieren

« 104 742 Ohrgewebeproben

. 31 930 sonst. virologische und molekularbiologische Untersuchungen
. 33 814 Hemmestofftests (Muskeln und Nieren vom Schlachthof)

. 2 765 TSE-Untersuchungen

. 4 708 Patholog.-anatomische/histopatholog. Untersuchungen

. 3 328 Parasitologische Untersuchungen

. 3 541 eigene Untersuchungen nach dem Ruckstandskontrollplan
. 587 Futtermittel (12 % beanstandet)

. 648 Futtermittel im Unterauftrag (Schwerpunktlabor)

. 12 017 Lebensmittel (11,6 % beanstandet)

. 734 Kosmetische Mittel (12,3 % beanstandet)

. 1133 Bedarfsgegenstande (10,2 % beanstandet)

. 308 Wein (9,7 % beanstandet)

. 22 Tabak, Tabakerzeugnisse, Tabakersatz (50 % beanstandet)
. 14 Saatgut-Kontrollen (nach Gentechnik-Gesetz)

Personal

. 47 Wissenschaftler

. 12 Chemieingenieure

. 106 Technische Mitarbeiter

. 47 Verwaltungsmitarbeiter und Laborhilfskrafte

. 9 Auszubildende

Ausbildung 2015

. 18 Praktikanten der Lebensmittelchemie

. 2 Lebensmittelkontrolleure

. 10 Schulerpraktikanten
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Abklirzungsverzeichnis

ABS Acrylnitril-Butadien-Styrol

AG-ELISA Antigen-Enzyme-Linked Immunosorbent Assay

ALARA so n.iedrig wie verniftigerweise erreichbar (engl.: as low as reasonably
achievable)

AGR Anstalt 6ffentlichen Rechts

ARfD Akute Referenzdosis

BADGE 2,2-Bis(4-hydroxyphenyl)propan-bis-(2,3-epoxypropyl)ether

BfArM Bundesinstitut fir Arzneimittel und Medizinprodukte

BfR Bundesinstitut fur Risikobewertung

BGBI. Bundesgesetzblatt

BHV1 Bovines Herpesvirus Typ 1

BSE Bovine spongiforme Enzephalopathie

BtMG Betdubungsmittelgesetz

CdB Cyclo-di-BADGE

Synonym fiir Verordnung (EG) Nr. 1272/2008

CLP-Verordnung (CLP: engl.: Classification, Labelling und Packaging)

Dachverband der Europaischen Kosmetikindustrie (franz.: Comité de Liai-

COLIPA son des Associations Européennes de I'Industrie de la Parfumerie)
CVUA-MEL Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Minsterland-Emscher-Lippe
CVUA-OWL Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Ostwestfalen-Lippe
CVUA-RLD Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Rheinland
CVUA-RRW Chemisches und Veterindruntersuchungsamt Rhein-Ruhr-Wupper
CVUA-WFL Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt Westfalen
DBP Phthalsduredibutylester
DEHP Phthalsdurediethylhexylester
DIN Deutsches Institut fir Normung
DINP Phthalsdurediisononylester
DLLME Dispersive flussig-fllissig microextraktion
(engl.: dispersive liquid-liquid-mikroextraction)
DNA Desoxyribonukleinsdure (engl.: deoxyribonucleic acid)
EESA Europdische B.ehérde fur Lebensmittelsicherheit (engl.: European Food
Safety Authority)
EG Europdische Gemeinschaft
E-Liquid Flussigkeit zum Verdampfen in Elektrischen Zigaretten
ELISA Enzyme-Linked Immunosorbent Assay

EN Europdische Normen
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EU

EWG
E-Zigarette
FEiffA

FES

FLI

GC

GESTIS
GMP

HPLC

IBP
IBR
ICFTU
IG-ED

INCI

IPV
KBR

LANUV

LC-GC-FID

LC-GC-MS/MS

LD

MKULNV

MOAH

MOSH

n.b.
NEM
NG

NIAS

Europaische Union

Europdische Wirtschaftsgemeinschaft

Elektrische Zigarette

FleischeiweiB im fettfreien Anteil

Friherkennungssystem

Friedrich-Loeffler-Institut

Gaschromatographie

Gefahrstoffinformationssystem

Gute Herstellungspraxis (engl.: Good Manufacturing Practice)

Hochleistungsflissigkeitschromatographie (engl.: high performance liquid
chromatography)

Infektiose Balanoposthitis

Infektiose Bovine Rhinotracheitis
International Complement-Fixation Test Units
Interessengemeinschaft E-Dampfen

internationale Nomenklatur fir kosmetische Inhaltsstoffe (engl.: Internati-
onal Nomenclature of Cosmetic Ingredients)

Infektiose Pustuldse Vulvovaginitis
Komplementbindungsreaktion

Landesamt fur Natur, Umwelt und Verbraucherschutz Nordrhein-Westfa-
len

Flussigkeitschromatographie-Gaschromatographie mit Flammenionisa-
tionsdetektor (engl.: liquid chromatography-gas chromatography-flame
ionization detector)

FlUssigkeitschromatographie-Gaschromatographie mit tandemmassens-
pektrometrischem Detektor (engl.: liquid chromatography-gas chromato-
graphy-tandem mass spectrometry (MS/MS))

Letale Dosis

Ministerium fiir Klimaschutz, Umwelt, Landwirtschaft, Natur- und Verbrau-
cherschutz des Landes Nordrhein-Westfalen

aromatische Kohlenwasserstoffe aus Mineraldl (engl.: Mineral Oil Aromatic
Hydrocarbons)

aliphatische Kohlenwasserstoffe aus Mineraldl (engl.: Mineral Oil Satura-
ted Hydrocarbons)

nicht bestimmbar
Nahrungsergdanzungsmittel
Nachweisgrenze

nicht absichtlich zugefligte Substanzen (engl.: not intentionally added sub-
stances)
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NP-HPLC-FLD

NRL

NRW

PAK

PC

PCR
pHB-Ester
pHB-Propylester
PS

PVC

RBT

RNA

RP-HPLC-FLD

SAN
SLA
SML
THC
TSE
TWI

Normalphasen-Hochleistungsflissigkeitschromatographie mit Fluores-
zenzdetektor (engl.: normal phase-high performance liquid chromatogra-
phy-fluorescence detector)

Nationales Referenzlabor
Nordrhein-Westfalen

Polycyclische aromatische Kohlenwasserstoffe
Polycarbonat

Polymerase-Kettenreaktion (engl.: polymerase chain reaction)
para-Hydroxybenzoesaureester
para-Hydroxybenzoesaurepropylester
Polystyrol

Polyvinylchlorid

Rose-Bengal-Test

Ribonukleinsdure (engl.: ribonucleic acid)

Umkehrphasen-Hochleistungsflissigkeitschromatographie mit Fluores-
zenzdetektor (engl.: reversed phase-high performance liquid chromatogra-
phy-fluorescence detector)

Styrol-Acrylnitril
Serumlangsamagglutination

spezifischer Migrationsgrenzwert
Tetrahydrocannabinol

transmissible spongiforme Enzephalopathie

Tolerierbare wochentliche Aufnahme (engl.: Tolerable Weekly Intake)
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Vortrage
Datum Titel des Vortrages Veranstalter Autor
06.01.2015 | Pyrrolizidinalkaloide I'\:AaEci‘geSpraCh am CVUA- | 5jiver Keuth
22.01.2015 Weichmacher in Spielzeug - Vorkommen Caritas Paderborn Dr. Petra Schultes
und Bedeutung -
Akademie fur offent.
Gentechnisch veranderte Organismen Gesundheitswesen, .
04.02.2015 (GVO) Fortbildung der LM- Dr. Daniela Bartsch
Kontrolleure
Rechtliche Erwartungen und
05.02.2015 | Verbindlichkeiten an und fir die VDU Dr. Sabine Bracht
Ruckstandsanalytik
Rechtsgrundlagen fir gentechnisch LANUV N.RW: . Dr. Claudia Brtinen-
11.02.2015 i . . Fachseminar fur .
veranderte Lebensmittel und Futtermittel . . Nieweler
Lebensmittelchemiker
LANUV NRW:
11.02.2015 [Novel-Food-Verordnung (L-Recht) Fachseminar fur Dr. Petra Hofken
Lebensmittelchemiker
. . . LANUV NRW:
11.02.2015 |Radioakiivitdt, Lebensmittelbestrahiung, - | £ oo rinar fiir Biljana Trajkovska
Stabilisotopenanalyse . .
Lebensmittelchemiker
LANUV NRW: Dr. Joachim
11.02.2015 |VO 1151/2012 ; LMSpG/VO; OkoV Fachseminar flr Lo
: . Schldsser
Lebensmittelchemiker
Paper and board update on the
measurement of mineral oil with focus on . : ... | Dr. Christophe
06.03.2015 |5 \rveillance activities - RESIDUES OF | Akademie Fresenius, KOIn | 5 e ck
FOOD CONTACT MATERIALS IN FOOD
LMIV - aus Sicht der gEr?Jésverban q
10.03.2015 |Lebensmitteliberwachung Christian Struck
) . . . der deutschen
Ein Streifzug durch die Praxis - . .
SuRwarenindustrie
Die grol3e Hakelwelle 2014 — ﬁ;?)zlzsstr?q?tﬁglghdeer;ischen
18.03.2015 |[Untersuchungsergebnisse von Loom Dr. Petra Schultes
Gesellschaft
Bands N
Dusseldorf
Untersuchung von Mineralélen (MOSH / Arbeitstaquna der
MOAH) in Lebensmitteln, Verpackungen gung . Dr. Christophe
18.03.2015 . o Lebensmittelchemischen
und Lebensmittelkontaktmaterialien - - Goldbeck
i . Gesellschaft, Disseldorf
Analytik und Beurteilung
- S . 62. Tagung der
24.03.2015 Pyrrol|;|d|nalkaI0|de in Honig-Vorkommen, Bienenforschungsinstitute |Oliver Keuth
Analytik und dann... .y
, Lo LANUV NRW: .
26.03.2015 Tierarzneimittel: VO 470/2009, RKP, Eachseminar fiir Dr. J_(_)achlm
PhwStV . . Schldsser
Lebensmittelchemiker
26.04.2015 Konformitatsarbeit flr Akademie Fresenius, Dr. Christophe
T Lebensmittelverpackungen Mainz Goldbeck
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LANUV NRW:
30.04.2015 |Fleischrecht Fachseminar flr Kirsten Blning
Lebensmittelchemiker
LANUV NRW:
30.04.2015 |Fischrecht Fachseminar flr Dr. Franz Martin
Lebensmittelchemiker
Akademie fur offent.
Gentechnisch veranderte Organismen Gesundheitswesen, .
05.05.2015 (GVO) Ausbildung der LM- Dr. Daniela Bartsch
Kontrolleure
Lehrauftrag: Amtliche Fachbereich Life Science
15.05.2015 |Lebensmitteluntersuchung (Mai / Juni Technologie an der Biljana Trajkovska
2015 8 x 45 min (8 UE)) Hochschule Lemgo
27.05.2015 The EL.J Dioxin Regulations and Analytical Agilent Usermeeting Prof. Dr. Peter Furst
Strategies
Method Development for Pesticide
09.06.2015 |Screening in Food using GC/Q-TOF with | Agilent Dr. Klaus Wilmers
an Exact Mass Pesticide Database
09.06.2015 Pflanzens.chutzmlttelruckstande in CVUA—MEL, Besu_ch Dr. Sabine Bracht
Lebensmitteln Gymnasium Mauritz
LANUV NRW:
25.06.2015 |Wein-Recht Fachseminar fur Helene Janzen
Lebensmittelchemiker
Erwartungen und Tipps seitens der
01.07.2015 Behdrden hinsichtlich Konformitatsarbeit Innoform Dr. Beate Brauer
LANUV NRW:
11.08.2015 | Recht zu Fruchtsatt, -nektar, Fachseminar fiir Dr. Petra Hofken
Erfrischungsgetranken . .
Lebensmittelchemiker
LANUV NRW:
11.08.2015 |Recht zu Honig, Konfitlren, Brotaufstrich | Fachseminar fur Dr. Petra Hofken
Lebensmittelchemiker
Untersuchung von Mineraldlen
(MOSH / MOAH) in Lebensmitteln, Axel Semrau LC/GC
11.08.2015 Lebensmittelkontaktmaterialien, Anwendertreffen Thomas Funke
Spielwaren und Kosmetika
LANUV NRW:
24.09.2015 | LMIV Fachseminar fur Marie-Sophie Wrede
Lebensmittelchemiker
- . R N Lebensmittelhygiene-
01.10.2015 Uperprufung \{o_n"B|o-Z|egenkase auf Kongress der DVG, Dr..Fahrenhorst-
seine Authentizitat . . Reilner
Garmisch-Partenkirchen
07.10.2015 Hochleistungs-Screening mit schnell Justus-Liebig-Universitat | Dr. Joachim
T scannenden MS-Systemen Gielden Schldsser
Aktuelles aus der Uberwachung; Behr’s Praxis Forum,
10.10.2015 |Mdglichkeiten der Untersuchung auf Lebensmittel- Biljana Trajkovska
Herkunft und Echtheit (bis 11.10.2015) Kennzeichnung, Bonn
21.10.2015 |Developments on Regulations conceming | ney oy sermeeting | Prof. Dr. Peter First
Dioxins and PCBs
- S 10th international
27.10.2015 Pyrrolizidine Alkaloids in Tea and Honey — Fresenius Conference, Oliver Keuth

View from official Food Inspection

Cologne
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Scientific Opinion on the Risks for Human

27.10.2015 |Health related to the Presence of THC in | Fresenius Conference Prof. Dr. Peter Flrst
Milk and other Food of Animal Origin
. . . . LANUV NRW: .
29.10.2015 M|Ichhygmnerecht/Rechthchg Beurteilung Fachseminar fiir Dr. JPach|m
von Milch und Milcherzeugnissen . . Schldsser
Lebensmittelchemiker
LMIV - Eine unvollstandige
11.11.2015 |Rechtsgrundlage Behr’s PraxisForum Christian Struck
im Vollzug
LANUV NRW:
12.11.2015 |Fische, Fischerzeugnisse Fachseminar flr Dr. Martin
Veterinarreferendare
15.11.2015 Aktuelle Themen aus einem GDCh Dr. Beate Brauer
Uberwachungslabor
Mineraldl - das tagliche Brot der Dr. Christophe
16.11.2015 Uberwachung GDCh, Frankfurt Goldbeck
Verband der
24.11.2015 Aktpelles aus dfam Bereich Fleisch und _Lebens_m|ttelkontrc_)lleure Marie-Sophie Wrede
Fleischerzeugnisse im Regierungsbezirk
Minster e.V.
Verband der
24.11.2015 | Aktuelles aus dem Milchrecht Lebensmittelkontrolleure | Dr. Fahrenhorst-
im Regierungsbezirk ReilRner
Mdinster e.V.
LM-Verderb, LM-Vergiftungen, LANUV NRW: Dr. Barbara
25.11.2015 |Massenerkrankungen, Zoonosen- Fachseminar flr .
o L Tschirdewahn
Monitoring Veterinarreferendare
26.11.2015 Chronology and .examples of the MOSH / Instrument Solution, Breda | Thomas Funke
MOAH problem in Germany
Legal aspects of MOSH / MOAH Dr. Christoohe
26.11.2015 | contamination in food and packaging, Instrument Solution, Breda | ~ P
. Goldbeck
cosmetics and toys
Expertengesprach Mineraldl: Sicht der
27.11.2015 |BEKO und Erkenntnisse aus einem BfR Dr. Beate Brauer
Landesuntersuchungsamt
. . . LANUV NRW:
01.12.2015 Rgchtllche Beurteilung von Milch und Fachseminar fiir Dr..Fahrenhorst-
Milchprodukten - ReilRner
Veterinarreferendare
LANUV NRW. Dr. Joachim
04.12.2015 |Rickstande & Kontaminanten Fachseminar fir Lo
. Schldsser
Veterinarreferendare
April-duli Vorlesung "Lebensmitteltoxikologie- Westfalische-Wilhelms-

2015

Pestizide und Kontaminanten"

Universitat Munster

Prof. Dr. Peter Flrst
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Veroffentlichungen

Titel

Autor

Zeitschrift

Kontaminanten — Mineraldl (MOSH/
MOAH) in Lebensmitteln

Dr. Christophe Goldbeck

Food & Recht Praxis;
Behr’s Verlag Hamburg,
Ausgabe 02/2015

Pflanzenschutzmittelriickstande in
getrocknetem Beerenobst

Dr. Sabine Bracht

Monitoring 2014 - Berichte
zur Lebensmittelsicherheit

Pyrrolizidinalkaloide - Gift aus der Natur

Oliver Keuth

Food und Recht Praxis,
Behr's Verlag

Blei im Hirsch, Kupfer im Reh?

Melanie Stawitz, Dr.
Joachim Schldsser

Nachrichten aus der
Chemie, 63, April 2015
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Chemisches und Veterinaruntersuchungsamt
Miinsterland-Emscher-Lippe (AGR)

Joseph-Konig-Strafle 40 Kurt-Schumacher-Allee 1
48147 Minster 45657 Recklinghausen

Telefon: 0251-98 21 0
Fax: 0251-98 21 250
E-Mail: poststelle@cvua-mel.de

Sie finden uns auch im Internet:

www.cvua-mel.de




